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CONTRATANTE (UASG)
(153166)

OBJETO

Contratacdo de empresa especializada no preparo e distribuicdo de refeicoes
(café da manha, almoco e jantar dos tipos padrdo normal e vegana) associada
a concessao administrativa onerosa de uso de espaco fisico do imovel
denominado Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do
Rio de Janeiro (UFRRJ), com a cessao de uso dos utensilios e equipamentos
de propriedade da UFRRJ durante a execucdo dos servicos, Campus de
Seropédica.

VALOR TOTAL DA CONTRATAGAO
R$ 16.892.234,65

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 13/12/2023 as 10h(horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:

Menor precgo global

MODO DE DISPUTA:
Aberto e fechado
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e apresente sua proposta!
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GOVERNO FEDERAL

MINISTERIO DA ‘
EDUCACAO r mE

UNIAD E RECONSTRUGAD

Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pré-Reitoria de Assuntos Financeiros
Departamento de Materiais e Servigos Auxiliares - Assessoria Técnica

PREGAO ELETRONICO N° 81/2023
Edital
(Processo Administrativo n°23083.021158/2022-60)

Torna-se publico que a Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, por meio do Departamento
de Materiais e Servigos Auxiliares, sediado(a) BR 465, Km 07 — Seropédica/RJ, CEP 23897-000, realizara
licitagdo, na modalidade PREGAOQ, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021,
e demais legislagéo aplicavel e, ainda, de acordo com as condigbes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é a Contratagdao de empresa especializada no preparo e distribuigao
de refei¢oes (café da manha, almogo e jantar dos tipos padrdao normal e vegana) associada a concessao
administrativa onerosa de uso de espacgo fisico do imével denominado Restaurante Universitario (RU)
da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), com a cessdo de uso dos utensilios e
equipamentos de propriedade da UFRRJ durante a execugdo dos servigcos, Campus de Seropédica
conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagao sera realizada em grupo unico, formados por 03 itens, conforme tabela constante no Termo
de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

2. DAPARTICIPAGAO NALICITAGAO

21. Poderao participar deste Pregao os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema
de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

21.1. Os interessados deverdo atender as condigbes exigidas no cadastramento no Sicaf até o
terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou
por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou entidade promotora
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da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por
terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos érgaos responsaveis pela informagao, devendo
proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteracao dos registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se
tornem desatualizados.

24, A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.
2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas € empresas de pequeno porte, para as

sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.6. Nao poderdo disputar esta licitagéo:
2.6.1. aquele que ndo atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);
26.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,

quando a licitagdo versar sobre servigcos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragao do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou
detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou subcontratado,
quando a licitagado versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;

2.64. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar
da licitagdo em decorréncia de sangao que Ihe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungéo na
licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n° 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

26.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacao do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracao de trabalho infantil, por submisséo de
trabalhadores a condigdes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacao trabalhista;

2.6.8. agente publico do érgéo ou entidade licitante;
2.6.9. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condigéo;
2.6.10. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugéo do contrato agente

publico do 6rgéo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes que possam configurar
conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislacdo que
disciplina a matéria, conforme § 1°do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 2.6.4 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicao a
outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangéo a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta
da personalidade juridica do licitante.
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2.8. A critério da Administragéo e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a que se
referem os itens 2.6.2 e 2.6.3 poderao participar no apoio das atividades de planejamento da contratagéo, de
execugao da licitacdo ou de gestado do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de agentes publicos do
orgao ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

2.10. O disposto nos itens 2.6.2 e 2.6.3 ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de servico que inclua como
encargo do contratado a elaboragéo do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes integradas, e
do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

2.11.  Em licitagdes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de
pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada iniddénea nos termos da Lei n® 14.133/2021.

2.12. A vedagdo de que trata o item 2.6.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratagdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTAGAO DAPROPOSTAE DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

3.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o prego ou
o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horério
estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.2. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitagdo e a proposta com o preg¢o ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 7.1.1 e
7.11.1 deste Edital.

3.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

3.3.1. Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de que
a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre
plenamente os requisitos de habilitagao definidos no instrumento convocatorio;

3.3.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicao;

3.3.3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto
nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso lll do art. 5° da Constituicdo Federal;

3.34. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

34. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico,
que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préoprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
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artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido
em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1°ao 3° do art. 4°, da Lein.° 14.133, de 2021.

3.5.1. no item exclusivo para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagao do campo “n&o” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.5.2. nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno
porte, a assinalagdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante n&o ter direito ao tratamento
favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno
porte ou sociedade cooperativa.

3.6. A falsidade da declaracao de que trata os itens 3.3 ou 3.5 sujeitara o licitante as sangdes previstas na
Lein® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.7. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder
as fases de apresentagéo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo anteriormente
inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

3.8. Nao havera ordem de classificagdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de
habilitagédo pelo licitante, o que ocorrerd somente apds os procedimentos de abertura da sesséo publica e da
fase de envio de lances.

3.9. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacao de propostas, apos a fase de envio de lances.

3.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final
minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

3.10.1. a aplicagéo do intervalo minimo de diferencga de valores ou de percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relagao aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta;
e

3.10.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.11. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.11.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor prego; e

3.11.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 3.10
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgdo ou entidade promotora da licitagao,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.13. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagdes no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante
da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconex&o.

3.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa
comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.
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4. DO PREENCHIMENTO DAPROPOSTA

41. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

411. valor mensal e anual do item;
4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

43. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execucao do
objeto.

44, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragao, sob alegagao de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

45, Se o regime ftributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagcao adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos doze
meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréao retidos na fonte
os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

47. Na presente licitagdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderao se beneficiar do regime
de tributacao pelo Simples Nacional.

4.8. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢gdes nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar
0 objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugédo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

4.8.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de
sua apresentacgao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os pregcos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagbes publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o preco ja decorrente da aplicagdo do
desconto ofertado devera respeitar os pregos maximos previstos no item 4.9.

4.9, O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragao por parte dos contratados pode
ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adogédo das medidas necessarias ao exato cumprimento
da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagéo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por
sobreprego na execugao do contrato.

5. DAABERTURADASESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO
DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio de sistema
eletrbnico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.
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5.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

54. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

5.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo
e as regras estabelecidas no Edital.

57. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em relagdo aos

lances intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,710 (dez
centavos).

5.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.

511. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”, os
licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacgoes.

5.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de
duracao da sessao publica.

5.11.2. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de prorrogacgao,
inclusive no caso de lances intermediarios.

5.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessdo publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final de
classificagao.

5.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagéo a proposta classificada em segundo lugar for
de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir oreinicioda
disputa aberta, para a definicao das demais colocacoes.

5.11.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar lances
intermediarios.

5.12. Caso seja adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”,
os licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

5.12.1. A etapa de lances da sessao publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apos esse prazo,
o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de até
dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepg¢ao de
lances.

5.12.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor
da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam
ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu ultimo
lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.
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5.12.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigdes definidas neste item, poderao os autores
dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificagao, até o maximo de trés, oferecer um lance
final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.12.5. ApOs o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara
os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.13. Apods o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

5.14. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

5.15. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagao do licitante.

5.16. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregao, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢ao dos lances.

5.17. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apdés decorridas vinte e quatro horas da
comunicacgéo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

5.18.  Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

5.19. Emrelagao a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da
entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de 2015.

5.19.1. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo
consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.19.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima
oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

5.19.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacéo, para
o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

5.194. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.20. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.20.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.20.1.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova
proposta em ato continuo a classificagao;
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5.20.1.2. avaliagado do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverao
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obrigacdes previstos nesta Lei;

5.20.1.3. desenvolvimento pelo licitante de agbdes de equidade entre homens e mulheres
no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.20.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientagdes dos drgaos de controle.

5.20.2. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

5.20.2.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao
ou entidade da Administragao Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de
licitagdo realizada por 6rgéao ou entidade de Municipio, no territério do Estado em
que este se localize;

5.20.2.2. empresas brasileiras;

5.20.2.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no
Pais;

5.20.2.4. empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n® 12.187,
de 29 de dezembro de 2009.

5.21. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese da proposta do primeiro colocado
permanecer acima do pre¢o maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagdo, o pregoeiro podera
negociar condigbes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.21.1. Tratando-se de licitagdo em grupo, a contratacéo posterior de item especifico do grupo exigira
prévia pesquisa de mercado e demonstracdo de sua vantagem para o 6rgdo ou a entidade e serdo
observados os seguintes precos unitarios maximos como critério de aceitabilidade:

5.21.1.1. Item 1 R$ 11,91
521.1.2. ltem 2 R$20,45
521.1.3. Item 3R$20,16

5.21.2. A negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apods a negociagdo, for desclassificado em
razdo de sua proposta permanecer acima do pre¢co maximo definido pela Administragao.

5.21.3. A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.
5.214. O resultado da negociagao sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do

processo licitatério.

5.21.5. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie
a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for o caso,
dos documentos complementares, quando necessarios a confirmagcao daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

5.21.6. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada
feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

5.22.  Apo6s a negociagao do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da proposta.
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6. DAFASE DE JULGAMENTO

6.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°
14.133/2021, legislagéo correlata e no item 2.6 do edital, especialmente quanto a existéncia de sang¢do que
impeca a participagdo no certame ou a futura contratagao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-
Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sécio
majoritario, por forca da vedagao de que trata o artigo 12 da Lei n® 8.429, de 1992.

6.3. Caso conste na Consulta de Situagéo do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN n°® 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestagao previamente a uma eventual desclassificagao.
(IN n°® 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sangao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicao
de participacao.

6.4. Na hipdtese de inversdo das fases de habilitagdo e julgamento, caso atendidas as condi¢cbes de
participacéo, sera iniciado o procedimento de habilitagcéo.

6.5. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com os itens 2.5 e 3.5
deste edital.

6.6. Verificadas as condigbes de participagdo e de utilizagdo do tratamento favorecido, o pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacao ao objeto e a compatibilidade do prego
em relagdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o dispostono
artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.7. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.7.1. contiver vicios insanaveis;
6.7.2. nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
6.7.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratagao;
6.7.4. nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracéo;
6.7.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,

desde que insanavel.

6.8. No caso de bens e servigos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a
50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administragao.
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6.8.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, sé sera considerada apés diligéncia do
pregoeiro, que comprove:

6.8.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.8.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
6.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pregco, ou em caso da necessidade de

esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formagao de Precos elaborada pela Administragao, o licitante
classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os respectivos
valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceitagao da proposta.

6.11.  Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagao da proposta. A
planilha podera” ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que ndo haja majoracéo
do preco e que se comprove que este € o bastante para arcar com todos os custos da contratagao;

6.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas;

6.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregdo a indicagao de
recolhimento de impostos e contribuigdes na forma do Simples Nacional, quando nao cabivel esse regime.

6.12. Para fins de andlise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do objeto, podera ser
colhida a manifestagéo escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

6.13. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentagdo de amostra, o licitante classificado em primeiro lugar
devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de nao aceitagido da proposta.

6.14. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de realizagdo do procedimento
para a avaliagdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados, incluindo os demais
licitantes.

6.15. Osresultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.16. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo
Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a proposta do licitante
sera recusada.

6.17. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a
verificagdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as especificagdes
constantes no Termo de Referéncia.

7. DAFASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos dos
arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.
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7.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao
livre.

7.3. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serao
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

74. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderao ser apresentados em original, por copia ou
por QUALQUER OUTRO MEIO EXPRESSAMENTE ADMITIDO PELA ADMINISTRACAO.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poder&o ser substituidos por registro cadastral emitido
por 6rgao ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n°
14.133/2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitagado, e o
declarante respondera pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da lei (art. 63, |, da Lei n°
14.133/2021).

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaragdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragdo de que suas propostas
econOmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e
nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9. A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.9.1. Somente havera a necessidade de comprovagado do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em relagdo a integridade do
documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n°® 3/2018, art. 4°, §1°, e art. 6°, §4°).

7.10. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a corregao ou
a alteragdo dos registros tao logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n°® 3/2018,
art. 7°, caput).

7.10.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitagdo. (IN n° 3/2018, art. 7°, paragrafo Unico).

7.11. A verificagdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de certidoes
constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.11.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo MiINIMO, 02 horas (DUAS HORAS), prorrogavel
por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.11.2. Na hipotese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagao de propostas e lances,
os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os documentos de habilitacdo e a
proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art.
39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

7.12. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em relagcéo
ao licitante vencedor.
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7.12.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia somente
serao exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante
mais bem classificado.

7.12.2. Respeitada a exceg¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a fase de
habilitagdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, a verificagdo ou
exigéncia do presente subitem ocorrera em relagao a todos os licitantes.

7.13.  ApoOs a entrega dos documentos para habilitacao, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentagao
de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §4°):

7.13.1. complementacao de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

7.13.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

7.14.  Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratacdo podera sanar erros ou falhas,
que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdao fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

7.15.  Nahipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacéo, o pregoeiro examinara a proposta
subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagdo, até a apuragcdo de uma proposta que atenda
ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.11.1.

7.16. Somente serao disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

7.17. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratacéo, e ndo como condigédo para participagao na licitagédo (art.
4° do Decreto n° 8.538/2015).

7.18. Quando a fase de habilitagdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, nao cabera excluséo
de licitante por motivo relacionado a habilitagédo, salvo em razao de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apos
o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo de
licitantes, a anulagéo ou revogagéao da licitagdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.2. O prazorecursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimacao ou de lavratura da ata.

8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitagcao do licitante:

8.3.1. a intengdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
8.3.2. 0 prazo para a manifestacdo da intengéo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez) minutos.

8.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagéo ou de
lavratura da ata de habilitagao ou inabilitacao;

8.34. na hipétese de adogao da inversao de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n°® 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo da ata de
julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.
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8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisédo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso
para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis, contado do
recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentagéo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
uteis, contados da data da intimagao pessoal ou da divulgagéo da interposi¢cao do recurso, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tao somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

8.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico
https://sipac.ufrrj.br/public/ijsp/portal.jsf .

9. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

9.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacéo exigida para o certame ou n&o entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta
em especial quando:

9.1.2.1. n&o enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a
negociagéo;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificacdes do edital;

9.1.3. nao celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagéo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de preco,ou a
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administragao;

9.14. apresentar declaragdo ou documentagéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragao
falsa durante a licitagao
9.1.5. fraudar a licitagao
9.1.6. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
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91.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5°da Lein.® 12.846, de 2013.
9.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar aos
licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangbes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;

9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.24. declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos

determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade.

9.3. Na aplicagédo das sangbes serdo considerados:
9.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes
9.34. 0s danos que dela provierem para a Administragdo Publica
9.3.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientagdes dos 6rgéos de controle.

94. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da comunicagao oficial.

9.4.1. Para as infragGes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do valor
do contrato licitado.

94.2. Para as infragcGes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa serd de 15% a
30% do valor do contrato licitado.

9.5. As san¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

9.6. Na aplicagédo da sangdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
Uteis, contado da data de sua intimacéo.

9.7. A sancgao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando nao se justificar a imposigdo de
penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no &mbito da Administragdo Publica direta
e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangédo de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar,
em decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, bem como pelas
infracdes administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiquem a imposi¢cao de penalidade mais
grave que a sangao de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no art.156,
§5° da Lein.° 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou em aceitar ou
retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragéo, descrita no item 9.1.3, caracterizara
o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades e a imediata perda da garantia de
proposta em favor do 6rgéo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos do art. 45, §4° da INSEGES/ME n.°
73, de 2022.
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9.10. A apuragao de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de
declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragéo de processo de responsabilizagaoa ser
conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que avaliara fatos e circunstancias
conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
sua intimagao, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

9.11.  Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicagdo das sang¢des de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimagdo, o qual sera dirigido a autoridade que tiver
proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com
sua motivagéo a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) diasuteis,
contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagdo de pedido de reconsideragdo da aplicacdo da sang¢do de declaragédo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagéo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

9.13.  Orrecurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até que
sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicagcdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipdétese alguma, a obrigagdo de
reparagao integral dos danos causados.

10.DAIMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1.  Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagéo da Lei n°®
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

10.2.  Aresposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrdnico oficial no
prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

10.3. A impugnagédo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica, pelos
seguintes meios: pelo e-mail pregao_dmsa@uifrrj.br, pelo Tel.-Fax: (21)2682-1241, ou por peti¢cdo dirigida ou
protocolada o endereco BR 465, Km 07 — Seropédica / RJ, CEP: 23.897-000 — Sec¢ao de Pregéo — Sala 21 do
Prédio Principal. A impugnacgao podera ser realizada por forma eletronica.

10.4.  As impugnacgodes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

10.4.1. A concesséo de efeito suspensivo a impugnacao € medida excepcional e devera ser motivada
pelo agente de contratagéo, nos autos do processo de licitagdo.

10.5.  Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

11.DAS DISPOSIGOES GERAIS

11.1.  Seradivulgada ata da sesséo publica no sistema eletrénico.

11.2.  Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do certame na
data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, nomesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que n&do haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarado o horario de
Brasilia - DF.
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11.4. A homologacéo do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

11.5.  As normas disciplinadoras da licitagdo serao sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os interessados, desde que nao comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia, a
finalidade e a seguranga da contratagéo.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administragcado nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao ou
do resultado do processo licitatorio.

11.7.  Nacontagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-
se-a 0 do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposi¢cbes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes Publicas

(PNCP) e enderego eletronico hitps://institucional.ufrribr/dmsa/pregao-aberto/.

11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
11.11.1. ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA:

11.11.1.1.  APENDICE | — PLANTAS BAIXAS RESTAURANTE UNIVERSITARIO
CAMPUS SEROPEDICA;

11.11.1.2.  APENDICE Il A — MODELO DE ORDEM DE SERVIGO / FORNECIMENTO;

11.11.1.3.  APENDICE Il B- EXEMPLOS DE CARDAPIOS DE REFEIGOES
UTILIZADOS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DO CAMPUS DE SEROPEDICA

11.11.1.4.  APENDICE Il C — EXEMPLOS DE CARDAPIOS DO CAFE DA MANHA
SERVIDO NO RU DO CAMPUS DE SEROPEDICA;

11.11.1.5.  APENDICE IIl - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS CEDIDOS
PELA UFRRJ APENDICE IV - TERMO DE RECEBIMENTO/ENTREGA
DAS INSTALAGOES

11.11.1.6.  APENDICE V — MODELO DE DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE
EQUIPAMENTOS DA CONTRATANTE

11.11.1.7.  APENDICE VI -INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS

11.11.1.8.  APENDICE VI A — FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE
RESULTADO (IMR) APENDICE VIl - MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E
FORMAGAO DE PREGOS

11.11.1.9.  APENDICE VIl — MODELO DE FORMULARIO PARA AVALIAGAO DE
SATISFAGAO DO USUARIO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

11.11.1.10. APENDICE IX - QUADROS DEMONSTRATIVOS DO PADRAO DE
QUALIDADE EXIGIDO PARA OS GENEROS ALIMENTICIOS UTILIZADOS NAS
PREPARAGCOES DOS ALMOGOS E JANTARES DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

11.11.1.11.  APENDICE X — RELAGAO DETALHADA DA ESPECIFICAGAO E PADRAO DE
IDENTIDADE E QUALIDADE (PIQ) DOS GENEROS ALIMENTICIOS ADQUIRIDOS PARA
O RESTAURANTE UNIVERSITARIO, POR TIPO DE ALIMENTO.
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11.11.2
11.11.3.
11.11.4.
11.11.5.
11.11.6.
11.11.7.
11.11.8.
11.11.9.

11.11.10.

11.11.1.12.  APENDICE XI — RELACAO DE EXEMPLOS DE PRATOS PROTEICOS,
GUARINICOES, SOBREMESAS, FRUTAS E SALADAS UTILIZADAS NAS REFEICOES
SERVIDAS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

11.11.1.13.  APENDICE XII - MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

11.11.1.14. APENDICE XIll DECLARACAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS
CONDICOES NECESSARIAS PARA A EXECUGAO DO OBJETO A SER CONTRATADO

11.11.1.15. APENDICE XIV - TABELA DE CONVERSAO DAS MULTAS EM
PERCENTUAL SOBRE A RETRIBUICGAO MENSAL

11.11.1.16.  APENDICE XV - RESUMO DOS ITENS DE CUSTO DA CONCESSAO
ONEROSA PARA ORIENTAGCAO NO CALCULO DO CUSTO DA REFEIGAO

11.11.1.17. APENDICE XVI - RESUMO DO QUANTITATIVO DE REFEIGOES
DISTRIBUIDAS NO RU/CAMPUS SEROPEDICA NOS ANOS DE 2017 E 2022

ANEXO Il - MODELO DE TERMO DE CONTRATO

ANEXO Ill - MINUTA TERMO DE CESSAO DE USO

ANEXO IV — MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

ANEXO V — MODELO DE DECLARAGAO DE SUSTENTABILIDADE

ANEXO VI - ATESTADO DE VISITA TECNICA

ANEXO VII - MODELO DE DECLARAGAO DE CONCORDANCIA E DISPENSA DE VISTORIA
ANEXO VIIl - MODELO DE DECLARAGAO DE NAO VINCULO COM A UFRRJ

ANEXO IX - TERMO DE RESPONSABILIDADE PARA EXECUGAO DE SERVICOS POR
EMPRESAS SUBCONTRATADAS

ANEXO X — DECLARAGAO DE EXECUGCAO SEM SUBCONTRATAGAO

Seropédica, 16 de outubro de 2023

[ASSINATURA DA AUTORIDADE COMPETENTE]
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MODELO DE TERMO DE REFERENCIA
Lei n°®14.133, de 1° de abril de 2021

SERVICOS SEM DEDICAGCAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITACAO

1

1.1

1.2

1.3

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PROAES- PRO REITORIA DE ASSUNTOS ESTUDANTIS

RESTAURANTE UNIVERSITARIO

ANEXO |- TERMO DE REFERENCIA
(Processo Administrativo n°23083.021158/2022-60)

CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

Contratacdo de empresa especializada no preparo e distribuicdo de refei¢des (café da manha, almogo
e jantar dos tipos padrdo normal e vegana) em lote Unico, de quantitativo estimado para 12 meses,
contados do(a) assinatura do termo de contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106
e 107 da Lei n° 14.133, de 2021, de uma média de 890.888 refei¢cdes, sendo 504.083 refeicbes de
almogo, 239.623 refeicoes de jantares e 147.182 de cafés da manha, associada a concessao
administrativa onerosa de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76 m?, no imdével denominado
Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessdo de uso para utensilios e equipamentos de propriedade da UFRRJ durante a
execugao dos servicos.

A prestagdo de servicos de producdo e distribuicdo de refeicbes, compreende os servigos: de
preparagdo e de fornecimento dos alimentos preparados ou de géneros, quando solicitado; de
fornecimento de materiais de consumo em geral (utensilios, descartaveis e materiais de higiene e
limpeza); de limpeza e higienizagédo de areas, instalagdes e mobiliarios dos espagos utilizados para a
distribuicao dos alimentos e demais setores do RU; de pessoal técnico, operacional e administrativo em
numero suficiente para desenvolver as atividades previstas, observadas as normas vigentes da
Vigilancia Sanitaria e normas institucionais.

O quantitativo descrito foi baseado (estimado) no pleno funcionamento do Restaurante Universitario,
em seu ultimo ano no sistema de autogestao mista (2017), se aproximando em torno de 80.000
refeicdes por més, baseado nos consumos da época, com (média diaria: 2.000 a 4.000 refei¢bes),
estando detalhado no APENDICE XVI, podendo variar para mais ou menos, de acordo com o padrdo
de consumo e as dindmicas de funcionamento da Universidade federal Rural do Rio de Janeiro.
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1.4 A Contratagdo de empresa especializada no preparo e distribuicao de refeigdes (café da manha, almogo
e jantar dos tipos padrao normal e vegana) em lote Unico, se dara nos termos abaixo, conformecondigcoes
e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

GRUPO 1

ITEM

ESPECIFICAGAO

CATSER

UNIDADE DE
MEDIDA

QUANTIDADE
(anual)

VALOR
UNITARIO

VALOR TOTAL
(anual)

Prestagéo de servicos de producaoe
distribuicdo de refeicdes (café da
manha dos tipos padréo normal e
vegana) em lote unico, de quantitativo
estimado para 12 meses, de uma
média 147.182 de cafés da manh4i, a
serem distribuidas aos estudantes
com matricula ativa de graduagao,
pos- graduagéo, além dos estudantes
doCTUR — Colégio Técnico da
Universidade Rural e visitante em
atividade académica de ensino,
pesquisa e extensao. O fornecimento,
a operacionalizagao e
desenvolvimento de todas as
atividades envolvidas no
planejamento de cardapios, produgéo
e distribuicéo de refeicbesdo cardapio
tipo padréao e Vegano. Associada a
concessao administrativa onerosa de
uso de espaco fisico, de area de
3.041,76 m?, no imével denominado
Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Rural do Rio de
Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessao de uso para
utensilios e equipamentos de
propriedade da UFRRJ durante a
execugao dos servigos.

5320

UNIDADE

147.182

R$ 11,91

R$ 1.752.937,62

Prestacao de servicos de producéao e
distribuicdo de refei¢des (almogo dos
tipos padrdo normal e vegana) em lote
unico, de quantitativo estimado para
12 meses, de uma média de 504.083
refeicdes de almogo, a serem
distribuidas aos estudantes com
matricula ativa de graduacgao, pés-
graduacéo, além dos estudantes do
CTUR — Colégio Técnico da
Universidade Rural e visitante em
atividade académica deensino,
pesquisa e extensado. O fornecimento,
a operacionalizagao e
desenvolvimento de todas as

5320

UNIDADE

504.083

R$ 20,45

R$ 10.308.497,35
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atividades envolvidas no
planejamento de cardapios, produgao
e distribuicado de refeicbesdo cardapio
tipo padréo e Vegano. Associada a
concessao administrativa onerosa de
uso de espaco fisico, de area de
3.041,76 m?, no imével denominado
Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Rural do Rio de
Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessao de uso para
utensilios e equipamentos de
propriedade da UFRRJ durante a
execugao dos servigos.

Prestacéo de servigos de produgéo e
distribuicao de refei¢cdes (jantar dos
tipos padrao normal e vegana) em
lote unico, de quantitativo estimado
para 12 meses, de uma média de
239.623 refeicdes de jantares, a
serem distribuidas aos estudantes
com matricula ativa de graduacao,
pos-graduagéo, além dos estudantes
do CTUR - Colégio Técnico da
Universidade Rural e visitante em
atividade académica deensino,
pesquisa e extensao. O fornecimento,
a operacionalizacao e

3 desenvolvimento de todas as 5320 UNDADE 239.623 R$ 20,16
atividades envolvidas no
planejamento de cardapios, produgéo
e distribuicao de refeigbesdo cardapio
tipo padrao e Vegano. Associada a
concessao administrativa onerosa de
uso de espaco fisico, de area de
3.041,76 m?, no imoével denominado
Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Rural do Rio de
Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessao de uso para
utensilios e equipamentos de
propriedade da UFRRJ durante a
execucao dos servicgos.

R$ 4.830.799,68

TOTAL ANUAL

R$ 16.892.234,65
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1.5

1.6

1.7

1.8

1.9

1.10

1.12

1.12.1

O(s) servigo(s) objeto desta contratagdo sao caracterizados como comum(ns), conforme,
ORIENTACAO NORMATIVA N° 54, DE 25 DE ABRIL DE 2014, termos do paragrafo Unico, do art. 1°,
da Lei 10.520, de 2002, c/c art. 3°, Il do Decreto n° 10.024/2019. Vide art. 14 da IN SEGES/MP n°
5/2017), visto que apresenta padroes de desempenho e qualidade objetivamente definidos por
especificagdes usuais do mercado.

A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e a
Administragdo CONTRATANTE, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize
pessoalidade e subordinagao direta.

Em razao de eventuais problemas de saude publica, motivos de forga maior ou recesso académico, a
CONTRATANTE podera promover o fechamento temporario do RU.

A CONTRATADA devera cumprir e fazer cumprir por seus empregados, agentes e prepostos, as leis,
regulamentos e o regimento do Restaurante (Deliberagdo n° 74, de 18 de dezembro de 2015) atinentes
aos servigcos prestados.

A area Util destinada a concesséo, de instalagdes proprias, € de 3.041,76 m? e circunscreve 0s seguintes
setores: 45 m? de setor de pré-preparo de hortalicas; 138 m? para o setor de cocgao; 48,96 m? para o
setor de distribuicdo das refeicbes em balcbes fixos; 886.03 m? divididos em 03 (trés) saldesde
refeicdes; 21 m? do setor de agougue; 73,6 m? para o setor de estoque seco; 20,62 m? para o setorde
despensa de area; 26,00 m? para o setor de higienizacdo de utensilios; 54 m? para o setor de
higienizacao de bandejas; 10,70 m? para o setor de Depésito de Materiais de Limpeza; 13,37 m? do
setor de area para guarda de utensilios limpos; 10,46 m? para o setor de recepgéo; 14,67 m? de
banheiros masculino/feminino para pessoal administrativo; 39,9 m? de vestiario e de banheiros
Masculino/Feminino para funcionarios operacionais; 17,80 m? de sala administrativa; 37,27 m? de area
climatizada para coleta seletiva do lixo; 144 m? do setor de caldeira; 44,46 m? do setor de depdsito de
lenha. No espaco fisico concedido estéo incluidos também: 02 cAmaras de congelamento, 06 cAmaras
de refrigeracdo, area de recebimento de mercadoria e demais areas complementares a unidade de
alimentagéo.

Os servigos prestados no Restaurante devem possuir qualidade, considerando a qualidade em uma
Unidade de Alimentagdo e Nutricdo-UAN, estd associada a aspectos intrinsecos do alimento (qualidade
nutricional e sensorial), da seguranca (qualidade higiénico-sanitaria), do atendimento (prontidao,
cordialidade, disponibilidade), do ambiente (acessibilidade, decoragéo, padronizacdao dos méveis e
utensilios, estado de conservacao de moveis e instalagdes fisicas), do consumidor (expectativas,
percepgdes) e ao prego. Servigos prestados com qualidade resultam em: satisfagcdo, conquista e
aumento do publico usuario.

A qualidade sera objeto de analise pela CONTRATANTE através da Equipe de Fiscalizagdo do contrato,
a qual determinara motivadamente, quando for o caso, as adequagbes necessarias, tais como:
substituicdo de ingredientes, marcas ou modo de preparo de alimentos ou preparag¢des que considerar
com qualidade insatisfatoria, entre outras.

O prazo de vigéncia da contratagdo é de 5 anos contados a partir da assinatura do instrumento
contratual, prorrogéavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista o Estudo Técnico Preliminar.
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1.12.2 A concessdo administrativa onerosa de uso de espaco fisico do RU para a prestagédo dos servigos

objeto deste Termo de Referéncia dar-se-a por meio de Contrato Administrativo, a ser assinado com
a empresa vencedora do certame, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da convocagao para a
celebragao do mesmo e expedicdo da Ordem de Servigo, e, conforme Minuta de Contrato a ser
fornecida juntamente com o Edital de Licitagao.

1.13 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagao a vigéncia da

contratagao.

2 JUSTIFICATIVA

21

2.2

2.3

24

25

2.6

2.7

Considerando o Decreto Presidencial n°® 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES);

Considerando a alimentagdo uma das agbes de Assisténcia Estudantil do PNAES, uma vez que o
discente bem nutrido possuira melhores condigbes de saude e desempenho académico, sendo
instrumento também de contribuicdo para a permanéncia, conclusdo de curso e reducao da evasao
escolar;

Considerando o Plano de Desenvolvimento Institucional da UFRRJ (2018-2022) no que se refere ao
conjunto de agbes sob a responsabilidade da Assisténcia Estudantil disponivel em:
https://portal.ufrri.br/wp-content/uploads/2016/11/PDI-UFRRJ-2018-2022.pdf.

Considerando que o regimento do Restaurante Universitario (RU) de Deliberagdo n® 04, de 28 de
fevereiro de 2019 tem por objetivo principal garantir ao discente uma alimentag¢do nutricionalmente
adequada e segura em relagao as condi¢des higiénico-sanitarias;

Considerando que o Restaurante Universitario € uma das unidades da Universidade que compdem as
politicas de atendimento aos discentes com a finalidade principal de ampliar as condigbes de
permanéncia do estudante no seu curso de graduacdo, especialmente os que se encontram em
situacao de vulnerabilidade socioecondémica;

Considerando que o Regimento da Proé-reitoria de Assuntos Estudantis (PROAES), Anexo a
Deliberacao n° 34 de 04/06/2014, disponivel em:
https://institucional.ufrrj.br/residenciaestudantil/files/2021/10/Regimento-PROAES.pdf traz em sua
Finalidade, Capitulo Il, Artigo 2°, o seguinte: “(...) A PROAES é um ¢rgdo da Administracdo Central
subordinado a Reitoria da UFRRJ, que tem por finalidade propor, planejar, coordenar, executar,
supervisionar e avaliar as politicas, programas e agdes de assisténcia estudantil, voltadas para a
ampliagdo das condi¢gdes de permanéncia do estudante na Universidade, a melhoria do seu
desempenho académico e a reducao dos indices de evasao, retencao e repeténcia, atuando nas areas
da residéncia estudantil, alimentacao, transporte, atengdo a saude, incluséo digital, cultura, esporte,
creche, apoio pedagoégico e acessibilidade para estudantes com deficiéncia, transtornos globais do
desenvolvimento, altas habilidades e superdotacao”;

Considerando que a terceirizagdo oferece aos usuarios profissionalizacao dos servigos, associada a
reducéo de custos, ganhando-se maior eficiéncia e melhor qualidade, proporcionando a Universidade
foco em seu principal objetivo, o ensino;
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2.8

29

2.10

2.1

2.12

213

2.14

2.15

Torna-se necessaria a contratagdo de empresa especializada no ramo de servigos de alimentagao para
atendimento aos estudantes da UFRRJ, em Seropédica/RJ;

A motivagao para a concessao administrativa onerosa de uso de espaco fisico, do imével denominado
Restaurante Universitario (RU) da UFRRJ, Campus de Seropédica, ADSTRITA ao OBJETIVO de
prestacdo de servicos de producdo e distribuicdo de refeigdes, em lote Unico, por empresa
especializada no ramo de servigos de alimentacéo esta baseada na necessidade de modificagao do
atual modelo de autogestdo mista, para um modelo de concessao. No modelo de autogestdo mista, a
Instituicdo por meio da sua equipe de servidores da area técnica da alimentacéo fica responsavel pela
coordenacgao das atividades de produgao de alimentos, mediante a aquisi¢do dos insumos necessarios, bem como
a contratacao de servigos de mao de obra terceirizada e outros servigos complementares a produgao e
distribuicdo das refeicbes. No modelo de gestdo por concessdao administrativa onerosa de uso de
espaco fisico do Restaurante Universitario todos os servigos de producao das refeicdes, bem como de
manutenc¢do das maquinas e equipamentos do RU e outros servigos complementares exigidos pela legislagcédo de
seguranga alimentar ficam a cargo da empresa CONTRATADA.

A mudanga do atual modelo de autogestao mista, em vigor na UFRRJ, se justifica pelo elevado custo
operacional atual, que demanda gastos vultosos com a contratagdo de empresas de mao de obra e
complexa operacgao logistica, as dificuldades de atender as demandas de manutencdo corretiva e
preventiva, o atendimento de normas e legislagbes especificas para Restaurantes industriais, de
seguranga do trabalho, bem como da tendéncia de redugéo gradual do nimero de servidores efetivos,
sem possibilidade de abertura de concurso publico, uma vez que os cargos voltados para fungdes de
producéo de refeigdes foram extintos.

Neste sentido, a concessdo administrativa onerosa de uso de espacgo fisico do Restaurante
Universitario trara melhorias relacionados aos aspectos mencionados no item anterior, além de
vantagens relacionadas a redu¢cdo do numero de processos licitatérios para a aquisicdo de materiais
de consumo e contratagdo de servigos que reduzirdo o numero de operagdes administrativas do
Departamento de Materiais e Servigos Auxiliares (DMSA/PROAF), bem como a redugcédo da demanda
por servidores efetivos para a gestdo e fiscalizagdo dos contratos vinculados ao Restaurante
Universitario. Além das vantagens relacionadas, a referida concessdo trara redugdo de custos
financeiros a Instituigéo.

A UFRRJ historicamente investe em assisténcia estudantil por entender que a qualidade de vida dos
estudantes € importante para as atividades de ensino, pesquisa e extensao.

Com o Programa de Apoio a Planos de Reestruturagdo e Expansdo das Universidades Federais
(REUNI) ocorreu expressivo aumento do numero de cursos e de estudantes nas universidades
brasileiras.

A adesdo da UFRRJ ao Sistema de Sele¢ao Unificado (SISU/MEC) e ao sistema de cotas, modificou
significativamente o perfil dos estudantes da Universidade.

A necessidade de alterar o modo de autogestdo mista do atual Restaurante Universitario para a gestao
associada a concessao, como tentativa de diminuir o custo das refeicées para a Universidade, para
solucionar problemas operacionais de abastecimento e infraestrutura. E para acompanhar o exemplo
de outras Instituicbes Federais de Ensino Superior que tem implantado Unidades de Alimentagdo com
gestdo de CONTRATADA.
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2.16

217

2.18

219

2.20

2.21

Exemplo de outras Instituicdes Federais de Ensino Superior ja possuem o servico de CONTRATADA:
Universidade Federal do Rio de Janeiro (UFRJ), Universidade Federal de Vigosa (UFV), Universidade
Federal do Tridngulo Mineiro (UFTM), Universidade Federal de Alfenas (UFAL), Universidade Federal
de S&o Jodo Del Rei, Universidade Federal do Espirito Santo (UFES).

A necessidade de contribuir para a permanéncia e a conclusao de curso de graduagao dos estudantes
da UFRRJ, sob a perspectiva da inclusdo social e democratizagdo do ensino, assegurando-lhes os
meios necessarios para o pleno desempenho académico, dentre eles a alimentagcdo. Executando um
dos objetivos do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil, instituido pelo Decreto n°® 7.234/2010.

A necessidade de oferecer refeicbes em condigdes higi€nico-sanitarias adequadas e nutricionalmente
balanceadas com baixo custo aos estudantes, contribuindo com a saude e bem-estar dos usuarios.

A busca do melhor aproveitamento dos recursos materiais e financeiros obtidos com a contratagéo de
servigos de terceiros, o que oferece profissionalizacdo dos servigos, associada a redugao de custos e
ganho de eficiéncia e qualidade, proporcionando a universidade foco em atividades fins nas areas de
ensino, pesquisa e extensao.

Destaca-se que o Restaurante Universitario passou recentemente por uma obra de infraestrutura, com
adequacgdes a legislagédo sanitaria, ampliagdo e otimizagdo do espago, de forma que a Unidade esta
em condigdes de produzir e distribuir aproximadamente 5.500 refei¢cdes por dia.

O atendimento sera em média de 890.888 refeicdes, sendo 504.083 refeicbes de almogo, 239.623
refeicdes de jantares e 147.182 de cafés da manha por ano.

3 FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

3.1

3.2

A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

O objeto da contratagéo esta previsto no Plano de Contratagbes Anual [2023/2024], conforme consta
das informagdes basicas deste termo de referéncia.

4 MODALIDADE DE DISTRIBUIGAO DAS REFEIGOES

41

A distribuicao das refeicbes sera realizada sob a modalidade de porcionamento controlado pela
CONTRATADA, com excegao das saladas, que poderao ser ofertadas em sistema self-service, aos
discentes, sendo supervisionada e reposta por ela. Esse tipo de servigo consiste na disposi¢cdo das
preparagdes que compdem a refeicdo em balcdo térmico refrigerado e/ou aquecido, sendo todas as
preparagdes, que constam neste Termo de Referéncia servidas pelos empregados da CONTRATADA,
devidamente capacitados.
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4.2

43

44

5.1

5.2

53

54

5.5

5.6

Todas as preparagdes que compdem o cardapio: prato principal, opgdo vegana, guarnigao,
acompanhamento, sobremesa e refresco, com excec¢ao da salada, cujo porcionamento sera opcional,
deverao ser porcionadas e distribuidas pela CONTRATADA. A pedido da CONTRATANTE podera ser
adotado, em periodos especificos indicados, tais como recessos, greves, paralisagbes e outros a
modalidade de cafeteria mista, que consiste na disposi¢ao das preparagdes que compdem a refeicao
em balcao térmico refrigerado e/ou aquecido, sendo todas as preparagdes servidas pelos proprios
usuarios, exceto os alimentos e preparagdes: prato principal (carnes e opgao vegana), sobremesa e
bebida.

A CONTRATADA devera respeitar as legislagées vigentes no que tange a acessibilidade e adequar os
espacos, mobilidrios, equipamentos e utensilios, fornecendo condigédo para utilizagdo, com seguranca
e autonomia, total ou assistida por pessoa com deficiéncia (PcD), com mobilidade reduzida e outras
prioridades.

A CONTRATADA devera providenciar mesas adaptadas para as criangas menores de 06 (seis) anos,
acompanhadas pelos pais.

DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

A descricao da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

A CONTRATANTE disponibilizara a titulo de concessao onerosa a CONTRATADA o espaco fisico, e a
cessao de uso de equipamentos de cozinha industrial, equipamento de operacionalizagdo da area da
caldeira, utensilios de cozinha e mobiliario de escritério, no estado que se encontram, conforme
constam em documento APENDICE IV.

Além dos equipamentos cedidos pela CONTRATANTE, a CONTRATADA tera obrigagao de possuir 0s
equipamentos, utensilios, eletrodomésticos dentre outros, necessarios para a realizagéo dos servigos
enquanto durar a concesséo.

A CONTRATADA devera pagar mensalmente o valor da taxa de concesséo da area, levando em
consideragdo a proposta encaminhada a equipe da PROAES/SRU/DIGSAES pela Coordenagao de
Contratos e Gestao de Espacos Fisicos do DMSA/PROAF APENDICE lll deste termo de referéncia ou
0 pagamento do valor devido pelo uso do espago publico decorrente da concessao onerosa sera
descontada da Nota Fiscal a ser paga para a CONTRATADA, sendo que o primeiro pagamento sé sera
efetuado apés um més do inicio da prestagao de servigos por parte da CONTRATADA.

Em caso de prorrogagdo contratual a taxa de concessdo da area devera ser revista pela
CONTRATANTE.

No valor a ser pago, ja estdo incluidas despesas de energia e agua, estimadas em 30 % (trinta por
cento) do valor da taxa de concessao, pois no momento o Restaurante Universitario ndo dispde de
medidores de energia e luz individuais. Porém, na ocasiao de instalagao e funcionamento dos mesmos,
a responsabilidade do pagamento sera da CONTRATADA, sendo os 30 % (trinta por cento), retirados
do valor mensal a ser pago pela taxa de concesséo da area.
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5.7

5.8

A contrapartida pela concessao, formulada com foco no menor 6nus operacional da CONTRATADA,
respeitados os limites aceitaveis pela CONTRATANTE, tem por objetivo primeiro a busca inflexivel pelo
menor prego do servigo para a comunidade universitaria.

Pelo uso do espaco fisico publico a CONTRATADA, optou-se por se utilizar como parametro o valor
cobrado pela taxa de ocupacgao e uso de Proprios Nacionais Residenciais da UFRRJ, estipulados na
Deliberagdo n°40, de 29 de agosto de 2019 do Conselho Universitario da UFRRJ descrito no APENDICE
Il deste termo de referéncia, estabelecendo a CONTRATANTE, em razéo disso, que sejam cobrados da
comunidade universitaria os menores valores para os produtos de fornecimento, sendo opréprio critério
de julgamento da licitagdo o menor prego do servico, isto é, a proposta de menor valor para o conjunto
de itens de fornecimento obrigatdrio.

6 REQUISITOS DACONTRATAGCAO

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5

6.6

6.7

6.8

6.9

Considerando-se as necessidades descritas, o servigco de alimentacdo ndo pode ser interrompido,
sendo, portanto, de natureza continuada, em fungéo da necessidade diaria de refeigbes por parte dos
estudantes da UFRRJ.

A CONTRATADA devera realizar, de forma ambientalmente adequada, a disposicdo final das
embalagens, residuos, pecas e, eventualmente, equipamentos, apés 0 uso, em observancia a Logistica
Reversa disposta no art. 33 da Lei no 12.305/2010 — que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

A CONTRATADA devera apresentar a declaragao de que tem pleno conhecimento das condigbes
necessarias para a prestacao do servigo.

A CONTRATADA devera dispor de equipamentos e utensilios adequados para pesar, higienizar,
conservar alimentos sob refrigeragédo, conservar alimentos sob congelamento, descascar, processar,
coccionar, fritar, assar, grelhar, chapear, resfriar, manter a temperatura adequada de alimentos prontos
para o consumo e transportar alimentos prontos para o consumo.

A CONTRATADA devera apresentar, por escrito, os critérios adotados para a selegdo e monitoramento
dos fornecedores de géneros;

A CONTRATADA devera apresentar, por escrito, o plano de capacitagao aplicado a equipe de pessoal
operacional, administrativo e técnico, bem como a descri¢do dos indicadores utilizados para a avaliagdode
desempenho profissional,

A CONTRATADA devera apresentar, por escrito, recursos humanos quantitativa e qualitativamente
(cargo) compativeis com a produgdo CONTRATADA,;

O adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das condi¢des
necessarias para a prestacao do servigo como requisito para celebragao do contrato.

A contratagéo do objeto deste Termo de Referéncia dar-se-a por meio de Contrato Administrativo, a ser
assinado com a empresa vencedora do certame, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da
convocacgao para a celebragdo do mesmo, e conforme Minuta de Contrato a ser fornecida juntamente
com o Edital de Licitagao.
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6.10 Sustentabilidade

6.10.1

6.10.1.1

6.10.1.2

6.10.1.3

6.10.1.4

6.10.1.5

6.10.1.6

6.10.1.7

6.10.1.8

Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser
atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis:

A aquisicdo de lenha para a queima e geragao de vapor para a linha de produgéo das refeicées
devera ser feita obedecendo a legislagdo ambiental para tal material.

Considerando a natureza do servico a ser prestado, a empresa CONTRATADA devera fazer
separacdo de lixos e sobras de alimentos em recipientes proprios, observando as normas internas
da Instituigao.

A CONTRATADA devera fazer diariamente a selecdo e pesagem do lixo orgénico para ser
eventualmente encaminhado ao CTUR (Colégio Técnico da UFRRJ) para o Projeto Composta Rural. Os
residuos deveréo ser coletados em bombonas plasticas com tampas e colocadas em local sinalizado
pela Contratante para que o CTUR faga a retirada do residuo em transporte proprio atéo colégio
técnico.

O Projeto Composta Rural é uma iniciativa da Casa da Agricultura Familiar, Sustentabilidade,
Territérios e Educagdo Popular (CASTE) em parceria com a Reitoria, pro-reitorias, institutos,
servidores, terceirizados, estudantes, o Restaurante Universitario, moradores e visitantes, que visa
promover a coleta seletiva, reduzir o volume de lixo nas lixeiras e dar um destino mais adequado
aos residuos gerados na UFRRJ. Os residuos orgénicos do RU serdo destinados para a
compostagem, que é um processo natural que ocorre através da agdo de microrganismos que
degradam a matéria orgénica e a transformam em adubo.

Os residuos reciclaveis deverdo ser armazenados nos contéineres indicados pela CONTRATANTE
(com identificagdo para coleta de residuos reciclaveis), para eventualmente serem encaminhados
para a Cooperativa de Catadores do Municipio de Seropédica. A gestdo adequada dos residuos
gerados na UFRRJ atende a Politica Nacional de Residuos Sdlidos (PNRS), instituida pela Lei n°
12.305.

Na impossibilidade do Projeto Composta Rural e da Cooperativa de Catadores de recolherem os
residuos conforme especificado, a Contratada devera apresentar e efetivar um Plano de Gestéo de
residuos sélidos gerados e obtidos na produgdo, armazenamento e fornecimento das refeicées
servidas no Restaurante Universitario. Este plano deveré contemplar o manejo dos residuos gerados
pela contratada desde a geragéo até a disposi¢do final, de acordo com as legislagbes vigentes,
contemplando, se necessario, um plano de a¢do a fim de atendé-las.

A manipulagdo de qualquer produto ou equipamento necessario a execugdo de quaisquer dos
servigos s6 sera admitida com a observancia de todas as normas de seguranga e utilizagdo vigentes,
incluindo o uso de EPIs (Equipamentos de Protegao Individual), minimizando possivel impacto
ambiental subsidiario.

A CONTRATADA devera adotar boas praticas de sustentabilidade baseadas na economia de
recursos e na redugdo da poluicdo ambiental, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, tais
como: a) o uso de produtos de limpeza e conservacdo que obedegcam as classificacbes e
especificagbes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria/ANVISA; b) a
racionalizagéo do consumo de energia elétrica e de agua; c) a destinagdo adequada dos residuos
gerados nas atividades de limpeza, asseio e conservagéo; d) a utilizagdo, na lavagem de pisos,
sempre que possivel, de agua de reuso ou de outras fontes (dgua de chuvas e pogos), desde que
certificada de ndo contaminagédo por metais pesados ou agentes bacteriolégicos, minas e outros; e)
o treinamento periédico das equipes de trabalho sobre boas praticas de sustentabilidade, em
especial, sobre redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e destinagdo de
residuos sélidos, observadas as normas ambientais vigentes.
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6.10.1.9 Conforme a Lei 11.443, 25 de outubro de 2021, que determina que estabelecimentos industriais e
comerciais que Uutilizem Oleos e gorduras de origem animal ou vegetal para uso culinario
acondicionem tais produtos em recipientes adequados e fagam a destinagdo para locais
apropriados, como postos de arrecadagéo credenciados ou servigos de coleta seletiva.

6.10.1.10 . Atender a Resolugdo RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispbe sobre o
Regulamento Técnico de Boas Préaticas para Servigos de Alimentagdo, alterada pela RDC n°
52/2014, bem como na legislagdo e/ou normas de 6rgéos de vigildncia sanitaria estaduais; e nas
demais recomendacbes constantes do "Guia Nacional de Licitagbes Sustentaveis” (42 ed.,
agosto/2021), disponibilizado pela Consultoria-Geral da Unido no sitio https://www.gov.br/aqu/ptbr/
comunicacao/noticias/AGUGuiaNacionaldeContrataesSustentveis4edio.pdf.

1.

6.10.1.11 Atender a Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 02/2014 (uso da Etiqueta Nacional de Conservagdo
de Energia — ENCE), no que couber; na Resolugdo CONAMA n° 20, de 7/12/1994, no que se refere
ao Selo Ruido de uso obrigatério para aparelhos eletrodomésticos que geram ruidos no seu
funcionamento, e na Portaria INMETRO/MDIC n° 06, de 05 de janeiro de 2022, no que se refere a
conformidade de sua poténcia sonora.

6.10.1.12 A CONTRATANTE podera solicitar parte deste 6leo residual para projetos de pesquisas, sendo de
responsabilidade da CONTRATADA destinar os materiais ndo solicitados conforme a lei.

6.10.2 Sustentabilidade Ambiental

6.10.2.1 A CONTRATADA devera cumprir as legislagbes sobre Sustentabilidade Ambiental;

6.10.2.2 Atender a Resoluggo CONAMA n° 20, DE 07/12/1994, do Conselho Nacional do Meio Ambiente -
Dispbe sobre a instituicdo do Selo Ruido de uso obrigatério para aparelhos eletrodomésticos que
geram ruido no seu funcionamento;

6.10.2.3 Atender o Decreto n° 5.940 de 25/10/2006, da Presidéncia da Republica - Institui a separagdo dos
residuos reciclaveis descartados pelos 6rgéaos e entidades da administragdo publica federal direta
e indireta, na fonte geradora, e a sua destinacdo as associagcbes e cooperativas dos catadores de
materiais reciclaveis, e da outras providéncias;

6.10.2.4 Atender o Decreto n° 5.940 de 25/10/2006, da Presidéncia da Republica - Institui a separacdo dos
residuos reciclaveis descartados pelos 6rgaos e entidades da administragdo publica federal direta
e indireta, na fonte geradora, e a sua destinagcdo as associa¢gbes e cooperativas dos catadores de
materiais reciclaveis, e da outras providéncias;

6.10.2.5 Atender a Instrugdo Normativa n° 01, de 19/01/2010, do Ministério do Planejamento, Orgamento e
Gestao - Dispbe sobre os critérios de sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo
de servigos ou obras pela Administragcdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras
providéncias;

6.10.2.6 Atender a Lein® 12.305 de 02/08/2010, da Presidéncia da Republica - Institui a Politica Nacional de
Residuos Sdlidos, altera a Lei n°® 9.605, de 12/02/1998; e da outras providéncias;

6.10.2.7 Atender as demais Normas Brasileiras - NBR publicadas pela Associagcdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos sélidos;

6.10.2.8 Cumprimento da Instru¢do Normativa MPOG n° 01, de 19/01/2010, - que dispGe sobre as exigéncias
de critérios de sustentabilidade ambiental nas aquisicbes de bens, contratagdo de servigos e obras por parte
dos orgéos e entidades da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional.

6.10.3 Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, a contratagao
pretendida sera regulada, também, pelas legislagbes a seguir:
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6.10.3.1

6.10.3.2

6.10.3.3

6.10.3.4

6.10.3.5

6.10.3.6

6.10.3.7

Lein®8.078, de 11/09/1990, da Presidéncia da Republica - Dispbe sobre a prote¢do do consumidor
e da outras providéncias;

Lei n°® 14.133 de 01/04/2021, da Presidéncia da Republica - Institui normas para licitagbes e
Contratos da Administragcdo Publica e da outras providéncias;

Lei n°® 10.520 de 17/07/2002, da Presidéncia da Republica - Institui, no @mbito da Unido, Estados,
Distrito Federal e Municipios, a modalidade de licitagdo denominada pregéo, para aquisicdo de bens
e servigos comuns, e da outras providéncias;

Decreto n° 10.024, de 20/09/2019, da Presidéncia da Republica - Regulamenta a licitagdo, na
modalidade pregdo, na forma eletrbnica, para aquisicdo de bens e a contratagdo de servigos
comuns, incluidos os servigos comuns de engenhatria, e dispbe sobre o uso da dispensa eletrénica,
no dmbito da administragdo publica federal;

Instrugdo Normativa n° 5, de 25/05/2017, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestao
- Regras e diretrizes de contratacédo de servigos sob o regime de execuggo indireta no d&mbito da
Administragcédo Publica federal direta, autarquica e fundacional.

Decreto n°® 9.507 de 21/09/2018, da Presidéncia da Republica - Dispbe sobre a execugao indireta,
mediante contratagdo, de servigos da administragao publica federal direta, autarquica e fundacional
e das empresas publicas e das sociedades de economia mista controladas pela Uniégo.

Portaria n® 443 de 27/12/2018, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestao -
Estabelece os servigos que serdo preferencialmente Objeto de execucgédo indireta, em atendimento
ao disposto no art. 2° do Decreto n°® 9.507, de 21/09/2018.

6.11 Subcontratacao

6.11.1

6.11.1.1

6.11.1.2

E admitida a subcontratacdo parcial do objeto, nas seguintes condicdes:

E vedada a subcontratacdo completa ou da parcela principal do objeto da contratagdo, a qual
consiste em: preparo e distribuicdo de refeicbes (café da manhéa, almogo e jantar) em lote tnico, de
quantitativo estimado para 12 meses, de uma média de 890.888 refei¢cbes, sendo 504.083 refeicbes
de almogo, 239.623 refeicbes de jantares e 147.182 de cafés da manha, associada a concessdo
administrativa onerosa de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76 m? no imével denominado
Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus
de Seropédica.

A subcontratagéao fica limitada a: fornecimento de géneros alimenticios, manutencdo e/ou inspeg¢do
de equipamentos, manutengdo de equipamentos de prote¢do coletiva, manutengdo e reforma
predial, controle de pragas, analises microbioldgicas, coleta de residuos e reforma, desentupimento
de ralos, fossas sépticas, etc., impeza de caixa d'agua, analise de potabilidade da agua (potavel),
demais servigos correlatos conforme tabela do APENDICE XV, bem como servicos que sejam
necessarios para o perfeito funcionamento do Restaurante dentro das legislagbes vigentes que ndo
estejam previsto atualmente.

6.11.2 O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a subcontratagao,

caso admitida.

6.12 Garantia da contratagao

6.12.1

Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de
2021, no percentual e condi¢des descritas nas clausulas do contrato.
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6.12.2

6.12.3

6.12.4

Em caso de opgéao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a
data de assinatura do contrato.

A garantia, nas modalidades caugao e fianga bancaria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apos
a assinatura do contrato.

O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagao a garantia da
contratagao.

6.13 Vistoria

6.13.1

6.13.2

6.13.3

6.13.4

6.13.5

6.13.6

6.13.7

6.13.7.1

6.13.7.2

A avaliagao prévia do local de execucgao dos servigcos € recomendavel para o conhecimento pleno das
condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direitode
realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-
feira, no horario das 08:00 as 12 h e das 14:00 as 16:00 h , a vistoria devera ser previamente agendada
com a Coordenacdo do Restaurante  Universitario, pelos e-mails
restauranteuniversitario@ufrri.br ou proaes@ufrri.br. O prazo para a vistoria, se inicia no dia util
seguinte ao da publicacdo do edital e se encerra até o dia util anterior a data prevista para a abertura
do certame.

A vistoria tem como objetivo, que o licitante tenha conhecimento do local de realizagdo dos servigos
e de eventuais ocorréncias que possam ter influéncia na formulagéo da proposta.

A néo realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacées de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagcao dos servigos,
devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

A licitante ao realizar a visita técnica para fins de vistoria, recebera a Declaracdo de Vistoria
APENDICE XIIl A, devidamente assinada por seu representante legal e com o visto do servidor
responsavel por acompanhar a vistoria.

Caso a empresa opte por néo realizar a visita para a vistoria, devera entregar “Declaracdo de Pleno
Conhecimento das condi¢cdes necessarias para execugao do objeto a ser contratado) observada no
APENDICE Xl B.

N&o havera prejuizo documental, para participa¢do na licitagdo, das empresas que optarem por ndo
realizar a vistoria, no entanto, a empresa devera ter ciéncia de que, caso vencedora, ndo podera
deixar de entregar o objeto do contrato e/ou alegar desconhecimento quanto a complexidade do
servigo.

Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera:

Estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagcéo da vistoria;

A critério da licitante, ela podera trazer um pen-drive “virgem” e sem virus, para copiar as
informacgdes relativas ao objeto da licitagdo, com o objetivo de facilitar as condigbes para a
elaboragéo da proposta.
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6.13.8

6.13.9

Caso o licitante opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigbes e peculiaridades da
contratagdo, a ser entregue juntamente com os demais documentos enviados para participacdo na
licitacdo. Em caso de esquecimento do envio da Declaragao de Pleno Conhecimento, citada no item
4.17, fica previamente acordado entre as partes que a licitante abriu mao da visita técnica e tem pleno
conhecimento das condigdes e peculiaridades da contratagao.

A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das
instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagao dos servicos,
devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7 MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

7.1

7.1.1

7.1.1.1

7.1.1.2

7.1.1.3

7.2

7.2.1

7.2.2

7.2.3

724

Condigbes de execucgao

A execucgdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

Inicio da execugdo do objeto: Ap6s a assinatura do Contrato, a LICITANTE VENCEDORA tera o
prazo de até 30 (trinta) dias para iniciar a execugao do servigo, com o funcionamento das atividades
de producéo e distribuicdo das refeigbes do Restaurante Universitario, contados do inicio da vigéncia
do Contrato, podendo este prazo ser prorrogado, a pedido da CONTRATADA, apdés analise e
autorizagéo da Instituicdo;

Em razao de eventuais problemas de saude publica, motivos de forga maior ou recesso académico,
podera haver fechamento temporario do RU a critério da CONTRATANTE;

As Descri¢ées detalhadas dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias, procedimentos, frequéncia e
periodicidade de execugdo do trabalho e demais itens pertinentes a execugdo das atividades
necessarias a execug¢do do objeto, encontram-se detalhadas em todo o TR e no APENDICE XV.

Local e horario da prestagao dos servigos:

Os servigos serao prestados no enderegco BR 465, Km: 07, CEP: 23890-000, Seropédica, Rio de
Janeiro, Campus da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro.

O Restaurante Universitario da CONTRATANTE seguira o calendario académico da instituicdo, ndo
funcionando nos feriados nacionais. Em feriados estaduais e/ou municipais e pontos facultativos, em
que houver expediente, de acordo com o calendario académico da Instituicdo, o servigo deve ser
executado em horario diferenciado, sendo responsabilidade da CONTRATADA o pagamento de
qualquer honorario ou taxa extra gerada;

O horario de funcionamento do Restaurante podera ser alterado, por determinagcdo da
CONTRATANTE, em atendimento a demanda dos comensais, cabendo a CONTRATADA adequar as
mudangas nas escalas de trabalho dentro do estipulado na legislacgao trabalhista ap6s a comunicacgao;

O funcionamento em recessos previstos no calendario académico devera ser acordado com a
PROAES e Administragdo Central.
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7.2.5

7.2.6

73

7.3.1

7.3.1.1

7.3.1.2

7.3.1.3

7.3.1.4

7.3.1.5

Em periodos de paralisagbes, greves e/ou interrupcdo do calendario académico, cabera a
coordenacgao/ Equipe de Fiscalizagao do Contrato, com autorizacdo da PROAES a definigao de quais
refeicdes continuaréo a ser servidas, bem como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma
delas. A comunicacdo sera feita por escrito pela CONTRATANTE, no prazo de até 72 horas de
antecedéncia ou em tempo habil de acordo com o previsto em legislagdo trabalhista em relagdo a
escalas de trabalho.

Os servigos serdo prestados nos seguintes horarios:

REFEICOES TS g:tlfésg:::’:s'ga" d0s Dias da Semana
Café da Manha 6:30h as 08:00 h De 2%-feira a 62 feira
Almoco 11:00h as 13:00h De 22-feira a 62 feira
Jantar 17:00h as 19:00h De 2%-feira a 6% feira
Café da Manha 7:00h as 08:00h Sabados, domingos e feriados™
Almoco 11:00h as 12:00h Sabados, domingos e feriados™
Jantar 17:00h as 18:00h Sabados, domingos e feriados*

Rotinas a serem cumpridas

A execucgao contratual observara as seguintes rotinas:

A CONTRATADA devera manter o efetivo controle em todos os procedimentos, abrangendo todas
as etapas, a fim de garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos em conformidade com as
legislagbes vigentes.

Atender a Portaria MS n° 1.428 de 26/11/1993, do Ministério da Satde - Aprova o Regulamento
Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos, as Diretrizes para o Estabelecimento de Boas
Préticas de Producédo e de Prestacdo de Servigos na Area de Alimentos e o Regulamento Técnico
para o Estabelecimento de Padréo de Identidade e Qualidade (PIQ's) para Servigos e Produtos na
Area de Alimentos;

Atender a Portaria SVS/MS n° 326 de 30/07/1997, do Ministério da Saude - Aprova o Regulamento
Técnico sobre as Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Produtores / Industrializadores de Alimentos;

Atender a Resolugdo RDC n° 275 de 21/10/2002, da Agéncia Nacional de Vigilédncia Sanitaria -
ANVISA - Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais Padronizados
aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a Lista de Verificagdo
das Boas Praticas de Fabricagao em Estabelecimentos Produtores/industrializadores de Alimentos;

Atender a Resolugdo RDC n° 216 de 15/09/2004, da Agéncia Nacional de Vigilédncia Sanitaria -
ANVISA - Dispée sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo;
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7.3.1.6  Atender a Resolugdo RDC n° 218 de 29/07/2005, da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria -
ANVISA - Dispbe sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Higiénico-Sanitarios para
Manipulagdo de Alimentos e Bebidas Preparados com Vegetais;

7.3.1.7 Atender a Resolugdo RDC n.° 52, de 22/10/2009, da Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria -
ANVISA - Dispbe sobre o funcionamento de empresas especializadas na prestagao de servigo de
controle de vetores e pragas urbanas e da outras providéncias;

7.3.1.8  Atender as demais normas federais, estaduais e municipais, higiénico-sanitarias e procedimentos
técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, preparos, acondicionamento a fim de garantir as
qualidades higiénico-sanitéaria, nutritiva e sensorial dos alimentos, bebidas eftc.

7.4  Materiais a serem disponibilizados

7.4.1 Paraa perfeita execugao dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir
estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:

7.4.1.1 A CONTRATANTE, cedera em cessdo de uso a CONTRATADA, os equipamentos descritos no
APENDICE IV, tais como: 9 (nove) cédmaras, sendo 02 (duas) de congelamento, 01 (uma)
antecdmara usada para descongelamento de carnes e 06 (seis) de refrigeracdo. Destas, 03 (rés)
sdo feitas de painéis modulares e 06 (seis) em construgao de alvenaria; 02 (dois) fogbes industriais,
sendo 01 (um) de 07 (sete) bocas e 04 (quatro) chapas e 01 (um) de 12 (doze) bocas; 03 (trés)
fornos combinados que necessitam ser instalados e testados; linha de gas GLP, necessita ser
testada; 05 (cinco) pass-trhoughs, entre outros equipamentos descritos no Apéndice citado, todos
no estado em que se encontram, havendo necessidade de manutengédo e/ou reformas de alguns
conforme detalhado na visita técnica ao Restaurante;

7.4.1.2 A CONTRATADA utilizaréa a solugdo que achar mais viavel e adequada para o perfeito
funcionamento do Restaurante Universitario, com posterior aprovagdo da CONTRATANTE, neste
caso representada pela Pr6-Reitoria de Assuntos Estudantis (PROAES), podendo reformar ou fazer
uso de outros sistemas que acharem conveniente, desde que ndo impactem negativamente o
servigo prestado.

7.4.1.3 Independentemente da solugao encontrada e do tempo utilizado para adequacgéo, o 6nus ficara
exclusivamente por conta da CONTRATADA;

7.4.1.4  Serdo disponibilizados pela CONTRATANTE a CONTRATADA, por meio de cessdo de uso,
equipamentos, utensilios e mobiliario, conforme constam no APENDICE IV deste Termo de
Referéncia. Cabe a CONTRATADA zelar pelo bom uso destes itens, assim como efetuar todas as
manutengbes necessarias para o seu perfeito funcionamento.

7.4.1.5 A CONTRATADA recebera as instalacées e equipamentos da CONTRATANTE, no estado em que
se encontram, declarando esta condi¢do, em termo préprio APENDICE V deste Termo de
Referéncia. Devendo a CONTRATADA dar a solugdo que achar mais adequada, com autorizagdo
expressa da CONTRATANTE, para o perfeito funcionamento do Restaurante Universitario, sem que
para isso necessite modificar locais tombados.

74.1.6 A CONTRATADA deverd complementar e instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios
considerados necessarios para a perfeita execugao dos servigos, identificando-os. No término do
contrato, todos esses materiais da CONTRATADA poderao ser retirados.

7.4.1.7 A CONTRATADA devera assinar recibo, assim que iniciar a prestagdo do servigo, de todo o material
disponibilizado pela CONTRATANTE: mobiliario, equipamentos, utensilios e memorial descritivo das
instalagées prediais, conforme discriminagdo do inventario elaborado pela CONTRATANTE.
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7.4.1.8

7.4.1.9

7.4.1.10

7.4.1.11

7.4.1.12

7.4.1.13

7.4.1.14

7.4.1.15

7.4.1.16

7.4.1.17

7.4.1.18

7.4.1.19

7.4.1.20

7.4.1.21
7.4.1.22
7.4.1.23

Para a perfeita execugao dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os materiais, méveis
equipamentos, ferramentas e utensilios, porventura inexistentes no Restaurante em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas e necessarias, promovendo sua substituicdo quando necessario
em quantidades compativeis com a demanda (cardapio e numero de refeigcbes), de forma a
proporcionar um bom atendimento, sendo expressamente vedada reutilizagdo de qualquer produto
descartavel, como potes, copos, espatulas, etc.;

A qualidade dos méveis, equipamentos e utensilios devera ter relagdo direta com o padrdo do
estabelecimento, do cardapio e do sistema de distribuigcao;

Mesmo que a CONTRATANTE fornega méveis, equipamentos, vasilhames, utensilios efc., se estes
néo forem suficientes para suprir a demanda ou ndo estiverem em perfeitas condi¢bes de uso a
CONTRATADA devera complementar e/ou substituir a fim de atender a este subitem;

Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais
que ndo transmitam substancias téxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido
em legislagdo especifica. Devem ser mantidos em adequando estado de conservagcdo e ser
resistentes a corrosdo e a repetidas operagbes de limpeza e desinfecgao.

Instalar e manter os moveis, equipamentos e utensilios em perfeito estado de conservagéo e
funcionamento;

Instalar e manter equipamentos e maquinas que visam a racionalizagdo/economia no consumo de
energia;

Sera facultado a Fiscalizagdo da UFRRJ a possibilidade de solicitar, a qualquer momento, a
substituigdo do bem que julgar inadequado.

Responsabilizar-se pela guarda e conservagdo de todos os bens a ela disponibilizados, primando
pela manutengao preventiva e corretiva dos moveis, equipamentos e utensilios, devendo manté-los
em perfeitas condigbes de uso e funcionamento, devendo, para iSso:

Providenciar a manutengcdo preventiva dos equipamentos e/ou moéveis e/ou utensilios de
propriedade da CONTRATANTE;

Comunicar por escrito a CONTRATANTE qualquer dano ou avaria aos bens, ficando obrigada ao
ressarcimento dos prejuizos causados;

Providenciar, imediatamente, o reparo dos bens (manutencdo corretiva) ou mesmo a substituicdo
por outro novo da mesma marca e qualidade, em caso de danos, avarias, desaparecimento,
inutilizagdo ou fragmentagéo de bens e demais prejuizos causados, inclusive, por seus empregados
ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

Manter o servico com materiais de higiene e limpeza, tais como: papel toalha néo reciclavel, alcool
a 70° GL e alcool em gel, sabéo liquido bactericida, detergente liquido, sacos de lixo, guardanapos,
toalheiro, saboneteira, lixeira etc. reqularmente nas dependéncias do RU. Assim como demais itens
de higiene e limpeza em quantidade e qualidade necessarios ao bom cumprimento do servigo.

Disponibilizar aos comensais, por livre consumo, sabéo liquido, toalha de papel néo reciclavel e
dispensers com alcool 70% em gel para as maos. Caso ndo haja a instalagcéo de pias dehigienizagéo
de mé&os, disponibilizar dispensers com alcool 70% em géis proximos aos caixas e area de
distribui¢do de refeigbes; disponibilizar produtos de higienizagdo ao publico como medida preventiva
para a transmissao de doengas.

Abastecer eventuais dispensers e totens de alcool gel disponibilizados pela CONTRATANTE.
Verificar a data de validade de todos os produtos destinados ao uso dos comensais constantemente;

Adquirir estrados/paletes de PVC rigido, altura apropriada (em torno de 25 cm de altura), em
quantidade necessaria para o armazenamento dos géneros, utensilios e materiais de limpeza, bem
como caixas plasticas fechadas e vazadas para melhor organizagdo nos setores e camaras frias.
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7.4.1.24

7.4.1.25

7.4.1.26

7.4.1.27

7.4.1.28

7.4.1.29

7.4.1.30

7.4.1.31

7.4.1.32

7.4.1.33

7.4.1.34

7.4.1.35

7.4.1.36

7.4.1.37

Proibir a utilizagdo de utensilios, ndo descartaveis, em madeira ou qualquer tipo de material que
transmita substéncias téxicas, retenha odores, sabores e/ou ndo permita a perfeita higienizagao,
podendo a Fiscalizagdo da UFRRJ recusar aqueles que ndo se adequarem as especificacées.

Proibir a utilizagdo de caixas em papeldo, madeira e outros materiais, vindos dos
fornecedores/distribuidores, a fim de evitar que possiveis sujidades sejam carregadas para dentro
do estabelecimento, além de evitar, também, a atragdo, o abrigo, o acesso e/ou a proliferagdo de
vetores e pragas urbanas;

As caixas de madeira devem ser devolvidas ao fornecedor imediatamente apds o recebimento da
mercadoria, como pratica, também, de Sustentabilidade Ambiental e em conformidade com as
instrugbes de coleta de residuos;

As caixas de papeldo devem ser substituidas e descartadas imediatamente apos o recebimento da
mercadoria, em conformidade com as instrugbes de coleta de residuos;

Embalagens externas improprias para unidade de alimentagdo devem ser substituidas por
recipientes proprios (monoblocos plasticos vazados), e descartadas, imediatamente apos o
recebimento da mercadoria em conformidade com as recomendacgées legais e instrugbes de coleta
de residuos;

Adquirir e manter, em todas as areas do Restaurante, recipientes para residuos (em numero e
capacidade suficientes) com tampas moéveis acionadas por pedal, especificas para cada tipo de
residuo, devidamente identificadas e integras. Adquirir contentores e/ou freezers (exclusivos para
residuos orgénicos) especificos para cada tipo de residuo, com capacidades suficientes,
devidamente identificados e integros.

Identificar todos os equipamentos de sua propriedade de forma a ndo serem confundidos com
similares de propriedade da CONTRATANTE.

A CONTRATADA por seguranca e adequagédo devera submeter todos os equipamentos a
manutengdo corretiva inicial ou dar a solugdo que achar mais adequada para o perfeito
funcionamento do Restaurante Universitario. Como também a manutengdo preventiva
periodicamente, feita por profissional especializado, sem énus para a CONTRATANTE;

Comprovar a Fiscalizagdo da UFRRJ, cada manutencéo realizada por meio de cdpia da Nota
Fiscal/Fatura de servigos realizados;

A Nota Fiscal/Fatura devera constar, além dos dados da empresa responsavel pela manutencgéo, a
razdo social da Empresa CONTRATADA (CONTRATADA) e a identificagcdo do estabelecimento.

Utilizar, obrigatoriamente, Nota de Movimentagdo de Material, assinada previamente pela
CONTRATADA e pela Unidade / Orgdo, sempre que os bens patrimoniais disponibilizados pela
CONTRATANTE sejam movimentados para outro local (para conserto ou manuteng¢do quando
necessario).

Restituir, em até 15 (quinze) dias uteis antes do término do Contrato, os bens que estiverem em
quantidades e condigbes inferiores aos entregues pela CONTRATANTE no inicio da vigéncia do
Contrato, e promover, neste mesmo prazo, o conserto de méveis, equipamentos e utensilios que
estiverem danificados, colocando-os em plenas condigbes de uso. Para avaliagdo dos bens, serdo
tomados como referéncia a quantidade, a marca e a qualidade/padrao dos materiais/equipamentos
entregues no inicio do Contrato; se a reposi¢do néo for efetuada dentro do prazo estipulado acima,
a UFRRJ fara a aquisi¢do deles, utilizando os recursos oriundos da garantia prevista no Contrato.

Seguir, no caso de reposi¢do e acréscimos de equipamentos, mobiliarios, utensilios etc., os mesmos
padrées, marcas, caracteristicas fisicas etc. dos anteriormente existentes. A aquisicdo sera
comprovada a Fiscalizagdo da UFRRJ, através de copia da Nota Fiscal de compra.

Proceder a retirada, por sua conta, dos géneros, moveis, equipamentos e utensilios de sua
propriedade, apoés o término do Contrato, de acordo com o prazo que lhe for concedido pela
CONTRATANTE, findo o qual a UFRRJ podera promover a retirada como melhor lhe convier,
debitando a CONTRATADA as despesas decorrentes.
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7.4.1.38

7.4.1.39

7.4.1.40

7.4.1.41

7.4.1.42

7.4.1.43

7.4.1.44

7.4.1.45

7.4.1.46

7.4.1.47

7.4.1.48

7.4.1.49

A manutengdo dos diversos equipamentos sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA,
correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente. A retirada de qualquer
equipamento ou material da CONTRATANTE para conserto devera ser comunicada por escrito,
previamente, ao Gestor do Contrato que se incumbira dos controles e registros necessarios.

Com o término do contrato, os equipamentos e moveis cedidos pela CONTRATANTE deverdo ser
restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de conservagéo, ressalvado o desgaste natural
de uso ou em caso de deterioragao irreparavel, devendo a CONTRATADA efetuar a substituicao
dos equipamentos avariados pelo mau uso até a data do encerramento do contrato, respeitando-se
as normas e especificagoes.

Na hipotese da ocorréncia de danos irreparaveis aos equipamentos cedidos pela CONTRATANTE,
ocorridos durante o periodo de vigéncia do contrato, a CONTRATADA devera substitui-los
imediatamente por equipamentos novos, ou em estado de conservagao e funcionamento equivalente,
mediante avaliagdo e aprovagdo da equipe de fiscalizagdo do contrato. Ao final contrato este equipamento
sera incorporado ao patriménio da CONTRATANTE.

A CONTRATANTE providenciara a contagem e verificagdo do estado de conservagdo dos mesmos,
bem como do imével cedido, na presenca do preposto da CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias
apos o término do contrato, para verificar os reparos, substituicbes ou reposigbes necessarias. Neste
mesmo prazo, a CONTRATADA devera retirar os equipamentos e utensilios de sua propriedade que
estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

A CONTRATADA, em até 10 (dez) dias uteis apos o término do contrato, devera entregar o imével
com o0s reparos solicitados em vistoria, inclusive com nova pintura nas mesmas cores. Eventuais
reformas e adequacbes no espacgo, em equipamentos e mobiliario deverdo ser efetuadas pela
CONTRATADA, apés aprovagdo da PROPLADI/COPEA e da fiscalizagdo da CONTRATANTE, ndo
sendo permitida qualquer alteragdo, modificacdo ou reforma no espacgo cedido e equipamentos (sejana
rede elétrica, hidraulica, pisos, climatizagdo etc.), sem a aprovagéo prévia e por escrito.

A CONTRATADA devera manter em dia a manutengédo de toda a estrutura fisica predial do RU e
das suas redes elétrica, hidraulica e instalagbes sanitarias. O plano de manutengao deve prever a
realizacdo de pintura interna do prédio do RU, ao menos uma vez ao ano (seguindo os padrbes
definidos pela CONTRATANTE), além de reparos na alvenaria e eventuais infiltragées.

As despesas originarias com tais obras e/ou servigos correrdo exclusivamente por conta e
responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizagdo e/ou
retencdo, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante,
mesmo a titulo de benfeitorias e instalagbes de qualquer espécie ou natureza.

Em caso de qualquer dano ou avaria no imoével e/ou em equipamentos, a CONTRATADA devera
comunicar, por escrito, ao fiscal designado pela UFRRJ, que se incumbira dos controles e registros
necessérios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

A manutencgéo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagées fisicas sera de inteira
responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execugédo dos
servigos e sem afetar a seguranga, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.

Na hipétese de ocorréncia de entupimentos nas redes de esgoto interna e externa, caixas de gordura do
Restaurante Universitario, a CONTRATADA devera se responsabilizar pela contratagdo,as suas
expensas, de servigos para o reparo imediato, incluindo a limpeza da area externa em queocorreu
o transbordamento.

A CONTRATADA devera manter nos espagos dos trés refeitérios, quantidades suficientes de mesas e
cadeiras para atender a capacidade de lotagdo do Restaurante Universitaria estimada em 135
mesas de 8 lugares nos 3 refeitorios.

E responsabilidade da CONTRATADA arcar com custos de eventuais danos elétricos, danos ao
imével, quebra de vidros, danos aos equipamentos, incéndio e explosao, roubo e furto qualificado,
causados em equipamentos sob a sua responsabilidade a partir da assinatura do contrato. Sendo
facultativo adquirir apdlices e certificados de seguros para cobrir os custos destes.
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7.4.1.50

7.4.1.51

7.4.1.52

7.4.1.53

7.4.1.54

7.4.1.55

7.4.1.56

7.4.1.57

7.4.1.58

7.4.1.59

7.4.1.60

7.4.1.61

7.4.1.62

A CONTRATADA respondera pelos danos e prejuizos que eventualmente causar a Universidade,
propriedade ou pessoa de terceiros em decorréncia da execugdo dos servigos, correndo as suas
expensas 0s ressarcimentos ou indenizagbes que tais prejuizos venham causar.

Ocorrendo qualquer sinistro que atinja servigo a cargo da CONTRATADA, tera esta, o prazo de 05
(cinco) dias uteis, a partir da notificagdo da UFRRJ, para dar inicio a reparagao do dano.

A CONTRATADA devera assumir os custos com a manutengdo dos equipamentos de prevengéo e
combate a incéndios, ficando obrigada a manté-los em perfeito estado de conservagdo e
funcionamento, de acordo com a legislagdo vigente.

A CONTRATADA devera manter controle dos talheres em inox disponibilizados aos comensais, ndo
tendo a CONTRATANTE qualquer responsabilidade pelo descarte incorrefo dos mesmos
provocados pelos usuarios do RU.

A CONTRATADA devera controlar o acesso do estudante, que possibilite a identificagdo do
estudante usuario do Restaurante e a emissdo de relatérios com a quantidade de refeicbes servidas.

A CONTRATADA devera disponibilizar dois empregados para registrar diariamente, no almogo, no
Jantar e café da manh@a, o acesso dos estudantes na entrada dos refeitérios.

A CONTRATADA devera permitir a utilizagdo das instalagbes do Restaurante por professores,
técnico-administrativos e estudantes da UFRRJ, como um laboratério para aulas praticas, estagios
e pesquisas, de acordo com planejamento previamente estabelecido e aprovado pela UFRRJ e o
Responsavel Técnico da CONTRATADA, bem como devera permitir visitas as cozinhas do
Restaurante da CONTRATANTE, quando solicitado por qualquer usuario (estudante, funcionarios,
servidores publicos e visitantes) e devera providenciar para eles, mascaras, toucas e demais
equipamentos de seguranga e higiene que julgar ser necessario.

A CONTRATADA néo podera utilizar outros espagos da Unidade além daqueles especificados para
0 presente contrato.

A colocagéo de chuveiros nos vestiarios dos empregados é de responsabilidade da CONTRATADA, bem
como dos armarios para guarda dos pertences de uso particular e bolsas dos empregados.

A CONTRATADA arcara integralmente com as despesas decorrentes do consumo de gas de
cozinha (GLP), lenha para abastecer a caldeira, combustiveis para o gerador, combustiveis e
lubrificantes para os equipamentos que compdem o setor da Caldeira, inspegado dos panelbes auto
clavados de 500 I, coleta seletiva do lixo organico e inorgénico (na parte interna e retirada do
Campus), manutengcdo dos equipamentos de prevengdo e combate a incéndios assim como a
recarga para os extintores de incéndio, além de quaisquer tributos federais, estaduais ou municipais
e, qualquer outro énus que recaia sobre o imovel, seja qual for a forma de sua arrecadacgéo,
referentes as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA.

A empresa CONTRATADA fica responsavel por despesas relacionadas a realizagdo de servigcos
periodicos de: higienizagdo do reservatorios de agua um com capacidade de 13.000 m3, e outro
com capacidade de 500 m3 , anélise de agua, limpeza de caixa de gordura, controle de pragas e
vetores, substituicdo de elementos filtrantes dos filtros de agua potavel dentro da periodicidade
estabelecida em legislagdo sanitaria vigente, tratamento quimico da dgua da caldeira, coleta de 6leo
usado de cozinha com destinagéo correta, limpeza dos dutos do sistema de exaustéo.

A empresa CONTRATADA deveréa fornecer géneros alimenticios, materiais de consumo em geral
incluindo material de limpeza, higiene e conservagédo, mobiliario de refeitérios e de escritério para
seus contratados (se necessario), utensilios de cozinha em numero suficiente e demais
equipamentos que se fizerem necessarios a boa execugéo do contrato, mao de obra especializada
técnico, operacional e administrativo em ndmero suficiente para desenvolver as atividades previstas,
além da cobertura de despesas, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria eas normas
da UFRRJ.

A CONTRATADA devera providenciar a instalagdo dos equipamentos como: forno combinado,
fritadeira elétrica, balcées térmicos, pass-trhoug etc.
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7.4.1.63 E facultado a CONTRATADA, providenciar a instalagdo de cdmeras de videomonitoramento em
setores estratégicos da unidade.

7.4.1.64 A CONTRATADA devera garantir o fornecimento de todos os insumos, biomassa para alimentagéao
da caldeira a lenha geradora de vapor, necessarios para o funcionamento integral do Restaurante
e o correto cumprimento do objeto do contrato.

7.4.1.65 Realizar os servigos anuais e quando necessario de: inspegdo da caldeira geradora de vapor,
controle de poluentes da caldeira, inspegao do boiler, calibragdo de balancgas, inspegédo da linha de
gas, inspegéo dos aparelhos de ar-condicionado dos setores onde desempenhardo suas atividades
e demais demandas inerentes a concesséo.

74.1.66 A empresa CONTRATADA devera realizar, semestralmente, juntamente com a equipe de
fiscalizagdo da CONTRATANTE uma pesquisa de satisfagdo junto aos usuarios dos servigos. Tal
pesquisa contempla avaliagdo quanto a qualidade da refeicdo produzida e aceitagdo do cardapio
ofertado, tempo de espera na fila, pontualidade nos horarios de atendimento, dentre outros aspectos que
julgar importantes junto a Gestdo do Contrato. Sendo que os resultados da referida pesquisa séo
analisados em conjunto com a avaliagdo da qualidade e o controle da execugéo realizado
mensalmente pelos fiscais da area técnica de alimentagcdo do contrato, designados pela
CONTRATANTE.

7.4.1.67 Conservar em perfeitas condi¢cbes de higiene, limpeza e funcionamento a area que sera concedida,
correndo por sua conta todas e quaisquer despesas, inclusive as relativas a manutengdo e
conservagéo do imovel.

7.4.1.68 Realizar todos os servigos de manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos incluindo a
aquisi¢cao de todos os materiais e pegas, manutengéo elétrica, hidraulica e predial concedida pela
CONTRATANTE para uso durante a vigéncia do contrato, e demais servigos que sejam necessarios
a boa execugdo do contrato.

7.4.1.69 Entregar os comprovantes de execugédo de todos os servigos executados, para a equipe gestora do
contrato.

7.4.1.70 Fixar em quadros de avisos, para visualizagdo de toda a comunidade universitaria, os comprovantesde
execugdo de todos o0s servigos listados no Termo de Referéncia.

7.4.1.71 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para situagées
emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica, gés, quebra de equipamentos, entre outros,
assegurando a manutengéo dos servigos objeto do contrato.

7.4.1.72 A CONTRATADA se obriga a manter durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com
as obrigagbes por ele assumidas, todas as condicbes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na
licitagéo.

7.4.1.73 Na&o sera permitido o uso das instalagbes do refeitério para preparagédo de qualquer atividade que
ndo esteja ligada a UFRRJ, sem a devida autorizagdo por escrito da PROAES.

74.2 Ainda compete a CONTRATADA em relagdo aos insumos, materiais, execugao dos servigos,
controle, avaliagcao técnica do servico, preparagao e distribuicao das refeigdes:

7.4.2.1  Fornecer todos os utensilios e descartaveis necessarios para servir as refeicées conforme descritos
no TR, tais como: pratos de porcelana branca e/ou bandejas de metal estampadas, copos de vidro,
copos descartaveis, talheres de metal, talheres descartaveis, guardanapos embalados
individualmente, sachés de sal, etc, em quantidade e qualidade necessarios.

7.4.2.2 Sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA a higienizagdo dos utensilios utilizados, bem
como a aquisi¢do dos produtos adequados e necessarios a essa higienizagdo.
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7.4.2.3

7.4.2.4

7.4.2.5

7.4.2.6

7.4.2.7

7.4.2.8

7.4.2.9

7.4.2.10

7.4.2.11

7.4.2.12

7.4.2.13

7.4.2.14

7.4.2.15

7.4.2.16

7.4.2.17

E responsabilidade da CONTRATADA, recolher o lixo orgénico e inorgénico quantas vezes se
fizerem necessarias, acondicionando-0s em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser
mantidos fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta,
e podendo fazer uso da coleta seletiva de lixo adotando medidas de sustentabilidade, sempre que
possivel.

A CONTRATADA devera manter em toda pia de higienizacdo de méos na area de produgao: papel
toalha descartavel néo reciclado ou outro mecanismo permitido para secagem das méaos e sabonete
liquido inodoro e antisséptico; as mesmas deverédo ser equipadas com lixeiras com tampa acionada
por pedal para descarte do papel toalha.

Executar os servigos de planejamento, recebimento de géneros alimenticios, produgéo, distribuicdo
de refeigbes, conforme especificagbes constantes no Termo de Referéncia.

Ser responsavel pela aquisigao e estocagem de toda a matéria prima, todos os géneros alimenticios
e insumos envolvidos nos processos de pré-preparo, preparo e distribuicdo das refeigoes.

Higienizar depdésitos de lixos nas dependéncias internas e externas, devendo manter os mesmos
limpos, fechados e livres de pragas.

Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do campus da
UFRRJ, pessoal especializado e em quantidade necessaria a perfeita execugdo dos servigos, em
todos os niveis, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na
Legislagdo Trabalhista, previdenciaria e fiscal, sequro e quaisquer outros ndo mencionados em
decorréncia da sua condigdo de empregador.

Cumprir e fazer cumprir por seus empregados, agentes e prepostos, as Leis, Regulamentos e
Regimentos atinentes aos servigos, mantendo seus empregados devidamente uniformizados e
asseados.

Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus
empregados acidentados ou com mal subito, por meio dos seus responsaveis.

Instruir seus empregados quanto a prevengédo de incéndios e outras intempéries nas areas do
Campus da UFRRJ. Cabe a CONTRATADA instalar nos setores do RU extintores de CO2 e H20.

Né&o permitir a circulagdo e a permanéncia no interior do RU de pessoas estranhas ao quadro de
empregados da CONTRATADA.

Realizar os servigos diarios de: verificacdo de temperatura das refeicbes prontas (quentes e frias) e
dos aparelhos de refrigeracéo (freezer, cdmaras, pass-trought), retirada de amostras de alimentos
prontos, total limpeza e higienizagéo do RU, reposi¢cao de produtos de limpeza e higiene em todos
0s setores do RU.

Responsabilizar-se pelo fornecimento dos utensilios em boas condi¢bes de uso (talheres, pratos,
bandejas, etc.) além de embalagens de sobremesa reutilizaveis e/ou descartaveis, guardanapos e
produtos a serem acondicionados nos galheteiros (azeite de oliva extravirgem, sal em saché e
vinagre) ou acondicionados em sachés individuais, em quantidade compativel, para atender a todos
os consumidores das refeigbes, cabendo-lhe ainda fornecer os demais materiais e equipamentos
necessarios a satisfatéria execugdo do objeto da contratagéo, inclusive produtos de higiene e
limpeza, tais como: papel higiénico, sabonete liquido para mdos sem cheiro, alcool 70% para todos
0s empregados, estudantes e servidores em atividade no RU.

Utilizar o local e demais instalagées cedidas, Unica e exclusivamente para os fins e objetivos desta
licitagéo.

Disponibilizar a visitantes e prestadores de servigo, jalecos e toucas descartaveis sempre que seja
necessario entrar nas areas destinadas a producgéo de refei¢ées.

Cumpirir Instrugbes, Normas técnicas, Manuais, e demais orientagées do érgéo fiscalizador e/ou dos
executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.
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7.4.2.18

7.4.2.19

7.4.2.20

7.4.2.21
7.4.2.22

7.4.2.23

7.4.2.24

7.4.2.25

7.4.2.26

7.4.2.27

7.4.2.28

7.4.2.29

7.4.2.30
7.4.2.31
7.4.2.32

7.4.2.33

Cumprir a legislagdo e normas relativas as boas praticas ambientais como coleta seletiva de lixo,
residuo de dleo de cozinha usado, lavagem (residuos de bandeja), latas e papelbes etc.

Facilitar a agdo da fiscalizagdo procedida pelos 6rgdos competentes no cumprimento de normas e
cientificar a CONTRATANTE do resultado das inspecgbes.

Apresentar o cardapio elaborado por nutricionista da CONTRATADA a Equipe de Fiscalizagdo com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para aprovacéo pela Equipe de Fiscalizagdo do Contrato.
Os cardapios deverdo ser compativeis com as estagoes climaticas e sazonalidade, e elaborados
mensalmente pela CONTRATADA, considerando-se a promog¢do da alimentacdo saudavel
preconizada pela Organizagdo Mundial da Saude, a composicdo nutricional proposta pela
CONTRATANTE, a cultura alimentar, a seguranga higiénico-sanitaria e a atengcdo aos aspectos
socioambientais.

Identificar as preparagdes com lactose e gliten na distribuicdo aos usuarios.

Divulgar o cardapio, assinado pela nutricionista responsavel, semanalmente, em local visivel ao
atendimento, nas dependéncias do(s) refeitério(s). A divulgacdo no site da UFRRJ, fica sob
responsabilidade da CONTRATANTE.

Manter Livro de Ocorréncias, no qual registrara incidente ou ocorréncia néo rotineira que vier a
ocorrer durante a execugéo do objeto do contrato, devendo este Livro estar disponivel para consulta
da CONTRATANTE. E facultado a CONTRATADA manter canal digital, que facilite a resposta a
reclamacgoées, elogios e sugestbes dos usuarios do RU.

Elaborar e implementar no prazo de 30 (trinta) dias apés a assinatura do contrato o Manual de Boas
Praticas de Fabricagcdo (MBPF) e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s), de acordo com
a Resolugdo RDC 216/04, de 13/09/2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA),
do Ministério da Saude devidamente adequados a execugdo dos servigos contratados. Esses
documentos devem estar disponiveis para as auditorias e autoridades sanitarias e serem mantidos
em local de facil acesso e consulta para os empregados.

Responsabilizar-se pelo controle de qualidade dos alimentos, antes, durante e apos as preparagées.
Coletar diariamente amostras da alimentagao preparada, mantendo-as armazenadas por 72 horas
para analises bacteriolégicas, toxicoldégicas e fisico-quimicas, ou seja, quando ocorrer disturbios
gastrintestinais em duas ou mais pessoas apos ingerirem alimentos de origem comum ou quando a
equipe de técnica do RU considerar necessario. A CONTRATADA devera providenciar o imediato
encaminhamento de amostra dos alimentos servidos para anélises laboratoriais, arcando com suas
despesas, independentemente da CONTRATANTE tomar a iniciativa.

Para realizar a coleta de amostras com seguranga evitando a contaminag¢ao do alimento coletado,
0S responsaveis pela manipulagdo de alimentos devem seguir alguns critérios:

As embalagens esterilizadas devem estar identificadas. Estas embalagens devem estar com o nome
do estabelecimento, nome do produto, data, horario e nome do responsavel pela coleta;

Proceder a higienizagdo das méos antes de realizar a manipulagdo das amostras de alimentos e
embalagens;

Abrir a embalagem ou o saco sem toca-lo infernamente nem sopra-lo, evitando a contaminagéo
cruzada;

Colocar a amostra do alimento (minimo de 100 gramas);
Retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

Alimentos que foram distribuidos sob refrigeragdo devem ser guardados no maximo a 4°C, por 72
horas, sendo que alimentos liquidos devem ser guardados somente nesta condigéo;

Alimentos que foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a - 18°C por 72
horas.
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7.4.2.34

7.4.2.35

7.4.2.36

7.4.2.37

7.4.2.38

7.4.2.39

7.4.2.40

7.4.2.41

7.4.2.42

7.4.2.43

7.4.2.44

7.4.2.45

7.4.2.46

7.4.2.47

7.4.2.48

7.4.2.49

7.4.2.50

7.4.2.51

Elaborar e programar controles para assegurar a execug¢do do servico em condigées higiénico-
sanitarias satisfatorias, cujos registros devem ser disponibilizados a UFRRJ quando solicitados.

Apresentar, rotineiramente e sempre que solicitado pelos fiscais da CONTRATANTE, as fichas
técnicas de todas as preparagbes incluindo discriminagdo dos componentes, modo de preparo,
rendimento e demais informagdes pertinentes.

Fornecer a equipe de controle de qualidade do Restaurante Universitario/lUFRRJ, amostra em
quantidade suficiente de todas as preparagbes antes de ser distribuida aos comensais para
aprovacdo. Serdo avaliados: (a) temperatura; (b) componentes basicos das preparagdes (ficha
técnica); (c) caracteristicas organolépticas.

Observar a aceitagdo periodicamente, conforme determinacdo da Equipe de Fiscalizagdo do
Contrato das preparagées servidas, e no caso de aceitagdo inferior a 70% (setenta por cento) por
parte dos usuarios, avaliar a exclusdo em cardapios futuros.

Realizar a distribuicdo das refeicbes obedecendo rigorosamente o horario estabelecido pela
CONTRATANTE.

Disponibilizar, até o udltimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens
programados nos cardapios, para as refeigbes, fazendo as reposigbes necessarias, de modo a ndo
alterar a composigéo inicial do cardapio.

Manter qualidade e uniformidade no padrao de alimentagdo e do servigo, independentemente das
escalas de servigo adotadas.

Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeigbes fornecidas, em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorre¢cbes resultantes da execugdo dos servicos ou de
géneros/produtos alimenticios empregados.

Manter utensilios, equipamentos e locais de preparagdo dos alimentos, rigorosamente higienizados,
antes, durante e apos sua utilizagdo, com uso de produtos registrados no Ministério da Saude;

Supervisionar, na etapa de distribuigdo e porcionamento, a qualidade, a conservagao e as condigcbes de
temperatura das refeigbes fornecidas.

Executar monitoramento e controle de temperatura observando: Realizagdo diaria do registro em
planilhas da temperatura de todas as etapas de produgdo; ajustar os equipamentos nas
temperaturas exigidas na legislacdo para refrigeragdo, congelamento, descongelamento e
distribuicdo dos alimentos; calibrar os termdémetros periodicamente, com equipamentos proprios ou
de empresas especializadas, mantendo o registro da realizagdo dessas operagoes.

Os termbmetros, quando usados, nao devem propiciar risco de contaminagao. Suas hastes devem
ser lavadas e desinfetadas antes e depois de cada uso.

Descartar preparagbes prontas que foram colocadas a disposicdo dos usuarios no balcdo de
distribuicdo (restos).

Até que ocorra a destinagdo adequada, armazenar os restos de residuos em condi¢gbes apropriadas, em
locais a serem indicados pela CONTRATANTE.

Contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando nada em nome da UFRRJ,
estando esta eximida, em qualquer hipotese, de responsabilidade perante terceiros.

Responsabilizar-se pelo abastecimento de géneros alimenticios e outros insumos necessarios a
producgéo e a distribuicdo das refeigbes.

Todos os materiais utilizados na execug¢do dos servigos contratados, inclusive os de higiene e de
utilizagdo na copa e lavadora de lougas, deverdo estar de acordo com a legislagdo, cabendo a
fiscalizagdo do Restaurante Universitario/lUFRRJ recusar a utilizagdo daqueles que julgar
inconveniente ou abaixo do padrdo de qualidade de higiene requerido.

O Odleo vegetal utilizado na preparacdo dos alimentos devera ser acondicionado em embalagens
plasticas transparentes.
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7.4.2.52 Para o tempero das saladas e molhos do cardapio devera ser utilizado somente azeite de oliva
extravirgem com acidez maxima de até 0,5% (cinco décimos por cento) e/ou ervas.

7.4.2.53 As carnes adquiridas pela CONTRATADA deverdo ser manipuladas na Unidade Produtora de
Refeigcbes, ndo sendo permitido o recebimento de carnes ja cortadas, moidas e/ou porcionadas.
Fica proibida a utilizagdo de temperos industrializados tais como caldo.

7.5 Daalteragao subjetiva

751 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da CONTRATADA com/em outra pessoa juridica, desde
que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na
licitagao original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢bes do contrato; ndo haja prejuizo a
execugao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do
contrato.

7.6 Informagdes relevantes para o dimensionamento da proposta

7.6.1 A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

7.6.1.1 A CONTRATANTE apresenta caracteristicas administrativas especificas de funcionamento, sendo
assim, cabera a CONTRATADA sempre informar-se e acordar com a UFRRJ sobre a adequagéo
do quantitativo de refeigbes.

7.6.1.2 O Restaurante funciona com oferta de servigos de café da manha, almocgo e jantar de segunda-feira
a domingo;

7.6.1.3 Em periodos néo letivos, paralisagbes, greves, finais de semana de recessos, eventos institucionais,
datas comemorativas ou quando solicitado pela CONTRATANTE poderéa haver ajustes nos horarios
e dias de funcionamento do RU. Nestes casos, a Equipe de Fiscalizagdo do Contrato podera solicitar que
a CONTRATADA fornecga para os estudantes: kits de géneros alimenticios (alimentos in natura)e/ou
kits de lanches e/ou o fornecimento de alimentagdo pronta acondicionada em embalagens tipo
‘marmitex”, conforme especificagbes neste Termo de Referéncia;

7.6.1.4 A oferta dos kits de distribui¢do ficara a critério da CONTRATANTE, de acordo com a demanda dos
usuarios e mediante aprovac¢ao da Equipe de Fiscalizagdo de Contrato;

7.6.1.5 A CONTRATANTE podera suspender os pedidos de refeicées e o fornecimento de Kits com no
minimo 36 (trinta e seis) horas de antecedéncia;

7.6.1.6  Situagbes como o periodo de recesso escolar, incidentes climaticos, feriados prolongados ou greves,
entre outros casos fortuitos ou de forca maior, a CONTRATADA devera readequar o quantitativo
objetivando evitar desperdicios, informando 8 CONTRATANTE as modificagbes, sendoque o risco
do negdécio é de responsabilidade da empresa CONTRATADA;

7.6.1.7 A CONTRATANTE nao tem compromisso com a remuneragao de uma quantidade minima diaria,
mensal ou anual de refeicbes, cabendo a CONTRATADA considerar possiveis variagbes
decorrentes de finais de semana, férias, feriados, recessos e greves na composicao de seus custos.

7.6.1.8 A CONTRATANTE podera solicitar a suspensdo temporaria, parcial ou total dos servigos da
CONTRATADA justificadamente;

7.6.1.9  As refeigbes serdo distribuidas aos estudantes com matricula ativa de graduagdo, pés-graduagdo
(Stricto sensu e Lato sensu), além dos estudantes do CTUR — Colégio Técnico da Universidade
Rural e visitante em atividade académica de ensino, pesquisa e extensdo, conforme as
especificidades e condigbes de execugdo constantes neste Termo de Referéncia, seus apéndices
e anexos;
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7.6.1.10

7.6.1.11

7.6.1.12

7.6.1.13

7.6.1.14

7.6.1.15

7.6.1.16

7.6.1.17

7.6.1.18
7.6.1.19
7.6.1.20

7.6.1.21

Outros publicos, a critério da Administragcdo Central, e de acordo com a realidade orgcamentaria e
financeira, poderdo ser atendidos posteriormente;

A inclusdo dos servidores docentes e técnicos administrativos do Campus Seropédica, com
matricula ativa, como publico atendido pelo Restaurante Universitario, a critério da CONTRATANTE
ocorrera com pregos diferenciados previstos na planilha aprovada pelo Conselho Universitario,
conforme o Regimento dos Restaurantes Universitarios da UFRRJ (Deliberagdo n° 74, de 18 de
dezembro de 2015) ou ulterior deliberagdo, atendendo o disposto no art. 22, §5° da Lei n°® 8.460/92,
Decreto n° 3.887/2001 que regulamenta o citado artigo (art. 4° V) e Oficio-Circular
n°1/2019/DIFES/SESU/SESU-MEC, de 30 de julho de 2019, que tem como assunto o Acérd&o n°
1464/2015-TCU-Plenario. Podendo ainda ser incluidos terceirizados, apos estudo de impacto no
atendimento, realizado pela Equipe de Fiscalizagdo do Restaurante Universitario.

O horario de atendimento para o publico do item anterior sera especificado pela PROAES,
juntamente com a Coordenacgéo e a Equipe de Fiscalizacdo do Restaurante Universitario.

A prestagdo do servico devera apresentar adequadas condigbes higiénico-sanitarias e
socioambientais, por meio da operacionalizagdo e desenvolvimento de todas as atividades
envolvidas no planejamento de cardapios, produgcéo e distribuicdo de refeicbes do cardapio tipo
padrdo e Vegano; o fornecimento de géneros alimenticios, preparagbes e materiais de higiene,
limpeza e de consumo em geral; higienizagdo das dependéncias; higienizagdo dos utensilios e
equipamentos utilizados; recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em
numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas; aquisicdo de lenha para o
abastecimento da caldeira geradora de vapor, disponibilizagdo de utensilios, equipamentos e
mobiliario conforme especificagbes neste Termo de Referéncia, seus apéndices e anexos;
observadas as normas sanitarias vigentes.

A prestagdo dos Servigos de Alimentagdo e Nutricdo realizar-se-& mediante a utilizagdo das
dependéncias da CONTRATANTE, no Campus Universitario da UFRRJ, onde as refeigbes deverdo
ser preparadas, considerando os preceitos da Nutricdo; as diretrizes do Plano Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES); a Resolugcdo/CD/FNDE n° 38 de 16 de julho de 2009 (Dispbe sobre
o atendimento da alimentagédo escolar aos alunos da educagéo basica no Programa Nacional de
Alimentagédo Escolar), como também, o disposto neste Termo de Referéncia seus apéndices e
anexos.

O Restaurante Universitario do campus Seropédica da CONTRATANTE né&o possui rede elétrica
exclusiva, o que impede a utilizagdo simultdnea de todos os equipamentos elétricos que o compbem.
Sendo assim, a CONTRATADA toma ciéncia de que os cardapios deverdo ser adaptados para evitar
quedas de energia. Até a conclusdo da nova subestagéo elétrica, exclusiva para o RU, todas as
preparagbes do cardapio deverdo ser aprovadas pela Equipe de Fiscalizagdo do Contrato em
atendimento ao disposto neste item;

Quanto as preparagbes do cardapio, é estabelecido que o mesmo deva ser composto por uma
preparagdo de prato principal, op¢do vegana, uma preparagdo do tipo guarnigéo, trés tipos de
acompanhamentos (arroz branco, arroz integral e feijdo), dois tipos de saladas (obrigatoriamente
sendo uma folhosa crua/cozida), uma opgdo de sobremesa, uma opg¢do de refresco, além da
disponibilizagdo de trés tipos de temperos no refeitorio;

Quanto a opgéo a ser servida ao prato principal o contrato fixa que a mesma deve excluir produtos
de origem animal, ou seja, deve ser ofertado um prato vegano;

Para o prato principal, os usuarios deverdo escolher apenas UMA das opgdes.
O tipo de carne do almog¢o ndo podera ser repetido no jantar, nem no almog¢o do dia sequinte.

A quantidade minima da porgéo estipulada como prato principal ndo considera o peso de 0Ssos,
caldos, molhos e pedacgos de gordura na preparagéo final.

Sempre devera ser oferecido duas opg¢bes de salada, podendo os usuarios consumir as duas
opgbes diariamente.
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7.6.1.22
7.6.1.23
7.6.1.24

7.6.1.25

7.6.1.26

7.6.1.27

7.6.1.28

7.6.1.29
7.6.1.30

7.6.1.31

7.6.1.32

7.6.1.33
7.6.1.34

7.6.1.35

7.6.1.36

Cada tipo de salada s6 podera ser repetido, no maximo, duas vezes por semana em cada refeigéo.
A salada do almogo ndo podera ser repetida no jantar, nem no almogo do dia seguinte.

O feijdo preto deve ser servido seis vezes por semana e uma vez por semana devera ser ofertado
o feijao de outra cor.

A feijoada composta de carne, paio, linguigca, bacon podera ser servida esporadicamente conforme
estacdo do ano mais apropriada. Nao podera ser oferecido como ingrediente da feijoada: orelha,
rabo, pé, focinho e pele de porco.

Quando oferecer fejjoada ou tutu de feijao deve ser ofertado aos usuarios também a opgéo de feijdo
preto simples ou lentilha em um balcdo de distribuicdo / cuba gastronorm, e identificado para esta
preparagéo.

Quanto a guarnigdo estabelece-se que devera ser preferencialmente preparada tendo como base
legumes cozidos ou purés, ndo sendo permitido o uso de embutidos e proteina animal, & excegao
de ovos e leite. Massas e tortas sdo permitidas tanto como guarnigdo como prato principal ou opgéao
a este, observando a quantidade de proteina de cada porgéo, conforme especificagdo neste termo
de referéncia

Os legumes e verduras da guarnicdo ndo devem ser repetidos durante a semana;
Caso a guarnicdo venha acompanhada de carnes, devera ser oferecida uma opgéo para vegano.

Os legumes oferecidos na salada ndo podem ser os mesmos da guarnig¢éo e prato vegano. Essa
frequéncia podera ser alterada com autorizagdo da Equipe de Fiscalizagdo do Contrato.

Uma vez por semana a sobremesa distribuida devera ser doce em tablete ou pastoso, gelatina,
pudim de péo ou leite condensado, flan ou mousse, ndo sendo oferecida no mesmo dia da semana
durante o més corrente, nem no mesmo dia no almogo e no jantar.

Todas as preparagdes, tanto do café da manha, almogo quanto no jantar, devem ser degustadas e
aprovadas pela CONTRATANTE na pessoa do fiscal de contrato antes de sua distribuicdo aos
comensais.

O cardapio do almogo nédo podera ser repetido no jantar.

A bebida a ser servida podera ser de xarope concentrado sabores diversos, a ser diluido em agua
potavel, na recomendacéo do fabricante para fabricagcéo de refresco. Em todas as refeigcbes devera
ser ofertada agua potavel, gelada sem limite de quantidade ao comensal. A critério da
CONTRATADA, poderéo ser servidas bebidas de sabores diversos de polpa de fruta congelada ou
suco concentrado com no minimo 30% (trinta) por cento de polpa da fruta.

A modificagdo de produtos a serem utilizados no RU devera ser precedida de aprovagdo da
fiscalizagdo do contrato. E facultada a CONTRATANTE a realizagdo de visitas técnicas aos
fornecedores de géneros alimenticios da CONTRATADA. Estas visitas possuem o intuito de
comprovagéao da qualidade dos produtos que estao sendo utilizados no processo de produgéo das
refeicbes no Restaurante.

A empresa CONTRATADA é responsavel por manter atualizadas fichas de controle de temperaturas dos
equipamentos de armazenamento de alimentos in natura e prontos para consumo, assim comoos
envolvidos na distribuicdo das refeicbes no saldo do Restaurante. Além disso, diariamente a
empresa deve retirar amostras das preparacbes ja prontas para distribuicdo, para realizacéo de
testes microbiolégicos. Também poderdo ser requisitados testes desta natureza de alimentos in
natura, equipamentos, agua utilizada no preparo das refeigbes, utensilios, superficies e maos dos
manipuladores a fim de garantir o controle da qualidade e seguranga alimentar das refeicées
produzidas.
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7.6.1.37 A CONTRATADA devera apresentar o Manual de Padronizacdo das Preparagdes, contendo as
fichas técnicas de preparagdo com detalhamento dos géneros alimenticios, porcionamento,
apresentacdo, consisténcia e demais informagbes pertinentes, no prazo de 30 (trinta) dias, a contar
da data de assinatura do contrato. Caso necessaria, a solicitacdo de prorrogagdo de prazojustificada,
devera ser encaminhada via e-mail, para a equipe de fiscalizacdo, que avaliara o pedido.

7.6.2 Das quantidades diarias estimadas das refei¢ées

7.6.21 De 500 a 750 refei¢cdes/dia, tipo: café da manha (22 a 6?), sabado/domingo (200 a 350 desjejuns);
7.6.2.2 De 2500 a 3900 refei¢gdes/dia, tipo: almogo (22 a 62), sabado/domingo (350 a 700 almogos);
7.6.2.3 De 1300 a 1600 refeigdes/dia, tipo: jantar (22 a 62), sabado/domingo (250 a 500 jantar).

7.6.24 No periodo de recesso escolar, conforme calendario académico da UFRRJ, a estimativa das
quantidades diarias estimadas de refeigcdes reduz para as seguintes variagdes: de 100 a 200 cafés
da manha, de 250 a 400 almocgos e de 150 a 250 jantares, de segunda a sexta-feira, sendo de 250
a 350 refeigdes nos finais de semana, em cada refeigdo (no almogo e no jantar). A quantidade de
refeicdes a serem servidas no Restaurante Universitario podera variar para cima ou para baixo da
média informada, em fungao das caracteristicas do calendario académico de uma universidade: por
ocasido de paralisagdes; greves; programacgdes dos cursos e encontros académicos; do quantitativode
estudantes residentes na moradia estudantil e/ou participantes dos programas de bolsas da
PROAES, que permanecem durante os recessos na UFRRJ e; todas as situagbes enumeradas
neste Termo de Referéncia. A CONTRATADA devera se adequar aos quantitativos dos servigos
objetivando evitar desperdicios, informando a CONTRATANTE as modificagdes, sendo que o risco
do negdcio é de responsabilidade da CONTRATADA.

7.6.25 De acordo com a demanda dos usuarios e mediante aprovagao da Equipe de Fiscalizacdo do
Contrato, o fornecimento de géneros alimenticios in natura (distribuicao de kits) para o café da
manha, almogo e jantar sera usado em recessos, paralisa¢cdes, pandemias, problemas que impegam
a producéo de alimentos como a quebra de equipamentos, falta de energia elétrica, aguaetc.

7.6.26 De acordo com a demanda dos usudrios e mediante aprovacdo da Equipe de Fiscalizagdo do
Contrato, sera fornecido um kit lanche padrdo ou vegano no almogo, em substituicdo ao jantar,
apresentando mesmo custo e valor nutricional, em finais de semana do periodo de recesso e para
eventos académicos institucionais com entrega em outros locais dentro do Campus da Instituicéo.
Desta forma o Restaurante Universitario funcionara para atendimento ao publico no café da manha
e no almocgo.

7.6.2.7 Também podera ser fornecido, mediante aprovacado da Equipe de Fiscalizacdo do Contrato o kit
lanche padrao ou vegano, apresentando o mesmo custo e valor nutricional das refeicbes servidas
no RU, nas vésperas de feriados nacionais e estaduais, onde a universidade n&o funcionara, para
os estudantes bolsistas ou alojados, usuarios do Restaurante Universitario, que permanecerem na
instituicdo. O quantitativo sera estimado pela Equipe de Fiscalizagdo da CONTRATANTE e da
CONTRATADA conjuntamente.

7.6.2.8 Devera ser disponibilizada nas refei¢des de almocgo e jantar, a opgao de refeicdo acondicionada em
embalagem tipo “marmitex. O preparo do “marmitex” contempla o servigo de elaboragdo e entrega
in loco de refeicbes para Pessoas com Deficiéncia da UFRRJ ou em situagdes especiais quando
solicitado pela Equipe de Fiscalizagao de Contrato. Essa demanda atende estudantes que possuem
alguma necessidade especial, que os impecga de deslocar-se com autonomia e seguranga até o
Restaurante Universitario ou conforme a necessidade, sendo que a autorizagdo sera mediante a
Coordenacao do RU e a Pré-Reitoria de Assuntos Estudantis. Destaca-se que podera ser solicitado
pela UFRRJ a adaptacdo na apresentacdo e/ou textura de algumas preparagbes do cardapio
visando atender as necessidades especiais dos usuarios. A opcao do “marmitex” sera contabilizada
como uma refeigdo padréo ou vegana sem custo diferenciado.

Pagina 28 | 168
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de Referéncia contratagdo de Servigos - Licitagdo - Modelo para Pregédo Eletronico
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo (versdo dezembro/2022)



7.6.2.9

7.6.2.10

7.6.2.11

7.6.2.12

7.6.2.13

7.6.2.14

7.6.3

7.6.3.1

7.6.3.2

7.6.3.3

7.6.3.4

Os "marmitex” utilizados para entrega in loco, deverdo ser de isopor n° 08, com capacidade média
de 750 ml, com tampa, em formato redondo. Todos 0os marmitex deverdo ser entregues com um kit
de descartaveis contendo 1 (uma) faca, 1 (um) garfo e um guardanapo, acondicionados em
embalagem plastica transparente, e devidamente identificados com as seguintes informagdes:
opg¢éao vegana ou padrao, data de fabricacdo e validade.

Padronizag&o de por¢des minimas no “marmitex”: a) carne ou opg¢ao vegana = 120g sem molho ou
150g com molho (outras preparacées, conforme especificado no Termo de Referéncia (TR)); b)
Arroz branco ou integral = 180g; c) Feijao = 160g; d) Guarnicdo = 150 a 180 ou conforme
especificado no TR; e) Salada cozida = 60g.

E vedada a utilizagdo de saladas cruas nos “marmitex”, devendo as mesmas serem sempre cozidas
ou refogadas, seguindo o cardapio preestabelecido no Termo de Referéncia.

A critério da CONTRATANTE podera ser solicitado para todos os estudantes, em carater de
excepcionalidade, que comprometa o funcionamento do Restaurante Universitario, ou por forga
maior como pandemias, o fornecimento de alimentagao pronta, acondicionada em embalagem tipo
“‘marmitex” de isopor n° 08, com capacidade média de 750 ml, com tampa, em formato redondo.
Com os itens e quantidades dos cardapios padréo e vegano, conforme o Termo de Referéncia.

O servigo de elaboragdo e entrega de “marmitex’, também podera ser utilizado para outras
demandas, como eventos institucionais, 0 que ocasionara em um aumento do nimero de usuarios
atendidos e ndo sendo custeado pelo Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES). Visando
diminuir a geracao de residuos, a universidade fara campanhas estimulando, que o discente traga
seu proéprio vasilhame/ talheres ndo descartaveis, higienizados, sendo o porcionamento o mesmo
previsto nos marmitex, ou seja, 750 ml, de acordo com as por¢des padronizados neste TR,
independentemente da capacidade do vasilhame.

A CONTRATADA podera fornecer coffee-break para os setores / departamentos do campus
Seropédica, sendo o pagamento do valor or¢cado para o evento, negociado diretamente entre a
CONTRATADA e o setor solicitante. Cabendo a Equipe de Fiscalizagdo do Contrato, somente
avaliar se o atendimento ao evento, ndo prejudicara as atividades previstas no Restaurante. Pois
caso haja prejuizo, o evento ndo podera ser atendido.

Sobre o publico atendido:

Estudantes de graduacéo e pos-graduacgao, regularmente matriculados na UFRRJ e aos estudantes
do Colégio Técnico (CTUR) do Campus de Seropédica, em especial aqueles que se encontram em
situacéo de vulnerabilidade socioeconémica, segundo critérios previstos no Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil (PNAES) e visitantes.

Serao considerados visitantes: participantes de eventos e congressos cuja realizagdo tenha sido
autorizada pela Instituicdo, estudantes da UFRRJ dos cursos de Educacgdo a Distancia/CEDERJ,
filhos de discentes em idade de educagéo infantil (cinco anos, onze meses e vinte e nove dias),
estudantes de outras instituicbes de ensino participantes de projetos de intercAmbio e convénios
internacionais e, visitantes em carater académico, cultural ou esportivo, conforme esta previsto no
Regimento dos Restaurantes Universitarios da UFRRJ (Deliberacao n°® 74, de 18 de dezembro de
2015).

A inclusédo dos servidores docentes e técnicos administrativos, do Campus de Seropédica, como
publico atendido pelo Restaurante Universitario, podera ocorrer no futuro, desde que haja a
construgcao de uma nova Unidade de Alimentacéao e, apds a realizagdo de uma analise criteriosa das
condi¢cbes financeiras, técnicas e operacionais, para o atendimento deste publico com precos
diferenciados previstos na planilha aprovada pelo Conselho Universitario, conforme esta previsto no
Regimento dos Restaurantes Universitarios da UFRRJ (Deliberagdo n° 74, de 18 de dezembro de
2015).

A isengdo de pagamento dos tiquetes ou créditos para visitantes podera ser concedida em carater
de excepcionalidade, desde que autorizada previamente pela PROAES/Coordenac¢éo do RU.
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7.6.3.5

7.6.4

7.6.4.1

7.6.4.2

7.6.4.3

7.6.4.4

7.6.45

7.6.4.6

7.6.4.7

7.6.4.8

A autorizagdo para a utilizagdo do Restaurante Universitario por visitantes, que sejam filhos de
discentes da UFRRJ em idade de educagéo infantil ocorrerd mediante o cumprimento dos seguintes
critérios: a) Sera restrita aos filhos dos discentes que ja residam, em carater de excepcionalidade,
nos Alojamentos Universitarios e dos discentes com bolsa de alimentacdo do Campus de
Seropédica, tendo sido realizada a analise socioeconémica pela Comissao de Avaliagao instituida
pela PROAES, dentro do perfil de renda per capita de até 1,5 Salarios Minimos, previsto no Decreto
n® 7.234/2010, que instituiu o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil; b) Assinatura de um
Termo de Ciéncia pelo discente pai ou mae responsavel, elaborado pelos profissionais da area de
Nutricdo do Restaurante Universitario, declarando conhecimento de que os cardapios do RU sao
elaborados para o atendimento das necessidades nutricionais de pessoas adultas; ¢) O acesso de
filhos de discentes ao Restaurante Universitario somente ocorrera na companhia do pai ou mae
responsavel legal pela sua guarda, observando-se as recomendagbes feitas pela Coordenacgéo
Geral do RU. (Regimento do RU).

Sobre o pagamento para acesso:

A isencédo de pagamento dos tiquetes ou créditos para visitantes podera ser concedida em carater
de excepcionalidade, desde que autorizada previamente pela PROAES/Coordenagéo do RU.

A autorizagdo para a utilizagdo do Restaurante Universitario por visitantes, que sejam filhos de
discentes da UFRRJ em idade de educacgao infantil ocorrera mediante o cumprimento dos seguintes
critérios: a) Sera restrita aos filhos dos discentes que ja residam, em carater de excepcionalidade,
nos Alojamentos Universitarios e dos discentes com bolsa de alimentacdo do Campus de
Seropédica, tendo sido realizada a analise socioecondmica pela Comissao de Avaliagdo instituida
pela PROAES, dentro do perfil de renda per capita de até 1,5 Salarios Minimos, previsto no Decreto
n°® 7.234/2010, que instituiu o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil; b) Assinatura de um
Termo de Ciéncia pelo discente pai ou mae responsavel, elaborado pelos profissionais da area de
Nutricdo do Restaurante Universitario, declarando conhecimento de que os cardapios do RU séao
elaborados para o atendimento das necessidades nutricionais de pessoas adultas; c) O acesso de
filhos de discentes ao Restaurante Universitario somente ocorrera na companhia do pai ou mae
responsavel legal pela sua guarda, observando-se as recomendagdes feitas pela Coordenagéo
Geral do RU. (Regimento do RU).

As refeigbes serdo subsidiadas pela UFRRJ. A refeicdo aos estudantes de graduagéo em situagcao
de vulnerabilidade socioeconémica, que sdo beneficiarios do auxilio ndo financeiro a alimentagéo
(Bolsa Alimentacao) concedido pela PROAES, serdo gratuitas. A gratuidade da refeicdo deve-se ao
fato de a UFRRJ pagar integralmente o valor da refeiggo CONTRATADA. Este auxilio é pessoal e
intransferivel.

Os estudantes de graduagéo n&o contemplados com o auxilio n&o financeiros a alimentagéo (bolsa
alimentagao), estudantes de pds-graduagéo e do colégio Técnico CTUR do Campus de Seropédica,
terdo o direito a refeicdo pagando valores subsidiados pela UFRRJ, conforme tabela de precos
aprovada pelo Conselho Universitario.

Servidores e prestadores de servico a UFRRJ, Campus Seropédica, ligados a atividades de ensino,
pesquisa e extensdo poderdo ser futuramente atendidos pagando o valor integral da refeigéo,
adquirindo o tiquete especifico no Setor de Venda de tiquetes e identificando-se no acesso ao RU.

Durante o horario de duragao de atendimento aos estudantes em cada refeigao, ficara um servidor
da CONTRATANTE, atuando como fiscal de refeitério, acompanhando a entrada, identificagéo e
entrega dos tiquetes por parte dos usuarios junto com o empregado da empresa CONTRATADA.

Ao final de cada refeicdo serd emitido um relatério pela CONTRATADA, com a fiscalizagdo do
servidor que atuou como fiscal do refeitério, com o numero de refeicdes servidas naquele horario,
de acordo com cada perfil de atendimento, a saber: estudantes, bolsistas e visitantes. Este relatério
deve ser assinado por ambos e entregue uma coépia para o gestor do contrato.

Ao final do més sera emitido um relatério mensal, para a emissdo de nota fiscal com o nimero total
de refeigbes servidas e enviado para pagamento apos atesto do gestor do contrato.
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7.6.4.9

O relatério mensal sera o documento necessario para o pagamento das refeicbes pela
CONTRATANTE, que devera ser entregue ao Gestor do contrato, no ultimo dia util de cada més,
como comprovacgao da Nota Fiscal/Fatura mensal.

7.6.4.10 A empresa CONTRATADA sera a responsavel pela operagao da roleta de acesso, recolhendo os

7.6.5

7.6.5.1

7.6.5.2

7.6.5.3

7.6.5.4
7.6.5.5

7.6.5.6

7.6.5.7

7.6.5.8

7.6.5.9

7.6.6

7.6.6.1

7.6.6.2

7.6.6.3

tiquetes e fazendo a identificagdo dos usuarios.
Descricdo da forma de acesso do estudante ao restaurante universitario

Para ter acesso as refeicées no RU, os estudantes, bolsistas e visitantes, devem adquirir sua cartela
de tiquetes no Setor de venda de tiquetes, localizado no prédio F6, pagando o valor equivalente ao
seu perfil e identificando-se.

No Restaurante, o estudante devera apresentar o tiquete para a refeicdo e um documento original
com foto que comprove seu vinculo com a UFRRJ. No caso de visitantes deve ser comprovado sua
condigdo de visitante em atividade de trabalho, ensino ou pesquisa no Campus.

O estudante usuario do RU tem direito a somente uma refeicdo no café da manha, no almocgo € no
jantar, perfazendo trés refei¢cdes no dia.

E de responsabilidade da UFRRJ a venda do tiquete.

E de responsabilidade da CONTRATADA, o controle do acesso as refeicdes no refeitorio. A
CONTRATANTE tem livre acesso, a qualquer tempo, de verificar os quantitativos de usuarios
passantes na roleta.

E de responsabilidade da CONTRATANTE, manter nos refeitérios durante as refeigdes um servidor,
especialmente designado para atuar como fiscal de refeitério.

E facultado & CONTRATADA a instalacdo de sistema informatizado para o acesso no RU.

Se for do interesse da CONTRATADA, a instalacdo de sistema informatizado para o acesso aos
refeitérios do RU, esta devera obter autorizagdo, mediante o encaminhamento de solicitagédo prévia,
por escrito a Instituicdo, garantindo a identificagdo apenas do publico-alvo do Restaurante e
identificagao correta dos estudantes, e sem 6nus para a UFRRJ.

Podera ocorrer implantagao de sistema informatizado de acesso com venda de créditos aos
estudantes, caso seja decidido e implementado pela Administracdo Superior da Universidade.

Definigdes para preparagao e fornecimento do café da manha: da composicao e sua forma de
distribuicdo, com aprovacao Equipe de Fiscalizagao de Contrato:

Dois (02) paes diariamente, sendo pao francés ou de massa fina (conforme opgdes descritas no
item subsequente) em opgdes alternadas, com no minimo 50g, produzidos no dia, caso do pao
francés, ou no maximo na data anterior ao consumo, caso dos paes de massa fina. Disponibilizar
diariamente as duas opg¢des durante todo o periodo de distribuigdo do café da manha.

A opgéo de pao alternado (pdo doce, de milho, careca, sovado, de massa fina, integral, de form a,de
mandioca, de batata, bisnaguinha, italiano, baguete entre outros).

Acompanhamento diario para o pao: manteiga e creme vegetal para os veganos.
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7.6.6.4

7.6.6.5

7.6.6.6

7.6.6.7
7.6.6.8

7.6.6.9

7.6.6.10
7.6.6.11

7.6.6.12

7.6.6.13

7.6.6.14

7.6.7

7.6.7.1

7.6.7.2

Uma (01) opcéo de fruta: Opgao alternada de fruta em ponto de maturagdo para consumo imediato,
dentre as listadas abaixo e podem ser acrescidas outras frutas da época, cuja por¢ao esta indicada,
a seguir: Abacate: creme batido com leite (110 g de abacate e 30 ml de leite); Abacaxi: 01 fatia ou
porgao de fruta picada (150g); Banana: 01 unidade (entre 120 gramas); Caqui: 01 unidade (entre
150 e 170 gramas); Kiwi: 01 unidade (entre 90 e 100 gramas); Laranja: 01 unidade (entre 170 a 190
gramas); Maca vermelha nacional: 01 unidade (entre 130 e 150 gramas); Maméao/ Melao: 01 fatia
ou porgao de fruta picada (150 gramas); Melancia: 01 fatia ou porgao de fruta picada (390 gramas);
Mexerica: 01 unidade (entre 120 e 140 gramas); Nectarina: 01 unidade (entre 120 e 130 gramas);

Pera nacional ou importada: 01 unidade (entre 130 a 140 g); Péssego: 01 unidade (entre 110 e 130
gramas); Tangerina murcote ou ponkan: 01 unidade (entre 150 e 170 gramas);

A fruta do café da manha nao podera ser a mesma do café da manha do dia anterior, nem a mesma
do café da manha do dia seguinte. Também ndo podera ser repetida no almogo e no jantar do
mesmo dia.

Outras opgdes de frutas podem ser incorporadas ao cardapio, desde que mantido o ponto de
maturacéo para consumo imediato, e a gramatura recomendada.

Bebidas a serem ofertadas diariamente: café, leite, bebida a base de vegetal.

O café devera ser servido na opgao com agucar e sem agucar, sendo disponibilizado edulcorantes
em frasco ou saché.

Seré servido diariamente: café 1 copo 200mL; leite tipo integral: 1 copo 200mL; uma fruta; bebida a
base de vegetal para veganos (aveia, coco, amendoim etc.): 1 copo 200 ml.

Deveréao ser disponibilizadas opc¢des de Leite Quente e Leite Frio.

O Item bebida a base de vegetais (extrato de soja, améndoa, coco, arroz, amendoim, aveia etc.)
podera ser produzido nas dependéncias do Restaurante Universitario, desde que haja pessoal e
capacidade técnica para isso, e sejam observadas as normas de boas praticas de fabricacéo e
producao.

Valor caldrico do café da manha: - O cardapio do café da manha devera fornecer, no minimo, 300
kcal e Ndpcal de, no minimo, 6%, de acordo com o Programa de Alimentacao do Trabalhador (PAT)
de acordo com a Portaria Interministerial 66/2006.

Exemplo de cardapio semanal de café da manha: - Exemplo de cardapio de café da manha esta
apresentado no APENDICE Il A.

Apresentagao do Café da Manha: a) A distribuicdo devera ser em bandejas, tipo fast food; b) O café,
o leite e a bebida a base de vegetal deverao ser servidos em garrafas térmicas com capacidade de
aproximadamente 09 (nove) litros, disponibilizadas pela CONTRATADA; c) As garrafas térmicas
deverdo ser higienizadas diariamente de acordo com a legislacéo vigente, e estar em perfeito estado de
conservacao e funcionamento, sendo substituidas sempre que necessario; d) A CONTRATADA
devera fornecer diariamente talheres e guardanapos em numero suficiente para atender a demanda;
e) A CONTRATADA devera fornecer canecas lavaveis, em material adequado, resistente e
suficiente, com capacidade de 200ml, ou copos de vidro com a mesma capacidade para atender a
demanda.

Definigdes para preparagio do cardapio de almogo e jantar:

A CONTRATADA sera responsavel pela elaboracéo dos cardapios e das listas de compras, ambos
s6 poderao ser executados apés aprovados pela Equipe de Fiscalizagdo do Contrato da UFRRJ.

Os cardapios deverao ser elaborados de acordo com o numero estimado de refeicbes — o qual
devera ser expressamente definido entre a CONTRATADA e a Equipe de Fiscalizagdo do Contrato
/UFRRJ, de maneira a favorecer a variedade de alimentos e o equilibrio nutricional, respeitando a
sazonalidade dos produtos e obedecendo as leis da alimentagdo (Quantidade, qualidade,
adequacao, harmonia e as orientagdes do Guia Alimentar Brasileiro).
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7.6.7.3

7.6.74

7.6.7.5

7.6.7.5.1

7.6.7.5.2

7.6.7.5.3

7.6.7.5.4

7.6.7.6

7.6.7.6.1

7.6.7.6.2

7.6.7.6.3

76.76.4

7.6.7.6.5

7.6.7.6.6

7.6.7.6.7

7.6.7.6.8

7.6.7.6.9

7.6.7.6.10

O Guia Alimentar Brasileiro é o instrumento oficial que define as diretrizes alimentares para serem
utilizadas na orientagdo de escolhas mais saudaveis de alimentos pela populagao brasileira e
incorpora as sugestdes da Organizagado Mundial da Saude (OMS).

Os cardapios diarios de almoco e jantar devem ser compostos de diferentes preparagoes, e devem
apresentar a seguinte composi¢ao: salada, prato proteico, guarni¢gdo (massas e/ou legumes cozido,
purés, suflés etc.), acompanhamentos (arroz e feijao), sobremesa, liquidos (refresco e agua).

Da composicao das SALADAS:

A salada deve contemplar, para cada servigco, uma opc¢éao folhosa (salada |) e um legume cru ou
cozido (salada Il).

A salada | devera ser composta de vegetal tipo A (folhoso cru), como por exemplo: alface crespa,
alface lisa, chicdria, agrido, rucula, acelga, entre outros.

A salada Tipo Il devera ser composta por vegetal A e/ou B sob a forma crua ou cozida, como por
exemplo: repolho, brdcolis, pepino abobrinha, abdbora, berinjela, beterraba, cenoura, chuchu,
quiabo, jilé, vagem, entre outros.

Durante os meses de inverno uma das saladas podera ser substituida por sopa. Sempre
acompanhada de torradas (30 g).

Da composicao do prato proteico:

Nos dias em que forem servidos peixe, carne suina, visceras e feijoada, a CONTRATADA devera
oferecer aos usuarios um prato opcional correspondente a cerca de 15% (quinze por cento) do
total, podendo ser ajustado de acordo com as observacgdes realizadas pela Equipe de Fiscalizagdo da
UFRRJ e da CONTRATADA;

As preparagoes do tipo parmegiana ou pizzaiolo deverao ter um acréscimo de 20 g de queijo. As
preparagdes a milanesa ou a doré deverdo contemplar 100 g de carne e no maximo 20 g de
empanado.

Espeto misto devera conter no minimo 120gr de carne (carne bovina, frango, peixe entre outras).
A quantidade de embutidos devera ser de 1/3 do outro tipo de proteina na composi¢ao do espeto.

Espetos compostos, como o espeto de peixe oriental, deverdo conter na porgéo de 100 g de peixe.

Empadéo (frango ou camarao) devera conter a porgao de 100 g de frango ou camarao no recheio
e 40 g de massa.

Bolo de batata com carne ou soja devera conter a por¢géo de 100 g de carne moida ou 100 g de
soja texturizada e 100 g de batatas cozidas.

A Preparacgao do tipo puré de batata deve utilizar o legume batata HBT. Nao sera permitido puré
industrializado (liofilizado).

As demais preparacgdes proteicas compostas nao listadas deverao ter sua composi¢éo aprovada
previamente pela Equipe de Fiscalizagdo UFRRJ.

Preparagbes a base de carne suina e de pescados deverao ser acompanhadas de gomos de limao ou
molho de limao dispostos no balcao de distribuigéo.

O cardapio devera alternar as carnes vermelhas, aves, suinos e peixes, conforme frequéncia
apresentada nos quadros 4 e 5.
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7.6.7.6.11 Os pratos proteicos deverado ser porcionados por empregados da CONTRATADA na gramatura
informada nos quadros 4 e 5.

7.6.7.6.12 Devera ser fornecida diariamente para os usuarios veganos uma opg¢ao para substituir o prato
proteico de origem animal.

7.6.7.6.13 A preparacao vegana deve ser composta de leguminosas (lentilha, ervilha seca, feijdo e suas
variagbes, grao-de-bico, soja e suas variagdes etc.), trigo em grdo, e suas combinagées com
legumes, verduras ou carboidratos, sendo que a gramatura de leguminosas deve ser, no minimo,
60 g/porcao.

7.6.7.6.14 A opgao vegana deve ser variada diariamente, e ndo pode ser repetida no almogo e jantar do
mesmo dia.

7.6.7.6.15 Oferecer diariamente para as refeigcbes de almogo e jantar 03 tipos de temperos (sal em saché,
vinagre e azeite de oliva extravirgem podendo ser em sachés individuais ou em quantidade
suficiente para o numero de refei¢cdes servidas).

7.6.7.6.16 Quando fizer uso de maionese, este produto devera ser industrializado.

7.6.7.7 Da guarnigao das refeigoes:

7.6.7.7.1 Para confecgdo das preparagbes apenas sera permitida a adicdo de farinhas que contenham
gluten na confeccao de molhos, caldos e sopas, quando a CONTRATADA disponibilizar opgdes
da preparagdo sem estes ingredientes aos usuarios intolerantes ao gluten. Indica-se nestes casos

amido de milho ou farinha de arroz.

7.6.7.8 Quadros da composig¢ao do cardapio do almog¢o e jantar:

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO KAFéiQS‘iENC'A
) 150 g frango 40 g
PREPARAGOES Exemplo 1:Frango xadrez de ingredientes 1vez
ESPECIAIS Exemplo 2: Estrogonofe de carne bovina ou | 120 g carne/frango 3vezes
frango (Fricassé) 80 g de molho
Exemplo: Panqueca (recheio proteico 100 g)
Lasanha (recheio proteico 100 g) 2 vezes
Empadéo (recheio proteico 100 g) *Conforme
PREPARACOES IDoZra}dzlgha (5.30 g bucho; 20 g lombo 180 200 aprovagao da
COMPOSTAS salgado; 20 g paio). . ga200g Nutricao e
* Feijoada (30 g peito bovino; 30 g costela aceitacio dos
salgada; 20 g lombo salgado; 10 g linguica comer?sais
calabresa; 10 g paio; 20 g carne seca).
* Costela bovina com batata e agrido
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" EXEMPLO DE 5 FREQUENCI
TIPO ESPECIFICACAO PREPARACOES PORCAO A MENSAL
Chid de dentro oulRolé, bifede panela 120 g 1vez
patinho Empanado 130 g 1 vez
BOVINA SEM i
0S50 Blfe de panela, cubos, 120 g 2 vezes
Patinho IScas
Carne moida 1109 1vez
Lagarto redondo Assado 120 g 2vezes
Grelhado, 120 g
Filé de peito de frango 4 vezes
AVE SEM OSSO Cubos, iscas e moido 150 g
Filé de peito de frango |Empanado 130 g 1vez
AVE COM 0SSO fc;‘:ﬁgoc’“ sobrecoxa de | 14, assado 180 g 3vezes
Ensopado 120 g
Copa lombo
Bife grelhado 120 g
SUINA SEM Assado 120 g
0SSO Lombinho
Ensopado 120 g
2vezes
Assado 120 g
Pernil
Ensopado 120 g
SUINA COM . .
0SSO Carré Assado e frito 180 g
Grelhado 120 g
Filé de merluza 2vezes
PESCADOS Empanado 130 g
Posta de cagao Ensopada, assada, 180 ¢ 1vez
empanada
Visceras Figado bovino Grelhado, iscas 120 g 1vez
Salgados Carne seca '(ponta de cozida 130¢g 1vez
agulha anterior)
7.6.7.9 Referéncia de frequéncia de alimentos/preparagdes para o prato principal por refeigdo (Almocgo e

Jantar).
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TIPO

EXEMPLO DE PREPARAGCOES

PORCAO

FREQUENCIA

MENSAL
3 Goulash misto (80% carne e 20% 130 1vez
PREPARACOE |linguica) 9
S COMPOSTAS  [Espeto misto (45%frango 45% carne e 150 1
10%linguica) 9 vez
Linguica toscana
Quibe/ almdéndega
EMBUTIDOS - —— 100a120g 1vez
Salsicha/ Salsichdo
Steak/ Nugget
Alternando com
demais preparagdes
Mix de gréos 120 g veganas —a serem
propostas e que
apresentem boa
aceitagao.
Proteina texturizada de soja
EXEMPLOS DE (Preparagdes diversificadas. 150
X Exemplos: com legumes ou azeitona, 9
OPCOES milho, ervilha)
VEGANAS : . -
Panqueca (soja, com ou sem vegetais) | 150 g
Suflé de legumes 2009
Quiche ou empadao (soja, com ou 180
sem vegetais) 9
Lasanha (soja, com ou sem vegetais) |200g
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7.6.7.10 Observagdes importantes sobre a composigao dos cardapios:

7.6.7.10.1

7.6.7.10.2

7.6.7.10.3

7.6.7.10.4

7.6.7.10.5

7.6.7.10.6

7.6.7.10.7

7.6.7.10.8

7.6.7.11

7.6.7.11.1

7.6.7.11.2

7.6.7.11.3

76.7.114

7.6.7.11.5

O carré devera conter 120 g de carne.
A panqueca devera apresentar 100 g de fonte de proteina e 60 g de massa.
A lasanha devera conter 100 g de fontes de proteina e 90 g de massa e outros ingredientes.

A quiche devera conter 120 g de recheio, sendo 80 a 100 g de fontes de proteinas; e 0 empadao
devera conter 100 g de recheio, sendo 80 g de fontes de proteinas.

Quando houver ingredientes de origem animal em qualquer uma das preparacdes (considerando
saladas, pratos proteicos, guarni¢gdes, sopas, sobremesas e acompanhamentos), deve-se fornecer
opgao de preparagao para vegano conforme levantamento prévio.

Sempre que for servida alguma preparagao que contenha leite e/ou derivados, deve ser oferecida
opgao sem lactose e proteinas do leite para aqueles individuos intolerantes ou alérgicos.

A omelete recheada devera conter sempre recheio a base de proteinas.

A relacdo de exemplos de pratos proteicos, guarnicdes, sobremesas, frutas e saladas estéo
discriminadas no APENDICE XII.

Requisitos de qualidade dos géneros alimenticios e das preparagdes:

Todos os géneros adquiridos para a produgéo das refeicoes deverdo ser de primeira qualidade,
sempre de marcas renomadas, tradicionais e conhecidas na regido, as quais devem ter prévia
aprovagao da Equipe de Fiscalizagdo do Restaurante Universitario/UFRRJ. Para definicdo do
termo “de primeira” usar parametro ANVISA Resolugdes - Comissdo Nacional de Normas e
Padrdes para Alimentos CNNPA — Ministério da Saude. A utilizagdo de outros géneros nao listadosso
sera permitida apds liberagdo da Fiscalizagdo do Restaurante Universitario/UFRRJ.

Relacionado a questbes sociais, ficando a critério da CONTRATADA, é desejavel que a aquisigdo
dos géneros alimenticios atenda o percentual minimo determinado pelo Decreto n® 8.473, de 22
de junho de 2015, que prevé pelo menos 30% de produtos de agricultores familiares e suas
organizagbes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei
n°® 11.326, de 24 de julho de 2006, e que tenham a Declaracao de Aptiddo ao Pronaf — DAP.

Os géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar podem ser adquiridos
preferencialmente das Cooperativas locais, considerando também o valor de referéncia para fins
de composic¢ao do pregco de mercado.

Caso opte, a comprovacgéo da aquisicdo dos géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar
se dara através de copias de todas as notas fiscais, as quais deverao ser entregues mensalmente
a Equipe de Fiscalizagao de Contrato.

A observancia deste percentual previsto podera ser dispensada quando presente uma das
seguintes circunstancias, comprovada e justificada pela CONTRATADA: a impossibilidade de
emisséo do documento fiscal correspondente; a inviabilidade de fornecimento regular e constante
dos géneros alimenticios, desde que respeitada a sazonalidade dos produtos; e as condigbes
higiénico-sanitarias inadequadas e/ou desconformidade do produto ou de sua qualidade.
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7.6.7.11.6 O cardapio devera ser elaborado de forma a ndo possibilitar a utilizacdo das preparacgdes e
géneros alimenticios servidos no dia anterior.
7.6.7.11.7 Os d6leos e gorduras utilizados para frituras devem ser aquecidos a temperaturas nao superiores
a 180°C (cento e oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver
alteracao evidente das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e
formagéo intensa de espuma e fumaga. A CONTRATADA devera registrar a troca do éleo de fritura
e monitorar a sua vida util por meio de produtos reconhecidos no mercado para verificagdo da
porcentagem de acidos graxos livres do mesmo.
7.6.7.11.8 Preparagdes proteicas compostas com vegetais ou massas ndo dispensam a inclusdo de
guarnigao no cardapio, como por exemplo: Frango ao molho com quiabo, Lasanha a bolonhesa,
entre outras.
7.6.7.11.9 Serao consideradas opgdes proteicas preparacdes tipo omelete, ovo cozido ou qualquer outro
prato proteico diferente do prato principal servido no cardapio do dia.
7.6.7.12 Referéncia de frequéncia de alimentos/preparagdes para composi¢cdo da entrada por refeigao
(almogo e jantar).
GENEROS ALIMENTICIOS | PORGAO CORRIGIDA FREQUENCIA MENSAL
Vegetal tipo A — Folhoso 40 30 vezes
Nao folhoso 9 10 vezes
Vegetal tipo B 60 g 15 vezes
Vegetal tipo C 60g 1vez
Leguminosas 609 2vezes
Massas 80g vezes

7.6.7.12.1

7.6.7.13

Tipos de vegetais: Vegetal tipo A (até 5% de hidratos de carbono), a exemplo de: Folhosos:
acelga, aipo, alface, almeirdo, bertalha, caruru, chicéria, couve mineira, couve de bruxelas, couve
repolhuda, escarola, brécolis, espinafre, folhas de mostarda, repolho, rucula, agrido, taioba. Nao
folhosos: Berinjela, jilo, pepino, rabanete, tomate, pimentao, couve-flor, aspargo, cebola, palmito.
Vegetal tipo B (até 10% de hidratos de carbono), a exemplo de: Abobrinha, abdbora, beterraba,
cenoura, chuchu, quiabo, vagem, nabo. Vegetal tipo C (mais de 10% de hidratos de carbono), a
exemplo de: Aipim, batata doce, inhame, batata inglesa, batata baroa. Saladas mistas, tais como
vinagrete e tabule, deverédo ter porgéo de 60 g.

Referéncia de frequéncia de alimentos/preparagdes para guarnigio por refei¢ao (almogo e
jantar).

FREQUENCIA

TIPO MENSAL

ESPECIFICACAO PORGAO

Vegetal do tipo A
Folhoso
Néao folhoso

Vegetal do tipo B2
Vegetais dotipo Ae B

80a120 g
130g

110a130 g
130 g

5vezes
VEGETAL

6 vezes
6 vezes
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Vegetal do tipo C3 130ga170g
Puré ou creme de vegetais (A, B ou 5vezes
C) ou de milho ? ( 13021709
Farofa simples 609
Farofa enriquecida:
FARINHAS Farinha de mandioca ‘112 :gg g 3vezes
Itens complementares
Pirao 80g 1vez
Polenta 130g Até 1 vez
MASSAS A escolher 150 ¢ 2vezes
PREPARACOES | Suflé de vegetais 150 g
MISTAS Quiche de vegetais 150 g* 2vezes

7.6.7.14 Referéncia de frequéncia de acompanhamentos por refeicao (almogo e jantar).

TIPO PORCAO FREQUENCIA
ARROZ BRANCO/PARBOILIZADO 180 ¢ 7 vezes/semana
ARROZ INTEGRAL 180 ¢ 7 vezes/semana
ARROZ PARBOILIZADO COMPOSTO 02/més
(A grega, de forno, de brocolis, colorido, | 180 g Alternando com intearal
com lentilha) 9
FEIJAO PRETO 160 g 6 vezes/semana
FEIJAO DE COR (Carioca, vermelho, 160 g 1 vez/semana
marrom)

2.

7.6.7.15 Referéncia de frequéncia de sobremesas por refeicdo (almoco e jantar).

TIPO ESPECIFICACAO PORCAO FREQUENCIA
Tangerina 150 g
Banana 150 g

FRUTAS Laranja 150 g 6 vezes/semana

Maca, péra, péssego, goiaba, caqui

1 unidade (minimo
150 g)
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Uva, ameixa, morango

150 g

Doce tablete (bananada, pagoca, doce
de leite, doce de amendoim)

un (minimo de
309)

150 g
Manga, melancia, meldo, mamao, | (deverd ser
abacaxi servido a
francesa)
Pudins, flans, mousses, gelatinas,
sorvetes, pavés, doce a base de frutas
(banana caramelada, creme de| 100g
abacate) e hortalicas (abdbora) e
DOCES similares. 1 vez/semana
Doces pastosos 509
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7.6.7.16 Da composi¢ido e qualidade das sobremesas:

7.6.7.16.1

7.6.7.16.2

7.6.7.16.3

7.6.7.16.4

7.6.7.16.5

7.6.7.16.6

A sobremesa devera ser constituida preferencialmente por frutas nacionais da estagcdo. A
preparagdo doce podera compor o cardapio no maximo 02 vezes por semana (01 vez no almogo
e 01 no jantar).

Qualquer preparacdo doce a ser inserida no cardapio, diferente das discriminadas, devera ser
previamente submetida a aprovagao da CONTRATANTE.

Amostras dos pés para gelatina, flan, pudim ou qualquer outro pé que seja utilizado deve ser
aprovado pela equipe de fiscalizagao da area técnica.

As frutas deverao ser servidas ja higienizadas e, quando for o caso, fracionadas.

Todas as sobremesas sob a forma de doce deverao ser porcionadas em recipientes individuais
descartaveis com tampa ou protegidas com fita filme PVC.

As sobremesas sob a forma de doce que necessitem de preparo e porcionamento prévios deverao
estar devidamente etiquetadas, contendo informacdes referentes a data do preparo e tempo de
validade do produto, bem como a identificacdo da preparagao.

7.6.7.17 Da composi¢do e forma de distribuicdo das bebidas:

7.6.7.171

7.6.7.17.2

7.6.717.3

Os refrescos deverao ser fornecidos 300 ml por refeicdo em todos os dias da semana.
A agua para diluicao de refrescos devera ser filirada, assim como gelo quando for o caso.

O refresco devera ser servido gelado do inicio ao final das refei¢des.

7.6.7.18 Da forma de distribui¢do das refeigdes:

7.6.7.18.1

7.6.7.18.2

7.6.7.18.3

7.6.7.18.4

As refeicbes serdo distribuidas em sistema de porcionamento pelos empregados da
CONTRATADA, com exceg¢éao das saladas, que poderao ser servidas em sistema self service, em
balcées aquecidos e refrigerados conforme as preparagdes, utilizando-se para tal, talheres em inox
(facas, garfos e colheres), pratos rasos em porcelana branca e bandejas fast-food, ou em bandejas
estampadas de inox limpas e secas, recipiente, preferencialmente, em inox para sobremesa em
numero suficiente para atender a demanda, os quais devem estar acondicionados em
displays/mesas de apoio apropriados. Devera ser realizada a reposi¢cao destes itens em tempo
adequado para nao afetar o fluxo de clientes. Situagbes pontuais e especificas sobre o
porcionamento podem ser aprovadas ou ndo pela CONTRATANTE.

As dimensdes minimas para os utensilios que seréo utilizados séo: bandeja estampada de inox
com 06 divisodrias, 30x40 cm e profundidade minima de 2,5 cm; prato raso de porcelana, 27 cm de
didmetro; bandejas tipo fast food, de apoio para pratos e talheres, 44x30cm.

A CONTRATADA devera disponibilizar diariamente, em quantidade suficiente ou embalados
individualmente: vinagre, azeite de oliva extravirgem, sal (saché) e guardanapos de papel.

A distribuicao do almocgo e jantar sera realizada pelo sistema de balcao térmico para preparagdes

quentes e balcao refrigerado para saladas e sobremesas, devendo os mesmos ser providos de
protetor salivar.
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7.6.7.18.5 Deverao ser fornecidos copos/canecas resistentes e em material lavavel, resistente a maquina de
lavar lougas, com capacidade para 300 ml para consumo de agua durante as refeigcbes. Estes
devem ser substituidos anualmente, ou sempre que forem detectadas avarias de qualquer
natureza.

7.6.7.18.6 No Restaurante Universitario sera vedada, expressamente, a venda de quaisquer géneros (doces,
refrigerantes, salgadinhos, dentre outros) ndo relacionados ao objeto da presente licitagcao Valor
nutricional do cardapio das refei¢gdes (almogo e jantar):

7.6.7.18.7 O valor energético do almogo e do jantar devera ser aproximadamente de 1000 kcal cada, divididas
na seguinte proporgao: aproximadamente 60% de carboidratos, 15% de proteinas e 25% de gorduras
totais. O total de gorduras saturadas n&o deve ultrapassar 10% do total energético. Devem fornecer
de 7 a 10 gramas de fibras e n&o ultrapassar 3000mg de sédio diariamente; e.

7.6.7.18.8 O percentual proteico caldrico (ADPCAL) devera ser de, no maximo, 6%.

7.6.7.18.9 O quadro demonstrativo contendo o padrao de qualidade exigido para os géneros alimenticios
utilizados nas preparagbes dos almogos e jantares do Restaurante Universitario estéo
discriminados, por item, no APENDICE X deste Termo de Referéncia.

7.6.7.18.10 O quadro demonstrativo contendo exemplos de cardapios utilizados nas refeicdes servidas no
Restaurante Universitario esta discriminado nos APENDICE Il E Il A deste Termo de Referéncia.

7.6.7.18.11 A relagéo de exemplos de pratos proteicos, guarni¢des, sobremesas, frutas e saladas utilizadas
nas refei¢cdes servidas no Restaurante Universitario estdo discriminadas no APENDICE Xl deste
Termo de Referéncia.

7.6.7.18.12 A especificagado e padrdo de identidade e qualidade (PIQ) dos géneros alimenticios adquiridos
para o Restaurante Universitario devera atender as especificages discriminadas, por tipo de
alimento, no APENDICE XI deste Termo de Referéncia.

7.6.7.19 Quanto a Distribuicdo das refei¢des:

7.6.7.19.1 A alimentagéo fornecida devera ser equilibrada e balanceada e estar em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas, com a devida identificagdo de cada preparacdo, constando os ingredientes
basicos (principalmente aqueles mais comumente relacionados a alergias e intolerancias
alimentares) bem como o valor calérico, junto ao balcao de distribuicao, referente a porgao de cada
preparacgdo oferecida.

7.6.7.19.2 Conforme a preparacao deve utilizar para a distribuicdo conchas, espumadeiras, pegadores e
demais colheres de servir todas em material de inox.

7.6.7.19.3 A UFRRJ disponibilizara os pratos, talheres e bandejas que ja estdo em uso no Restaurante,
devendo a CONTRATADA repor e complementar sempre que necessario.

7.6.7.19.4 Sempre que necessario, a CONTRATADA devera disponibilizar pratos fundos e cumbucas em
porcelana branca para a distribuigdo das refeigcbes do tipo sopa (caldos).

7.6.7.19.5 A composicao, diluicdo, sabor e os aspectos sensoriais dos refrescos devem ser aprovados pela
Equipe de Fiscalizagdo da CONTRATANTE, antes do inicio da prestacao do servi¢co e sempre que
se fizer necessario sera feito a degustagéo antes da distribuicdo das refeigbes.

7.6.7.19.6 A CONTRATADA deveréa disponibilizar talheres em inox, em quantidade suficiente e em local
apropriado, nos balcées de distribuicao das refei¢ées.
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7.6.7.19.7 Os talheres deverado ser disponibilizados limpos e secos e dispostos na linha de distribuigao,
contendo garfo e faca; colher, de mesa e colher de sobremesa, dependendo do cardapio do dia.

7.6.7.19.8 Diariamente deve haver um cardapio para o almogo e um para o jantar, ndo devendo ser repetidas
as opgdes de carne, guarnicdo e saladas. Ressalta-se a necessidade de oferecer o mesmo padréo de
qualidade para ambas as refeigdes. Sobras do almogo ndo poderdo ser reutilizadas no jantar.
Sempre o cardapio do almogo sera diferente do cardapio do jantar do mesmo dia.

7.6.7.19.9 Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas de modo a garantir boa aceitabilidade,
sendo a forma de preparo realizada pela CONTRATADA e fiscalizada pela CONTRATANTE.

7.6.7.19.10 Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o preco
cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessério que
integre o cardapio basico.

7.6.7.19.11 Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao ultimo
usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

7.6.7.19.12 Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padréo estabelecido neste
termo de referéncia, a fiscalizagao encaminhara as notificagcbes a CONTRATADA para as devidas
corregoes.

7.6.7.19.13 O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizagédo, devera ser afixado em local visivel na entrada do
RU, devidamente assinado pelo responsavel técnico da CONTRATADA. O cardapio semanal
podera ser divulgado no site da UFRRJ para informagéo aos usuarios.

7.6.7.19.14 Todas as preparagdes que estiverem dispostas no buffet deverao ser devidamente identificadas,
por meio de placas indicativas, inclusive as informagdes sobre os sabores dos refrescos e
sobremesas.

7.6.7.19.15 Podera ser solicitada a execugao de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas festivas,
nos mesmos padrdes do cardapio do contrato.

7.6.7.19.16 Poderdo ser solicitadas dietas especiais aos usuarios que apresentarem motivagdo e
documentagdo médica que comprove a necessidade. Tais solicitagcbes serdo previamente
avaliadas e autorizadas, se de acordo, pela fiscalizagdo da area técnica do Restaurante da UFRRJ.

7.6.7.19.17 As preparagdes deverdo apresentar aspectos sensoriais caracteristicos, mantendo o padrao de
qualidade exigido pela CONTRATANTE.

7.6.7.19.18 A distribuicao das refeicdes devera obedecer ao porcionamento das preparagdes previsto neste
documento.

7.7  Das especificagdes do cardapio

7.7.1  Composi¢ao e porcionamento minimo do Almogo e Jantar:
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Preparacao Numergig?i;)spgoes Tipos
Prato 2 (dois) Proteina animal, variando os tipos diariamente
Principal Fonte proteica vegetal
Guarni¢cao |1 (um) Legumes ou massa ou farofa ou tubérculo ou raiz, etc.
: 1 (uma) folhosa
Salada 2 (dois) 1 (uma) crua e ou cozida
. Arroz branco
Arroz 2 (dois) Arrozintegral
Feijao 1 (um) Em caldo inteiro, ou em demais preparagdes que o utilizem inteiro
Sobremesa | 1 (um) Fruta ou doce
Refresco 1(um) Polpa de fruta ou concentrado com no minimo 30% de polpa
(diversos sabores)
Tempero / Vinagre
Molho para| 3 (irés) Sal
Salada Azeite de oliva extravirgem
7.7.2 Composi¢ado do Prato principal e Opcao Vegana:

Preparacdes Proteicas a base de Carnes

Preparagao

Caracteristicas

Carré suino assado acebolado

Carré suino de primeira qualidade, assado, acompanhado de
marinada de cebolas.

Costelinha
molho

de porco assada com

Costelinha suina de primeira qualidade, picadas, assadas,
acompanhadas de molho.

Sobrecoxa de frango assada/frita

Sobrecoxa de frango de primeira qualidade assada/frita.

Estrogonofe de frango

Preparado com filé de peito de frango picado com molho
branco, creme de leite, molho de tomate, e milho verde.

Lasanha de frango

Lasanha preparada com molho de frango desfiado, a base de
molho de tomate, creme de leite, molho branco, milho verde,
azeitonas.

Bife de filé de peito de frango com

molho

Filé de peito de frango, chapeado, com molho.

Frango xadrez

Filé de peito de frango picado, cozido com legumes e molho.

Filé de frango a milanesa

Filé de peito de frango empanado com ovo, farinha de trigo e
farinha de rosca, frito.

Moqueca de peixe/Escabeche

Peixe em postas cozido com molho de moqueca tipo
capixaba.

Filé de peixe empanado e frito

Filé de peixe de boa qualidade empanado com ovo, farinha de
trigo.
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Preparagdes Proteicas a base de Carnes

Preparagao

Caracteristicas

Bife de Carne Bovina

Carne de primeira, fatiada, livre de tecido conjuntivo (cha
de dentro ou patinho), chapeada.

Bife de Carne bovina a milanesa

Carne de primeira, fatiada, livre de tecido conjuntivo (cha
de dentro ou patinho). Empanado com ovo, farinha de
trigo e farinha de rosca, frito.

Bife de Carne bovina a Rolé com cenoura

Carne de primeira, fatiada, livre de tecido conjuntivo (cha
de dentro ou patinho), cozido com molho. Cenoura de
primeira qualidade, tipo extra.

Carne bovina assada com molho madeira

Carne de primeira (lagarto), assado e servido com molho
madeira preparado sem utilizagdo de bebida alcodlica.

Carne bovina moida refogada

Carne de boa qualidade, livre de tecido conjuntivo e sem
grande quantidade de gordura (acém, patinho ou paleta),
cozida, temperada, com molho.

Bife de panela

Carne de primeira, fatiada, livre de tecido conjuntivo (cha
de dentro ou patinho), cozido com molho.

Quibe assado e recheado com queijo

Quibe preparado com minimo de 70% de carne de boa
qualidade (acém ou patinho, sem grande quantidade de
gordura) moida, recheado com queijo mugarela.

Lasanha a bolonhesa

Lasanha com molho bolonhesa, preparado com carne
moida de boa qualidade (acém ou patinho).

Estrogonofe bovino

Preparado com carne bovina de primeira qualidade (cha
de dentro ou patinho) picada, com molho branco, molho
de tomate, creme de leite e milho verde.

Carne bovina cozida com legumes

Carne bovina de primeira qualidade (acém ou cha de
dentro), com pouca gordura, livre de tecido conjuntivo,
com legumes de primeira qualidade tipo extra.

Pernil suino assado com molho

Pernil suino sem osso e pele, com pouca gordura,
assado, acompanhado de molho.

Pernil suino acebolado

Pernil suino sem osso e pele, com pouca gordura, picado
em cubos, acebolado.

Lombo assado com molho

Lombo suino de primeira qualidade, com pouca gordura,
acompanhado de molho.
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7.7.21 Especificagdao do Refresco:

TIPO ESPECIFICACAO FREQUENCIA
Os sabores dos REFRESCOS néo
deverao repetir em dias seguidos, nem
coincidir com a fruta servida como
sobremesa e com o sabor da gelatina e| .. .
REFRESCO suas opgdes. Diario  (alternar  sabores

A agua para diluicdo de refrescos devera diariamente)

ser filtrada, assim como gelo quando for
0 caso.
O refresco devera ser servido gelado.

7.7.2.2 Descricao dadistribuicao de géneros alimenticios (Kit):

77221

77222

77223

77224

77225

Em dias em que o RU nao fornecer refei¢cdes (feriados, paralisagdes, recessos, greves ou quando
solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo de Contrato), no ultimo dia atil anterior a estes, devera
ocorrer a distribuicdo dos géneros alimenticios in natura das refeicbes agendadas do café da
manha3, almogo e jantar para os estudantes conforme especificado neste TR.

Salienta-se que podera ser ofertado um kit com as trés refeigdes ou ocasionalmente separado por
refeicdo, sendo pago somente os valores contratados para cada refeigao;

Caso seja necessario a distribuicao de géneros alimenticios in natura para dois dias ou mais, a
CONTRATADA devera realizar a entrega da distribuicdo no dia anterior ao inicio do periodo
solicitado;

Em casos de recessos prolongados ou quando solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo de Contrato
o fornecimento de géneros alimenticios in natura nao podera exceder o periodo de cinco dias em
uma unica entrega, visando a seguranga e a qualidade sensorial dos alimentos;

O horario de distribuicdo dos géneros alimenticios seguira o Termo de Referéncia e podera ser
acordado com a Equipe de Fiscalizagao de Contrato;

7.7.2.3 Outras especificagées do cardapio:

7.7.2.3.1

7.7.23.2

77233

As preparagdes dos cardapios devem conter variedades, para que 0S mesmos nao sejam
rotineiros.

Os cardapios deverao incluir uma opg¢ao de origem animal nos dias com preparagdes principais
apresentem um maior numero de restricbes pelos comensais, tais como frutos do mar e carne
suina, devendo este prato opcional também ser submetidos a aprovagdo da Equipe de
Fiscalizagdo do Contrato.

A CONTRATADA devera fornecer dietas em determinadas situagdes e em menor volume, sendo
estas autorizadas pela Equipe de Fiscalizagdo do Restaurante Universitario.

7.8 SETORIZAGAO DE PESSOAL

7.8.1 Para atender a demanda da produgao estimada neste Termo de Referéncia, o dimensionamento do
pessoal técnico, operacional e administrativo devera ser:
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7.8.1.1

7.8.1.2

7.8.1.3

7.8.1.4
7.8.1.5

7.8.1.6

7.9

7.9.1

7.9.1.1

7.9.1.2

710

7.11

Em numero suficiente para execugéo de todas as atividades previstas no contrato e inerentes aos
cargos.

Para cada ponto de distribuicdo das preparagdes que compdem o cardapio no RU, a CONTRATADA
devera disponibilizar empregados qualificados para todos os itens do cardapio sendo: arroz
(banco/parboilizado e integral), o feijao, a guarni¢ao; prato proteico de origem animal, prato proteico
vegano, sobremesa e refresco.

A distribuicdo das saladas, a critério da CONTRATADA, podera ser feita em self-service. Para a
distribuicao das refeigbes, o dimensionamento acima devera ser considerado o0 mesmo para os 03
(trés) salbes de distribuigdo de refeicées. Para a distribuicao do café da manha todos os alimentos
integrantes do cardapio deverao ser porcionados pelos empregados da CONTRATADA.

Serdo observadas a uniformidade, temperatura e apresentagdo das porgoes.

A CONTRATADA deve manter um quadro permanente de pessoal minimo para atendimento dos
servigcos de café da manha, almogo, jantar, kits de distribuicdo de géneros alimenticios, lanches e
marmitex.

A CONTRATADA devera manter equipe de pessoal capaz de prestar os servicos sem interrupgoes
seja por qualquer motivo (faltas, férias, licengas, entre outros), considerando, para o planejamento
da equipe, uma produtividade de acordo com numero de refeigdes previstas neste TR, para
producéo e distribuicdo de refeicbes de acordo com as descrigdes e caracteristicas de cada uma
das fungdes que deverao seguir o Codigo Brasileiro de Ocupagdes (CBO).

UNIFORMES

A CONTRATANTE sugere que todos os funcionarios da CONTRATADA estejam:
devidamente identificados, uniformizados e condizentes com a atividade a ser desempenhada,
assim como com os respectivos EPIs pertinentes a caracteristica de cada funcéo.

Os uniformes a serem fornecidos pela CONTRATADA a seus empregados precisam estar
condizentes com a atividade a ser desempenhada no 6rgdo CONTRATANTE, compreendendo
pecas para todas as estagdes climaticas do ano.

Especificagdo da garantia do servigo (art. 40, 81° incisolll. da Lein® 14,133, de 2021)

O prazo de garantia contratual dos servigos é aquele estabelecido na Lei n® 8.078, de 11 de setembro
de 1990 (Cdédigo de Defesa do Consumidor).

8 MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

8.1

8.2

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as
normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao
total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspenséo do contrato, o cronograma de execugao
sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante
simples apostila.
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8.3

8.4

8.5

8.6

8.6.1

8.6.2

8.6.3

8.7

8.7.1

8.7.2

8.7.3

8.7.3.1

8.7.3.2
8.7.3.3

8.7.3.4

8.7.3.5

As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrOnica para esse fim.

O ¢6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade poderé convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagao do plano de fiscalizagéao,
que contera informagbes acerca das obrigagbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das
estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagao a execugao do objeto contratado.

A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugao do objeto durante o periodo
de producgao e distribuigao do alimento.

A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencgao do preposto
da empresa, hipdtese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizagao

A execucgao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

A UFRRJ devera manter em seu quadro de pessoal, profissionais técnicos qualificados para atuarem
na Equipe de Fiscalizagdo de Contrato, diretamente na fiscalizacdo dos servigos prestados pela
empresa CONTRATADA, observando o cumprimento das condi¢gdes do contrato estabelecido entre
as partes;

A UFRRJ, por intermédio da Equipe de Fiscalizagdo, é assegurada a gestaol/fiscalizagdo dos
servigos contratados, de forma a acompanhar a execugao contratual, cabendo:

Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para a prestagcdo do servico, realizando
avaliagdes periddicas;
Solicitar nos prazos previstos, toda a documentacao legal referente a prestagao do servigo;

Controlar a quantidade de refeicbes efetivamente servidas e distribuidas aos usuarios, com o
acompanhamento do Preposto designado pela cessionaria;

Comunicar por escrito a empresa CONTRATADA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo
a imediata providéncia administrativa;

Exercer a fiscalizagao durante as etapas de recebimento, preparagao e de distribuicdo, de modo a
assegurar a execugdo dos servigos contratados, verificando o cumprimento dos horarios
estabelecidos, a quantidade, a qualidade das refeigdes, descartaveis previstos, bem como o
fornecimento e a aceitacédo das refeigbes, registrando eventuais ocorréncias;
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8.7.3.6

8.7.3.7

8.7.3.8

8.7.3.9

8.7.3.10

8.7.3.11

8.7.3.12

8.7.3.13

8.7.3.14

8.7.3.15

8.7.3.16

8.7.3.17

8.7.3.18

A Equipe de Fiscalizagdo podera exigir a retirada de alimentos do balcdo de distribuicdo que nao
estiverem em condicbes de consumo e durante as vistorias nos locais de acondicionamento
(freezers, geladeiras, estoque, etc.) podera também exigir a retirada de alimentos que nao estejam
identificados, rotulados, com data de validade vencida, ou com outra caracteristica sensorial em
desacordo com as legislagbes sanitarias vigentes;

Solicitar a substituicdo de qualquer alimento ofertado a distribuicdo que esteja fora de padrdes
esperados de caracteristicas sensoriais (gosto, sabor, odor, aroma); ou que visivelmente sofra de
contaminacéo fisica, biolégica ou quimica;

Emitir mensalmente documento de controle da quantidade e qualidade das refeicbes efetivamente
fornecidas, que obrigatoriamente devem ser ajustados pela cessionaria quando resultados
insatisfatorios;

Aprovar as faturas de prestacdo de servico, apds a certificagdo e conferéncia do quantitativo
cobrado, com o devido encaminhamento processual da instituigao;

A Equipe de Fiscalizagao tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias do Restaurante
Universitario, devendo:

Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizagao de géneros e/ou alimentos que
apresentem condi¢des imprdprias a0 consumo;

Verificar as condigbes de higiene e de conservagédo das dependéncias, equipamentos e utensilios;

Certificar se os empregados da empresa CONTRATADA estdo em numero suficiente para atender
a demanda da prestagdo de servigo, devidamente uniformizados e utilizando equipamentos de
seguranga e higiene adequados, assim como se estdo recebendo todos os seus direitos trabalhistas;

Estar ciente de todos os requisitos constantes nas clausulas deste Termo de Referéncia e do
contrato;

Sugerir as penalidades previstas no contrato e/ou na legislagdo vigente, nos casos de
descumprimento contratual.

A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus
agentes, gestores e fiscais.

As disposicbes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagao.

A Equipe de Fiscalizagdo avaliara constantemente a execugao do objeto para afericido da qualidade
da prestacédo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos
indicadores estabelecidos neste edital.

8.8 Fiscalizagao Técnica

8.8.1

8.8.2

O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugéo do contrato, para que sejam cumpridas todas
as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracado. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execugéo do contrato, com a descricdo do que for necessério para a regularizagao
das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n° 11.246, de
2022, art. 22, 1l);
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8.8.3

8.8.4

8.8.5

8.8.6

8.9

8.9.1

8.9.2

Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para
a corregado da execugao do contrato, determinando prazo para a corregdo. (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 22, 111);

O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situagdo que demandar
decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execug¢ao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal
técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246, de
2022, art. 22, V);

O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagéo ou a prorrogagéo contratual (Decreto
n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagdo Administrativa

O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condigcbes de habilitacdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Art. 23, | e Il, do Decreto n® 11.246, de 2022).

Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 23,
V).

8.10 Além do disposto acima, a fiscalizagao contratual obedecera as seguintes rotinas:

8.10.1

8.10.2

8.10.3

8.10.4

8.10.5

Cabera a Fiscalizagao supervisionar o fornecimento das refei¢cdes, verificando se todas as obrigagbes
foram cumpridas e atestar as faturas no que concerne a qualidade e a quantidade fornecida.

A CONTRATANTE reserva-se, ainda, o direito de verificar se a execugdo do objeto esta em
conformidade com as especificagbes do Termo de Referéncia, avaliando o desempenho da
CONTRATADA quanto aos servigos prestados, por meio de metodologia constante nos APENDICES
Vil e VIl A, o Instrumento de Medicédo de Resultados-IMR.

A Equipe de Fiscalizagdo de Contrato realizara a avaliagéo diaria da qualidade dos servigos prestados pela
empresa CONTRATADA, registrando e arquivando as informagdes de forma a embasar a avaliagao
mensal do Formulario IMR. Quando atribuidos pontos 1 (um) ou 0 (zero) na avaliagao diéria, a UFRRJ
devera comunicar de imediato a empresa CONTRATADA o motivo desta, visando proporcionar
ciéncia e promover adequacgao aos padrdées de qualidade exigidos.

A UFRRJ, representada por sua Equipe de Fiscalizagao, se reserva no direito de realizar vistorias e
inspecgOes aleatdrias (locais e horarios) nos finais de semana no Restaurante Universitario.

Os pagamentos serdao adequados aos resultados efetivamente obtidos, com base no IMR, que tem
por finalidade aferir os resultados produzidos na execugao, por meio da verificagdo da qualidade do
servigo prestado, adequagao de prazos, obrigagcdes contratuais, materiais aplicados, dentre outros
fatores previstos na contratagéo.
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8.10.6

8.10.7

8.10.8

8.10.9

8.10.9.1

8.10.9.2

8.10.9.3

8.10.10

8.10.11

8.10.12

8.10.13

O valor atribuido ao contrato € meramente estimativo e que o valor pagamento devido a contratada
dependera dos quantitativos de servigos efetivamente prestados.

O IMR vinculara o pagamento dos servigos aos resultados alcangados em complemento a
mensuragdo dos servigcos efetivamente prestados. As adequacbes de pagamento originadas de
insuficiéncia de resultados ndo devem ser interpretadas como penalidades ou multas.

A verificagdo da adequacgado da prestagao do servico devera ser realizada com base nos critérios
previstos neste Termo de Referéncia. A fiscalizagao técnica dos servigos avaliara constantemente a
execucgao do objeto e utilizarad o IMR, ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da
prestacdo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos
indicadores estabelecidos

Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera
indicada a retengéo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo
das sancgobes cabiveis, caso se constate que a CONTRATADA:

Nao produziu os resultados acordados;
Deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

Deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servigo, ou utilizou-
os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

A utilizacdo do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da
prestacao dos servicos.

A CONTRATADA recebera o resultado geral da avaliagdo do IMR e tera o prazo de 2 (dois) dias,
contados a partir do recebimento do documento, para interpor pedido de reconsideragao da avaliagao
técnica. A reconsideragao sera avaliada pelo gestor do contrato, por igual prazo.

A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo gestor do contrato, desde que comprovada a
excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao
controle do prestador.

Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagéo do servigco em relagao a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos
indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo comas
regras previstas no ato convocatorio.

8.11 Gestor do Contrato

8.11.1

8.11.2

O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do
contrato contendo todos os registros formais da execugao no histérico de gerenciamento do contrato,
a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagoes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagbes do contrato
para fins de atendimento da finalidade da administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso,
a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de 2022,
art. 21, 11).
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8.11.3 O gestor do contrato acompanhara a manutencgao das condigbes de habilitacao da contratada, para
fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacao e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n° 11.246, de 2022,
art. 21, 1lI).

8.11.4 O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagées assumidas pelo contratado, com
mengao ao seu desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagdes. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

8.11.5 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme
o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, X).

8.11.6 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagbes sobre a consecucédo dos
objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragéo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VI).

8.11.7 O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizagédo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo
e gestdo nos termos do contrato.

9 CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

9.1 A avaliagéo da execucgéo do objeto utilizara o Instrumento de Medicao de Resultado (IMR), conforme
previsto no APENDICE VII, ou outro instrumento substituto para afericdo da qualidade da prestacao
dos servigos.

9.1.1 Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sangdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

9.1.1.1  ndo produzir os resultados acordados,

9.1.1.2 deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

9.1.1.3 deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servigo, ou utiliza-los
com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

9.2 A utilizacédo do IMR nédo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagéo da
prestacao dos servicos.

9.3 A aferigdo da execugéo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

9.3.1 A emisséo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto contratual,
nos termos abaixo.

9.3.2 No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar toda
a documentacédo comprobatéria do cumprimento da obrigagcéo contratual;
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9.3.3

934

9.3.5

9.3.6

9.3.7

9.3.8

9.3.9

9.3.10

9.3.11

9.3.12

9.3.13

9.3.14

9.3.15

O recebimento provisério sera realizado pelo fiscal técnico, fiscal administrativo, fiscal setorial ou
equipe de fiscalizacao, através da elaboragao de relatério circunstanciado, em consonancia com as
suas atribuigcdes, contendo o registro, a analise e a conclusao acerca das ocorréncias na execugao
do contrato e demais documentos que julgarem necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
contrato para recebimento definitivo.

Quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugao do contrato, em relagdo a
fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo mensal,

o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagbes da execucao do objeto e, se for
0 caso, a analise do desempenho e qualidade da prestagédo dos servigos realizados em consonéancia
com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a CONTRATADA, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do
contrato;

o fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizagdo dos dispéndios concernentes aos salarios
e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo
relatério que sera encaminhado ao gestor do contrato.

A CONTRATADA fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorreges
resultantes da execugédo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo n&o atestar a ultima e/ou
unica medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisorio.

O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrugées exigiveis.

No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA,
cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia
com suas atribui¢cdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério circunstanciado
ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

Na hipotese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o0 recebimento provisério no dia do esgotamento do
prazo.

No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do
Contrato devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugéo dos
servigos, obedecendo as seguintes diretrizes:

Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagao e, caso
haja irregularidades que impecam a liquidagdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base
nos relatérios e documentagdes apresentadas; e
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9.3.16

9.3.17

9.3.18

9.3.19

9.3.20

9.3.21

9.3.22

9.3.23

9.3.24

9.3.25

9.3.26

comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medig&o de Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época, das garantias
concedidas e das responsabilidades assumidas em contrato e por forgca das disposi¢cbes legais em
vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo gestor do contrato, as custas da CONTRATADA,
sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

A emissao da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este
Termo de Referéncia.

A UFRRJ podera deduzir do valor a ser pago, os valores correspondentes as glosas previstas no IMR
e eventuais multas e/ou indenizagdes devidas pela empresa CONTRATADA. Quando houver glosa
parcial dos servicos, a CONTRATANTE devera comunicar a empresa para que emita a nota fiscal ou
fatura com o valor exato dimensionado.

O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do
recebimento da Nota Fiscal/Fatura. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como
emitida a ordem bancaria para pagamento.

O pagamento seréa efetuado por meio de Ordem Bancaria, mediante depdsito em conta corrente, na
agéncia e estabelecimento bancario indicado pela empresa CONTRATADA, ou por outro meio
previsto na legislagao vigente.

O pagamento das refeicbes sera realizado com base no sistema de controle de acesso da UFRRJ,
sendo pagas apenas aquelas refei¢cdes registradas e realizadas/retiradas na totalidade pelos usuarios.
O pagamento mensal a ser executado pela UFRRJ sera definido pela somatéria das refeigcdes
efetivamente consumidas pelos usuarios. Entende-se como: “refeicdes consumidas pelos usuarios”
somente as refeicbes completas realizadas/retiradas, conforme o padrdo do cardapio estabelecido
neste Termo de Referéncia. Todas as preparagdes dos cardapios devem ser ofertadas aos usuarios
do inicio ao fim do horario das refeicbes conforme este Termo de Referéncia. Na falta de qualquer
item da composi¢cdo do cardapio do café da manha, almoco, jantar, distribuicdo de géneros
alimenticios (kits), distribuicdo de kits de (lanches ou géneros alimenticios) e marmitex durante toda
a distribuicdo de refeigbes, sera pago somente 50% (cinquenta por cento) do valor das refei¢cdes
incompletas.

Nos casos em que for ofertada a distribuicdo de kits (lanches ou géneros alimenticios) aos usuarios,
0 pagamento sera para o numero de kits que efetivamente os usuarios de direito os retiraram.

Ao final de cada més da execucédo contratual, a empresa CONTRATADA apresentard um relatério
prévio do consumo, sendo obrigatéria a descrigdo do quantitativo individual de cada refeigao servida
no café da manha, almogo, jantar, distribuicao de kits e marmitex, conforme o sistema de controle de
acesso da UFRRJ.

O risco do negécio (quantitativo de géneros, refeigbes, controle e quebra da roleta de acesso, entre
outros) é de responsabilidade da empresa CONTRATADA e a UFRRJ cabera somente pagar os
valores das refeigbes efetivamente consumidas pelos usuarios € o pre¢o unitario da refeicdo. A
UFRRJ nédo sera responsavel, em nenhuma hipétese, por eventual prejuizo suportado pela empresa
CONTRATADA devido a nao distribuicdo das refei¢es.
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9.3.27

9.3.28

9.3.29

9.3.30

9.3.31

9.3.32

9.3.33

9.3.34

9.3.35

9.3.36

9.3.37

A UFRRJ ndo se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela empresa
CONTRATADA, que porventura ndo tenha sido acordada no contrato ou autorizada pela PROAES —
Pré Reitoria de Assuntos Estudantis.

A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais.

O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

A) o prazo de validade;

B) a data da emissao;

C) os dados do contrato e do érgdo CONTRATANTE;
D) o periodo de prestagdo dos servigos;

E) o valor a pagar; e
)

F) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

Havendo erro na apresentagcado da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagao da
despesa, o pagamento ficard sobrestado até que a CONTRATADA providencie as medidas
saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a comprovagao da
regularizacédo da situagédo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CONTRATANTE;

Antes de cada pagamento a CONTRATADA, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a
manutencgao das condi¢cbes de habilitagado exigidas no edital.

Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade da CONTRATADA, sera providenciada
sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagao ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério da CONTRATANTE.

Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a CONTRATANTE devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
da CONTRATADA, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

Persistindo a irregularidade, a CONTRATANTE devera adotar as medidas necessarias a rescisdo
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a CONTRATADA a
ampla defesa.

Havendo a efetiva execugédo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisdo do contrato, caso a CONTRATADA néo regularize sua situagao junto ao SICAF.

Sera rescindido o contrato em execugdo com a CONTRATADA inadimplente no SICAF, salvo por
motivo de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia,
devidamente justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da CONTRATANTE.

Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizar
consulta ao SICAF para identificar possivel suspenséo temporaria de participacdo em licitagdo, no
ambito do 6rgéo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de
2018.
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9.3.38

9.3.39

9.3.40

9.3.41

9.4

9.4.1

9.4.2

943

944

9.4.5

E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha em
seu quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo CONTRATANTE, com fundamento na Lei de
Diretrizes Orgamentarias vigente.

Quando do pagamento, sera efetuada a retencédo tributaria prevista na legislagdo aplicavel, em
especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo Xl da IN
SEGES/MP n. 5/2017, quando couber.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a CONTRATADA nao tenha concorrido,
de alguma forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagéo financeira, e sua
apuragao se fara desde a data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros
de mora serao calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano,
mediante aplicagdo das seguintes férmulas:

EM=1x N x VP, sendo:
EM = Encargos moratérios;

N = Nuamero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.
I = Indice de compensagéo financeira = 0,00016438, assim apurado:
1=(TX) /= (6/100) 1=0,00016438

TX = Percentual da taxa anual = 6%

Do recebimento

Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 5 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e
administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n°® 14.133,_ de 2021 e Arts. 22, X e 23, X do
Decreto n® 11.246, de 2022).

O prazo da disposi¢cao acima sera contado do recebimento de comunicag¢do de cobranga oriunda do
contratado com a comprovacgao da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 22, X, Decreto n°
11.246, de 2022).

O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art. 23, X
Decreto n® 11.246, de 2022).

O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista
técnico e administrativo.
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9.4.6

9.4.6.1

9.4.6.2

9.4.6.3

9.4.6.4

9.4.6.5

9.4.7

9.4.8

9.4.8.1

9.4.8.2

9483

9.4.8.4

9.4.8.5

9.4.9

Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do
contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da execugéo do objeto e, se for o caso, a anélise do
desempenho e qualidade da prestacédo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores

previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada,
registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

Seréa considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou,
em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas,
no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da
execugao ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou Unica medigédo
de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas
no Recebimento Provisorio.

A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento
Provisorio. (Art. 119 ¢/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021)

O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de
campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

Os servicos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacédo das
penalidades.

Quando a fiscalizagéo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a
analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugédo do contrato, em relagéo a fiscalizagcao
técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao
gestor do contrato para recebimento definitivo.

Os servigos serao recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento
provisorio, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apos a verificagdo da
qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo
os seguintes procedimentos:

Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagbes assumidas pelo contratado, com mengao
ao seu desempenho na execucgao contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto n° 11.246, de 2022).

Realizar a anadlise dos relatérios e de toda a documentagéo apresentada pela fiscalizagao e, caso
haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentagdes apresentadas; e

Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizagao.

Enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagao e gestao.

No caso de controvérsia sobre a execugédo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade,
devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para
emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugéo do objeto, para efeito de
liquidagao e pagamento.
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9.410 Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugéo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execugao do objeto ou no instrumento de cobranga.

9.4.11 O recebimento provisoério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugao do contrato.

9.5 Liquidagao

9.51 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis
para fins de liquidagédo, na forma desta secéao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°,
§2° da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°® 77/2022.

9.5.2 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacéo, nos casos de contratagbes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n°® 14.133, de 2021

9.5.3 Para fins de liquidagéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

9.5.3.1 0 prazo de validade;

9.5.3.2 adatadaemissio;

9.5.3.3 os dados do contrato e do érgéo contratante;
9534 o periodo respectivo de execugao do contrato;
9.5.35 o valor a pagar; e

9.5.3.6 eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

9.54 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagao da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras,
reiniciando-se o prazo apos a comprovagao da regularizacéo da situagao, sem 6nus a contratante;

9.55 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade
fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido
Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68
da Lei n® 14.133/2021.

9.5.6 A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutengéo das condiges de
habilitagdo exigidas no edital; b) identificar possivel raz&do que impeca a participagdo em licitagdo, no
ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias
impeditivas indiretas INSTRUCAO NORMATIVA N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).

9.5.7 Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagao ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do contratante.

9.5.8 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia
do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam
acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
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9.5.9

9.5.10

9.6

9.6.1

9.6.2

9.7

9.7.1

9.7.2

9.7.3

9.7.3.1

9.74

9.8

9.8.1

9.8.1.1

9.8.2

Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

Havendo a efetiva execugédo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisédo do contrato, caso o contratado nao regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias uteis, contados da finalizagdo da
liquidagao da despesa, conforme segao anterior, nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.

No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacao,
mediante aplicagcao do indice de corregdo monetaria da época.

Forma de pagamento

O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos na
fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123,
de 2006, ndo sofrera a retengéo tributaria quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele
regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de
documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

Cesséo de crédito

E admitida a cess&o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos e de acordo com
os procedimentos previstos na Instru¢do Normativa SEGES/ME n°® 53, de 8 de julho de 2020,
conforme as regras deste presente topico.

As cessdes de crédito ndo fiduciarias dependerao de prévia aprovagao do contratante.

A eficacia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relagdo a Administragcdo, esta condicionadaa
celebragao de termo aditivo ao contrato administrativo.
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9.8.3 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagao contratual de cumprimento de todas as condigbes
de habilitagao por parte do contratado (cedente), a celebragédo do aditamento de cesséo de crédito e
a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista
do cessionario, bem como a certificagao de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e
contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos
fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n°® 8.429, de 1992, nos termos
do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

9.8.4 O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratado)
pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excegdes
ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime
juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de
pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacgao do fato gerador, quando
for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos causados & Administragdo. (INSTRUCAO
NORMATIVA N° 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e Anexos)

9.8.5 A cessao de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do contratado.

10 FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE
EXECUCAO

10.1 Forma de selecéo e critério de julgamento da proposta

10.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adog¢do do critério de julgamento pelo
MENOR PRECOQO]

10.2 Regime de execugio

10.2.1 O regime de execugado do contrato sera empreitada por preg¢o unitario.

10.2.2 A CONTRATADA apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo,
a critério do CONTRATANTE, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacadode
garantia, podendo optar por caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga
bancaria, em valor correspondente a 5 % (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade
durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias apos término da vigéncia contratual, devendo ser
renovada a cada prorrogagao.

10.2.3 A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2%
(dois por cento).

10.2.4 A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

10.2.4.1 prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

10.2.4.2 prejuizos diretos causados a Administracao decorrentes de culpa ou dolo durante a execugao do
contrato;

10.2.4.3 multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragdo a CONTRATADA,; e
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10.2.4.4 obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas
pela CONTRATADA, quando couber.

10.2.5 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagdo que rege a matéria.

10.2.6 A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da CONTRATANTE, em conta especifica na
Caixa Econdmica Federal, com corre¢do monetaria.

10.2.7 Caso a opgéao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custédia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdémicos, conforme definido pelo
Ministério da Economia.

10.2.8 No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

10.2.9 No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada a nova situagcdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da
contratagao.

10.2.10 Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagéo, a
CONTRATADA obriga-se a fazer a respectiva reposigdo no prazo maximo de .......... () dias uteis,
contados da data em que for notificada.

10.2.11 A CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
10.2.12 Sera considerada extinta a garantia:

10.2.13 com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da CONTRATANTE,
mediante termo circunstanciado, de que a CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do contrato;

10.2.14 No prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo néo
comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagao,
conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

10.2.15 O garantidor nao é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela CONTRATANTE
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a CONTRATADA.

10.2.16 ACONTRATADA autoriza a CONTRATANTE a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista
no neste Edital e no Contrato.

10.2.17 A garantia da contratacdo somente serd liberada ante a comprovagéo de que a empresa pagou todas
as verbas rescisorias decorrentes da contratacao, e que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim
do segundo més apods o encerramento da vigéncia contratual, a garantia sera utilizada para o
pagamento dessas verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdenciarias e relativas ao
FGTS, conforme estabelecido no art. 8°, VI do Decreto n° 9.507, de 2018, observada a legislagdo que
rege a matéria.

10.2.18 Também podera haver liberagdo da garantia se a empresa comprovar que os empregados serao
realocados em outra atividade de prestacao de servigos, sem que ocorra a interrupgao do contrato de
trabalho
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10.2.19 Por ocasidao do encerramento da prestacdo dos servicos contratados, a Administragcédo

CONTRATANTE podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento direto aos
trabalhadores vinculados ao contrato no caso da ndo comprovacgao:(1) do pagamento das respectivas
verbas rescisorias ou (2) da realocagcdo dos trabalhadores em outra atividade de prestacdo de
servicos, nos termos da alinea "j do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.3 Exigéncias de habilitagao

10.3.1

Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

10.4 Habilitagao juridica

10.4.1

10.4.2

10.4.3

10.4.4

10.4.5

10.4.6

10.4.7

10.4.8

10.4.9

Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha
validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢gao de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/lempreendedor;

Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato
social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectivasede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada
no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a
filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme
Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de
sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagédo no
Registro onde tem sede a matriz

Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou,
devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagao respectiva.

10.5 Habilitagao fiscal, social e trabalhista

10.5.1

Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;
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10.5.2

10.5.3

10.5.4

10.5.5

10.5.6

10.5.7

10.5.8

Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa
da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos
da Portaria Conjunta n°® 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil
e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);
Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacao

de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo
das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] relativo ao
domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do domicilio ou sede
do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de
declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova
de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

10.6 Qualificagao Econémico-Financeira

10.6.1

10.6.2

10.6.3

10.6.3.1

10.6.4

10.6.5

10.6.6

certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso
se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagéo na licitagcéo (art. 5°, inciso Il, alinea
“c”, da Instrugdo Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n° 14.133, de
2021, art. 69, caput, inciso Il);

Balango patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos
2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura; e

Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos.

Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do
Brasil para transmissao da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.
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10.6.7 Caso a empresa licitante apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido para fins de
habilitagdo [capital minimo] OU [patriménio liquido minimo] de 10% do valor total estimado da
contratagao..

10.6.8 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderao substituir os demonstrativos contébeis pelo balango de abertura. (Lei n® 14.133,
de 2021, art. 65, §1°).

10.6.9 O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante declaragéo
assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

10.7 Qualificagdo Técnica

10.8 Declaragao de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacgdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao;

10.8.1 A declaragao acima podera ser substituida por declaragao formal assinada pelo responsavel técnico
do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢gées e peculiaridades da contratagao.

10.8.2 Registro ou inscrigdo da empresa na entidade profissional competente em plena validade;

10.8.2.1 Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no
momento da assinatura do contrato, da solicitagdo de registro perante a entidade profissional
competente no Brasil.

10.8.3 Comprovacdo de aptiddo para execugédo de servico de complexidade tecnolégica e operacional
equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentagdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

10.8.3.1 Para fins da comprovagéo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

10.8.3.1.1 Estar devidamente licenciada junto a Autoridade Sanitaria do Estado ou Municipio e apresentar
alvara de funcionamento, expedido pelo Centro de Vigilancia Sanitaria. Ainda devera comprovar
que, esta registrada no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN, através da apresentagao do
certificado emitido pelo referido conselho. No caso de a empresa participante ou o(s) responsavel
(is) técnico(s) ndo serem registrados ou inscritos no CRN do Estado do Rio de Janeiro e Espirito
Santo, deverdo ser providenciados os respectivos vistos deste érgdo regional por ocasido da
assinatura do contrato.

10.8.3.1.2 Apresentar Certiddo de Registro e Quitacdo da licitante junto ao Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) competente. Os/as nutricionistas da CONTRATADA deverdo assumir perante ao
CRN a responsabilidade técnica pelo RU, respondendo profissional e legalmente pelaproducaodas
refeicoes.

10.8.3.1.3 Comprovar que possui em seu quadro permanente, na data da abertura das propostas, profissional
de nivel superior reconhecido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), detentor de
atestado de responsabilidade técnica expedido pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN)
competente.
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10.8.3.1.4

10.8.3.1.5

10.8.3.1.6

10.8.3.1.7

10.8.3.1.8

10.8.3.1.9

Entende-se por comprovagao de vinculo profissional entre o responsavel técnico e a licitante o
profissional devidamente registrado em carteira de trabalho e previdéncia social ou contrato de
prestacéo de servigo autbnomo devidamente registrado e averbado perante a entidade de classe
ou sdcio-gerente ou cotista com a apresentagdo e comprovagao mediante contrato social.

Apresentar, apos finalizacao do certame licitatério e adequagao e instalagdo nas dependéncias da
CONTRATANTE, atestado de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN), no caso do Rio de
Janeiro CRN-4, comprovando que a licitante executa ou executou a prestacdo dos servicos de
preparo e fornecimento de, pelo menos, 1.237 (mil e duzentas e trinta e sete) refeicdes/dia por
pelo menos 6 (seis) meses, ou declaragdo da empresa informando que presta servigos de forma
autbnoma, atendendo ao numero de refeicdes e periodo antes mencionados, ficando sujeita a
vistoria para confirmacao pela CONTRATANTE.

Apresentacdo de um ou mais atestados de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de
direito publico ou privado devidamente identificada, em nome do participante, relativo a execugao
de servigcos de nutricdo, compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da
presente licitacao, envolvendo os seguintes servigos: produgao e fornecimento de refeigcbes, por
um periodo consecutivo de 6 (seis) meses, num quantitativo minimo de 1.237 (mil e duzentas e
trinta e sete) refeicées/dia ou declaracdo da empresa informando que presta servigos de forma
autbnoma, atendendo ao numero de refeigdes e periodo antes mencionados, ficando sujeita a
vistoria para confirmacgao pela CONTRATANTE.

Sera admitido o somatério de atestados de desempenho anterior para efeitos de comprovacgao de
qualificacdo técnica dos participantes, desde que estejam compreendidos dentro de um mesmo
periodo de tempo;

Somente serao aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo
menos, 6 meses, conforme itens 10.8.3.1.5 e 10.8.3.1.6 do inicio de sua execugao, exceto se
firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP
n. 5, de 2017.

O licitante disponibilizara todas as informag¢des necessarias a comprovagao da legitimidade dos
atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu
suporte a contratagédo, enderego atual da CONTRATANTE e local em que foram prestados os
servigos, consoante o disposto no item 10.10 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.8.3.1.10 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragao emitida pelo licitante em que conste,

alternativamente, ou que conhece as condi¢des locais para execugéo do objeto; ou que tem pleno
conhecimento das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total
responsabilidade por este fato e ndo utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejem desavengas técnicas ou financeiras com a CONTRATANTE.

10.8.3.1.11 Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de controle de todo o processo

produtivo (planejamento de insumos, selecdo e contratacdo de fornecedores, recebimento de
mercadorias, armazenamento, pré-preparo, cocg¢ao, expedi¢cado, transporte e distribuicdo das
refeicdes) para o desenvolvimento das atividades inerentes ao fluxo dos servigos contratados;

10.8.3.1.12-A CONTRATADA deve apresentar, por escrito, os critérios adotados para a selegao e

monitoramento dos servigos prestados pelos fornecedores de géneros;

10.8.3.1.13- Apresentar, por escrito, o plano de capacitacédo aplicado a equipe de pessoal operacional,

administrativo e técnico, bem como a descrigdo dos indicadores utilizados para a avaliagéo de
desempenho profissional;
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10.8.3.1.14- Apresentar, por escrito, recursos humanos quantitativa e qualitativamente (cargo) compativeis

10.8.3.2

10.8.3.3

10.8.3.4

10.8.4

10.8.4.1

10.8.4.2

10.8.4.3

10.8.4.4
10.8.4.5

10.8.4.6

10.8.4.7

com a produgao CONTRATADA,;

Sera admitida, para fins de comprovagéo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatoério de
diferentes atestados executados de forma concomitante.

Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial da
empresa licitante.

O licitante disponibilizara todas as informagbes necesséarias a comprovagao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragédo, copia do contrato que deu suporte
a contratagdo, enderecgo atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado,
dentre outros documentos.

Caso admitida a participagcdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagédo e que
executardao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagcdo de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21,
inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

A declaragéo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

A comprovagéao do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios a prestagao
do servigo;

O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107;

A comprovacédo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executardo o contrato;

Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundagéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos
instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagao das trés ultimas
assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executarao o
contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados
autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitagéo; e

A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao
fiscalizador.

11 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

11.1  Compete a CONTRATADA:

11.1.1

11.1.2

A atuagéo da fiscalizagcdo do RU durante a execugao do contrato ndo eximira a CONTRATADA de
sua integral e exclusiva responsabilidade sobre a totalidade e qualidade dos servigos contratados.

Responder exclusiva e integralmente pelos encargos fiscais, tributarios, trabalhistas e patrimoniais
relativos ao objeto da presente concessao de uso.
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11.1.3 Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do campus da UFRRJ,
pessoal especializado e em quantidade necessaria a perfeita execugao dos servigos, em todos os
niveis, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na Legislagdo
Trabalhista, previdenciaria e fiscal, seguro e quaisquer outros ndo mencionados em decorréncia da
sua condigédo de entregador.

11.1.4 A CONTRATADA ¢é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de empregados, de
NUTRICIONISTA (nivel superior), responsavel técnico (a), com o devido REGISTRO no Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN 4), para atuar durante o horario de funcionamento da cozinha e da
utilizagéo dos refeitdrios (café da manha, almogo e jantar), em nimero que respeite a Resolugdo do
Conselho Federal de Nutrigdo, CFN n° 380/2005, que dispde sobre a definicao das areas de atuacgao
do nutricionista e suas atribui¢cdes, determina os parametros numéricos de referéncia, por areas de
atuagao, e da outras providéncias.

11.1.5 O regime de contratacdo e carga horaria a ser executada, assim como as demais questdes
trabalhistas (beneficios, descontos, dentre outros) devera seguir o previsto em legislacdo pertinente
(convencao coletiva de trabalho de sindicatos relativos, CLT, etc).

11.1.6 A inadimpléncia da CONTRATADA com referéncia, aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais,
nao transfere a CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento, nem podera onerar o objeto
do contrato.

11.1.7 A CONTRATADA se obriga a manter sempre atualizados os pagamentos referentes a remuneragao
mensal, dos seus empregados vinculados ao servigo ora contratados; bem como os encargos sociais
e trabalhistas previstos em Legislagcdo, sob pena de retengcdo pela CONTRATANTE, dos pagamentos
destes encargos devidos, referente ao més vencido, até que seja satisfeita e cumprida com a
obrigacao.

11.1.8 Responder pelo pagamento de toda m&o de obra, salarios, periculosidades e/ou insalubridades,
despesas com encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais e sociais (despesas civis e
trabalhistas), seguros de seus colaboradores, bem como o recolhimento de taxas e quaisquer outros
encargos tributarios, civis ou comerciais incidentes sobre as atividades a serem exercidas;

11.1.9 Responder pelas despesas com refei¢gdes, uniformes, estadias, seguros de vida, indenizagbes por
acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e/ou ocupacional, além de responsabilizar-se
por todas e quaisquer acgdes judiciais, reivindicagdes ou reclamacdes de seus empregados que
tenham participado na execugdo do objeto deste contrato, sendo a CONTRATADA, em quaisquer
circunstancias, considerada como Unica e exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer dnus
decorrentes;

11.1.10 Praticar salarios de acordo com a entidade profissional competente;

11.1.11 Reconhecer que a inadimpléncia da CONTRATADA com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais
e comerciais, ndo transfere a CONTRATANTE a responsabilidade por seu pagamento, nem podera
onerar o objeto do contrato;

11.1.12 Manter sempre atualizados os pagamentos referentes a remuneragcdo mensal, beneficios e demais
obrigagdes trabalhistas dos seus empregados vinculados ao servigo ora contratado, sendo a
CONTRATANTE isenta de quaisquer custas;

11.1.13 Assumir a defesa contra reclamagbes Judiciais e Extrajudiciais arguidas contra si, e arcar com os
Onus decorrentes dos prejuizos e das agbes judiciais que possam ocorrer em consequéncia da
execucao dos servigos prestados para a CONTRATANTE.
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11.1.14 As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a
generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.

11.1.15 Os critérios de qualificagdo econdémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estéo previstos
no edital.

11.1.16 Executar os servigos estabelecidos no Termo de Referéncia e Edital de Licitagdo para concessao
administrativa onerosa de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76 m? no imdvel denominado
Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus
de Seropédica, com a alocagao dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste Termo de Referéncia e em sua
proposta.

11.1.17 Realizar a vistoria no RU para nao haver alegacdo do desconhecimento das condigbes e grau de
dificuldades existentes como justificativa para se eximir das obrigagdes assumidas.

11.1.18 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo
fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes
resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

11.1.19 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugado do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Unidao ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administragcdo em sua integralidade, ficando a CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia,
caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a CONTRATADA, o valor correspondente aos
danos sofridos;

11.1.20 Vedar a utilizagdo, na execugdo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico
ocupante de cargo em comissao ou funcao de confianga no 6rgdo CONTRATANTE, nos termos do
artigo 7° do Decreto n°® 7.203, de 2010;

11.1.21 Manter o cadastro do SICAF atualizado. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no
Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a empresa CONTRATADA devera entregar ao setor
responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos
servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social; 2) certidao
conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certidées que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT,
conforme alinea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

11.1.22 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagao
especifica, cuja inadimpléncia nio transfere a responsabilidade a CONTRATANTE;

11.1.23 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servicos.

11.1.24 Prestar todo esclarecimento ou informacéo solicitada pela CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos
relativos a execugao do empreendimento.

11.1.25 Paralisar, por determinacdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que n&o esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.
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11.1.26

11.1.27

11.1.28

11.1.29

11.1.30

11.1.31

11.1.32

11.1.33

11.1.34

11.1.35

11.1.36

11.1.37

11.1.38

11.1.39

11.1.40

11.1.41

Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagbes que integram este Termo de
Referéncia, no prazo determinado.

Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores
condigbes de seguranga, higiene e disciplina.

Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovagdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo.

N&o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislagcdo, quando a CONTRATADA houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

Guardar sigilo sobre todas as informagbes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como
os valores providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto
inicialmente em sua proposta nao seja satisfatério.

Cumprir, além dos postulados legais vigentes de dmbito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga da CONTRATANTE;

Cumprir Instrugdes, Normas técnicas, Manuais, e demais orientagdes do 6rgao fiscalizador e/ou dos
executores do contrato, salvo as que infringirem normas legais.

Cumprir a legislacdo e normas relativas as boas praticas ambientais observando as disposicdes
descritas no Termo de Referéncia.

Cooperar com a agdo de fiscalizagdo procedida pelos 6rgdos competentes no cumprimento de
normas e cientificar a CONTRATANTE do resultado das inspegdes.

Responsabilizar-se integralmente pelo servico a ser prestado nos termos da legislagdo vigente,
operacionalizagéo, preparo e distribuicdo das refeicdes nas dependéncias da CONTRATANTE.

Atender as Unidades/Orgaos da CONTRATANTE, quando solicitado, dentro do objeto licitado, apés
aprovacao da demanda pela PROAES/RU — UFRRJ.

Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislacdo vigente;
sendo vedada a terceirizagdo ou quarteirizagao.

A CONTRATADA ¢ a unica responsavel por todos os impostos, taxas e encargos de natureza social,
trabalhista, fiscal e previdenciaria decorrente da execugao dos servigos contratados.

Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo
VIl — F da Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:
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11.1.42

11.1.43

11.1.44

11.1.45

11.1.46

11.1.47

11.1.48

O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais
adequacdes e atualizagdes que vierem a ser realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela,
de forma permanente, permitindo a CONTRATANTE distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem
limitagdes;

Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagées técnicas, da documentagéo
produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execugao do contrato, inclusive
aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizagcdo expressa da CONTRATANTE, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e
penais cabiveis.

Disponibilizar a CONTRATANTE os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio
de cracha, além de prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o caso;

Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme disposto neste Termo de
Referéncia, sem repassar quaisquer custos a estes;

Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as Normas Internas da Administragao;

Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades n&o abrangidas pelo contrato, devendo a CONTRATADA relatar a
CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao;

Instruir seus empregados, no inicio da execugao contratual, quanto a obtengao das informagdes de
seus interesses junto aos 6rgaos publicos, relativas ao contrato de trabalho e obrigagcbes a ele
inerentes, adotando, entre outras, as seguintes medidas:

11.1.48.1 viabilizar o acesso de seus empregados, via internet, por meio de senha prépria, aos sistemas da

Previdéncia Social e da Receita do Brasil, com o objetivo de verificar se as suas contribuicoes
previdenciarias foram recolhidas, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da
prestacao dos servigos ou da admissao do empregado;

11.1.48.2 viabilizar a emisséo do cartdo cidadao pela Caixa Econdmica Federal para todos os empregados,

no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da prestacdo dos servicos ou da
admissao do empregado;

11.1.48.3 oferecer todos os meios necessarios aos seus empregados para a obtengdo de extratos de

recolhimentos de seus direitos sociais, preferencialmente por meio eletrdnico, quando disponivel.

11.1.48.4 N&o se beneficiar da condi¢cdo de optante pelo Simples Nacional, salvo as excegdes previstas no §

5°-C do art. 18 da Lei Complementar no 123, de 14 de dezembro de 2006;

11.1.48.5 Comunicar formalmente a Receita Federal a assinatura do contrato de prestacdo de servigos

mediante cessdo de mao de obra, salvo as excegbes previstas no § 5°-C do art. 18 da Lei
Complementar no 123, de 14 de dezembro de 2006, para fins de exclusdo obrigatéria do Simples
Nacional a contar do més seguinte ao da contrata¢do, conforme previséo do art.17, Xll, art.30, §1°,
Il e do art. 31, Il, todos da LC 123, de 2006.

11.1.48.6 Para efeito de comprovagao da comunicagao, a CONTRATADA devera apresentar copia do oficio

enviado a Receita Federal do Brasil, com comprovante de entrega e recebimento, comunicando a
assinatura do contrato de prestacéo de servigos mediante cessdo de mé&o de obra, até o ultimo dia
util do més subsequente ao da ocorréncia da situagédo de vedacéo.

11.1.48.7 Realizar a transicdo contratual com transferéncia de conhecimento, tecnologia e técnicas

empregadas, sem perda de informagdes, podendo exigir, inclusive, a capacitagdo dos técnicos da
CONTRATANTE ou da nova empresa que continuara a execugao dos servigos.
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11.1.48.8 A CONTRATADA devera realizar a devolugdo da area, dos equipamentos, utensilios e/ou
instalagdes cedidos, integros e nas mesmas condicbes em que foram cedidos e entregues pela
CONTRATANTE.

11.2 Compete a CONTRATANTE:

11.2.1 Afim de manter a regularidade dos textos finais e conferir seguranca e celeridade da analise juridica,
sera utilizado, como ponto de partida para disciplinar as Obrigacées da CONTRATANTE, o modelo
de Termo de Referéncia disponibilizado pela Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos
da Consultoria-Geral da Unido, Atualizagdo: maio/2023

11.2.2 Além das Obrigacoes da CONTRATANTE no modelo da AGU supracitado, também deveréo ser
observadas as seguintes obrigagdes:

11.2.2.1 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade
competente para as providéncias cabiveis;

11.2.2.2 Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugéo dos servicos, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.2.2.3 Pagar a CONTRATADA o valor resultante da prestagdo do servico, no prazo e condigdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia;

11.2.2.4 Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da CONTRATADA, no
que couber, em conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017;

11.2.3 Na&o praticar atos de ingeréncia na administragao da CONTRATADA, tais como:

11.2.3.1 Exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se somente
aos prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o
atendimento direto, tais como nos servigos de recepg¢éo e apoio ao usuario;

11.2.3.2 Direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas contratadas;

11.2.3.3 Promover ou aceitar o desvio de fungdes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante autilizagdo
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratacdo e em relagdoa funcao
especifica para a qual o trabalhador foi contratado;

11.2.3.4 Considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores eventuais do préprio érgéao ou
entidade responsavel pela contratagdo, especialmente para efeito de concessdo de diarias e
passagens.

11.2.4 Fornecer a CONTRATADA todas as informagdes necessarias, de sua responsabilidade, para o fiel
cumprimento do Contrato, em especial as normas e horarios de funcionamento da UFRRJ e o
regimento do Restaurante Universitario;

11.2.5 Informar a CONTRATADA, antecipadamente, qualquer evento ou atividade que altere, impega ou
paralise suas atividades tais como a realizagdo de concursos, paralisacbes, greves e outras
atividades de interesse da instituicdo, pelo menos 24 h de antecedéncia.

11.2.6 A CONTRATANTE podera utilizar a area do refeitério sempre que necessario. Quando isso ocorrer,
fara a comunicagao formal a CONTRATADA com 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, desde
que nao prejudique a execugao dos servigos e que tenha carater temporario.
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11.2.7

11.2.8

11.2.9

11.2.10

11.2.11

11.2.12

11.2.13

11.2.14

11.2.15

11.2.16

11.2.17

11.2.18

11.2.19

11.2.20

11.2.21

Cabera somente a PROAES/UFRRJ autorizar a utilizagdo do espago do refeitério € comunicar a
CONTRATADA através de correspondéncia protocolada com todos os detalhes do uso excepcional.

Informar com antecedéncia de 05 (cinco) dias a CONTRATADA a necessidade de fornecimento fora
do horario pactuado. As alteragdes de horarios para atendimentos extras deverao estar de acordo
com a legislagdo trabalhista, contratos de trabalhos e observancias dos requisitos do art. 468 da CLT;

Realizar o controle de refeicdes servidas diariamente, juntamente com representante da
CONTRATADA, através do sistema eletrénico ou outro meio de propriedade e responsabilidade da
CONTRATANTE, emitindo relatério diario de conferéncia 8 CONTRATADA. Ao final de cada més, a
CONTRATANTE tera o prazo de até 5 (cinco) dias para emitir planilha final de quantitativo a
CONTRATADA, para emissao de nota fiscal;

Avaliar a qualidade da prestacédo dos servigos por meio do Instrumento de Medi¢cdo de Resultados
(IMR), a ser elaborado pela Equipe de Fiscalizagdo do Restaurante Universitario;

Disponibilizar e gerir sistema eletrébnico ou outro meio de controle de acesso de usuarios do
Restaurante Universitario da UFRRJ;

Informar o periodo letivo (calendario académico) a CONTRATADA para que esta possa programar o
funcionamento integral das atividades neste periodo e planejar a redugdo do atendimento nos
periodos de férias e recessos escolares;

Colocar a disposicao da CONTRATADA por cessao de uso, todos os equipamentos, as instalagoes,
os utensilios e mobiliarios para execugao dos servigos de alimentagao e nutricao;

Cientificar o 6rgédo de representagéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢ao das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obrigacdes pela CONTRATADA;

Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orgamentos, termos
de recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspegdes técnicas apds o recebimento do
servico e notificagbes expedidas;

Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a CONTRATADA houver se beneficiado da
preferéncia estabelecida pela Lei n® 14.133, de 2021;

Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagbes, apresentem
condigdes adequadas ao cumprimento, pela CONTRATADA, das normas de seguranga e saude no
trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

Exigir da CONTRATADA a comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista, sob pena das san¢des
administrativas previstas na Lei 10.520/2002 e na Lei n° 14.133, de 2021, assegurando-se o
contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA;

Expedir a Ordem de Servigco a contar da data da assinatura do Contrato, observando como limite
maximo o prazo de validade da proposta de precos da licitante a ser CONTRATADA na presente
licitagao.

Fornecer pelo menos um ponto de internet para a instalacdo do sistema de acesso informatizado e
para a sua utilizagdo no trabalho administrativo dos servidores efetivos da CONTRATANTE.

Prestar servigos de seguranga patrimonial por meio da destinagcdo de pessoal da Divisdo de Guarda
e Vigilancia (DGV) ou de equipe especializada e habilitada contratada para este fim.
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11.2.22

11.2.23

Exigir o cumprimento de todas as obrigagcées assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

Nao aceitar a prestacdo dos servicos que estejam fora das especificagdes contratadas e
especificadas neste Termo de Referéncia;

12 DA CONCESSAO DO ESPAGO FiSICO ASSOCIADA AO OBJETO

12.1  Os normativos utilizados e fundamentagéo para a concessao administrativa onerosa de uso de espacgo
publico acessoéria ao objeto da licitagao:

12.1.1

12.1.2

12.1.3

12.1.3.1

12.1.3.2

12.1.3.3

12.1.34

12.1.3.5

12.1.3.6

12.1.3.7

12.1.3.8

Lei n°® 9.636/1998, Art. 18: [...] “§ 5° A cessao, quando destinada a execugdo de empreendimento de
fim lucrativo, sera onerosa e, sempre que houver condicbes de competitividade, deverao ser
observados os procedimentos licitatérios previstos em lei.”

Decreto n° 3.725/2001 (regulamenta a Lei no 9.636/1998) “Art. 12. Nao sera considerada utilizagéo
enfim diferente do previsto no termo de entrega, a que se refere o § 20 do art. 79 do Decreto-Lei no
9.760/1946, a cessao de uso a terceiros, a titulo gratuito ou oneroso, de areas para exercicio das
seguintes atividades de apoio necessarias ao desempenho da atividade do érgdo a que o imével foi
entregue: [...]

Il - Restaurante e lanchonete; [...]. Paragrafo unico. As atividades previstas neste artigo destinar-se-
ao ao atendimento das necessidades do 6rgao cedente. Art. 13. A cessao de que trata o artigo anterior
sera formalizada pelo chefe da reparticao, estabelecimento ou servigo publico federal a que tenha
sido entregue o imoével, [...], conforme for o caso, observados os procedimentos licitatérios previstos
em lei e as seguintes condigdes:

| - Disponibilidade de espaco fisico, de forma que n&o venha a prejudicar a atividade-fim da
reparticao;

Il - Inexisténcia de qualquer dnus para a Uni&do, sobretudo no que diz respeito aos empregados da
cessionaria;

IIl - Compatibilidade de horario de funcionamento da cessionaria com o horario de funcionamento
do 6rgao cedente;

IV - Obediéncia as normas relacionadas com o funcionamento da atividade e as normas de utilizagéo do
imovel;

V - Aprovagao prévia do 6rgao cedente para realizagao de qualquer obra de adequacgéo do espago
fisico a ser utilizado pela cessionaria;

VI - Precariedade da cesséo, que podera ser revogada a qualquer tempo, havendo interesse do
servico publico, independentemente de indenizagao;

VII - participagéo proporcional da cessionaria no rateio das despesas com manutengao, conservagao
e vigilancia do prédio; VIII - quando destinada a empreendimento de fins lucrativos, a cessao devera
ser sempre onerosa e sempre que houver condigdes de competitividade deverao serobservados os
procedimentos licitatorios previstos em lei.

Ressalta-se que este € um valor como atrativo para iniciar a concessao onerosa no Restaurante
Universitario do Campus de Seropédica. Esse contrato constituira em um marco para a instituicao,
haja vista que o mesmo modificara a forma como o RU é terceirizado até o presente momento.
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12.1.3.9 Devido esta contratacdo ter o carater de prestar um servigo de assisténcia a comunidade

universitaria, com finalidade social e inclusiva para incentivar o interesse e a permanéncia do
estudante na Universidade e dedicagao aos estudos com foco naqueles que mais necessitam de
um ensino gratuito e de qualidade, inclusive com subsidio por parte da UFRRJ para aquisi¢do da
sua alimentacdo. Por isso, pretende-se contratar uma empresa que atenda ao interesse da
Instituicdo e que oferega um menor prego do servigo, reduzindo no que forem possiveis os custos
do servigo de refeigcdo aqui estipulados. Entéo, entende-se que quanto menos se onerar a empresa
menor podera ser o valor a ser cobrado pela alimentacao.

12.2 Sobre o valor mensal da cessio do uso do espaco:

12.2.1

12.2.2

12.2.3

12.2.4

12.2.5

A CONTRATANTE utiliza como parametro o valor cobrado pela taxa de ocupagao e uso de Proéprios
Nacionais Residenciais da UFRRJ, estipulados na Deliberagdo n°40, de 29 de agosto de 2019 do
Conselho Universitario da UFRRJ. Neste sentido, a taxa de concessdo de uso mensal do uso de
espaco fisico sera calculada sobre o vencimento basico do Professor Adjunto Classe C, Nivel 4,
Doutorado, Dedicagdo Exclusiva, atualmente em R$ 13.273,52 (treze mil, duzentos e setenta e trés
reais e cinquenta e dois centavos), correspondente a: a) 7%, no caso de areas superiores a 160m?;
b) 6%, no caso de areas entre 130m? a 160m?; c) 5%, no caso de areas entre 71m? a 129m?;d) 3%,
no caso de areas inferiores a 71m? e por entendimento da Administragdo superior, optou-se pela
alternativa descrita acima (50%), em funcéo desta alternativa permitir a mensuracéo do precgo a ser
cobrado pela concessdo administrativa e onerosa do espago fisico do imével denominado
Restaurante Universitario, de acordo com a dimensao em metros quadrados dos espagos desta
Unidade de Alimentagao e, também, por estar em consonancia com os pregos médios praticados em
contratos similares nas demais IFES da regiao Sudeste, estando, portando, mais proxima darealidade
institucional da UFRRJ. Além do valor a ser cobrado pela concessdo administrativa e onerosa do
espaco fisico do RU, a UFRRJ, conforme proposta da CCGEF cobrara: (...) taxa de ressarcimento
calculada em percentual sobre a primeira, em regra 30%, para cobrir custos deenergia, dgua e
recolhimento de residuos, o que faz com que o custo total paraa CONTRATADA seja composto pelo
valor da taxa de concessao fixada acrescido do percentualde taxa de ressarcimento (...), cuja
proposta a equipe da PROAES/SERU manifestam concordancia.

Acessoria ao OBJETO, a concessao do espaco fisico e dos méveis/equipamentos do Restaurante
Universitario sera onerosa, onde a CONTRATADA devera pagar a CONTRATANTE, utilizando-se
como parametro o valor cobrado pela taxa de ocupacgéo e uso de Proprios Nacionais Residenciais da
UFRRJ, estipulados na Deliberacao n°40, de 29 de agosto de 2019 do Conselho Universitario da
UFRRJ, o valor mensal fixo de aproximadamente R$ 6.636,76 (seis mil, seiscentos e trinta e seis reais
e setenta e seis centavos) que representa 50% no caso de areas superiores a 1.000m?, conforme
entendimento contido no MEMORANDO ELETRONICO N° 38/2023 - CGCEF (12.28.01.00.64)
(Cédigo: 202509126) APENDICE IlI, mais 30% de taxa de energia e luz.

O pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico decorrente da concess&o onerosa podera
ser reajustado anualmente, ou a qualquer outro periodo em que se faga necessario, com base na
variagdo anual IGPM-FGV. Na inclusdo desse valor estdo contidas as despesas ordinarias diretas e
indiretas decorrentes da execucgéo do objeto do contrato,

inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, etc., como é usual
nas minutas de contrato de

Servigos.
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12.2.6

12.2.7

12.2.8

12.2.9

A CONTRATADA pagara o valor de 30% (trinta por cento) da taxa de concessao de uso mensal, para
cobrir despesas referentes a gastos com energia e agua, por meio de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), sendo que o pagamento devera ser efetuado até o 5° (quinto) dia util de cada més. O
percentual acima podera, a qualquer tempo, ser revisto pela UFRRJ, a fim de adequa-la ao consumo
real.

Apés a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA deverad enviar o comprovante para o
CONTRATANTE.

Os comprovantes de pagamento da taxa de concessao ja incluem os 30% relativos a taxa de consumo de
agua e energia elétrica e devem ser entregues ao gestor e anexados ao processo de pagamento das
notas fiscais referentes as refeicdes servidas.

Assim que o Restaurante Universitario contar com uma subestagao exclusiva para o fornecimento de
energia elétrica para o funcionamento dos seus setores, a CONTRATADA se responsabilizara pelo
pagamento do total do consumo de energia aferido nesta subestagdo. O mesmo ocorrera em relagéo
as despesas com o consumo de agua e esgoto, no momento em que a empresa responsavel pelo
fornecimento de agua a UFRRJ instalar medidor exclusivo para a afericdo do consumo da agua do
RU. Sendo os 30% relativos a essas taxas, subtraidos do valor da taxa de concesséao.

12.3 Demais regramentos referentes a concessao

12.3.1

12.3.2

12.3.3

12.3.4

12.3.5

Durante os periodos de recesso escolar e em outros periodos em que eventualmente a demanda por
refeicbes no Restaurante Universitario esteja em 50% (cinquenta por cento) ou abaixo, da média
mensal de refeicbes distribuidas no Restaurante Universitario, a requerimento justificado da
CONTRATADA, o valor pelo uso do espacgo publico decorrente da concessado onerosa podera ser
reduzido pela CONTRATANTE, em até 50% (cinquenta por cento) de seu valor, a fim de manter o
equilibrio econémico financeiro do contrato.

Em caso de greve da CONTRATANTE ou em outros periodos em que o Restaurante ndo funcione
por forga maior, a requerimento expresso da CONTRATADA, e apés analise da CONTRATANTE, o

valor pelo uso do espago publico decorrente da concessao onerosa podera ndo ser cobrado ou ter
seu valor reduzido. A critério da Administragdo Superior, sera concedido ou nao o pleito.

Para o célculo de desconto a ser concedido, sera utilizado a seguinte férmula:
D =(R/M) x 100
Onde:
D =% de redugao na concessao onerosa no més de recesso
R= n° refei¢cdes servidas no més de recesso
M = média de refeigdes servidas nos meses sem recesso

O requerimento para reducao do valor devera ser entregue 8 CONTRATANTE que o encaminhara
aos responsaveis pela analise de deferimento do pedido.

A CONTRATADA arcara com as despesas com o gas de cozinha- P45, telefone, internet bem como
as taxas relativas a estes servigos, proporcionalmente definidas.
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12.3.6

12.3.7

12.3.8

12.3.9

12.3.10

12.3.11

12.3.12

A CONTRATADA arcara com as despesas com a aquisi¢gao de lenha e de abastecimento da caldeira
geradora de vapor do Restaurante Universitario, cujo consumo diario estimado é de 2,63 m*®de lenha
por dia. Este calculo foi estimado a partir das caracteristicas técnicas da caldeira geradora de vapor
da marca ATEC (horizontal), a saber: capacidade de produgéo de vapor 700 kgv/hora; consumo de
combustivel: 170 kg/vapor (0,38 m*® de lenha/hora); poténcia térmica: 465.000 kcal. Caso seja de
interesse da CONTRATADA alterar a caldeira a vapor para caldeira a gas, todas as despesas
necessarias para transformagdo, adaptacdo, instalagdo e licengas correrdo por conta da
CONTRATADA, nao tendo a CONTRATANTE que arcar com o 6nus das despesas necessarias a
adaptacgaol/instalagao.

A lenha a ser utilizada para o abastecimento da caldeira geradora de vapor devera atender as
seguintes especificagdes: a) ser oriunda de toras de eucalipto, com didmetro entre 13 e 17 cm; b)
apresentar umidade média entre 35% a 40%. O vapor gerado sera utilizado para alimentar a linha de
coccao/distribuicdo da cozinha do Restaurante Universitario, composto por 05 (cinco) panelbes
autoclavados de 500 litros, 03 (trés) maquinas de lavar bandejas a vapor, 02 balcdes de distribui¢cao
de refeicbes e pontos de agua quente no setor de higienizagdo de utensilios de cozinha.

Calculo da produgao diaria de vapor: 700 kgv X 8 horas/dia de funcionamento da caldeira = 5.600
kgv/dia ou 5,6 toneladas de vapor/dia, perfazendo um consumo mensal de 168.000 kgv.

O calculo da demanda de energia foi realizado a partir das seguintes variaveis: a) poder calorifico da
lenha com 40% de umidade é equivalente a 2.500 kcal/kg; b) eficiéncia estimada da caldeira: 70%; c)
a energia necessaria para gerar 1 tonelada de vapor é equivalente 584.000 kcal/tonelada de vapor.
Sendo assim, a estimativa de demanda de energia para a produgéo de 01 (uma) tonelada de vapor é
calculada da seguinte forma: 584.000 kcal/2.500kcal = 233,6 kg de lenha. Considerando que a
eficiéncia estimada da caldeira € de 70%, logo tem o seguinte calculo: 233,6 kg de lenha/0,70 = 333,71 kg
de lenha/Tonelada de vapor.

Para estimar o consumo diario de lenha em m?® da caldeira do RU, leva-se em consideragédo que 1 m?
de lenha com 40% de umidade produz 700 kgv/hora, logo para produzir uma tonelada de vapor serao
necessarios 0,47 m3, que multiplicado pelo consumo diario de lenha que é de 5,6 toneladas de
vapor/dia, perfaz um total diario de 2,63 m* de lenha. Neste caso, o consumo mensal estimado € de
78, 96 m? de lenha.

A CONTRATADA devera assumir os custos com a manutengédo dos equipamentos de prevengao e
combate a incéndios, ficando obrigada a manté-los em perfeito estado de conservacdo e
funcionamento, de acordo com a legislagéo vigente.

A CONTRATADA devera manter em dia a manutengao de toda a estrutura fisica predial do RU e das
suas redes elétrica, hidraulica e instalagbes sanitarias. O plano de manutencdo deve prever a
realizagdo de pintura interna do prédio do RU, ao menos uma vez ao ano (seguindo os padroes
definidos pela CONTRATANTE), além de reparos na alvenaria e eventuais infiltragdes.

12.3.12.1 As despesas originarias com tais obras e/ou servigos correrdo exclusivamente por conta e

responsabilidade da CONTRATADA, sem que lhe assista o direito a qualquer indenizagao e/ou
retengdo, ficando incorporadas as mesmas todas e quaisquer obras realizadas no Restaurante,
mesmo a titulo de benfeitorias e instalagbes de qualquer espécie ou natureza.

12.3.12.2 Em caso de qualquer dano ou avaria no imoével e/ou em equipamentos, a CONTRATADA devera

comunicar, por escrito, ao fiscal designado pela UFRRJ, que se incumbira dos controles e registros
necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

12.3.13 A manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalagdes fisicas sera de inteira

responsabilidade da CONTRATADA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execugédo dos
servigos e sem afetar a segurancga, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente
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12.3.14 Eventuais alteragdes dos espagos fisicos da CONTRATANTE, para possivel adequagao ao objeto da

13

13.1

13.2

13.3

13.4

contratagao, caso admitidas pela UFRRJ, nao poderao afetar patriménio tombado da UFRRJ.

DA CESSAQ DOS EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS DO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO (RU)

Quando da assinatura do Contrato de Prestacado de Servicos, a CONTRATANTE ira fornecer um termo
de recebimento dos equipamentos, moveis e utensilios pertencentes ao Restaurante Universitario
(R.U). Termo este que fara parte integrante do processo, de forma que a CONTRATADA tenha
conhecimento da relagdo dos bens cedidos, garantindo, durante todo o periodo de vigéncia do Contrato
de Prestacdo de Servigos, o uso e gozo de tais bens.

Todos os equipamentos, méveis e utensilios a serem cedidos pela UFRRJ estéo listados no
APENDICE IV do Termo de Referéncia.

A cessao dos equipamentos, moveis e utensilios se dara a partir do inicio da execugao dos servigos no
Restaurante Universitario (R.U) da UFRRJ — Campus Seropédica, apds a assinatura do Contrato de
Concessao de Uso do Espaco Fisico.

A CONTRATADA reconhece expressamente que recebeu da CONTRATANTE os equipamentos em
funcionamento, e providos de todos os seus pertences e acessorios, assim como todas as orientagdes
de manuseio, utilizagao e conservagao dos mesmos.

13.4.1 A CONTRATADA devera assinar recibo, assim que iniciar a prestacao do servigo, de todo o material

13.5

13.6

13.7

disponibilizado pela CONTRATANTE: mobiliario, equipamentos, utensilios e memorial descritivo das
instalacdes prediais, conforme discriminagao do inventario elaborado pela CONTRATADA.

Em razdo da cesséo que ora lhes é feito pela UFRRJ, tera a CONTRATADA a posse direta dos referidos
equipamentos, moéveis e utensilios ora cedidos, os quais continuam a ser de Unica e exclusiva
propriedade da UFRRJ.

Os equipamentos, méveis e utensilios serdo supervisionados, exclusivamente, pela Coordenagédo do
Restaurante Universitario, do campus Seropédica — UFRRJ.

Responsabilidade pela guarda dos bens

13.7.1 Os equipamentos, méveis e utensilios ora cedidos a CONTRATADA, que por eles se responsabiliza

como seu Fiel Depositario, ndo poderao ser cedidos, alienados, vendidos ou sublocados, sob
qualquer forma ou Titulo.

13.7.2 Nas hipdteses de roubo, furto ou extravio dos equipamentos, méveis e utensilios cedidos, ocorridos

no periodo de vigéncia do Termo, fica a CONTRATADA obrigada a substituir imediatamente o
equipamento por outro de igual modelo e valor, conforme descrito e caracterizado no APENDICE IV
do Termo de Referéncia, ou em estado de conservacdo e funcionamento equivalente, mediante
avaliacdo e aprovacdo da equipe de fiscalizacdo do Termo. Ao final do Termo de Prestagcéo de
Servigos este equipamento sera incorporado ao patriménio da CONTRATADA.
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13.7.3 Na hipotese de danos irreparaveis ocorridos no periodo de vigéncia do Termo de Cessao, fica a
CONTRATADA obrigada a substituir imediatamente o equipamento por outro de igual modelo e valor,
conforme descrito e caracterizado no APENDICE IV do Termo de Referéncia, ou em estado de
conservacao e funcionamento equivalente, mediante avaliagdo e aprovacao da equipe de fiscalizagao
do contrato. Ao final do Termo de Cesséao de Uso, este equipamento sera incorporado ao patriménio
da CONTRATANTE.

13.8 Da responsabilidade pela utilizagdo, conservagao, manutengao e reparo dos bens

13.8.1.1 Por se tratar de cesséo de bens, cabera a Contratante o uso e gozo dos respectivos equipamentos,
moveis e utensilios ficando como Unica e exclusivamente responsavel:

13.8.1.2 Pela conservagao dos equipamentos, moveis e utensilios como se seus proprios fossem utilizando-
os adequadamente, de acordo com a orientacao recebida da CONTRATANTE.

13.8.1.3 Fica estabelecido que, na hipétese de serem detectados defeitos nos equipamentos, méveis e
utensilios, danos irreparaveis decorrentes do uso indevido e malversagao pela CONTRATADA, esta
ficara responsavel pelo reparo dos mesmos, ou a substituicdo imediatamente do bem por outro de
igual modelo e valor, conforme descrito e caracterizado no APENDICE IV do Termo de Referéncia,
ou em estado de conservagao e funcionamento equivalente, mediante avaliagdo e aprovacao da
equipe de fiscalizagao.

13.8.1.4 Pelo ndo emprestar ou sublocar os equipamentos, moveis e utensilios.

13.8.2 A manutencdo dos diversos equipamentos sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA,
correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente. A retirada de qualquer equipamento
ou material da CONTRATANTE para conserto devera ser comunicada por escrito, previamente, ao
Gestor do Contrato que se incumbira dos controles e registros necessarios.

13.8.2.1 A manutencgao preventiva e corretiva dos bens sera de inteira responsabilidade da CONTRATANTE
e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execugao dos servigos e sem afetar a seguranga,
correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente.

13.8.3 A CONTRATANTE providenciara a contagem e verificagdo do estado de conservagdo dos mesmos,
bem como do imével cedido, na presenga do preposto da CONTRATADA, em até 05 (cinco) dias apos
o término do Termo de Cesséo, para verificar os reparos, substituicdes ou reposigdes necessarias.
Neste mesmo prazo, a CONTRATADA devera retirar os equipamentos e utensilios de sua propriedade que
estiverem nas dependéncias da CONTRATANTE.

13.8.4 Em caso de qualquer dano ou avaria nos equipamentos, a CONTRATADA devera comunicar, por
escrito, ao fiscal designado pela CONTRATANTE, que se incumbira dos controles e registros
necessarios, e fica a CONTRATADA obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

13.9 Da devolugido dos bens

13.9.1 Fica convencionado que a CONTRATADA devera devolver imediatamente os equipamentos, méveis
e utensilios em cesséo em perfeito estado de conservacéo e funcionamento findo prazo do contrato
ou na hipétese de rescisao contratual.

13.9.1.1 Fica estabelecido que sera assegurado a CONTRATANTE o acesso a area onde se encontram os
equipamentos, méveis e utensilios cedidos para averiguagdo das condigbes de funcionamento e
conservagao destes.
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13.9.1.2 Com o término do contrato, os equipamentos, méveis e utensilios cedidos pela CONTRATANTE
deverao ser restituidos pela CONTRATADA em perfeito estado de conservagao, ressalvado o
desgaste natural de uso ou em caso de deterioragdo irreparavel, devendo a CONTRATADA efetuar
a substituicdo dos equipamentos avariados pelo mau uso em até 15 (quinze) dias Uteis a data do
encerramento do contrato.

13.9.2 Fica certo que o presente Termo de Prestagdo de Servigos servira de titulo executivo extrajudicial
para a devida persecugao de todos os valores devidos pela CONTRATRADA a UFRRJ originados
pelo descumprimento de quaisquer clausulas do presente pacto.

14 DO REAJUSTE DOS PRECOS

14.1. A taxa concessdo onerosa do espaco fisico do Restaurante Universitario sera reajustada, apds o
interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura do contrato.

14.2. O valor sera reajustado com base, no indice IGP-M (indice Geral de Precos do Mercado), divulgado
pela Fundacao Getulio Vargas (FGV), acumulado no periodo de 12 (doze) meses, ou, em caso de falta deste
indice, por outro que venha substitui-lo.

14.3. O valor das refeicGes podera ser reajustado anualmente com base no indice Nacional de Precos ao
Consumidor Amplo (IPCA), que € um Indice Oficial do Governo Federal, apurado pelo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE), ou outro indice substitutivo do Governo.

14.4. Para que o valor das refei¢cdes seja reajustado, a CONTRATADA devera encaminhar uma solicitagao
por escrito ao Gestor do Contrato, com antecedéncia minima de trinta dias, que encaminhara a solicitagdo a
Administragao Superior da CONTRATANTE para analise, desde que a variagdo dos custos seja devidamente
justificada e demonstrada em planilhas.

14.5. Os precos somente poderdo ser reajustados apds deliberagdo e autorizagdo da CONTRATANTE, que
culminara com a assinatura de novo Termo Aditivo ou por apostilamento.

146. E vedada a periodicidade de reajuste inferior a 12 (doze) meses, contados a partir da data de
assinatura do contrato.

15 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
15.1 Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

15.1.1 falhar na execug¢do do contrato, pela inexecugao, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes
assumidas na contratagao;

15.1.2 ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
15.1.3 fraudar na execugdo do contrato;

15.1.4 comportar-se de modo inidéneo; ou

15.1.5 cometer fraude fiscal.

15.1.6 Pela inexecucdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragcdo pode aplicar a
CONTRATADA as seguintes sangoes:
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15.2

15.3

15.3.1

16.3.2

156.3.3

156.3.4

156.3.5

15.3.6

16.3.7

15.4

15.5

15.6

15.7

15.8

15.9

Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagbes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que n&o acarretam prejuizos significativos para o
servico contratado;

Multa de:

0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em
caso de atraso na execucdo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo
quinto dia e a critério da Administracdo, no caso de execucdo com atraso, podera ocorrer a nao-
aceitagédo do objeto, de forma a configurar, nessa hipétese, inexecugéo total da obrigagao assumida,
sem prejuizo da rescisao unilateral da avenga;

0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na
execucgao do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial da
obrigagao assumida;

0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
inexecugao total da obrigagdo assumida;

0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das tabelas
1 e 2, abaixo; e

0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagao da garantia
(seja para reforgo ou por ocasido de prorrogacao), observado o maximo de 2% (dois por cento). O
atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administraggo CONTRATANTE a promover a
rescisdo do contrato;

as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serao consideradas independentes entre si.

Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

Sancéo de impedimento de licitar e contratar com 6rgéos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a CONTRATADA
ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos causados;

Wi

A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em
quaisquer das hipoteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

As sancgdes previstas nos subitens “i”, “iii”, “iv” e “v” poderao ser aplicadas a CONTRATADA juntamente
com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

Para efeito de aplicagdo de multas, as infragdes sado atribuidos graus, de acordo com os quadros
Infragdes e atribuicdo de graus e graus de infragdes e correspondéncias de glosas.

Quadro. Infragdes e atribuicdo de graus.
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INFRACAO

ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico,

= - . A 05
les&o corporal ou consequéncias letais, por ocorréncia,

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou caso
2 fortuito, os servicos contratuais por dia e por unidade de | 04
atendimento;

Manter empregado sem qualificagdo para executar os servigos 03
contratados, por empregado e por dia;

Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagao, por 02
servigo e por dia;

Retirar empregados ou encarregados do servico durante o
5 expediente, sem a anuéncia prévia do CONTRATANTE, por| 03
empregado e por dia;

Para os itens a seguir, deixar de:

Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade

6 de seu pessoal, por empregado e por dia; 01

7 Cumprir determinag¢ao formal ou instrugdo complementar do 6érgéao 02
fiscalizador, por ocorréncia;

8 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou 01

nao atenda as necessidades do servigo, por empregado e por dia;

Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Apéndices e Anexos
9 nao previstos nesta tabela de multas, apés reincidéncia formalmente | 03
notificada pelo 6rgéo fiscalizador, por item e por ocorréncia;

Indicar e manter durante a execugdo do contrato os prepostos 01

10 previstos no edital/contrato;

Providenciar treinamento para seus empregados conforme previsto 01

" na relagédo de obrigagdes da CONTRATADA

15.10 Quadro. Graus de infragdes e correspondéncias de glosas.
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GRAU CORRESPONDENCIA

1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

15.11 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

15.11.1 tenham sofrido condenagao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

15.11.2 tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

15.11.3 demonstrem n&o possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

15.12 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto
na Lein® 14.133, de 2021.

15.13 As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE serado deduzidos dos valores a serem
pagos, ou recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao
inscritos na Divida Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

15.14 Caso a CONTRATANTE determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias,
a contar da data do recebimento da comunicag¢ao enviada pela autoridade competente.

15.15 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante,
a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo
Civil.

15.16 A autoridade competente, na aplicagdo das sangoes, levara em consideracao a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o
principio da proporcionalidade.

15.17 Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infragédo
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragéao
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizagéo - PAR.
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15.18 A apuracao e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a

Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

15.19 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos

especificos para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal
resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

15.20 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

16 ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

16.1

16.2

16.3

16.4

16.5

O custo estimado total da contratagdo é de R$ 16.892.234,65 (dezesseis milhées, oitocentos e
noventa e doismil, duzentos e trinta e quatro reais e sessenta e cinco centavos), conforme custos
unitarios apostos no item 1.4 deste Termo de Referéncia.

A estimativa de custo levou em consideracao o risco envolvido na contratagdo e sua alocagao entre
CONTRATANTE e CONTRATADA, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

A pesquisa de pregos para fins de determinagao do prego estimado constitui-se de pesquisa direta com
fornecedores em maio de 2023, mediante solicitagdo formal de cotagéo e por contratagdes similares de
outros entes publicos, firmadas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data de divulgacédo do
instrumento convocatério.

A consolidagdo da modalidade de concesséo total de uso de espaco do Restaurante Universitario (RU)
deu-se em virtude da geracdo do processo n° 23083.021137/2019-49, proveniente do resultado do
pregao eletrénico n° , para este processo o valor global estimado projetado para 12 (doze)
meses de contratagao foi de R$ 15.650.373,98 totalizando. Este valor foi calculado da seguinte forma:
Quantitativo de refeigdes tipo café da manha (147.182) X Custo médio do café da manha (R$ 6,79) =
R$ 999.365,78, somado ao Quantitativo de refeigbes tipo almogo (504.083) X Custo médio do almogo
(R$ 19,70) = R$ 9.930.435,10, somado ao Quantitativo de refei¢des tipo jantar (239.623) X Custo médio
do jantar (R$ 19,70) = R$ 4.720.573,10, Totalizando R$ 15.650.373,98.

Dados sobre Comparativo do custo de refeicbes produzidas no sistema autogestdo mista e
transportada.
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CUSTO DAS REFEIGOES EM R$
. Refeig¢do produzida no
Refeigdo produzida REEIEED pronta_ RU do Instituto
. transportada em caixa . L
Ano no RU em Sistema de . P Multidisciplinar em
~ . térmica gastronémica do . =
Autogestao mista . 2 v Sistema de Autogestao
tipo “hot- box .
mista
Almogo — R$ 9,50 _ _
2016
Jantar —R$ 7,41 _ -
_ _ Almoco - R$ 14,77
2020
_ _ Jantar—R$ 14,77
_ Almogo —R$ 14,62 _
2022
_ Jantar - R$ 14,62 _
Almocgo — R$ 14,62 (05 mar
- 22 a 6 mar/23) -
Jantar — R$ 14,62 (05 mar
- 22 a 06 mar/23) -
2023
Almogo — R$ 18,27 (de 07
- mar a 6 set/ 23) -
Jantar —R$ 18,27 (de 07
- mar a 6 set/ 23) -
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Custo
medio
apurado no
periodo

R$ 8,45 R$ 15,66 R$ 14,77

16.6 Custo médio do café da manha produzido no RU do Campus de Seropédica e do Instituto
multidisciplinar.

Custo do café da Custo do café da
Ano Manha/ano no Campus Manhéa/ano Instituto
de Seropédica multidisciplinar.
2015 R$ 4,04 -
2016 R$ 4,25 -
2017 R$ 6,42 -
2018 R$ 5,19 -
2020 - R$ 8,32
2021 - -
2022 R$ 3,59 -
2023 R$ 4,38 -
Cust:er:iizi;) do R$ 4.65 R$ 8,32

16.7 Numero anual de refeigbes: Ano referéncia — 2017 (autogestdo mista)
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Tipo de refeicao Numero de refeigoes Custo médio por tipo de
servidas refeicao (R$)
Café damanha 147.182 4,98
Almocgo 504.083 7,92
Jantar 239.623 7,92

16.8 Numero anual de refeicdes: Ano Referéncia — 2022

Tipo de refeicao Numero de refeicoes Custo médio por tipo de
servidas refeicdo (R$)
Café damanha 29.942 (autogestéo mista, inicio em
maio de 2022)
Almocgo 253.879 (refeigao transportada

margo a dezembro /22)

Jantar 136.563 (refeiczo transportada
margo a dezembro /22)

16.9 Precos Contratados por outras instituicbes “Estimativa de precos por refeicdo — almogo e jantar’.
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Quantidade de
UASG Pregao refeicoes Valor Unitario Data
Almocgo/Jantar
153166 152020 743.706 R$7,92 31/03/2020
153028 282020 52.080 R$9,60 13/07/2020
153079 1222020 118.000 R$11,00 22/09/2020
154419 132020 79.200 R$13,00 27/01/2021
Média R$10,38 08/04/2021

16.10 Precos Contratados por outras instituicdes “Estimativa de precos por refeicdo — café da manhad”

Quantidade de
UASG Pregéo refeicoes CAFE Valor Unitario Data
DA MANHA

153166 152020 147.182 R$ 4,90 31/03/2020
153028 282020 14.880 R$ 4,22 13/07/2020
153079 1222020 34.600 R$ 4,50 22/09/2020
154419 132020 26.400 R$ 6,50 27/01/2021

Média R$ 5,03 08/04/2021

17 ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

17.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos

consignados no Orgamento Geral da Unido.

17.1.1 A contratagéo sera atendida pela seguinte dotagao:

)  Gestdo/Unidade: 153166 / 15240;
II) Fonte de Recursos: 0100;
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Ill) Programa de Trabalho: 169926;
IV) Elemento de Despesa: 339039;
V) Plano Interno: VOOOONO100N;

17.2 A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagédo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

Seropédica, 09 de agosto de 2023.

Dados da Equipe de Planejamento desta contratagéo

Integrante Técnico Caroline Cardoso de Souza Mat. SIAPE 2151450

Nutricionista

Integrante Técnico Celeste Quezada Leite Mat. SIAPE 1662298

Nutricionista

Integrante Técnico Monica Santos de Oliveira Mat. SIAPE 1752792

Economista Doméstico

Integrante Técnico Olivia Chaves de Oliveira Mat. SIAPE 2555772

Integrante Técnico Wanaline Reinaldo do Nascimento Mat. SIAPE 1775935

Economista Doméstico

Integrante Requisitante | Ericson Ramos de Mello Mat. SIAPE 2152479

Coordenador

Prof. Juliana Arruda

Pro-Reitora de Assuntos Estudantis
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Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes APENDICES:

APENDICE | - PLANTAS BAIXAS RESTAURANTE UNIVERSITARIO CAMPUS
SEROPEDICA;
APENDICE Il A- MODELO DE ORDEM DE SERVIGO / FORNECIMENTO;

APENDICE Il B- EXEMPLOS DE CARDAPIOS DE REFEICOES UTILIZADOS NO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO DO CAMPUS DE SEROPEDICA

APENDICE Il C - EXEMPLOS DE CARDAPIOS DO CAFE DA MANHA SERVIDO NO RU DO CAMPUS DE
SEROPEDICA;

APENDICE Ill - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS CEDIDOS PELA UFRRJ
APENDICE IV - TERMO DE RECEBIMENTO/ENTREGA DAS INSTALAGOES

APENDICE V - MODELO DE DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE EQUIPAMENTOS DA
CONTRATANTE

APENDICE VI -INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS
APENDICE VI A — FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDIGCAO DE RESULTADO (IMR)
APENDICE VIl - MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PRECOS

APENDICE VIIl - MODELO DE FORMULARIO PARA AVALIAGAO DE SATISFAGAO DO USUARIO DO
RESTAURANTE UNIVERSITARIO

APENDICE IX — QUADROS DEMONSTRATIVOS DO PADRAO DE QUALIDADE EXIGIDO PARA OS
GENEROS ALIMENTICIOS UTILIZADOS NAS PREPARAGOES DOS ALMOGOS E JANTARES DO
RESTAURANTE UNIVERSITARIO

APENDICE X — RELAGAO DETALHADA DA ESPECIFICAGAO E PADRAO DE IDENTIDADE E
QUALIDADE (PIQ) DOS GENEROS ALIMENTICIOS ADQUIRIDOS PARA O RESTAURANTE
UNIVERSITARIO, POR TIPO DE ALIMENTO.

APENDICE Xl - RELAGAO DE EXEMPLOS DE PRATOS PROTEICOS, GUARINIGOES, SOBREMESAS,
FRUTAS E SALADAS UTILIZADAS NAS REFEIGOES SERVIDAS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

APENDICE XIl - MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

APENDICE Xl DECLARAGAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS CONDIGOES NECESSARIAS PARA
A EXECUCAO DO OBJETO A SER CONTRATADO
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APENDICE XIV - TABELA DE CONVERSAO DAS MULTAS EM PERCENTUAL SOBRE A RETRIBUIGAO
MENSAL

APENDICE XV - RESUMO DOS ITENS DE CUSTO DA CONCESSAO ONEROSA PARA ORIENTAGAO
NO CALCULO DO CUSTO DA REFEIGAO

APENDICE XVI - RESUMO DO QUANTITATIVO DE REFEIGOES DISTRIBUIDAS NO RU/CAMPUS
SEROPEDICA NOS ANOS DE 2017 E 2022

Pagina 84 | 148

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023

Termo de Referéncia contratacdo de Servigos — Licitagdo - Modelo para Pregdo Eletrénico
Aprovado pela Secretaria de Gestéo.

Identidade visual pela Secretaria de Gestao (versdo dezembro/2022)



APEND[CE | - PLANTAS BAIXAS DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO - CAMPUS
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Ministério da Educacgao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www. ufrrj.br | restauranteuniversitario@uifrrj.br

APENDICE Il A- MODELO DA ORDEM DE SERVIGO/FORNECIMENTO

IDENTIFICAGAO DO PEDIDO

No OS: | Unidade requisitante:
Data de| Servigo/material:1.1 Contratagdo de empresa especializada no preparo e distribuicéo de refeicdes (café da
emissdo: | manha, almogo e jantar dos tipos padrao normal e vegana) em lote Unico, de quantitativo estimado para 12
meses, contados do(a) assinatura do termo de contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos
106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021, de uma média de 890.888 refeicbes, sendo 504.083 refei¢cdes de
almogo, 239.623 refeigcdes de jantares e 147.182 de cafés da manha, associada a concessido administrativa
onerosa de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76 m?, no imével denominado Restaurante Universitario
(RU) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de Seropédica.
Contrato n°: | Processo n°:
IDENTIFICACAO DA CONTRATADA
Razao Social: | CNPJ:
Endereco:
Telefone: | E-mail:
DEFINICAO/ESPECIFICAGCOES DOS SERVICOS
No Unidade de
Servico | Servigo/Material Medida Quantidade Valor Unitario R$ Valor Global R$
Prestacdo de servigos de
producao e distribuicdo de| CafédaManha 147.182
1 refeicbes (café da manha,
almoco e jantar dos tipos padrédo
normal e vegana) em lote Unico, Almogo 504.083
2 de quantitativo estimado para
12 meses, de uma média de
3 890.888 refeigoes, Jantar 239623
Total
CRITERIOS DE AVALIACAO DOS SERVICOS/FORNECIMENTO
De acordo com o previsto em edital e seus anexos.
LOCAL E PRAZO DE EXECUGAO
Enderecgo: BR 465, Km: 07, Cep: 23890-000, Seropédica, Rio de Janeiro, Campus da Universidade Federal Rural do Rio
de Janeiro.
Data de inicio: | Data de término:
RECURSOS FINANCEIROS

Os recursos financeiros necessarios ao pagamento desta Ordem de servigco/Fornecimento serdo originarios da
classificagao
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Gestéo/Unidade: 153166 / 15240
Fonte de Recursos: 100
Programa de Trabalho: 169926
Elemento de Despesa: 339039
Plano Interno: VOOOONO100N

IDENTIFICACAO DOS RESPONSAVEIS

Local, data Local, data

Responsavel pela solicitagdo Responsavel pela avaliagdo
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APENDICE lll - EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS CEDIDOS PELA UFRRJ

DESCRICAO DOS BENS
ITEM |MOVEIS CEDIDOS PELA| QUANTIDADE | oy, Marca
UFRRJ (unidade)
Caldeirao autoclavado a vapor 23151(1):138
01 500litros 05 299275 GRUNOX,
OBS: Falta as valvulas de 299274 METTA
quebra vacuo DN1/2 23064.
. 289648
Forno combinado
02 02 marca Venancio 04 gggggg \P/ER'.?.‘:\S_\IO
02 marca pratica 294421
03 Fritadeira grande (04 cestos) 01 224263 MULTIFRITAS
04 Frigideira basculante 01 292187 MOBINOX
05 Cafeteira industrial 01 302428 UNIVERSAL
Fogao a gés alta pressao
Sendo um fogédo de 7 bocas e 4
06 chapas bifeteiras de 4,5x4,5 cm 02 151455, 151456
e outro de 12 bocas.
. 303735
07 Passtrought vertical quente 02 300502 FRILUX
, . 303736
08 Passtrought vertical frio 02 287196 FRILUX, FENIX
09 Passtrought vertical quente de 01 STEEL
4 portas
10 Refrigerador horizontal inox 01 292778 INOXCOOK
11 Geladeira inox vertical 06 portas | 01 300507 REFRIMATE
Balcdo térmico quente (corre 285083 2 285086 04 FRILUX
12 bandeja em granlto), sendo os 04 302390 01 BF
04 banho-maria da FRILUX sem INOX(NOVO)
resisténcia.
13 Balcao térmico frio - salada 03 285079 a 285082 MR INOX
(corre bandeja em granito) FRILUX
14 Descascador de legumes 02 302246, 302430 BECKER
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15 290685 e 290686, 302431
Processador de legumes 04 VITALEX
BECKER
16 . , 302078 GURAL
Fatiador de frios 02 253538 LL-BL
17 : 191299, 191298 e
Picador manual 03 191297
18 _I\/Iéquir_1a de lavar bandeja 01 248792 NETTER
industrial
19 Maquina de lavar copos 01 301931 NETTER
20 Me:?a. lisa inox de cozinha com 02 304318 a 304319 SUFISA
rodizio
21 . 233665 HOBART
Descascador de tubérculos 02 302430 BECKER
22 Carro Cantoneira transporte de 02 0004574, 0004575 INCOMAR
salada
23 C_émara de  congelamento 01 249367 ENGEPAR
simples em modulo
24 Moedor de carne 01 285078 MET BECKER
25 Panela de Presséo de 20L 02 250313 € 250314 FILGOR
26 Bandejas inox estampadas 2214 -
27 273077 a 273136 e
Mesas de refeigéo de 8 lugares | 60 183569 a 183580 CLAUMAT
28 Mesas de escri;ério paral 4 282810, 274264 e 274265 METAMOVEIS
trabalho com gaveteiro
29 Queijeira 01 -
30 Cilindro vazio de gas de cozinha 30 170201 a 170231
P45
31 Bandejas inox  estampada 55
pequena -
32 Bandejas plasticas tipo fest food | 462 _
33 Pires porcelana branca 490 _
34 Facas de mesa, cabo inox 1665 _
35 Garfos de mesa, cabo inox 2395 _
36 Pratos porcelana branca, tipo 165
fundo
37 Pratos porcelana branca, tipo 507
raso -
38 Pratos porcelana branca, tipo 442
oval -
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39

285353 a 285372

Cuba Gn’s inox rasa, salada 20 TY BORTHOLIN
40 Cuba Gn’s inox média, salada 09 154503 a 154512
41 | cuba Gn's inox funda, salada | 16 269941 a 262925
42 Cuba Gn's inox grande, 18
arroz/feijao
43 Cuba Gn’s inox média, 12 208874 a 208886
guarnicao
44 Cuba Gn's inox quadrada 11 208874 a 208885
grande
(anexo)
45 Cuba de aluminio de colocar 03 269942, 269943, 269944
talher
46 Panela de aluminio grande 05
47 Panela de aluminio pequena 11
48 Panela aluminio de ferver leite 02 167323, 167322
49 Caldeirao aluminio médio 01 167311
50 Escorredor redondo 03 _
51 Escorredor quadrado 03
52 Tabuleiro de aluminio baixo 75 _
53 Tabuleiro grande quadrado 15 168079 A 168093 VIGOR
54 Tacho de ferro fritura 03 170146, 170145,170144
55 Caneco de aluminio tipo leiteira | 02 _
56 Escumadeira 05 _
57 Escumadeira tipo aranha 16
pequena -
58 Escumadeira tipo aranha grande | 02 _
59 .
Colher de arroz aluminio grande | 07 _
60 Colher de arroz aluminio 01
pequena -
61 Pegador de salada 13 _
62 Frigideira de cabo, tamanho
02
grande -
63 Chinoa 05
64 Caixa vazada hortifruti 20 _
65 Caixa de agougue (ndo vazada) | 15 _
66 Garfo inox grande de cabo 03 _
67 Pa inox grande de cabo 01
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68 Tabua de polietileno para corte | 03 _
69 P4 de polietileno grande 03 _
70 Pa de polietileno pequena 01 _
71 Lira inox de corte de queijo 01 _
72 Pa inox para batedura de queijo | 01 _
73 . HOLLAND
Trator agricola 01 299799 TT4030
74 Rachador de lenha hidraulico 01 289442 IRMAOS LIPPEL
75 229777 DIMORVAN
Motoserra 02 300258 STHIL
76 Costal 01 204653 STHIL
77 Caldeira a Lenha horizontal 01 236779 ATEC
78 Boiler 01 280843 ATEC
79 Batedeira planetaria industrial 01 167761 SUPREMA
(grande)
80 Batedeira planetaria industrial
(pequena) 01 249927 SKYPAN BPS
81 Balc&o térmico de alvenaria 02
82 Balcéo frio para salada (corre 233731 e 233732
bandeja inox) 02 GEMASO
83 Balcao quente (corre banja inox) | 02 217799, 269952
84 Freezer horizontal 03 286107, 286106 e 286108 ELECTROLUX
CONSUL
85 233672 a 233677 ,0004574, | BRASIL
Carro isotérmico para 1 0004575, FASHION
ino 191342, 191341, 191340, 191339, |INCOMAR
X 302182 ARTFRIO
arroz/feijao
86 .
Carro inox para lavagem de 03 302182, 292040 INOXCOOK
cereais a 292041
87 Carro plataforma inox com
rodizios,  tamanho  grande| 02 302391, 302392 SORINOX
(transporte galdo de leite)
88 292189, 292190 ,
c : iliar de 02 ol 05 292191, 292192, 294784 ARTERIO
arro inox auxiliar de 02 plano ARTFRIO
89 Carro inox para transporte de 233718, 233719
alimento 02 SORINOX
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90 294785 ,167457,
c : iliar de 01 ol 05 167456 PPIENK
arro inox auxitiar de U1 pano 167455, 167454, 302391 a 302392 | MRINOX
91 C'arro auxiliar para transporte 02 248709, 248710 NOVINOX
diversos
92 Balanca de mesa eletronica
capacidade/divisao15kg/5g 01 204387 RAMUZA
93 Balanca eletronica de piso
capacidade 500kg 01 285835 RAMUZA
94 Camara fria de congelamento
(temperatura de saida de até - 249367 modulo
18°C), 02 unidades (01 de| %2 ENGEPON
maodulo e 01 alvenaria)
95 Camara fria de resfriamento 02 06 270312, 270313 ENGEPON
em modulo e 04 em alvenaria EGP
% 300956 a 300965
Extintor de incéndio 10 (CO2), | 4, gggg;g : gggg?g
10 (agua), 10 (pdé quimico seco)
97 Dutos de exaustdao em chapa
galvanizada e pintura em tinta
cinza metalico, sem protegao 09 sem RM
para o motor e também sem
dispositivo contra retorno de
agua de chuva.
98 Sistema de Coifa em ago inox 08 unidades 191332 (um s6 RM)
99 Catraca mecénica controle de
entrada (tipo de trem) 02 152610, 152609
100 Roleta para controle de saida
lateral de vidro 02 189869, 189870
101 Carro em inox para detritos com 02 292531, 292532 INECOM
pedal
102 Carro ~ para transporte  de 02 249245, 249246 CoZIL
bandejas
103 Carro para transporte diversos 02 248709, 248710 COZIL
104 Carro tipo cagamba para 01 248794 REVIFRIO
transporte de carne
105 Carro tipo urna para
higienizacao/sanitizagio de| 03 248795, 248796, 248797 REVIFRIO
folhosos
106 Ca’rrc'> tipo prancha tamgnho 03 249323, 249324, 249325 RODRIACO
médio, transporte auxiliar
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107 | Carro armazém Chassi 01 249328 RODRIACO
108 Carro inox tipo escorredor, 02 02 249243, 249244 CozZIL
planos
1091 Liquidificador, 25 litros 02 249928 Poli LS
110 Maquina de fazer gelo 70 kgC 01 292838 EVEREST
L Refresqueira de 200 litros 03 291895, 2300875, 230876 BEGEL
12| Bebedouro de 4/bicas 03 303441 a 303443 CAUMAX
113 Extrator de suco 01 302362 VITALEX
114 Mesa lisa com prateleira inferior 02 301343, 301344 ARTFRIO
com espelho
115 | Ar condicionado tipo janela|01de : .
instalado 12000Btus 306900 Springer Midea
116 Ar condicionado tipo split 306820 , 306821,306822,
instalado de 12000BTUs 05 306823, 306824 Elgin
" Ventiladores tipo coluna 60 cm 07 306524 a 306530
118 Mesa de escritério 02 274265, 274262
19| Mesa de trabalho com gaveteiro | 02 274263, 274264 METAMOVEIS
120 Mesa escritorio 01 282910
121 Cado e 282966, 282959, 282962, 282961,
adeira para escritorio — com| gq 282968, 282963 , 302597
rodas giratérias cor preta
122 Cadeira diretor 278165e 278172
02
moldada
anatomicamente
123 C'ade’irla de escritorio executiva 01 252345
giratéria com brago
124 |Poltrona fixa tipo 2 para 282975, 282076, 282981
escritorio sem rodinhasgiratorias | 03
125 Gaveteiro 05 gavetas 01 251104 MODEMOVEIS
126 280362,280368,282824,
. 282819,280369,280361,
Gaveteiro volante 04 gavetas 10 280363.280364.280367 OFFICE MAX
127 Gaveteiro tipo 4 01 280360
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128 Arquivo de aco para pasta 278544 2278547,
g §o para p 07 272924, 272921, 272923 SANTOFANTE
suspensa de 04 gavetas
129 Armario guarda-volumes 01 278548
130 Arquivo em ago 04 gavetas 03 249845, 249847, 249846
131 Armario tipo V 02 portas 01 282804
132 Roleta para controle de saida 01 152611
lateral de ago (anexo)
133 Mesa ago inox acabamento liso | 02 302183 e 302184 ARTFRIO
134 302385 a 302389,
288922 a 288926,
Estante com 04 planos 15 288927 a 288928 CENTERINOX
P 205679, 205678, 302393 a 302395, | GRUNOX
302396
135 Mesa datilografo, suporte para 02 277854, 198458 CLAUMAT
CPU
136 |Mesa ~ em L €M 01 277855 FORTILINE
melaminico(Coordenagéo)
137 Cadei.ra Presidente com brago 01 278172 FURMILINE
cor Cinza
138 Fatiador de Alimentos 02 290685 a 290686 SKYMSEN
139 Bancada em ago inox com 01 01 292364 XRN
tanque
140 Bancada em ago inox 02
tanques 01 293419 XRN
141 | Televisor 51" 02 289153, 289154 SAMSUNG
142 Mesa Lisa com rodas 02 300500, 300501 SULFISA
143 Filtro de entrada com meio
filtrante, vazao 3000 litros 01 234489 FILTRALI
144 Filtro com filtrante catalitico,
vaz3o 1000 litros 01 234488 FILTRALI
145 Filtro com filtrante catalitico,
vazao 500 litros 01 234487 FILTRALI
140 | Cadeira para escritorio  com| 278166, 278163, 278168, 278162,
rodinhas, cor cinza 287171, 278165
147 Cadeira presidente com brago 01 278172
148 Conjunto de 3 cadeiras 01 302593
acopladas
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149 Poltrona giratéria tipo 3 01 282986
150 Mesa de escritério linear tipo4 | 01 282911
151 o 308433
Prensas para queijo 12 308434
152 Cortador de legumes manual 04 308390, 308393
153 Filtro de agua, uso industrial, 02 308394 a 308395
em inox
154 Procegsgdor de alimentos, com 01 38436
acessorios
155 Triturador portatil mixer 03 308437 a 308439
156 Centrifuga extratora de suco 01 308440
157 Caldeirao a vapor tipo autoclave | 02 308441 a 308442
158 Iquwdlflcador inox capacidade 8 01 308222
litros
159 Liquidificador inox 15 litros 01 308223
160 Liquidificador inox 25 litros 01 308224
161 Carro isotérmico basculante 04 269946, 269947, 269945, 269948
162 Gerador 40/30, 4 Polos, 12
Terminais — 380 KVA a 60Hz-| 01 231213 HEIMAR
SWITCH BOARD
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APENDICE IV - TERMO DE RECEBIMENTO/ENTREGA DAS INSTALAGOES

Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Proé-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO/ENTREGA DAS INSTALAGOES:

Aos dias do més de xxxxxxxxxxxx de 2023, declaro que o(a) Sr(a). , portador(a) da
Cédula de Identidade n° , emitida pelo ,em_/ [ ,inscrito(a) no CPF/MF sob on°®
na qualidade de ,da empresa , inscrita no CNPJ/MF sob o n®

devidamente identificada como licitante, compareceu ao Restaurante Universitario da UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL
DO RIO DE JANEIRO, e recebeu o prédio com XXX m? (metragem), objeto do Edital de Pregéo Eletronico n® XX/2023,

localizado na rua , recebendo a edificagdo no estado em que se

encontram, para o cumprimento das obrigagdes relativas ao Objeto do Contrato de Prestacdo de Servigos n° 00/2023.

(Anexar descrigédo do estado do imével, juntamente com um relatério fotografico, se for o caso)

Seropédica, de xxxxxxxxxx de 2023.

(Nome e assinatura do Fiscal do Contrato)
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APENDICE V — MODELO DE DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE EQUIPAMENTOS
DA CONTRATANTE

%
Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica

BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www. ufrrj.br | restauranteuniversitario@uifrrj.br

DECLARAGAO DE RECEBIMENTO DE EQUIPAMENTOS

Eu, , portador do CPF n° , representado a

Empresa: , declaro para fins de registro no processo n°

contrato n°® , que ( ) sim, recebi os equipamentos, utensilios e mobilidrios que

constam no APENDICE IV do Termo de referéncia do referido processo, em condigbes de uso, nas quantidades

especificagdes descritas.

() ndo, recebi os equipamentos, utensilios e mobiliarios, abaixo listados e em condigbes de uso, nas quantidades

e especificacdes descritas no APENDICE IV do Termo de referéncia do processo n°

ITEM NAO CONFORMIDADE:

Assinatura do representante da Empresa

Assinatura e carimbo do servidor da equipe de gestao do contrato

(UFRRJ) Seropédica, de de
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APENDICE VI -INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS

=3
Ministério da Educacgao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pré-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

INSTRUMENTO DE MEDIGAO E RESULTADO (IMR)

Avaliagao da Qualidade da Unidade de Alimentagao e Nutricdo prestado no Restaurante Universitario da Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro Campus Seropédica.

1. INTRODUGAO

1.1. Este documento descreve o procedimento a ser adotado na gestao do contrato de fornecimento de refei¢cbes para o
Restaurantes Universitario UFRRJ do Campus Seropédica.

1.2. As atividades descritas neste documento serdo realizadas periodicamente pela equipe responsavel pela
fiscalizag&do/controle do fornecimento de refei¢coes, gerando relatérios mensais a serem encaminhados ao gestor do contrato
da UFRRJ para aplicagao de ajustes no pagamento.

1.3 Este instrumento podera ser revisto a qualquer momento pela CONTRATANTE em casos nao previstos ou para sanar
situacdes de informagdes conflitantes.

2. OBJETIVO

2.1. Avaliar o desempenho e a qualidade das refeicdes pela CONTRATADA e estabelecidos neste Termo de Referéncia,
seus apéndices e anexos.

3. METODO DE AVALIACAO

3.1. A avaliagdo do desempenho e da qualidade das refeicoes pela CONTRATADA sera realizada por meio do Formulario
de Instrumento de Medigao e Resultado, no qual serdo analisados 3 Grupos de Atividades na Unidade da CONTRATANTE
em funcionamento;

3.2. Para cada atividade relacionada sera atribuido um percentual de ponderagédo que sera o balizador para o calculo da
pontuacéo final.

3.3. A pontuacdo maxima a ser alcangada em cada grupo de atividades sera igual a 3 (trés) pontos;

3.4. A pontuacao final sera o resultado da soma obtida dos 3 (trés) Grupos de cada uma das trés Unidades, totalizando uma
pontuagéo final igual a 9 (nove) pontos.

4. CRITERIOS DA PONTUAGAO A SEREM UTILIZADOS EM TODAS AS ATIVIDADES AVALIADAS

4.1. No formulario IMR (APENDICE VI A), que sera preenchido mensalmente, devem ser atribuidos os seguintes pontos e
conceitos para cada atividade avaliada: 3 (trés) “Realizada”, 1(um) “Parcialmente Realizada” ou 0 (zero) “N&o Realizada”;
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4.2. Quando atribuidos os pontos 1 (um) ou O (zero), a CONTRATANTE devera formalizar, de imediato, por escrito a
CONTRATADA o motivo desta avaliagcao, visando proporcionar ciéncia e promover adequagao aos padrbes de qualidade
exigidos;

4.3. Sempre que a CONTRATADA solicitar prazo visando a correcao de determinada falha, esta solicitagdo deve ser
formalizada por escrito € o prazo acordado com a CONTRATANTE.

5. CLASSIFICACAO DA PRESTAGAO DO SERVICO SEGUNDO A MEDIA FINAL

Muito Bom Bom Regular Insatisfatério
9,0 a 8,1 pontos 8,09 a 7,65 pontos 7,64a6,75pontos | Abaixo de 6,75
pontos

6. RESPONSABILIDADES DA EQUIPE DE FISCALIZAGAO

6.1 Avaliacdo diaria da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA, registrando e arquivando as informacdes de
forma a embasar a avaliagdo mensal do Formulario IMR;

6.2 Consolidagao e analise das avaliagdes diarias;
6.3 Qualificacdo do desempenho mensal das atividades da CONTRATADA por meio do preenchimento do formulario IMR;

6.4 Encaminhar o IMR, ao final do més, juntamente com as justificativas para os itens avaliados que receberam ponto 0
(zero) ou 1 (um) ao setor competente da UFRRJ para aplicacdo de ajustes no pagamento de cada unidade.

7. DESCRIGCAO DO PROCESSO DE AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVIGOS

7.1 Cabe a UFRRJ, por meio da Equipe de Fiscalizagdo realizar a avaliagdo diaria da qualidade dos servigos prestados pela
CONTRATADA, registrando e arquivando as informag¢des de forma a embasar a avaliagdo mensal do Formulario IMR.
Quando atribuidos pontos 1 (um) ou O (zero) na avaliagao diaria, a UFRRJ devera comunicar de imediato a CONTRATADA
o motivo desta, visando proporcionar ciéncia e promover adequagao aos padrdes de qualidade exigidos;

7.2 A Equipe de Fiscalizagao realizara a consolidagao e analise das avaliagbes diarias qualificando o desempenho mensal
das atividades da CONTRATADA por meio do preenchimento do formulario IMR;

7.3 No final do més avaliado, a Equipe de Fiscalizacdo do contrato devera encaminhar, até o quinto dia util do més
subsequente ou conforme acordado entre as partes, o formulario IMR acompanhado das justificativas para os itens que
receberam pontos 0 (zero) ou 1 (um) para o Gestor do Contrato da UFRRJ para ajustes no pagamento;

7.4 A Equipe de Fiscalizagao do contrato encaminhara, mensalmente, 8 CONTRATADA, o Quadro Resumo demonstrando
de forma acumulada més a més, o desempenho global da CONTRATADA em relagdo aos conceitos alcangados pela mesma;

7.5 A CONTRATADA tera seu pagamento mensal baseado nas avaliagbes do Formulario de Instrumento de Medicdo e
Resultados (IMR), de acordo com os percentuais abaixo:

Faixa de ajustes no pagamento

Porcentagem do Valor Nota Final |
Mensal da Contratagdo da ota Finaimensa
Unidade

Conceito Geral proveniente da . -

média global do Quadro| 100% 81=x=9

Resumo Mensal de avaliagdo | g59, 7.65<x <81
90% 6,75<x<7,65
85% X< 6,75
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APENDICE VI A- FORMULARIO DE INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR):

QUADRO COM O FORMULARIO DETALHADO DAS ATIVIDADES:

GRUPO 1 - ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADEQUAGAO A LEGISLAGAO

A. Rotina do Servico definida nas especificagbes técnicas dos servigos e no contrato:

Caédigo | Descricéo Pontuacao

Conformidade com o cardapio previamente aprovado pela Equipe de Fiscalizagio:
Existe conformidade das refei¢cdes servidas com o cardapio previamente apresentado e

1-A1 aprovado pela UFRRJ? A divulgagdo do cardapio esta dentro do prazo e de forma
correta aos usuarios e/ou UFRRJ?
Controle do armazenamento de géneros: Existe acondicionamento adequado dos
géneros alimenticios in natura, semi-preparados e preparados, assim como de produtos
1-A2 descartaveis e de limpeza? Existe controle no armazenamento de géneros (produtos

adequadamente acondicionados e identificados, protegidos contra contaminagéo e
mantidos na temperatura correta)? Auséncia de alimentos com prazo de validade
vencido em qualquer area do RU?

Registro dos procedimentos do Manual de Boas Praticas: O manual de boas praticas
est4 atualizado e disponivel aos empregados e érgdos de fiscalizagdo? Ocorre o registro
1-A.3 dos procedimentos técnicos apresentados no Manual de Boas Praticas? Entende-se
como procedimentos técnicos os quatro Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs) minimos descritos na legislagéo.

Resolugdo das ocorréncias: A CONTRATADA apresenta resolugdo para as nao
1-A4 conformidades encontradas referentes a execugao dos servigos nos prazos acordados
pela Equipe de Fiscalizagao de Contrato?

Higienizacdo: A frequéncia e a higienizacdo de utensilios, equipamentos, méveis e
ambientes é adequada? A higienizacdo é adequada da area do Restaurante durante
todo o horario de atendimento (saldo de distribuicdo, banheiros, hall de entrada, entre
outros previstos no Termo de Referéncia)? A higienizacdo é adequada dos
equipamentos, moéveis e utensilios da distribuicdo? A higienizacdo do refeitério dos
usuarios ocorre antes, durante e apds o horario de distribuicdo?

1-A5

Controle bacteriolégico das preparacdes: E realizada, diariamente, de forma adequada,
1-A.6 a coleta e o armazenamento por 72 horas das amostras de todas as preparagdes de
acordo com a legislagao sanitaria vigente?

Boas praticas ambientais: Realiza atividades direcionadas ao cumprimento das boas
praticas ambientais (uso racional da agua, eficiéncia energética, gerenciamento de
residuos (rejeitos, organico, reciclaveis e residuos quimicos perigosos e toxicos) e
1-A.7 destinacéo final de residuos de d6leo)? A CONTRATADA separa os residuos de acordo
com o Termo de Referéncia nas diversas etapas do processo produtivo e nas demais
dependéncias do RU? A CONTRATADA destina corretamente os residuos conforme
orientagdo da UFRRJ?

Abastecimento de material de higiene pessoal e de limpeza: A CONTRATADA
disponibiliza, diariamente, os materiais de higiene pessoal (sabonete liquido antisséptico
e inodoro, alcool gel 70%, papel toalha branco nao reciclado e papel higiénico) nos
vestiarios dos empregados, banheiros (de usuarios e funcionarios/servidores), pias e
lavatério (sabonete liquido antisséptico e inodoro, alcool gel 70% e papel toalha branco
nao reciclado) da cozinha e refeitério? A CONTRATADA disponibiliza, diariamente, os
materiais necessarios, em quantidade e qualidade, para os processos de higienizagao
do RU conforme citado neste Termo de Referéncia?

1-A.8
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B. Mao de obra

Cadigo

Descrigao

Pontuagao

1-B.1

Qualificagao profissional: Os empregados sao qualificados e exercem as atividades
especificas da fungado, conforme descrito no Termo de Referéncia?

1-B.2

Relagdo interpessoal: Os empregados apresentam boa conduta no relacionamento
com os usuarios, equipe operacional, gerencial e UFRRJ?

1-B.3

Dimensionamento de pessoal: O quadro de pessoal se mantém completo,
contemplando o objeto do Termo de Referéncia? A CONTRATADA respeita os cargos
e/ou numeros minimos estipulados neste Termo de Referéncia?

1-B.4

Uniformes e EPIs: Os empregados utilizam uniformes completos e limpos de acordo
com o citado no Termo de Referéncia: Os uniformes sao trocados diariamente? Os
Equipamentos de Proteg&o Individual/Equipamento de Protegcéo Coletiva estdo em
perfeito estado de conservagao e adequados as tarefas que executam?

1-B.5

Higiene pessoal e condutas/atitudes adequadas: Os empregados apresentam-se sem
bigode, barbeados, com cabelos protegidos, sem lesdes e/ou sintomas de
enfermidades, unhas aparadas e sem o uso de esmaltes, perfumes, brincos, colares,
pulseiras, reldgio e outros adornos durante o servigo? Os empregados higienizam
corretamente e frequentemente as maos durante a produgéo e distribuicdo de
alimentos?

GRUPO 2 — AVALIACAO DO PROCESSO PRODUTIVO

A. Planejamento, Organizagéo e Coordenagéo da Qualidade e Quantidade das Refeicdes Cadigo Descrigéo
Pontuagao

Cadigo

Descrigao

Pontuacéao

PIQ/Padréo dos géneros: Os géneros alimenticios, insumos e descartaveis adquiridos

2-A1 obedecem ao Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ) e/ou padréo estabelecido no
Termo de Referéncia?
2.AD Quantitativo de refei¢cdes: O quantitativo das refei¢cdes distribuidas atende a demanda
) dos usuarios conforme previsto no Termo de Referéncia?
Aspectos higiénico-sanitarios da manipulagao e distribuigdo: O processo de
manipulacao das preparag¢des durante todo o processo produtivo encontra-se dentro
2.A3 dos padrdes higiénico-sanitarios, conforme legislacao vigente? A CONTRATADA
) utiliza produtos saneantes adequados para higienizagao de hortifruticolas? O processo
de higienizac&o de hortifruticolas ocorre de acordo com o preconizado pela
legislagao vigente?
Tempo e temperatura do recebimento, pré-preparo, preparo e distribuicdo das
preparagdes: Os critérios de tempo e temperatura descritos no Termo de Referéncia
2-A4 e/ou legislagéo vigente estdo sendo obedecidos nas etapas de recebimento, pré-
preparo, preparo e distribuicdo? Existéncia de controle de temperatura/tempo das
sobras das preparagdes?
Aquisigdo de produtos da agricultura familiar: A aquisicdo dos géneros alimenticios
atende o percentual minimo determinado pelo Decreto n° 8.473, de 22 de junho de
2-A.5 20157 A CONTRATADA apresenta as notas fiscais dos géneros oriundos da
agricultura familiar? Quando esse percentual ndo atende a legislagéo supracitada a
CONTRATADA justifica a UFRRJ?
Caracteristicas sensoriais das preparagdes: As preparagdes oferecidas encontram-se
dentro dos padrdes exigidos/estabelecidos de apresentagao, sabor, textura, odor e cor
2.A6 citado no Termo de Referéncia? *A equipe de Fiscalizagdo de Contrato realizara
) diariamente a analise sensorial das preparacdes ofertadas visando verificar as
caracteristicas sensoriais. **Ainda, para compor este item sera aplicado, no minimo,
semestralmente a pesquisa de satisfagéo aos usuarios.
Técnicas de pré-preparo, preparo e ingredientes das preparagdes: As
preparagées/ingredientes realizados pela CONTRATADA estdo de acordo com as
2-A.7 informagdes/proporgdes descritas no Termo de Referéncia e na ficha técnica
apresentada a Equipe de Fiscalizacdo? Quando solicitado alguma sugestéo de
melhoria nas prepara¢gdes a CONTRATADA modifica a preparagéo?
2.A8 Porcionamento das preparagdes/alimentos: A porgéo das preparagbes/alimentos esta

de acordo com o estabelecido no Termo de Referéncia?
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2-A.9

Quantidade de utensilios, equipamentos e moveis para diferentes etapas do processo
de producgao e distribuicdo: A quantidade de utensilios, equipamentos e méveis
disponiveis para as diferentes etapas é suficiente para que nao haja atraso e
interrupcdo dos processos de produgao e distribuigdo? Ha utensilios em nimero
suficiente para a distribuicdo das refeicbes?

2-A.10

Manutengéo dos itens do cardapio e pontualidade no inicio do servigo: O cardapio &
mantido, sem alteragbes, desde o inicio da distribuicdo até o final da mesma? A
CONTRATADA natifica formalmente a UFRRJ a modificagdo dos itens do cardapio?
Todos os itens do cardapio do café da manha, almocgo e jantar foram distribuidos aos
usudrios na integra (sem faltar nenhuma preparacgao/alimento)? H& eficiéncia na
reposicao das preparagdes durante o horario de distribuicdo de refeicbes? Os saldes
séo abertos nos horarios previstos para o inicio da distribuicdo das refeicdes?

GRUPO 3 - GESTAO TECNICA ADMINISTRATIVA E LEGAL

A. Coordenacéo e Comando das Atividades Técnicas e Operacionais: Cédigo Descricao Pontuagéo

Cadigo

Descrigao

Pontuagao

3-AA1

Coordenacéo e comando da geréncia de contrato: A CONTRATADA executa visitas
periédicas para avaliar a coordenagédo e comando das atividades técnicas e
operacionais realizado pelo nutricionista da Unidade/Encarregado Administrativo,
orientando e corrigindo ndo conformidades, quando necessario? *Periodicidade
minima: trimestralmente.

3-A2

Coordenagdo e comando da chefia local: O(s) nutricionista(s) responsavel(is) pela
Unidade coordenam e comandam todas as atividades técnicas e operacionais
desenvolvidas pela equipe, orientando e corrigindo ndo conformidades, quando
necessario? O(s) encarregado(s) administrativos (s) responsavel(is) pela Unidade
coordenam e comandam todas as atividades operacionais desenvolvidas pela equipe,
orientando e corrigindo ndo conformidades, quando necessario?

3-A.3

Programa de capacitagédo: A CONTRATADA possui e cumpre cronograma de
capacitagédo da equipe conforme Termo de Referéncia?

3-A4

Inventario de utensilios: A CONTRATDA realiza o inventario de utensilios quando
solicitado (minimo bimestralmente) e o apresenta a UFRRJ, até 15 dias ap6s
solicitado?

3-A.5

Inventario de equipamentos e mobiliario: ACONTRATDA realiza o inventario (minimo
bimestralmente) de equipamentos e mobiliario e o apresenta a UFRRJ, até 15 dias
apos solicitado?

3-A.6

Reposi¢do de materiais, utensilios, moveis, equipamentos e material descartavel: A
CONTRATADA realiza a reposicao dos utensilios em até 15 dias ap6s a apresentacéo
do inventario? A CONTRATADA dispbe de materiais, méveis, equipamentos,
utensilios e material descartavel, em quantidade, qualidade e condigbes necessarias
e adequadas para elaborar preparagdes do cardapio e para o bom atendimento dos
usuarios?

3-A7

Manutengao preventiva de equipamentos: A CONTRATADA realiza manutengao
preventiva de equipamentos, conforme previsto no Termo de Referéncia? A
CONTRATADA apresenta relatério mensal das manutengdes preventivas realizadas?

3-A.8

Manutengao corretiva de equipamentos: A CONTRATADA realiza manutengao
corretiva de equipamentos no tempo maximo de 48 horas apds a constatagdo do fato?
A CONTRATADA notifica formalmente por escrito a retirada de equipamentos,
utensilios ou mobiliario para conserto e/ou manutengao? Ha reposicédo/substituicdo de
equipamentos e mobiliarios quando estes ndo apresentam conserto/condi¢gdes de
uso? A CONTRATADA apresenta relatério mensal das manutengdes corretivas?

3-A.9

Manutengao predial: A CONTRATADA realiza manutengao predial corretiva e
preventiva no tempo estabelecido pela Equipe de Fiscalizagdo de Contrato ou sempre
que solicitado pela Equipe?

3-A.10

Controle Integrado de Pragas: A CONTRATADA realiza procedimentos de prevengao
e eliminagao de pragas no intervalo estipulado pelo Termo de Referéncia ou conforme
solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo? Auséncia de pragas nas dependéncias e aos
arredores da empresa? Existéncia da presenca de laudo que comprove o Controle
Integrado de Pragas?
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Manutencgéao e reposicdo de Equipamentos de Protegcéo Coletiva: A CONTRATADA

condicionado, conforme previsto na legislagdo e no termo de referéncia?

3-A.11 realiza manutengé&o e reposicéo de equipamentos de protegéo coletiva no tempo
estabelecido pela UFRRJ?
Servigos periodicos: A CONTRATADA realiza a higienizagéo do reservatério de agua
e analise de agua, limpeza de caixa de gordura, substituicdo de elementos filtrantes
3-A12 dos filtros de agua potavel, tratamento quimico da agua da caldeira, inspecéo da

caldeira geradora de vapor, controle de poluentes da caldeira, inspegéo do boiler,
calibragao de balangas, inspegao da linha de gas, inspegao dos aparelhos de ar

B. Saude, salarios, beneficios e obrigagbes trabalhistas: Cédigo Descricdo Pontuagéo

Cdédigo | Descricao Pontuacéao
3-B1 Cumprimento das obrigagdes trabalhistas: A CONTRATADA cumpre as obrigagdes
) trabalhistas descritas no Termo de Referéncia?
Realizagdo de exames periddicos de saude (PCMSQO): A CONTRATADA comprova a
3-B2 realizagao de exames (Admissional, Periddico, de Retorno ao Trabalho, Mudanga de
Funcao e Demissional) de seus empregados de acordo com as normas vigentes?
Quadro com o formulério para avaliagao:
Contrato n°. Data:
Pontuagéo:

Nome da empresa CONTRATADA:

3 (realizado)

Responsavel(is) pela fiscalizagao:

1 (parcialmente
realizado)

0 (ndo realizado)

GRUPO | — ATIVIDADES DE PLANEJAMENTO E ADEQUAGAO A LEGISLAGAO

Atividades

Peso Ponto

1-A Rotinas de servigo

1-A.1 Conformidade com o cardapio previamente aprovado pela Equipe de
Fiscalizagédo

1-A.2 Controle do armazenamento de géneros

1-A.3 Registro dos procedimentos do Manual de Boas Praticas

1-A.4 Resolugao das ocorréncias

1-A.5 Higienizacdo (utensilios, equipamentos, méveis e ambiente)

50%
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1-A.6 Controle bacterioldgico das preparagdes (coleta de amostras)

1-A.7 Boas praticas ambientais

1-A.8 Abastecimento de material de higiene pessoal e de limpeza

Média Aritmética dos Campos 1-A.1a 1-A.8

1-B Mao de Obra

1-B.1 Qualificagéo Profissional

1-B.2 Relagéo Interpessoal

1-B.3 Dimensionamento de pessoal

50%

1-B.4 Uniformes e EPIs/EPCs

1-B.5 Higiene pessoal e condutas/atitudes adequadas

Média Aritmética dos Campos 1-B.1a 1-B.5

PONTUAGAO DO GRUPO 1

GRUPO 2 - AVALIAGAO DO PROCESSO PRODUTIVO

2 -A Planejamento, Organizagao e Coordenacao da Qualidade e da Quantidade das Refeigbes

2-A.1 PIQ/Padrao dos géneros

2-A.2 Quantitativo de Refei¢des

2-A.3 Aspectos higiénico-sanitarios da manipulagéo e distribuigao

das preparagdes

2-A.4 Tempo e temperatura de recebimento, pré-preparo, preparo e distribuicao

2-A.5 Aquisi¢édo de produtos da agricultura familiar

2-A.6 Caracteristicas sensoriais das preparacoes

100%
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2-A.7 Técnicas de pré-preparo, preparo e ingredientes das preparacgdes

2-A.8 Porcionamento adequado das preparagdes/alimentos

2-A.9 Quantidade de utensilios, equipamentos e méveis para as diferentes etapas
do processo de producéo e distribuicao

2-A.10 Manutengao dos itens do cardapio do inicio ao fim da distribuicao e
pontualidade no inicio do servigo

Média Aritmética dos Campos 2-A.1 a 2-A.10

PONTUAGAO DO GRUPO 2

GRUPO 3 - GESTAO TECNICO ADMINISTRATIVA E LEGAL

3-A Coordenacédo e Comando das Atividades Técnicas e Operacionais

3-A.1 Coordenacao e comando da geréncia de contrato

3-A.2 Coordenagao e comando da chefia local

3-A.3 Programa de capacitagdo

3-A.4 Inventario de utensilios

3-A.5 Inventario de equipamentos e mobiliario

3-A.6 Reposicao de materiais, utensilios, méveis, equipamentos e material

descartavel
70%

3-A.7 Manutengao preventiva de equipamentos

3-A.8 Manutencao corretiva de equipamentos

3-A.9 Manutencéo predial

3-A.10 Controle integrado de Pragas

3-A.11 Manutencgéo e reposicao de Equipamentos de Protegdo Coletiva

3-A.12 Servigos periddicos especificos

Média Aritmética dos Campos 3-A1 a 3-A.12 Atividades Peso
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3-B Saude, salarios, beneficios e obrigacdes trabalhistas

3-B.1 Cumprimento das obrigac¢des trabalhistas

30%
3-B.2 Realizagédo de exames periédicos de saude (PCMSO)

Média Aritmética dos Campos 3-B.1 a 3-B.2

PONTUAGAO DO GRUPO 3

NOTA FINAL: Somatdrio das pontuagoes
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APENDICE VIl - MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

A planilha de custos e formagéo de pregcos da Empresa devera levar em consideragao os itens geradores de custos para
a execucao do servigo de alimentagao, elencados abaixo:

Valor mensal da cessdo onerosa administrativa do imoével denominado Restaurante Universitario do campus de
Seropédica: R$ 6.636,76.

30% do valor mensal da cessao onerosa administrativa como taxa de ressarcimento para cobrir os gastos com agua e
energia elétrica, estardo inseridos no valor mensal da cessao onerosa administrativa do imével denominado Restaurante
Universitario do campus de Seropédica, enquanto ndo houver medidores individuais para a afericdo das mesmas.

Material de limpeza (incluindo alcool gel 70°).
Material descartavel (incluindo papel toalha para todos os lavatorios)

Géneros alimenticios (considerar o tipo de cardapio e o tipo de servigo) — descritos no Termo de referéncia e no Estudo
Preliminar.

Gas GLP: tipo de botijao P45, sdo 30 botijdes. Possibilidade de instalagdo de P13 em situagbes emergenciais.
Equipamentos e mobiliario para complementar a infraestrutura do Restaurante (caso necessario).

Mao de obra operacional e administrativa: incluindo os setores de cozinha, caldeira, operadores de caixa, assim como 0s
insumos, treinamentos e direito a insalubridade ou periculosidade.

Funcionamento da caldeira geradora de vapor:

Considerar o consumo de lenha: consumo diario estimado é de 2,63 m* de lenha por dia. O consumo mensal estimado é
de 78, 96 m* de lenha.

a.1. A lenha a ser utilizada para o abastecimento da caldeira geradora de vapor devera atender as seguintes
especificagdes:

a) ser oriunda de toras de eucalipto, com didmetro entre 13 a 17 cm; b) apresentar umidade média entre 35% a 40%. O
vapor gerado sera utilizado para alimentar a linha de cocgao/distribuigdo da cozinha do Restaurante Universitario, composto
por 05 (cinco) paneldes autoclavados de 500 litros, 03 (trés) maquinas de lavar bandejas a vapor, 02 balcdes dedistribuigdo
de refeigdes e pontos de agua quente no setor de higienizagéo de utensilios de cozinha.

Considerar como insumos: 6leo para trator, combustivel, manutencéo dos equipamentos (trator, motosserra, rachador de
lenha e caldeira).

Inspeg¢do anual da caldeira por empresa especializada com engenheiro responsavel. Modelo da caldeira: marca ATEC
(horizontal), a saber: capacidade de produgao de vapor 700 kgv/hora; consumo de combustivel: 170 kg/vapor (0,38 m? de
lenha/hora); poténcia térmica: 465.000 kcal.

Instalagdo de cAmeras de videomonitoramento, no interior do Restaurante. Coleta e descarte de 6leo de cozinha usado.
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Coleta e descarte de lixo organico e inorganico. Recarga e substituicdo de extintores de incéndio.

Substituicdo dos elementos filtrantes dos filtros industriais localizados nas copas (02 filtros). Limpeza dos dutos de
exaustdo (semestral).

Controle de pragas (semestral).

Limpeza de reservatério de agua potavel de 12.000 litros (semestral). Inspecao anual de boiler localizado no setor da
caldeira.

Limpeza de caixa de gordura (quinzenal).

Coleta e analise de amostra de alimentos (trimestral ou em caso de suspeita de contaminagdo. Manutengao preventiva de
equipamentos (trimestral).

Manutencéo corretiva de equipamentos (quando necessario). Manutencgao predial (sempre que necessario).

Calibragado de balangas (sempre que necessario).

Pesquisa de satisfacdo com os usuarios do Restaurante (semestral). Inspegéo de linha de gas (semestral).

Inspegdo em aparelhos de ar-condicionados (semestral). Substituicdo de equipamentos cedidos em caso de danos.
Tratamento quimico da agua da caldeira (mensal).

Contratagao de seguro: para danos ao imovel, efeitos da natureza, quebra de vidros, incéndios, explosao, furto
qualificado. Impostos, tributos, encargos, lucro.

Equipamento de Protegéo Individual dos colaboradores da empresa CONTRATADA para as areas interna e externa do
Restaurante Universitario;
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Componentes do pre¢o de vendas

Valor (R$)

1. CUSTOS DE PRODUCAO
1.1. CUSTOS VARIAVEIS

Géneros alimenticios

Material descartavel

Manutencao predial do RU

Manutencao corretiva e preventiva dos equipamentos do RU

Reposigao de equipamentos e de utensilios

Depreciagédo de equipamentos

Gas

Agua (a partir da instalagéo de medidores individuais)

Lenha para caldeira geradora de vapor

Energia elétrica (a partir da instalagdo de medidores individuais)

Mao de obra operacional e administrativa

Combustivel para trator (6leo diesel), motosserra (gasolina) e rogadeira (gasolina)

Oleo lubrificante para trator, motosserra, rachador de lenha e caldeira
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Subtotal 1

1.2. CUSTOS FIXOS

Encargos sociais

Valor mensal da cessdo onerosa dos espacos fisicos do RU (Aluguel)

Equipamento de Protecéo Individual (EPI)

Contratacao de seguro (danos ao imoével, efeitos da natureza, quebra de vidros,
incéndios, exploséao e furto qualificado).

Subtotal 2

Total dos Custos de Produgéo (subtotal 1 + Subtotal 2).

2. DESPESAS OPERACIONAIS

Telefone

Controle de pragas

Materiais de limpeza

Contador

Coleta e descarte de 6leo de cozinha usado

Coleta e descarte do lixo organico e inorganico

Recarga e substituicao de extintores de incéndio

Substituicdo de elementos filtrantes dos filtros industriais (copa e entrada)

Limpeza dos dutos de exaustao

Limpeza do reservatério de agua potavel

Inspecao anual do Boiler

Limpeza das caixas de gordura

Analise laboratorial de amostras de alimentos

Calibragao de balangas

Inspecao da linha de gas

Inspecao em aparelhos de ar condicionados

Tratamento quimico da agua da caldeira
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Inspecao anual da caldeira

Calibragao anual das valvulas de aeragdo das caldeiras

3. BASE DO LUCRO PREVISTO

Lucro

4. IMPOSTOS

Impostos Estaduais

Impostos Federais

Custo/Més

Custo/Ano (1 ano)
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APENDICE VIIl - MODELO DE FORMULARIO PARA AVALIAGAO DE SATISFAGAO DO
USUARIO DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pré-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

Sera realizada, pela Comissao de gestor e fiscal da UFRRJ e técnicas do Restaurante, uma avaliagdo semestral com os
usuarios do Restaurante, a fim de conhecer o grau de satisfagdao dos estudantes com relagdo ao servico de alimentagao
prestado.

Os resultados obtidos com questionario contendo dados objetivos, conforme tabela abaixo servira de base para avaliagdo
do gestor quanto ao cumprimento satisfatério do contrato e obrigagées da CONTRATADA.

O indice de avaliagdo sera o seguinte:

OTIMO: 90 % ou mais de satisfagdo BOM: de 75% a 89,9%

REGULAR: de 50% a 74,9%

RUIM: de 40% a 49,9%

PESSIMO: menor que 40%

Sendo para a classificagéo final considerada o percentual total igual ou acima de 75%.

QUESTIONARIO DE AVALIACAO DE SATISFAGCAO DOS USUARIOS DO RESTAURANTE UNIVERSITARIO

Questionario n° Data: / / Refei¢ao: ( ) café da manha () almogo ( ) jantar

Marque X nos quesitos a serem avaliados considerando: 0 (zero) para péssimo a 10 (dez) para 6timo.

NOTA

Iltem a ser avaliado 10

Apresentagao da refeicao

Variedade do cardapio

Sabor dos acompanhamentos (arroz e feijao)

Sabor do complemento (massas, legumes).

Sabor do prato principal (carne)

Sabor das saladas

Sabor do refresco
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Tipo da sobremesa

Temperatura da refeigdo servida

Tamanho das porgdes

Atendimento pelos empregados

Higiene do local

Higiene dos sanitarios

Tempo de espera

Condigbes gerais do ambiente (iluminagéo, limpeza
geral, ventilagéo, ruido, etc.).

Total de pontos: Classificagao final: %

Sera mantido nos refeitérios do Restaurante uma “caixa de sugestdes” para que o estudante possa sugerir, criticar e/ou
elogiar o servico prestado e as informagdes colhidas nesta caixa servirdo de complemento a pesquisa de satisfagao e ao
questionario acima.
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APENDICE IX — QUADROS DEMONSTRATIVOS DO PADRAO DE QUALIDADE EXIGIDO
PARA OS GENEROS ALIMENTICIOS UTILIZADOS NAS PREPARACOES DOS

ALMOCOS E JANTARES DO RU

CARNES E PEIXE

Apresuntado em peca, resfriado Costela bovina, magra, com
0SS0, em ripa

Bacon em manta, embalado a vacuo Charque

Bisteca suina (130 gramas/unidade), resfriada

Costelinha de porco defumada, embalada a vacuo

Carne bovina, bifes de patinho (110 gramas/unidade)

Coxa e sobrecoxa de frango com osso, resfriado

Resfriado Filé de pescada sem pele, congelado

Carne bovina, contra filé com osso (180 gramas)

Linglica calabresa defumada, embalada a vacuo (unidade)

Musculo bovino, limpo, sem 0sso, resfriado

Carne bovina, coxdo mole em bifes (120 gramas)

Orelha de porco salgada (unidade)

Patinho bovino limpo, com teor maximo 5% de
Carne bovina

coxao mole em peca inteira sem capa gordura,
moido, resfriado

Coxao mole em pega inteira

Peito de frango com osso, resfriado

Carne bovina, paleta sem musculo e sem osso (Pa)

Peito de frango sem osso, resfriado

Presunto cozido fatiado, resfriado

Carne bovina, posta vermelha em bifes (130
gramas/unidade), resfriada

HORTALICAS:

Abdbora vermelha pescogo, média Couve-flor, média, sem
folhas;

Abobrinha verde, extra A Couve manteiga;

Acelga cabeca escarola;

Agridao Espinafre;

Alface americana Hortel3;

Alface crespa Mandioca;

Alface roxa Pepino

Alho nacional 5/6 Pimentao verde extra A

Alho poré Pimentao vermelho extra A

Almeirdo Rabanete, médio, sem folhas

Batata doce Radite

Batata inglesa binje (especial para fritura), lavada
Repolho roxo, médio, limpo

Batata inglesa comum, lavada Repolho verde, médio, limpo;

Batata salsa Rucula

Berinjela Salsao

Beterraba, extra A, sem folhas Tempero verde

Brdcolis, médio, limpo Tomate para molho extra A ou extra,
80% de

Cebola, média, argentina, branca Maturagéo

Cenoura, extra AA, sem folhas Tomate para salada, extra
AA, 70% de maturagao

Chuchu extra A Vagem macarrao, sem fio

OVOS, LEITE E DERIVADOS
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Leite pasteurizado tipo integral

Queijo parmeséao pega inteira

Queijo mucarela

Ovos brancos, médios, unidade

SEMIPERECIVEIS:

Acafrao em po6 Feijao de cor tipo 1;

Bolacha tipo maisena Milho verde em conserva;

Achocolatado em pé Feijao preto tipo 1, classe preto;

Café moido Milho para canjica;

Acucar refinado Fermento em pé quimico;

Caldo de carne, em p6 Molho de mostarda;

Alecrim seco Flan de papaya;

Caldo de frango, em pé Molho de pimenta;

Amaciante de carnes Fuba amarelo, tipo fino;

Caldo de legumes, em p6 Molho de soja (tipo
shoyo);

Amendoim cru sem casca e sem pele Leite condensado;

Canelaem pé, Molho inglés;

Amido de milho Lentilha seca;

Canela em rama, Nos moscada;

Arroz integral Macarrdo espaguete com ovos n° 5, massa
seca;

Catchup Oleo de soja refinado;

Arroz parboilizado tipo 1, classe longo fino amarelo;

Cha mate em saquinhos, Orégano seco;

Macarrao parafuso com ovos, massa seca curta rendimento
minimo 2,7 Manjericdo seco;

Champignon em conserva fatiado Pimenta do
reino moida;

Azeitona verde em conserva, sem carogo, fatiada Margarina
vegetal;

Colorau (p96) P6 para gelatina, sabores morango,
abacaxi, cereja;

Arroz integral agulhinha tipo 1, classe longo fino Massa de
alho e sal;

Colorau (p6) Pé para gelatina, sabores morango,
abacaxi, cereja;

Batata em flocos Massa para lasanha;

Colorau (p6) P6 para gelatina, sabores morango,
abacaxi, cereja,

Cominho em pd lim&o e uva;

Cravo P46 para pudim com leite, sabores baunilha,
chocolate;

Creme de leite morango e caramelo;

Creme de maionese industrial P6 para refresco
sabor uva, rend. aprox. 30 litros/kg;

Curry — TEMPERO EM PO Proteina texturizada de soja,
granulada, média, clara;

Ervilha em conserva Queijo parmeséo ralado;

Ervilha seca partida Quirera;

Extrato de tomate concentrado Sagu pérola;

Farinha de mandioca torrada Sal refinado iodado;

Farinha de milho biju amarela Tempero preparado,
sem pimenta;

Farinha de pao / rosca Vinagre de vinho tinto;

Farinha para quibe Vinho seco;

Feijao branco tipo 1, classe branco;

FRUTAS
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Abacate, médio, maturagéo 85% Limao tahiti, 11
unidades/kg;

Abacaxi maturagéo 80%

Maca vermelha nacional embaladas em caixas de 20kg.

Banana, maturagéo 90% (5 a 6 unidades 110 a 120
unidades por caixa, classificadas e

por kg) selecionadas, de 140 a 160 gramas cada
unidade)

Caqui (7 unidades por kg, selecionado)

Mamao comum, médio, maturacdo de 80%

Kiwi (10 a 11 unidades por kg, selecionado)

Melancia (classificado, tamanho médio)

Tangerina poncan, selecionada a 6 unidades por kg

Laranja péra (6 a 7 unidades por kg, selecionada)

Tangerina murcott, selecionada a 6 unidades por kg
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APENDICE X — RELAGAO DETALHADA DA ESPECIFICA(}Z\O E PADRAO DE IDENTIDADE
E QUALIDADE (PIQ) DOS GENEROS ALIMENTICIOS ADQUIRIDOS PARA O
RESTAURANTE UNIVERSITARIO, POR TIPO DE ALIMENTO

ESPECIFICAGAO DE CARNES:

Apresuntado em peca, resfriado, de carne suina selecionada, baixo teor de gordura, embalado a vacuo e resfriado. Cor
e sabor caracteristicos, sem odor de rango e manchas escurecidas e/ou esverdeadas. Pegas de aproximadamente 4,5
Kg.

Bacon em manta defumado, com pouca camada de gordura, processado da parte pancetta (barriga). Cheiro, cor e sabor
caracteristicos. Apresentar consisténcia firme e sem presenca de bolor. Resfriado e embalado a vacuo.

Bife de coxado mole, sem gordura, unidades de 120 g, com espessura entre 5 a 8 mm. Os bifes ndo devem ser “batidos”
(amaciados). Sexo do animal: macho. Resfriado e embalado a vacuo em pacotes de 5 kg.

Bife de patinho traseiro, unidades de 120 g, com espessura de até 8 mm. Os bifes ndo devem ser “batidos” (amaciados).
Sexo do animal: macho. Resfriado, embalado a vacuo, em pacotes de 5 kg.

Bisteca suina com osso, com unidade de 130 g, sendo que a unidade deve apresentar entre 10 a 15 g de osso. Nao
apresentar excesso de gordura. Sexo do animal: macho. Resfriada.

Contra-filé com osso (bisteca bovina), unidades de 180 g e espessura de até 8 mm, sem capa do contra-filé, com pequena
camada de gordura (uniforme) de no maximo 1 cm, sendo que a unidade deve apresentar no maximo 45 g de 0sso. Sexo
do animal: macho. Resfriado.

Costela bovina traseiro, magra, com 0sso, em ripa embalada individualmente, sexo do animal: macho, cortada em tiras
de aproximadamente 8 cm de largura e espessura entre 4 a 6 cm. Resfriada.

Costela bovina traseiro, magra, sem 0sso, em ripa embalada individualmente, com largura entre 35 a 40 cm e espessura
de 8 cm. Sexo do animal: macho. Resfriada.

Costelinha suina defumada em manta, curada, inteira, sem excesso de gordura, com largura de aproximadamente 5cm.
Resfriada.

Coxa com sobrecoxa de frango, com 0sso, sem excesso de gordura e pele, sem dorso, sem penugem. Resfriado e ndo
temperado. Em pacotes de aproximadamente 1 Kg. Coxao mole, pega inteira, sem capa de gordura e sem aponeurose.
Eventualmente podera ser solicitado coxao mole moido, sem gordura e sem aponeurose. Ainda, no caso da peca inteira,
o produto devera estar devidamente limpo, ndo apresentando couro e/ou pelagem do animal. Sexo do animal: macho.
Resfriado, embalado a vacuo.

Linguica calabresa defumada, inteira. Cor, sabor e odor caracteristicos, sem cheiro de rango. Nao pegajosa. Nao conter
manchas esbranquigadas, verdes ou cinzas. Resfriada e embalada a vacuo.
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Lombo suino, sem 0sso, sem pele e sem toucinho, cortado em cubos entre 25 e 30 g, sem excesso de gordura e sem
fileto lateral. Sexo do animal: macho. Resfriado e embalado a vacuo. Eventualmente podera ser solicitado lombo suino
inteiro, sem 0sso, sem pele e sem toucinho, sem excesso de gordura e sem fileto lateral.

Musculo mole bovino traseiro, limpo, sem 0sso, sem gordura e aponeurose, cortado em cubos de 25 a 30 g. Sexo do
animal: macho. Resfriado, embalado a vacuo em pacotes de 5 Kg. Paleta bovina sem musculo e sem osso (Pa), limpa,
sem gordura e aponeurose, cortada em cubos entre 25 a 30 g.

Patinho bovino, limpo, moido, com teor maximo de 4% de gordura, sem aponeurose. Ndo conter cartilagem e pedacos
de ossos moidos. Sexo do animal: macho. Resfriado e embalado a vacuo em pacotes de 5 kg.

Peito de frango, com osso, sem excesso de pele e gordura, sem costela do dorso. Resfriado e ndo temperado. Em
pacotes de aproximadamente 1 Kg.

Peito de frango, sem 0sso, sem pele, sem sassami, sem cartilagem. Resfriado e ndo temperado. Em pacotes de
aproximadamente 1 Kg.

Pernil suino, sem osso, cortado em cubos entre 25 e 30 g, sem pele e sem toucinho, sem excesso de gordura. Sexo do
animal: macho. Resfriado e embalado a vacuo. Eventualmente podera ser solicitado pernil suino inteiro, sem osso, sem
pele e sem toucinho, sem excesso de gordura.

coxao duro em bife, unidades de 130 g, sem excesso de gordura e aponeurose, com espessura maxima de 5 mm. Sexo
do animal: macho. Resfriada e embalada a vacuo em pacotes de 5 kg. Posta vermelha (cox&o duro) pega inteira, peso
da peca entre 5 a 6 Kg, sem excesso de gordura e aponeurose. O produto deve estar devidamente limpo, nao
apresentando couro e/ou pelagem do animal.

Presunto cozido superior, de pernil suino, fatiado, com fatias de aproximadamente 20 g cada, resfriado e embalado a
vacuo. Cor e sabor caracteristicos, sem odor de rango e manchas escurecidas. Embalagem de 0,5 kg.

Queijo mugarela fatiado, fatias de aproximadamente 20 g cada, interfolhado, resfriado e embalado a vacuo. Conter cor,
odor e sabor caracteristicos. Embalagem de 1 kg, hermeticamente fechada e rotulada.

Queijo parmesao, pega inteira redonda, conter sabor e odor suaves, apresentar cor e textura caracteristicos, peso
aproximado da pec¢a de 6 Kg. Composicéo base: leite pasteurizado, sal, coagulante, fermento lacteo e cloreto de calcio.
Validade de 180 dias (embalagem fechada)

ESPECIFICAGAO DE PESCADO:

Filé de peixe pescada glaciado — processo de IQF (Individually Quick Frozen), com no minimo 140 gramas cada filé. Nao
apresentar liquido dentro da embalagem ou sinal de recongelamento ou descongelamento. Apresentar consisténcia firme,
nao amolecida, nem pegajosa; odor suave ou ausente; cor clara; pouca pele. Nao conter abscessos,nédulos, cistos,aparas,
couros, escamas, nadadeiras, espinhas e nervos, além de substancias contaminantes (moscas,larvas, fio de cabelo,
pelos, dentre outras) ou que encubram alguma alteragéo (produtos para alteragdo de cor ou odor).
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A quantidade maxima de gelo permitida no glaciamento é de 20% e este percentual (ou percentual menor necessario)
devera ser reposto no ato da entrega. A embalagem primaria deve ser de polietiieno de baixa densidade, atéxica e
aprovada para contato direto com alimentos; e a secundaria de papeldo reforgado, apropriada para o uso,
impermeabilizada internamente e lacrada com cinta de nylon. Devera estar integra, limpa, ndo rasgada e/ou aberta e
conter rétulo original do fabricante, descrevendo: denominagédo (nome) de venda do produto de origem animal, peso
liquido, peso bruto, peso da embalagem, identificagdo da origem e do pais de origem, nome ou razio social e endereco
do estabelecimento, nome ou razao social e enderego do importador (no caso de produto importado), temperatura de
conservagdo do produto, identificagdo do lote, data de fabricagdo e prazo de validade. O mesmo devera ser entregue
com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricacdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses.
Embalagem de 10 a 15 kg.

ESPECIFICACAO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS:

Abacate; peso minimo unitario 500 gramas; maturagéo 85%; variedades manteiga, geada ou quintal; F.C. Max. 1,40

Abacaxi pérola; peso médio unitario 1,5 Kg; maturacdo 80%; com coroa; F.C. Max. 1,75

Abdbora vermelha seca pescogo; peso médio unitario 10 Kg; inteira; limpa; sem rachaduras; fresca; F.C Max. 1,40

Abobrinha verde italiana, extra A; sem manchas, pontos de podridao ou batidos; F. C Max. 1,08

Acelga (couve chinesa) cabecga, peso médio unitario 1,2 Kg; folhas sem manchas escurecidas; F.C Max. 1,19

Agrido, peso médio do mago 500 gramas, folhas sem pontos escurecidos ou amarelados; F.C. Max. 1,28 Alface
americana, grande, peso médio unitario 400 gramas; limpa; sem manchas escurecidas; F.C Max. 1,25

Alface crespa, peso médio unitario 300 gramas; folhas sem rasgos, pontos escurecidos ou com podridao; F.C. Max. 1,21

Alface roxa, peso médio unitario 300 gramas; folhas sem rasgos, pontos escurecidos ou com podridao; F.C Max. 1,21

Alho inteiro, branco, nacional 5/6, sem defeitos externos e internos; dentes uniformes e sem manchas escurecidas, com
pelicula; F.C. Max. 1,08

Alho poré, peso médio unitario 400 gramas, extra, F. C. Max. 1,10

Almeirdo comum, peso médio do mago 1 Kg; folhas sem pontos escurecidos ou amarelados; F.C. Max. 1,22

Banana caturra, maturacéo 80%; sem pontos de podridéo ou escurecidos; unidades uniformes; 170 a 190g/unidade, F.
C.Max. 1,75

Batata comum, extra, lavada; variedades Monalisa ou Mondial; unidades uniformes e ndo esverdeadas; nao apresentar
podridao e brotamentos; F.C Max. 1,14
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Batata doce rosada; extra A; interior ndo escurecido; F.C. Max. 1,16

Batata especial para fritura, lavada, casca rosada, variedade Asterix; unidades uniformes e nado esverdeadas; nao
apresentar podridao e brotamentos; F.C. Max. 1,10

Batata salsa (mandioquinha), extra, coloragdo amarela, comprimento entre 9 cm a 18 cm, F.C. Max. 1,28

Berinjela de coloragdo escura, extra A; interior ndo escurecido; comprimento entre 17 a 20 cm e didmetro de 7 a 10 cm;
F.C. Max. 1,11 Beterraba, extra A, sem folha; coloragao vermelho-arroxeada; F.C. Max. 1,22

Brécolis tipo japonés, peso médio unitario 1 Kg, limpo, sem excesso de talos e folhas, ndo estar amarelado, F.C Max.
1,31 Caqui fuyu, grupo doce, coloragao amarelo-alaranjado; extra, 150 a 170g/unidade, selecionado, F. C. Max. 1,16

Cebola importada, coloragdo da casca amarela ou vermelha Pinhdo Baia, média, sem defeitos leves ou graves (ndo
apresentar mofo, manchas, podridao e brotamento), F.C. Max. 1,19 Cenoura, extra AA, variedades Nantes ou Brasilia,
sem folhas, ndo apresentar podriddo e nao estar murcha; comprimento entre 14cm a 22 cm, F.C. Max. 1,14 Chuchu,
extra A, 250 a 280g/unidade; coloragdo verde-claro; ndo deve estar brotado ou murcho; apresentar formato uniforme;
F.C. Max. 1,32 Couve manteiga, folhas verdes, nao amareladas, peso médio do mago 500g, de primeira, F.C. Max. 1,25

Couve-flor, limpa, sem folhas, amarela, extra; ndo apresentar pontos escurecidos; peso médio unitario 1 kg, F.C. Max.
1,28

Escarola (chicéria), peso médio unitario 300g, sem manchas; F.C. Max. 1,18 Espinafre, peso médio do mago 500g, sem
manchas; F.C Max. 1,13

Horteld, peso médio do mago 100g, sem manchas; F. C. Max. 1,05 Kiwi, selecionado e classificado, nacional, 90 a
100g/unidade, F. C. Max. 1,11 Laranja pera, 170 a 190g/unidade, selecionada, adocicada; ndo apresentar podriddo ou
bolor;

F.C. Max. 1,47

Pera nacional ou importada, 130 a 140g/unidade, selecionada, caixa de papeldo com 120 a 150 unidades; F.C. Max. 1,20
Péssego nacional, polpa amarela; extra; ndo deve apresentar podridao ou bolor; 110 a 130g/unidade, F.C. Max. 1,15

Pimentao verde, extra A, ndo deve estar murcho; F.C. Max. 1,10

Pimentdo vermelho, extra A, ndo deve estar murcho; F.C. Max. 1,10

Rabanete, médio, sem folhas; ndo apresentar coloragdo escurecida interiormente; F. C. Max. 1,14

Radite, peso médio do mago 300g, sem manchas; F.C. Max. 1,22

Repolho roxo, peso médio unitario 1,5 Kg, limpo, F.C. Max. 1,27 Repolho verde, peso médio unitario 1,5 Kg, limpo, F.C
Max. 1,27 Rucula, peso médio do mago 500g, sem manchas; F.C. Max. 1,23
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Salsdo, peso médio unitario 800g, F. C. Max. 1,15
Tangerina ponkan, selecionada, 150 a 170g/unidade; F.C. Max. 1,40

Tempero verde (cebolinha e salsinha), macgo industrial, peso médio unitario 500g, nio apresentar coloragdo amarelada;
F.
C.Max. 1,04

Tomate para molho, extra A, longa vida, maturagéo 80 %, variedades Carmen, Débora ou Fanny, coloragao vermelha,
peso médio unitario 200g, sem pontos de podriddo ou amassados; F.C. Max. 1,05

Tomate para salada (caqui/salada), extra AA, longa vida, maturagédo 70%, variedades Carmen, Débora ou Fanny,
coloracao vermelha, peso médio unitario 200g, sem pontos de podriddo ou amassados; F. C. Max. 1,04

Vagem macarrao, sem fio, extra A, sem pontos escurecidos ou com podridao; coloragéo verde, ndo amarelada;
consisténcia firme; F.C. Max. 1,05

ESPECIFICAGAO SEMIPERECIVEIS:

Acafrao (curcuma) em po. Apresentar cor pardo-avermelhada; odor forte e caracteristico; sabor acre e levemente picante;
aspecto de aglomerado filamentoso em p6 homogéneo; conter somente agafrdo/cdrcuma na composigao; nao apresentar
sujidades, larvas, parasitas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Linha Food Service. A embalagem deve
ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atoxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e néo
rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia daAgéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: denominagao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo
da origem (enderecgo do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
validade ou prazo de validade com data de fabricagdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no
maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

Acucar refinado. Pacote de 5kg. Devera possuir 6tima capacidade de dissolug¢éo; apresentar cor, sabor, odor e textura
caracteristicos; ndo conter sujidades ou insetos misturados ao produto. O produto devera trazer a data de validade
impressa na embalagem, sendo esta de, no minimo, 12 meses a contar da data de entrega.

Achocolatado em pd, sabor tradicional. Nao ser adocicado excessivamente; apresentar cor marrom escuro; textura de po
homogéneo; sabor e odor caracteristicos; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer material prejudicial
a saude; ser de facil diluicdo; o rendimento aproximado deve ser de 1 Kg do produto para 8 litros de leite. Linha Food
Service. A embalagem deve ser de plastico, resistente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita sabores e odores ao
produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informag&o nutricional; denominac¢ao devenda do
alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificacao do lote; peso
do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem
de 1 kg.
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Alecrim seco. Apresentar cor verde-acinzentada; sabor, odor e textura caracteristicos; conter somente alecrim na
composicao; ndo apresentar sujidades, larvas, parasitas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Linha Food
Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e
odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a
exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: denominagao de vendado alimento; lista
de ingredientes; identificagdo da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricagdo). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdao ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem
de 1 kg.

Alho triturado sem sal. Apresentar cor bege clara; sabor e odor caracteristicos; consisténcia de granulos (ndo se
apresentar na forma de pasta ou puré); conter somente alho puro in natura descascado e conservantes na composi¢ao.
A embalagem deve ser de pote plastico resistente, integra, limpa, atdxica, lacrada e que nao transmita sabores e odores
ao produto. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagéo nutricional; denominacdo de venda do alimento; lista de
ingredientes; identificagdo da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricagao). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 8 meses. Embalagem/potede
1 kg.

Amaciante de carnes, a base de papaina. Apresentar sabor suave e caracteristico; cor e odor caracteristicos e aspecto
de p6 homogéneo; conter baixo teor de gordura e ndo conter gordura trans; ndo apresentar sujidades e/ou qualquer
matéria estranha prejudicial a saiude. O rendimento deve ser de aproximadamente 30 gramas do produto para 1 kg de
carne e a agao deve ser rapida (de 30 minutos a 1 hora). Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atoxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominagcao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificagcao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de validade ou
prazo de validade com data de fabricagado). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da
data de fabricacdo ou embalagem. Validade minima de 10 meses. Embalagem de 1 kg.

Amendoim inteiro, torrado, sem casca e sem sal. Apresentar cor bege claro; sabor, odor e textura caracteristicos; graos
integros, sem ou com minimas quebras, uniformes, sem manchas e/ou bolores; ndo apresentar sujidades, insetos e/ou
qualquer matéria estranha prejudicial a saude, assim como qualquer outro tipo de grdo misturado ao amendoim. A
embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao
produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informag&o nutricional; denominagéo de venda do
alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagcao do lote; peso
do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem
de 500 gramas.

Amido de milho. Apresentar cor branca; textura de pé fino e sem grumos; sabor e odor caracteristicos; nao apresentar
sujidades e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. O produto ndo deve estar visualmente umido, rangoso ou
fermentado. Nao apresentar mistura de amido com fécula. A embalagem deve ser de plastico resistente, integra, limpa,
atoxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e
conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo:
informagéao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (enderego do
fabricante ou embalador); identificagcdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricacdo e data ou
prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagédo ou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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Arroz branco tipo 1, classe longo fino. Antes do preparo: conter graos integros; auséncia de insetos vivos e/ou matérias
estranhas prejudiciais a saude; auséncia ou quantidade muito baixa de graos quebrados e quirera (maximo 0,10%/peso),
grédos mofados e ardidos (maximo 0,15%/peso) e gréos picados € manchados (maximo 1,75%/peso). Apds o preparo:
apresentar aparéncia solta e firme; cor branca; odor, sabor e textura caracteristicos. O Fator de Rendimento deve ser de
no minimo 2,5. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atoxica, que nao transmita
sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter roétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional;
denominacdo de venda do alimento; tipo e classe; identificagdo da origem (endereco dofabricante ou embalador);
identificacao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagcdo e data ou prazo de validade). O mesmo
devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de
12 meses. Embalagem de 5 kg.

Arroz integral tipo 1, classe longo fino, nao polido. Antes do preparo: ndo conter cascas soltas dos graos de arroz; conter
grdos integros; auséncia de insetos vivos e/ou matérias estranhas prejudiciais a saude; apresentar auséncia ou
quantidade muito baixa de matérias estranhas e impurezas (maximo 0,05%/peso); grdos mofados, ardidos e enegrecidos
(méaximo 0,20%/peso) e graos quebrados e quireras (maximo 2,50%/peso). Apds o preparo: apresentar aparéncia solta
e firme; cor marrom claro; odor, sabor e textura caracteristicos. O Fator de Rendimento deve ser de no minimo 2,5. A
embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que néo transmita sabores e odores ao
produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria - ANVISA), descrevendo: informacao nutricional; denominagéo de venda do
alimento; tipo e classe; identificacdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do
produto e prazo de validade (data de fabricagédo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo
de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

Arroz parboilizado tipo 1, classe longo fino, polido. Antes do preparo: conter graos integros, sem manchas; auséncia de
insetos vivos e/ou matérias estranhas prejudiciais a saude; auséncia ou quantidade muito baixa de matérias estranhas
e impurezas (maximo 0,05%/peso); graos mofados, ardidos e enegrecidos (maximo 0,20%/peso) e grédos quebrados e
quireras (maximo 4,50%/peso). Apds o preparo: apresentar aparéncia solta e firme; cor clara; odor, sabor e textura
caracteristicos. O Fator de Rendimento deve ser de no minimo 2,7. A embalagem deve ser de plastico resistente,
transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera
ser original do fabricante e conter rotulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagdo de venda do alimento; tipo e classe; identificacdo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto, prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validade) e instru¢do sobre preparo do produto. O mesmo devera ser entregue com prazo de validade
de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 5 kg.

Azeitona verde em conserva, sem carogo, fatiada. Apresentar cor verde uniforme; sabor, odor e textura caracteristicos;
ser composto por azeitonas selecionadas e nao trituradas; conter somente azeitonas verdes fatiadas, agua, sal,
acidulante e conservante na composicao. O liquido deve estar limpido e claro. Linha Food Service. A embalagem deve
ser de plastico resistente, tipo balde, transparente, integra, limpa, atdéxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto
e lacrada. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional deVigilancia
Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes;
identificagao da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagao do lote; peso do produto e prazo de validade
(data de validade ou prazo de validade com data de fabricacdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade
de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem/balde de 2 kg (peso
drenado).

Batata desidratada em flocos. Apresentar cor amarelada/clara; sabor, odor e textura caracteristicos; ndo apresentar
sujidades e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, ndo transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou
aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes;
identificacao da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagao do lote; peso do produto e prazo de validade
(data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo
1/3 da data de fabricacado ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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Bolacha doce tipo maisena. Apresentar cor bege, textura crocante, sabor doce, odor caracteristico, sem recheio ou
revestimento, inteiras ou com minimas quebras. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra,
limpa, atdxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do
fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominacao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagédo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagéo
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 400 gramas.

Café torrado e moido. Café em p6 homogéneo, torrado e moido, de qualidade tipo tradicional. Constituido por graos de
café predominantemente arabica, dos tipos 6 a 8 - grupo Il, categoria | - sabor mais suave e acentuado, aromatico,
segundo a Classificagao Oficial Brasileira. Com um maximo de 20% de grdos com defeitos pretos verdes e ardidos,
evitando-se graos pretos verdes e fermentados. Devera apresentar nota minima de 5,5 pontos na Escala de Qualidade
Global (de 0 a 10). O produto devera estar acondicionado em embalagem a vacuo, em papel laminado internamente,
recoberto por embalagem secundaria em material plastico ou tipo box externamente, em pacotes com 500g, intactos,
sem vazamento e uniformes, com prazo de validade de, no minimo, 12 meses a contar da data de entrega. Devera trazer
registros da data de fabricagdo e validade na embalagem. Nao podera ter, na data de entrega, mais de 60 dias de
produzido. A embalagem devera conter as instru¢des e indicagdes de uso (modo de preparacao, tipo de torra), bem como
o lote do produto e instrugdes de conservagao. O produto devera estar em conformidade com o estabelecido pelaRDC n°
277, de 22/09/2005 — ANVISA.

Caldo de carne em pé. Apresentar cor, sabor e textura caracteristicos, aroma de carne; apresentar boa diluigdo em agua;
conter baixo teor de gordura; ndo conter gordura trans, corantes artificiais e conservantes; nao conter sujidades e/ou
qualquer matéria estranha prejudicial a saude; rendimento de aproximadamente 1 kg de produto para 50 litros de agua.
Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita sabores e
odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a
exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagdo nutricional; denominagao de
venda do alimento; lista de ingredientes; identificagcdo da origem (enderec¢o do fabricante ou embalador); identificagdo do
lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagao e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue
com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses.Embalagem
de 1 kg.

Caldo de frango em pd. Apresentar cor, sabor e textura caracteristicos, aroma de frango; apresentar boa diluigdo em
agua; conter baixo teor de gordura; ndo conter gordura trans, corantes artificiais e conservantes; nao conter sujidades
e/ou qualquer matéria estranha a saude; rendimento de aproximadamente 1 kg de produto para 50 litros de agua. Linha
Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atoxica, que nao transmita sabores e odores
ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informag&o nutricional; denominac¢do devenda do
alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso
do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricagdo). O mesmodevera ser
entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses.
Embalagem de 1 kg.

Caldo de legumes em pd. Apresentar cor, sabor e textura caracteristicos, aroma de legumes; apresentar boa diluicdo em
agua; conter baixo teor de gordura; nao conter gordura trans, corantes artificiais e conservantes; néo conter sujidades
e/ou qualquer matéria estranha a saude; rendimento de aproximadamente 1 kg de produto para 50 litros de agua. Linha
Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atdéxica, que ndo transmita sabores e odores
ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagdo nutricional; denominagédo de venda do
alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso
do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com datade fabricagdo). O mesmo devera ser
entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses.
Embalagem de 1 kg.
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Canela em po. Apresentar cor de pardo-amarelada escura a marrom claro; sabor e odor caracteristicos, aspecto de p6
fino; conter somente canela na composicao; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa,
atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e
conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo:
denominacao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador);
identificagao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com datade fabricagdo).
O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade
minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

Canela em rama (casca). Apresentar cor de pardo-amarelada escura a marrom claro; sabor, odor e textura caracteristicos;
as ramas devem estar integras, sem manchas e/ou bolores; conter somente canela em rama na composi¢do; nao
apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Linha Food Service. A
embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita saborese odores ao
produto e ndo rasgada e/ou aberta. Deverd ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: denominagdo de venda do alimento; lista de
ingredientes; identificagdo da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricacdo). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricacao ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem
de 1 kg.

Catchup, sabor tradicional. Apresentar cor vermelha, aspecto de liquido viscoso, textura homogénea, sabor suave e odor
caracteristico; conter somente polpa de tomate, agucar, sal, vinagre, condimentos e especiarias na composigado; nao
conter corantes artificiais; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude.
Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, tipo bombona, nado transparente, integra, limpa,
atoxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e lacrada. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informacgao nutricional;
denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (enderego do fabricante ou embalador);
identificagéo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricagéo).
O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagao ou embalagem. Validade
minima de 8 meses. Embalagem/bombona de 3,4 a 3,6 kg.

Champignon em conserva fatiado. Apresentar cor branca ou creme; aspecto de botédo, globular, irregular, com haste
grossa; sabor e odor caracteristicos; apresentar auséncia ou quantidade muito baixa de cogumelos triturados (maximo
0,50%/peso); ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude; o liquido de
conserva deve estar limpido e claro. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, tipo balde, integra,
limpa, atdxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e lacrada. Devera ser original do fabricante e conter rétulo
(em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao
nutricional; denominag¢ao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou
embalador); identificacao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data
de fabricagdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou
embalagem. Validade minima de 8 meses. Embalagem/balde de 1 kg (peso drenado).

Chocolate em p6, sabor tradicional. Conter na composicdo no minimo 30% de cacau; apresentar cor marrom escura;
textura de p6 homogéneo; sabor doce e levemente amargo e odor caracteristico; ser de facil diluicdo; ndo apresentar
sujidades, matéria terrosa, parasitas, larvas, casca de sementes de cacau e de outros detritos vegetais e/ou qualquer
matéria estranha prejudicial a saude; para uso culinario em geral. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, ndo transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou
aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes;
identificagao da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade
(data de fabricagao e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazode validade de no maximo 1/3
da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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Colorau/colorifico em pd. Apresentar cor vermelho-intensa, aspecto de pé fino e homogéneo, sabor doce ou picante
caracteristico e odor caracteristicos; apresentar como base principal o urucum; nao conter amido ou qualquer outro tipo
de produto misturado ao colorau; ndo apresentar sujidades, larvas, parasitas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a
saude. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que nao
transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: denominac¢éo de venda
do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (enderecgo do fabricante ou embalador); identificagédo do lote;
peso do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data de fabricagdo). O mesmo devera
ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12
meses. Embalagem de 1 kg.

Po6 para flan, sem leite, sabor baunilha. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluigdo de 1 kg de produto
para aproximadamente 8 litros de leite; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Apos o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 60 porgdes de
120 gramas em ponto de corte, cor branca a bege claro, sabor e odor de baunilha. Linha Food Service. A embalagem
deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atdxica, que n&o transmita sabores e odores ao produto e nido rasgada
elou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagcao de venda do alimento; lista de
ingredientes; identificagdo da origem (endere¢o do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de fabricagao e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade
de no maximo 1/3 da data de fabricacdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para flan, sem leite, sabor papaya. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto
para aproximadamente 8 litros de leite; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Apos o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 60 porgdes de
120 gramas em ponto de corte, cor alaranjada, sabor e odor de mamao. Linha Food Service. A embalagem deve ser de
plastico resistente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta.
Devera ser original do fabricante e conter rotulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
- ANVISA), descrevendo: informacgao nutricional; denominagao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacao
da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
fabricagéo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data
de fabricagao ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor abacaxi. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; n&o apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apos o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor amarelada, sabor e odor de abacaxi. Linha Food Service. A embalagem deve ser deplastico
resistente, integra, limpa, atoxica, que néo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacgao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagcao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagao e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagédo
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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P6 para gelatina sabor cereja. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluigdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor vermelha, sabor e odor de cereja. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atoxica, que nio transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacgao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacao da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagcao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor framboesa. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificacdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor vermelha, sabor e odor de framboesa. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atéxica, que néo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade & exigéncia da Agéncia Nacional de VigilanciaSanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominag¢ao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagéo
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor limao. Apresentar p6é de cor, odor e textura caracteristicos; diluigdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagao, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor esverdeada, sabor e odor de liméo. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atéxica, que niao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacgao nutricional; denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagao e
data ou prazo de validade). O mesmo deverd ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor maracuja. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; n&o apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificacdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor amarelada, sabor e odor de maracuja. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atoxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de VigilanciaSanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominacao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagao ou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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P6 para gelatina sabor morango. Apresentar pd de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagao, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor vermelha, sabor e odor de morango. Linha Food Service. A embalagem deve ser deplastico
resistente, integra, limpa, atéxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominagédo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagcéo
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor péssego. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; n&o apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificacdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor alaranjada, sabor e odor de péssego. Linha Food Service. A embalagem deve serde plastico
resistente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser
original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de VigilanciaSanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacao nutricional; denominacao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem
(endereco do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdoou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para gelatina sabor uva. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 5 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 47 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor roxa/vinho, sabor e odor de uva. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico resistente,
integra, limpa, atoxica, que nio transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do
fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacgao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e
data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagao
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para pudim, com leite, sabor baunilha. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto
para aproximadamente 3 litros de agua; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 30 porgdes de
120 gramas em ponto de corte, cor branca a bege claro, sabor e odor de baunilha. Linha Food Service. A embalagem
deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atéxica, que n&o transmita sabores e odores ao produto e nao rasgada
elou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informag&o nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de
ingredientes; identificacdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazode validade
de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.
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P6 para pudim, com leite, sabor caramelo. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluigdo de 1 kg de produto
para aproximadamente 3 litros de agua; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Apos o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 30 porgdes de
120 gramas em ponto de corte, cor de caramelo, sabor e odor de caramelo. Linha Food Service. A embalagem deve ser
de plastico resistente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndorasgada e/ou aberta.
Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacionalde Vigilancia Sanitaria
- ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacao
da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
fabricagéo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data
de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

Pé para pudim, com leite, sabor chocolate. Apresentar pé de cor, odor e textura caracteristicos; diluicdo de 1 kg de produto para
aproximadamente 3 litros de agua; nao apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial
a saude. Apds o preparo o produto deve apresentar boa geleificagdo, rendimento minimo de 30 porgdes de 120 gramas
em ponto de corte, cor marrom escuro, sabor e odor de chocolate. Linha Food Service. A embalagem deve ser de plastico
resistente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndorasgada e/ou aberta. Devera ser original
do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacionalde Vigilancia Sanitaria

- ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagédo
da origem (enderecgo do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
fabricagéo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data
de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para pudim, com leite, sabor morango. Apresentar p6 de cor, odor e textura caracteristicos; diluigao de 1 kg de produto
para aproximadamente 3 litros de agua; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha
prejudicial a saude. Apos o preparo o produto deve apresentar boa geleificagédo, rendimento minimo de 30 porgbes de
120 gramas em ponto de corte, cor rosa claro, sabor e odor de morango. Linha Food Service. A embalagemdeve ser de
plastico resistente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta.
Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
- ANVISA), descrevendo: informacgao nutricional; denominag¢éo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo
da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
fabricagao e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data
de fabricacao ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 1 kg.

P6 para refresco sabor uva. Apresentar cor roxa/vinho, aspecto de pé fino e homogéneo, sabor doce e de uva, odor
caracteristico; rendimento aproximado de 10 litros para 1 kg de p6; apresentar boa diluigdo em agua fria, sem formacgéao
de grumos; ndo apresentar sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Linha Food
Service. A embalagem deve ser de plastico resistente, integra, limpa, atdxica, que ndo transmita sabores e odores ao
produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagdo nutricional; denominagéo de venda do
alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificacao do lote; peso
do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com
prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem
de 1 kg.

Proteina texturizada de soja (PTS), média, granulada. Apresentar cor marrom, aparéncia de granulos e sabor e odor
caracteristicos; ndo apresentar sujidades, insetos e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Conter somente
PTS e ndo conter corantes na composi¢do. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa,
atoxica, que ndo transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e
conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo:
informagéo nutricional; denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (enderego do
fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricacédo e data ou prazo
de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricacdo ou
embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 500 gramas.
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Proteina texturizada de soja (PTS), grossa, em pedagos. Apresentar cor marrom, sabor e odor caracteristicos; nao
apresentar sujidades, insetos e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. Conter somente PTS e ndo conter
corantes na composigdo. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que nao
transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional;
denominacao de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagdo da origem (enderecgo do fabricante ou embalador);
identificagcao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagcao e data ou prazo de validade). O mesmo
devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de
12 meses. Embalagem de 250 gramas.

Queijo parmesao ralado grosso. Apresentar cor ligeiramente amarelada; aspecto consistente; sabor salgado; odor suave
e caracteristico; ndo conter outros tipos de queijos misturados ao parmeséo, bem como qualquer tipo de amido; ndo
apresentar sujidades, larvas, parasitas, mofos/bolores e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem
deve ser resistente, transparente, integra, limpa, atoxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada
elou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagéo nutricional; denominacdo de venda do alimento; lista de
ingredientes; identificagdo da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e
prazo de validade (data de fabricagcdo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazode validade
de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 6 meses. Embalagem/pacote de 100 gramas.

Quirera de milho amarelo (canjiquinha), classe fina. Apresentar cor amarela, textura fina e sabor e odor caracteristicos;
ndo apresentar sujidades e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a sadde. A embalagem deve ser resistente,
transparente, integra, limpa, atéxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera
ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade & exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria -
ANVISA), descrevendo: informagéo nutricional; denominagédo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificagao
da origem (enderego do fabricante ou embalador); identificagdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de
fabricagéo e data ou prazo de validade). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data
de fabricagao ou embalagem. Validade minima de 6 meses. Embalagem de 500 gramas.

Sagu pérola, tipo 1, grupo I, subgrupo pérola. Apresentar cor branca antes do preparo e transparente apds o preparo;
aparéncia de granulos, com graos inteiros e sem manchas; sabor, odor e textura caracteristicos; nao apresentar
sujidades, insetos e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser resistente, transparente,
integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do
fabricante e conter rétulo (em conformidade & exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA),
descrevendo: informacéao nutricional; denominagdo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem
(enderecgo do fabricante ou embalador); identificagcdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagéo e
data ou prazo de validad e). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagédo
ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem de 500 gramas.

Sal refinado iodado. Apresentar cor branca; sabor salino-salgado préprio; aspecto de cristais com granulagdo fina e
uniforme; ndo apresentar odor; o teor de iodo deve ser de no minimo 15 mg e maximo 45 mg por kg de sal; ndo conter
sujidades, parasitas, larvas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser de plastico
resistente, transparente, integra, limpa, atdxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou
aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagao nutricional; denominagcdo de venda do alimento; lista de ingredientes;
identificagao da origem (endereco do fabricante ou embalador); identificagao do lote; peso do produto e prazo de validade
(data de validade ou prazo de validade com data de fabricagéo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade
de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 36 meses. Embalagem de 1 kg.
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Soja em gréao, grupo 1, tipo 1, classe amarela. Apresentar graos inteiros, sem ou com minimas quebras, uniformes, sem
manchas e/ou bolores; ndo apresentar sujidades, insetos, matérias estranhas e/ou mofos misturados ao produto. Apos
o preparo, o produto deve apresentar aparéncia solta e firme; cor, odor, sabor e textura caracteristicos. O Fator de
Rendimento deve ser de no minimo 2,0. A embalagem deve ser resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que nao
transmita sabores e odores ao produto e nao rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informacgao nutricional;
denominacao de venda do alimento; grupo, tipo e classe; identificagdo da origem (enderego do fabricante ouembalador);
identificagcao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricacdo e data ou prazo de validade).O mesmo
devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validademinima de
12 meses. Embalagem de 1 kg.

Tempero preparado/completo em pasta. Apresentar cor, sabor, odor e textura caracteristicos; conter somente
especiarias, condimentos leves e sal na composi¢do e ndo conter pimenta; ndo apresentar sujidades, larvas, parasitas
e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser de plastico resistente, tipo pote, integra, limpa,
atoxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e
conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo:
informagao nutricional; denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem (endereco do
fabricante ou embalador); identificacdo do lote; peso do produto e prazo de validade (data de validade ou prazo de
validade com data de fabricagdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de
fabricagdo ou embalagem. Validade minima de 12 meses. Embalagem/pote de 1 kg.

Trigo em grédo, grupo 1, tipo 1. Apresentar cor marrom; odor e sabor caracteristicos; graos uniformes, sem ou minima
quantidade de grdos quebrados, sem manchas e/ou bolores; ndo apresentar sujidades, insetos e/ou qualquer matéria
estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser resistente, transparente, integra, limpa, atéxica, que ndo transmita
sabores e odores ao produto € ndo rasgada e/ou aberta. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informacgao nutricional;
denominacdo de venda do alimento; grupo e tipo; identificagdo da origem (endereco do fabricante ou embalador);
identificacao do lote; peso do produto e prazo de validade (data de fabricagdo e data ou prazo de validade). O mesmo
devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagdo ou embalagem. Validade minima de
12 meses. Embalagem de 1 kg.

Vinagre de vinho tinto tradicional. Apresentar cor arroxeada; aspecto limpido, homogéneo e sem depdsitos no fundo do
frasco, sabor acido e odor caracteristico; acidez minima de 4%; nao apresentar sujidades, larvas, parasitas e/ou qualquer
matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente, integra, limpa, atéxica,
que nado transmita sabores e odores ao produto e lacrada. Devera ser original do fabricante e conter rétulo (em
conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo: informagéo nutricional;
denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem (endereco do fabricante ou embalador);
identificacao do lote; volume contido na embalagem e prazo de validade (data de validade ou prazo de validade com data
de fabricagdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da data de fabricagéo ou
embalagem. Validade minima de 18 meses. Embalagem/frasco de 750 ml.

Vinagre de alcool, ndo aromatizado. Apresentar cor transparente; aspecto translucido, limpido, homogéneo e sem
depdsitos no fundo do frasco; sabor acido e odor caracteristico; acidez minima de 4%; nao apresentar sujidades, larvas,
parasitas e/ou qualquer matéria estranha prejudicial a saude. A embalagem deve ser de plastico resistente, transparente,
integra, limpa, atéxica, que nao transmita sabores e odores ao produto e lacrada. Devera ser original do fabricante e
conter rétulo (em conformidade a exigéncia da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA), descrevendo:
informagéo nutricional; denominagéo de venda do alimento; lista de ingredientes; identificacdo da origem (endereco do
fabricante ou embalador); identificacdo do lote; volume contido na embalagem e prazo de validade (data de validade ou
prazo de validade com data de fabricacdo). O mesmo devera ser entregue com prazo de validade de no maximo 1/3 da
data de fabricacdo ou embalagem. Validade minima de 18 meses. Embalagem/frasco de 750 ml.
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APENDICE XI - RELAGAO DE EXEMPLOS DE PRATOS PROTEICOS, GUARINIGOES,
SOBREMESAS, FRUTAS E SALADAS UTILIZADAS NAS REFEICOES SERVIDAS NO
RESTAURANTE UNIVERSITARIO

PRATOS PROTEICOS:

Almdndega ao sugo, Ensopado caipira

Almoéndega chinesa Espetinho de carne

Arroz de forno Espetinho de carne a

milanesa Barreado Goulash

Bife a fantasia Kirsch de carne

Bife a milanesa Lasanha a bolonhesa

Bife a rolé Madalena de carne

Bife acebolado Nhoque a bolonhesa

Bife ao molho escuro Nhoque ao molho de frango
Bolinho de carne Picadinho ao molho de ervilha

Bife ao sugo Picadinho de carne

Bife de panela Posta ao molho

Bife grelhado Posta recheada

Carne ao vinho Quibe assado

Carne com molho de ervilha Quibe frito

Carne de panela Rocambole de carne

Carne moida com molho (ao sugo) Strogonoff de carne
Carne moida com molho de ervilha Tirinhas de carne ao molho
Carne moida com molho de ervilha e cenoura Tirinhas de carne aceboladas
Carne moida refogada Posta assada

Churrasco Kafta de forno

Costela assada Quibe recheado

Croquete surpresa Carne moida com batata

Cubos ao molho escuro

Panqueca com carne moida ao sugo

AVES:

Empadéao de frango Frango frito

Espetinho de frango a milanesa Frango gratinado
Filé de frango a milanesa Frango xadrez

Filé de frango grelhado Fricassé de frango

Frango a doré Risoto de frango
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Frango a doré no curry Strogonoff de

frango Frango ao molho Lasanha de frango

Frango assado Frango crocante

Frango assado na laranja Frango acebolado

Frango ao molho de laranja Frango assado ao molho curry
Frango com molho branco Frango ao molho oriental

Frango com molho branco com bacon Filé de frango a canadense
Frango chinés Frango com molho de mostarda

SUINOS:
Bisteca acebolada
Lombo suino ao molho limao

Pernil ao molho

PEIXES:

Croquete de peixe

Peixe a milanesa com molho rosée

Peixe a doré Peixe a milanesa com molho tartaro
Peixe a milanesa

Peixe a romana

Peixe a milanesa com limao

Peixe ao molho

GUARNICOES:

Abobrinha refogada eEspaguete ao alho e 6leo
Abobrinha sautée Espaguete ao sugo

Aipim sautée Espaguete com brécolis

Anéis de cebola Espaguete com legumes

Arroz chop suey Farofa completa com couve
Arroz crocante Farofa completa com repolho
Arroz colorido Farofa de banana

Arroz de festa Farofa de cenoura

Arroz de festa crocante Farofa simples

Banana a milanesa Jardineira de legumes

Batata amassada com bacon Legumes refogados
Batata amassada com tempero verde Legumes sautée

Batata ao forno Macarronada com queijo
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Batata chips Macarrao na manteiga

Batata corada Polenta ao sugo

Batata doce corada Polenta cremosa

Batata doce frita Polenta frita

Berinjela a milanesa Polenta vila rica

Bobo de aipim Puré de batata

Bolinho de abobrinha Puré de batata com ervilha
Bolinho de alface Puré misto de batata salsa
Bolinho de aipim Puré misto de cenoura

Bolinho de arroz Puré misto ao sugo

Bolinho de cenoura Puré misto pratico

Bolinho de cenoura e milho Puré pratico de batata
Bolinho de espinafre Puré pratico de batata ao sugo
Bolinho de legumes Quibebe

Bolinho de milho Quirera com costelinha

Cenoura ao molho branco Ratatouille

Cenoura refogada Repolho a portuguesa

Cenoura sautée Repolho com bacon

Chuchu ao molho branco Repolho com orégano
Chuchu e cenoura ao molho branco Repolho refogado
Chuchu e cenoura refogados Risoto de legumes
Chuchu gratinado Suflé de cenoura

Chuchu refogado Torta de brécolis

Couve com bacon Torta de legumes

Couve-flor a doré Vagem gratinada

Couve-flor a milanesa Vagem refogada

Creme de milho Virado de abobrinha

Cuscuz Virado de couve

RELAGAO DE SOBREMESAS:

DOCES:
Banana caramelizada Palha italiana
Banana surpresa Pavé de bolacha
Canijica Pé de moleque
Creme de baunilha Pudim bicolor com calda
Espuma de cereja, liméo, morango Pudim com
calda
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Flan de papaya Pudim bicolor
Gelatina com creme Pudim simples
Gelatina miscelania Sagu de abacaxi
Gelatina simples Sagu de groselha
Gelflan Torta de amendoim

Gelflan de morango Torta de bolacha

Maga picada com canela

FRUTAS:

Abacaxi picado Mamao picado
Banana Melancia

Caqui Murcott/ Ponkan

Creme de abacate Salada de frutas
Kiwi Salada de frutas com abacaxi
Laranja Salada de frutas com maga

Maca

SALADAS:

Abobrinha cozida Couve

Acelga Couve flor

Agriao Escarola

Alface americana Folhas mix (alface roxa, alface crespa e agrido)

Alface bicolor (alface crespa e alface roxa) Legumes cozidos (cenoura, chuchu e vagem)
Alface crespa Lisboa (pepino, tomate salada e azeitona)

Alface roxa Macarronese

Almeirao Maionese simples (batata, azeitona e maionese)

Ametista (apresuntado, repolho roxo e repolho verde) Mista (tomate salada, acelga e vagem)
Barigui (alface crespa, beterraba e cenoura) Mista verde | (alface crespa e escarola)
Batata cozida Mista verde Il (alface crespa e rucula)

Berinjela

Natural (alface crespa, pimentao verde, tomate salada, farinha para quibe e tempero verde)
Beterraba cozida Pepino

Beterraba ralada Rabanete

Brocolis Radite

Caipira (agridao, rabanete e milho) Repolho verde

Campestre (alface crespa, pimentao verde e tomate salada) Repolho roxo

Camponesa (repolho verde, tomate salada e azeitona) Rucula
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Cenoura cozida Russa (batata, beterraba e maionese)

Cenoura ralada

Salpicdo de legumes (batata, cenoura, tomate salada, vagem, salsao, ervilha, milho verde e maionese)
Chuchu

Tabule (alface crespa, pepino, tomate salada e farinha para quibe)

Colorida | (alface crespa, cenoura e tomate salada) Tropical (maga, cenoura, repolho e maionese)
Colorida Il (cenoura, repolho roxo e tomate salada) Tomate salada

Colorida Il (cenoura, tomate e alface roxa) Vagem
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APENDICE XIl — MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

Declaramos que, para fins de participagcao no Edital de Pregao Eletrénico n®/2023, a LICITANTE CNPJ n° através deseu

representante, portador do CPF n°_e do RG n° , abaixo assinado,

vistoriou as instalagées do Restaurante Universitario da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, Campus de
Seropédica - RJ, onde serao realizados os servigos, tomando conhecimento das condig¢des fisicas, do terreno, dos
investimentos necessarios e estando ciente do padrao de qualidade minimo exigido para a instalagdo e operagao do

empreendimento, bem como das dificuldades que os servigos possam apresentar.

O representante da LICITANTE, abaixo assinado, declara expressamente que lhe foi dado acesso a todos os locais
relevantes para a elaboracao da proposta para o Edital de Pregao Eletrénico n°_/20_e que Ihe foram fornecidas todasas

informagdes solicitadas, bem como prestados todos os esclarecimentos desejados.

O representante da LICITANTE, abaixo assinado, declara ainda que a empresa nado alegara posteriormente o
desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteragao no valor do contrato que vier a

celebrar, caso seja vencedora.

Seropédica, de de 2023.

Assinatura do(s) Representante(s) Legal (is) da Licitante

Assinatura/Carimbo do(a) servidor da area técnica de alimentagdo do Restaurante Universitario do Campus de
Seropédica
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APENDICE XIIl - DECLARAGAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS CONDIGOES NECESSARIAS PARA A
EXECUCAO DO OBJETO A SER CONTRATADO

Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pré-reitoria de Assuntos Estudantis
Restaurante Universitario Campus Seropédica
BR 465 Km 07 Seropédica / RJ

www.ufrrj.br | restauranteuniversitario@ufrrj.br

DECLARAGAO DE PLENO CONHECIMENTO DAS CONDIGOES NECESSARIAS PARA A EXECUGAO DO OBJETO
A SER CONTRATADO

PREGAO ELETRONICO N.°_/2023

CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO PREPARO E DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES (CAFE DA
MANHA, ALMOGO E JANTAR DOS TIPOS PADRAO NORMAL E VEGANA) EM LOTE UNICO, DE QUANTITATIVO
ESTIMADO PARA 12 MESES, CONTADOS DO(A) ASSINATURA DO TERMO DE CONTRATO, PRORROGAVEL
POR ATE 10 ANOS, NA FORMA DOS ARTIGOS 106 E 107 DA LEI N° 14.133, DE 2021, DE UMA MEDIA DE
890.888 REFEIGOES, SENDO 504.083 REFEIGOES DE ALMOGO, 239.623 REFEIGOES DE JANTARES E 147.182
DE CAFES DA MANHA, ASSOCIADA A CONCESSAO ADMINISTRATIVA ONEROSA DE USO DE ESPAGO FiSICO,
DE AREA DE 3.041,76 M2, NO IMOVEL DENOMINADO RESTAURANTE UNIVERSITARIO (RU) DA UNIVERSIDADE
FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO (UFRRJ), CAMPUS DE SEROPEDICA.

PROCESSO N. 23083.021158/2022-60

Declaro que a empresa inscrita no
CNPJ n°: com sede na (n° de inscricao)
(enderego completo) por intermédio de seu representante legal,
o(a) Sr.(a) , infra-assinado, portador(a) da Carteira de Identidade n° e do
CPF/MF n° , para fins do disposto no Edital, tem pleno conhecimento de todas as exigéncias

relacionadas a execucgao dos servigos objeto do referido Pregdo, que conhece as condi¢ées locais para execug¢ao do
objeto, e que tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assumindo total
responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas
técnicas ou financeiras com a contratante. Declara ainda, que nao deixara de entregar o objeto do contrato e/ou alegar
desconhecimento quanto a complexidade do servigo.

de de 2023.

Nome do Declarante

N° CPF do Declarante (assinatura do representante legal)
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APENDICE XIV - TABELA DE CONVERSAO DAS MULTAS EM PERCENTUAL SOBRE
A RETRIBUICAO MENSAL

GRAU

IRREGULARIDADE

PONTOS

Leve

Pregos cobrados em desacordo com o Contrato.

Descumprimento dos horarios de abertura e fechamento do Restaurante.

Descumprimento do cardapio apresentado e autorizado.

Ineficiéncia na reposigéo das preparagdes durante o horario ode funcionamento.

Falta de utensilios para distribuicao das refeicdes.

Falta de alguma preparagéo no balcao durante a distribuigédo.

Descumprimento das normas higiénico sanitarias preconizadas pela legislagao vigente.

Média

Utilizagcao de géneros com qualidade inferior ao previsto em Contrato.

Empregado sem EPI’s adequado, trajando uniforme sujo ou inadequado a fungéo.

Desorganizagao e/ou higienizagao inadequada das areas do Restaurante.

Inadequagado no armazenamento de géneros alimenticios in natura, semi- preparados ou
preparados, assim como de produtos descartaveis e de limpeza, em qualquer area do
Restaurante.

N

N&o apresentacao de copia de laudo de analise de agua e higienizacao
periddica dos reservatérios de agua.

Higienizagao inadequada de equipamentos e utensilios.

Falha na coleta seletiva de residuos.

Falha em limpar sujeira causada pelo movimento normal do atendimento (guardanapos, cascas
de frutas, restos de alimentos etc.) na area do Restaurante.

N [NIN] DN

Empregados trabalhando sem registro em carteira, atestado de saude e
certificado de treinamento validos.

Presenca de preparagdes armazenadas inadequadamente.

N&o apresentacgéao de certificado de controle de pragas.

Grave

Presenca de insetos vivos ou mortos, e/ou roedores nas areas de cozinha e refeitério.

Presenga de alimentos com prazo de validade vencido em qualquer area
do Restaurante.

Exposicao de preparagdes nos balcées de distribuicdo em temperatura inadequada.

Deixar de manter profissional nutricionista nas dependéncias do
Restaurante durante o horario de funcionamento.

Reduzir ou interromper os servigos do Restaurante por insuficiéncia de pessoal ou qualquer outro
fato.

Higiene pessoal inadequada.

Ocorréncia de casos de intoxicagao alimentar.

Deixar de utilizar de forma adequada produtos préprios para higienizagédo de hortaligas, frutas,
utensilios e equipamentos.

w ([Wlw| w

GRAU (%) SOBRE RETRIBUICAO MENSAL
1 0,1%
2 0,5%
3 1,0%
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APENDICE XV - RESUMO DOS ITENS DE CUSTO DA CONCESSAO ONEROSA PARA

ORIENTAGAO NO CALCULO DO CUSTO DA REFEICAO

ITEM DESCRICAO PERIODICIDADE
01 Mao de obra (incluindo: saldrios, encargos, tributos, gratificagdes, ool
beneficios, insalubridade/periculosidade, insumos)
02 Alimentos (para cardapio padrao e vegano, frequéncia dos e
alimentos, café da manha, almoco e jantar)
03 Taxa de concesséo de uso do espaco (Aluguel) ja inserido 30% Mensal
relativos ao consumo de energia elétrica e agua
04 taxa de concessao de uso do espago para o consumo de energia Mensal
elétrica e agua apos instalagdo de medidores individuais
05 Manutencao preventiva e limpeza do sistema de exaustao Mensal
06 Manutengao corretiva do sistema de exaustao Sempre que necessario
07 Inspegéo e manutengao preventiva e corretiva do Boiler de anual
aquecimento da agua
08 Manutencgéo preventiva e corretiva dos equipamentos cedidos pela Sempre que necessario
UFRRJ
09 Servigo administrativo Diario
10 Recarga de extintores de incéndio cedidos pela UFRRJ Sempre que necessario
11 Substituigdo de extintores de incéndio cedidos pela UFRRJ Sempre que necessario
12 Higienizag&o de caixa d’agua Semestral
13 Controle de pragas Semestral e sempre que
necessario
14 Coleta seletiva de lixo (no interior do RU e retirada do Campus) Diério
15 Manutengdo preventiva das camaras de refrigeragcdo e | Semestral
congelamento
16 Manutencgao corretiva das cAmaras de refrigeracéo e congelamento Sempre que necessario
17 Produtos de limpeza e higiene Diario
18 Gas GLP (P 13/45) Mensal
19 Inspecao da caldeira (fornalha) Anual
20 Tratamento quimico da agua da caldeira Mensal
21 Mé&o de obra para operagéao da caldeira (operador de caldeira, Mensal
operador de maquinas agricolas, operador de motosserra)
22 Instalagao de equipamentos complementares para o funcionamento R
do RU
23 Aquisicao da lenha Diario
24 Limpeza de caixa de gordura Quinzenal
25 Substituicdo dos elementos filtrantes dos filtros de agua potavel do Sempre que necessario
RU
26 Coleta e descarte de 6leo de cozinha Sempre que necessario
27 Calibragao de balangas anual
28 Manutencéo preventiva predial: elétrica, hidraulica e estrutura fisica semestral
29 Manutencéo corretiva predial: elétrica, hidraulica e estrutura fisica Sempre que necessario
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Recolhimento e armazenamento de amostras de preparagdes para e
30 o Diario
analise
31 Testes laboratoriais de amostras de prepara¢des em caso de Sempre que necessario
suspeitas de contaminagao preq
32 Teste laboratorial para controle bacteriolégico das preparagdes Sempre que necessario
33 Seguro contra incéndios, furtos e acidentes anual
34 Instalagdo de caAmeras de videomonitoramento em todos os setores 1 vezno inicio do
do RU (ltem opcional) contrato
35 Pesquisa de satisfagdo com os usuarios semestral
36 Materiais descartaveis (luvas, toucas, papel toalha, talheres, diario
embalagens para sobremesa, etc)
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APENDICE XVI — RESUMO DO QUANTITATIVO MEDIO DE REFEIGOES DISTRIBUIDAS NO
RU/UFRRJ CAMPUS SEROPEDICA NOS ANOS DE 2017 (AUTOGESTAO MISTA) E 2022
(AUTOGESTAO MISTA E REFEICAO TRANSPORTADA EM HOT BOX) PARA ORIENTAGCAO
NO CALCULO DO CUSTO DA REFEICAO

Ano (periodo) Tipo de servico Refeicao Quantitativo
2017 Autogestdo mista Café da manha 147.182
(margo a dezembro)

Almogo 504.083

Jantar 239.623
Total 890.888
2022 Autogestado mista Café da manha 29.942*
(marco a dezembro) —

Refeicdo transportada | AlImoco 253.879

Jantar 136.563

Total 420.384

* o café da manha em 2022, passou a ser servido na modalidade autogestao mista, a partir do més de maio, antes disso
ndo estava sendo servido.

Cabe informar que o ano de 2017, foi o ultimo ano em que o Restaurante Universitario, campus Seropédica, funcionou
em autogestdo mista (café da manha, almoco e jantar), cessando seu funcionamento devido ao inicio da obra de reforma
do Restaurante.

No periodo entre margo de 2017 e fevereiro de 2020, as refei¢des foram servidas na modalidade marmitex. A partir de
margo de 2020, devido a Pandemia de Covid 19 no Brasil, foram interrompidos os servicos de alimentacdo no RU,
retomando somente a partir de margo de 2022.

O numero de comensais, varia de acordo com o calendario académico, durante o inicio dos periodos atingimos picos de
atendimento, tendendo a estabilizar ao longo dos meses. Nos recessos, estes numeros tendem a diminuir.
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afb9fldé6de




ANEXO Il - MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS - LICITAGAO

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENAGAO DE CONTRATOS E GESTAO DE ESPAGO FiSICO

(Processo Administrativo n° 23083.021158/2022-60)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ....... l..... , QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE
JANEIRO - UFRRJ E A EMPRESA

A UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO - UFRRJ, autarquia federal,
com sede na Rodovia BR 465, km 07, na cidade de Seropédica, Estado do Rio de Janeiro, CEP: 23.897- 000,
inscrito(a) no CNPJ sob o n°® 29.427.465/0001-05, neste ato representado(a) pelo(a) Magnifico Reitor,
Professor Roberto de Souza Rodrigues, nomeacgao publicada no DOU de 31/03/2021, p. 01, segéo 02,
portador da Matricula Funcional n® 2452375, doravante denominado CONTRATANTE, e a empresa
.............................. , inscrita no CNPJ/MF sob o n®..........cueuuuu........, S€diada Na.........ccceeueeeeeeeeeeeennnn.. , €M
............................. doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por
.................................. (nome e fungéo no contratado), conforme atos constitutivos da empresa OU procuragéo
apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n° 23083.021158/2022-60 e em observancia
as disposicdes da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o
presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo Eletrénico n° 81/2023, mediante as clausulas e condigbes
a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92. 1 e Il)

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servicos comuns de preparo e distribuicdo de
refeicdes (café da manha, almogo e jantar dos tipos padrdo normal e vegana) associada a concessao
administrativa onerosa de uso de espaco fisico do imével denominado Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), com a cess&o de uso dos utensilios e equipamentos
de propriedade da UFRRJ durante a execug¢do dos servigos, Campus de Seropédica, nas condigbes
estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

GRUPO 1

~ UNIDADE | QUANTIDADE VALOR VALOR
ITEM ESPECIFICAGAO DE (anual) UNITARIO | TOTAL
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MEDIDA (anual)

Prestacdo de servicos de produgdo e
distribuicaode refei¢cdes (café da manha dos
tipos padrdo normal e vegana) em lote unico,
de quantitativo estimado para 12 meses, de
uma média 147.182 de cafés da manha, a
serem distribuidas aos estudantes com
matricula ativa de graduacéo, pos-graduacao,
além dos estudantes do CTUR - Colégio
Técnico da Universidade Rural e visitanteem
atividade académica de ensino, pesquisa e
extensao. (e} fornecimento, a
operacionalizagdo edesenvolvimento de todas
1 as atividades envolvidas no planejamento de | UNIDADE | 147.182
cardapios, produgdo e distribuicdo de
refeicdbes do cardapiotipo padrao e Vegano.
Associada a concessdao administrativa
onerosa de uso de espaco fisico, de area de
3.041,76 m?, no imoveldenominado
Restaurante Universitario (RU) da
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
(UFRRJ), Campus de Seropédica, cessao de
uso para utensilios e equipamentos de
propriedade da UFRRJ durante a execugao
dos servicos.

Prestacdo de servicos de produgdo e
distribuicdo de refeigdes (almogo dos tipos
padrdo normal e vegana) em lote Unico, de
quantitativo estimado para 12 meses, de uma
média de 504.083 refeicbes de almogo, a
serem distribuidas aos estudantes com
matricula ativa de graduagao, pés-graduacgéo,
além dos estudantes do CTUR - Colégio
Técnico da Universidade Rural e visitanteem
atividade académica de ensino, pesquisa e
extensao. (e fornecimento, a
operacionalizagdo edesenvolvimento de todas
as atividades envolvidas no planejamento de
cardapios, produgdo e distribuicdo de
refeicdes do cardapiotipo padrdao e Vegano.
Associada a concesséo administrativa onerosa
2 de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76 | UNIDADE 504.083
m?, no imdveldenominado Restaurante
Universitario (RU) da Universidade Federal
Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessdo de uso para utensilios e
equipamentos de propriedade da UFRRJ
durante a execugao dos servigos.

Prestacdo de servicos de produgdo e
distribuicdo de refeicdes (jantar dos tipos
padrdao normal e vegana) em lote Unico, de
quantitativo estimado para 12 meses, de uma
média de 239.623 refeicbes de jantares, a
3 serem distribuidas aos estudantes com| yNDADE 239,623
matricula ativa de graduagao, pds-graduacgéo,
além dos estudantes do CTUR - Colégio
Técnico da Universidade Rural e visitanteem
atividade académica de ensino, pesquisa e
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extensao. (e} fornecimento, a
operacionalizagdo edesenvolvimento de todas
as atividades envolvidas no planejamento de
cardapios, produgdo e distribuicdo de
refeicdes do cardapiotipo padrdao e Vegano.
Associada a concesséo administrativa onerosa
de uso de espaco fisico, de area de 3.041,76
m2, no imoéveldenominado Restaurante
Universitario (RU) da Universidade Federal
Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica, cessdo de uso para utensilios e
equipamentos de propriedade da UFRRJ
durante a execugao dos servigos.

TOTAL ANUAL

TOTAL 5 ANOS

1.3. Vinculam esta contratacdo, independentemente de transcri¢ao:
1.3.1.0 Termo de Referéncia;
1.3.2.0 Edital da Licitagao;
1.3.3. A Proposta do contratado;
1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

14. O regime de execuc¢ao do contrato sera empreitada por prego unitario.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 05 (cinco) anos contadosde_ / / a_/ / , prorrogavel
por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogagéo de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condicbes e 0s pregos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a negociagdo com o
contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestagdo dos servigcos tem natureza
continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execugdo do contrato, com informagbes de que o0s
servigos tenham sido prestados regularmente;

c) Sejajuntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse narealizagao
do servigo;

d) Haja manifestagcdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogagdo;
e) Seja comprovado que o contratado mantém as condig¢des iniciais de habilitag&o.
2.3. O contratado nédo tem direito subjetivo a prorrogagédo contratual.

2.4. A prorrogagéao de contrato devera ser promovida mediante celebragao de termo aditivo.
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2.5. Nas eventuais prorrogagées contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratagdo deveréo ser reduzidos ou eliminados como condi¢cdo para a
renovagé&o.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sangbes de
declaragéo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicago.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS (art.
92.IV.Vlle
XVill)

3.1. O regime de execugao contratual, os modelos de gestdo e de execugéo, assim como os prazos e
condi¢des de conclusdo, entrega, observagio e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia, nos
itens 10.2 — REGIME DE EXECUCAO, 7- MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO, 8- MODELO DE
GESTAO DO CONTRATO, 9.4 DO RECEBIMENTO.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO

4.1. E admitida a subcontratagdo parcial do objeto, nas seguintes condigbes:

4.1.1. E vedada a subcontratagdo completa ou da parcela principal do objeto da contratagéo, a qual
consiste em: preparo e distribuicdo de refeicbes (café da manha, almogo e jantar) em lote Unico, de
quantitativo estimado para 12 meses, de uma média de 890.888 refeigcbes, sendo 504.083 refeigbes de
almogo, 239.623 refeicbes de jantares e 147.182 de cafés da manh&, associada a concessédo
administrativa onerosa de uso de espacgo fisico, de area de 3.041,76 m? no imével denominado
Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de
Seropédica.

4.1.2. A subcontratagdo fica limitada a: fornecimento de géneros alimenticios, manutengdo e/ou
inspecdo de equipamentos, manutencdo de equipamentos de protegao coletiva, manutencao e reforma
predial, controle de pragas, analises microbiolégicas, coleta de residuos e reforma, desentupimento de
ralos, fossas sépticas, eftc., limpeza de caixa d'agua, analise de potabilidade da agua (potavel), demais
servigcos correlatos conforme tabela do APENDICE XV, bem como servigos que sejam necessérios para
o perfeito funcionamento do Restaurante dentro das legislagcbées vigentes que ndo estejam previsto
atualmente.

4.2. Em qualquer hipétese de subcontratagdo, permanece a responsabilidade integral do contratado pela
perfeita execugdo contratual, cabendo-lhe realizar a supervisdo e coordenagdo das atividades do
subcontratado, bem como responder perante o contratante pelo rigoroso cumprimento das obrigagbes
contratuais correspondentes ao objeto da subcontratagéo.

4.3. A subcontratagdo depende de autorizagdo prévia do contratante, a quem incumbe avaliar se o
subcontratado cumpre os requisitos de qualificagdo técnica necessarios para a execugdo do objeto.

4.4. O contratado apresentara a Administragdo documentagcdo que comprove a capacidade técnica do
subcontratado, que seréa avaliada e juntada aos autos do processo correspondente.

4.5. E vedada a subcontratagdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta mantiverem
vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou
entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungéo na contratagdo ou atue na fiscalizagdo
ou na gestao do contrato, ou se deles forem cénjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral, ou por
afinidade, até o terceiro grau.

4.6. Caso tenha sido formulada no Termo de Referéncia a exigéncia de subcontratagdo de microempresas
ou empresas de pequeno porte (art. 48, Il, da Lei Complementar n. 123, de 2006, e art. 7°,
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do Decreto n.° 8.538, de 2015), além do regramento acima, deverdo ser observadas as seguintes
disposigbes especificas:

4.6.1.0 CONTRATADO devera apresentar, ao longo da vigéncia contratual,
sempre que solicitada, a documentagdo de regularidade fiscal das
microempresas e empresas de pequeno porte subcontratadas, sob pena
de rescisdo, aplicando-se o prazo para regularizagdo previsto no §1° do
art. 4° do Decreto n° 8.538, de 2015;

4.6.2.0 CONTRATADO devera a substituir a subcontratada, no prazo maximo
de trinta dias, na hipétese de extingdo da subcontratagdo, mantendo o
percentual originalmente subcontratado até a sua execugdo total,
notificando o CONTRATANTE, sob pena de rescisdo, sem prejuizo das
sangbes cabiveis, ou a demonstrar a inviabilidade da substituicdo,
hipétese em que ficara responsavel pela execugdo da parcela
originalmente subcontratada; e

4.6.3.0 CONTRATADO sera responsavel pela padronizagdo, pela
compatibilidade, pelo gerenciamento centralizado e pela qualidade da
subcontratagéo.

4.6.4.0s empenhos e pagamentos referentes as parcelas subcontratadasserao
destinados diretamente as microempresas e empresas de pequeno porte
subcontratadas.

CLAUSULA QUINTA - PREGO (art. 92. V)

5.1. O valor mensal da contratagdo é de RS .......... (.....), perfazendo o valor total de R$ ....... ()

5.2. No valor acima estéo incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais incidentes, taxa de administragéo, frete, seguro e outros necesséarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagéo.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92. V e VI)

6.1. O prazo para pagamento ao contratado e demais condigbes a ele referentes encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, no item 9- CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92. V)

71, Os pregos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data
do orgamento estimado, em_/ / (DD/MM/AAAA).

7.2. Apbs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais dos
servigos serdo reajustados, mediante a aplicagéo, pelo contratante, do indice IPCA/IBGE, exclusivamente
para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos
efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao
contratado a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao
logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).
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7.5. Nas afericdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer
forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser
determinado(s) pela legislagdo entao em vigor.

7.7. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGCOES DO CONTRATANTE (art. 92. X. Xl e XIV)
8.1. Sao obrigagdes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato
€ seus anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecbes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;

8.6. Comunicar a empresa para emissao de Nota Fiscal em relagéo a parcela incontroversa da execugao
do objeto, para efeito de liquidacdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao do objeto,
quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.7. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente a execugao do objeto, no prazo, forma
e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.8. Aplicar ao Contratado as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

8.9. Cientificar o 6rgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogéo das medidas
cabiveis quando do descumprimento de obriga¢des pelo Contratado;

8.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagdes relacionadas a execugao
do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios
ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste.

8.10.1. A Administragdo tera o prazo de 70 (dez) dias uteis, a contar da data
do protocolo do requerimento para decidir, admitida a prorrogagao
motivada, por igual periodo.

8.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias.

8.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao de
descumprimento de clausulas contratuais.

8.13. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteracdo do projeto pelo Contratante, no caso do
art. 93, §2° da Lein® 14.133, de 2021.

8.14. A Administragdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
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8.15. Demais obrigagdes da CONTRATANTE relativas ao objeto em questdo encontram-se definidos no
Termo de Referéncia, subitem 11.2 - Compete a CONTRATANTE.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugao do
objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na execugao do
contrato.

9.3. A indicagao ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgao ou entidade,
desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137,
1) e prestar todo esclarecimento ou informagéao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e
a legislacéo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugéo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, de acordo com o Cddigo
de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a
Administracao ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da
execugao contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do contrato,
nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.9. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —

SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do

més seguinte ao da prestagao dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a

Seguridade Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniao; 3) certidées

que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou sede do contratado;
4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT;

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informacédo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do empreendimento.
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9.13. Paralisar, por determinagédo do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manutencgéao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigdes
de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para analise e aprovacgao, quaisquer mudangas
nos métodos executivos que fujam as especificagbes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18.  Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des assumidas, todas
as condic¢Oes exigidas para habilitagdo na licitagéo;

9.19.  Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagéo (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagao dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo Unico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lein® 14.133,
de 2021;

9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga do Contratante;

9.24. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalagdo de medidores individuais de
agua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso em que 0s
pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados diretamente pela CONTRATADA aos
prestadores dos servigos publicos;

9.25. Demais obrigagbes da CONTRATADA relativas ao objeto em questdo encontram-se definidos no
Termo de Referécia, subitem 11.1- Compete a CONTRATADA.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1.  As partes deverdo cumprir a Lein® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados
pessoais a que tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha
a ser firmado, a partir da apresentagao da proposta no procedimento de contratagao, independentemente de
declaragéo ou de aceitagdo expressa.

10.2.  Os dados obtidos somente poderdo ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipbteses permitidas em
Lei.
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10.4. A Administragcdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de
suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do contratado elimina-
los, com excegdo das hipdteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de guarda
de documentagéo para fins de comprovagédo do cumprimento de obrigagbes legais ou contratuais e somente
enquanto néo prescritas essas obrigagées.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da
presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente,
quaisquer informagbes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastredvel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissées, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato
interoperavel, a fim de garantir a reutilizacdo desses dados pela
Administragdo nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opiniées técnicas
ou recomendacgoOes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO (art. 92. XII)

11.1. A contratagdo conta com garantia de execugdo, nos moldes do art. 96 da Lei n°® 14.133, de 2021, na
modalidade XXXXXX, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor inicial/total/anual do contrato.

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apdlice devera ter validade durante a vigéncia do
contrato e por mais 90 (noventa) dias apds término deste prazo de vigéncia, permanecendo em vigor mesmo
que o contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

11.3. A apdlice do seguro garantia deverd acompanhar as modificagbes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagao ou de aniversario,
desde que mantidas as condigdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvado o disposto no item 11.5 deste contrato.

11.5.  Na hipétese de suspensao do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragcao, o contratado
ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem de reinicio da
execugao ou o adimplemento pela Administragao.
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11.6. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.6.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do
nao adimplemento das demais obrigacdes nele previstas;

11.6.2. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a
contratada; e

11.6.3. obrigagbes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e
para com o FGTS, ndo adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
11.611.6, observada a legislagdo que rege a matéria.

11.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica na Caixa
Econémica Federal, com corre¢do monetaria.

11.9. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco
Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

11.10. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicao
financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa
renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser
ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

11.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacao, o
Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de .......... ( ) dias uteis, contados
da data em que for notificada.

11.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

11.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado
pelo contratante quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais (art. 137, § 4°, da
Lein.° 14.133, de 2021).

11.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro
durante a vigéncia da apdlice, sua caracterizagdo e comunicagao
poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que
justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos
prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da
Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.14. Extinguir-se-a a garantia com a restituicdo da apdlice, carta fianga ou autorizagao para a liberagéo de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaracdo do contratante,
mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do contrato;

11.15. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugéo do contrato ou apds a sua extingao
por culpa exclusiva da Administragcao e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

11.16. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sang¢des a contratada.

Pagina162|15
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Atualizagdo: maio/2023
Termo de contrato modelo para Pregéo Eletronico — Servigcos sem mé&o de obra em regime de dedicagdo exclusiva - Lei n.° 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagao.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagdo



11.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste
Contrato.

11.18. A garantia de execucdo é independente de eventual garantia do produto ou servico prevista
especificamente no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — CONCESSAO DE USO DO ESPAGO FisICO
ASSOCIADA AOOBJETO

12.1.  Acesso6ria ao objeto, a concessao de uso do espaco fisico e dos méveis/equipamentos do Restaurante
Universitario sera onerosa, devendo a CONTRATADA pagar a CONTRATANTE o valor mensalfixo de
aproximadamente R$ 6.636,76 (seis mil, seiscentos e trinta e seis reais e setenta e seis centavos), acrescido
de 30% para cobrir despesas referentes ao consumo de energia e agua, por meio de Guia de Recolhimento
da Unido (GRU), devendo ser efetuado até o 5° (quinto) dia util de cada més. O percentual acima podera, a
qualquer tempo, ser revisto pela UFRRJ, a fim de adequa-la ao consumo real.

12.2. O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico decorrente da concesséo onerosa podera
ser reajustado anualmente, com base na variagao anual IPCA-IBGE. Na inclusdo desse valor estao contidas
as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execugéo do objeto do contrato.

12.3. Demais condigdes referentes a concessao onerosa do uso do espaco fisico encontram-se definidas
no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - CESSAO DOS EQUIPAMENTOS, MOVEIS E
UTENSILIOS DORESTAURANTE UNIVERSITARIO (RU)
13.1. As informagdes e condi¢des referentes a cessao dos equipamentos, méveis e utensilios do
Restaurante Universitario encontram-se definidas no Termo de Referéncia.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS (art._
92. XIV)

14.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucgéao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugéo do contrato;
f)  praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
14.2. Serdo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

i)  Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que nao se
justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

i) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c”’ e
“d” do subitem acima deste Contrato, sempre que néo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave
(art. 156, § 4°, da Lei n® 14.133, de 2021);
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i) Declaragado de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”, “c”’ e “d”, que
justifiquem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

iv) Multa:
(1) Moratdria de 0,02% (dois décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;
(2) Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso

injustificado, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacao, suplementag¢ao ou reposi¢do da garantia.
a. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art.
137 da Lein. 14.133, de 2021.

(3) Compensatoéria, para as infragdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de 0,1%
a 15% do valor do Contrato.

(4) Compensatéria, para a inexecugéao total do contrato prevista na alinea “c” do subitem 12.1,
de 0,1% a 15% do valor do Contrato.

(5) Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 0,1% a 10% do valor
do Contrato.

(6) Para infragbes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 0,1% a 10% do valor
do Contrato.

(7) Para a infragao descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 0,1% a 10% do valor

do Contrato, ressalvadas as seguintes infragdes:

14.3. A aplicagao das sancgdes previstas neste Contrato nao exclui, em hipétese alguma, a obrigagdo de
reparagao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n°® 14.133, de 2021)

14.4. Todas as sancgbes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §7°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

14.4.1. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado
no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagéo
(art. 157, da Lei n°® 14.133, de 2021)

14.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

14.6. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 05 (cinco) dias, a contar da data do recebimento da comunicagao
enviada pela autoridade competente.

14.7. A aplicagdo das sancdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da
Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

14.8. Na aplicagédo das san¢des serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a) anatureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;
c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d) os danos que dela provierem para o Contratante;
e) a implantagédo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagbes
dos 6rgaos de controle.
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14.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°®
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

14.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sang¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relagéo de coligagédo ou controle, de fato ou de direito, com oContratado,
observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia
(art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021)

14.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagédo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de
2021)

14.12. As sangbes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

14.13. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizagbes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos
que o contratado possua com o0 mesmo 6rgao ora contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME
n° 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

156.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou ndo as obrigagdes de ambas as partes contraentes.

15.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem énus para o contratante, quando esta
néo dispuser de créditos orgamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato ndo mais
Ihe oferece vantagem.

16.3. A extingdo nesta hipotese ocorrera na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificagdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia
desse dia.

15.4.  Caso a notificagdo da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de
2 (dois) meses da data de aniversario, a extingdo contratual ocorrera apés 2 (dois) meses da data da
comunicagao.

15.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n°® 14.133/21, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

15.5.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma
Lei.

15.5.2. A alteragao social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da
empresa nao ensejard a extincdo se ndo restringir sua capacidade de
concluir o contrato.
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15.5.2.1. Se a operagao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragao subjetiva.

15.6. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
15.6.1.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
15.6.1.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
15.6.1.3. Indenizagdes e multas.

15.7. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econémico-
financeiro, hipdtese em que sera concedida indenizagao por meio de termo indenizatério (art. 131, caput, da
Lei n.° 14.133, de 2021).

15.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgédo ou entidade contratanteou com
agente publico que tenha desempenhado fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizagao ou na gestao do contrato,
ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro
grau (art. 14, inciso 1V, da Lei n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOTAGAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

16.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagado abaixo discriminada:

. Gestao/Unidade: 153166/15240
1. Fonte de Recursos: 1444; 1000
[l Programa de Trabalho: 169925; 169926

V. Elemento de Despesa:
V. Plano Interno:
VI. Nota de Empenho:

16.2. A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DOS CASOS OMISSOS (art. 92. 11l)
17.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 14.133,
de 2021, Instrucdo Normativa n° 05/2017 SEGES/MP e demais normas federais aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do
Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — ALTERAGOES

18.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e sequintes da Lei n°
14.133, de 2021.

18.2. O contratado é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gbes contratuais, os acréscimos ou supressdes
que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

18.3. As alteracdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido
a prévia aprovagado da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
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antecipacgao de seus efeitos, hipdtese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo
de1 (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

18.4. Registros que nao caracterizam alteragcdo do contrato podem ser realizados por simples
apostila,dispensada a celebracdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA NONA - PUBLICAGAO

19.1. Incumbira ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio oficial
na Internet, em atencédo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lein. 12.527, de
2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA VIGESIMA — FORO (art. 92. §1°)

20.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal, Se¢ao Judiciaria de do Rio de Janeiro para dirimir os litigios
que decorrerem da execucgao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela conciliagao,
conforme art. 92, §1°, da Lei n°® 14.133/21.

Seropédica/RJ, de de

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:



MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPAGO FiSICO

ANEXO Il

MINUTA TERMO DE CESSAO DE USO N° / .

Termo de Cessdo de Uso que entre si
celeboram a UNIVERSIDADE FEDERAL
RURAL DO RIO DE JANEIRO e a
empresa
instrumento este regido nos termos da Le|
Federal n° 14.133/2021 e posteriores
alteragdes.

A UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO, Autarquia Federal, vinculada ao
Ministério da Educagao, com sede na BR 465 km 07 Seropédica, Estado do Rio de Janeiro,
doravante denominada CEDENTE, inscrita no CNPJ/MF sob o n°. 29.427.465/0001-05, neste ato
representada pelo seu Magnifico Reitor, Prof°. Roberto de Souza Rodrigues, Matricula SIAPE:
2452375, nomeagdo D.O.U de 31 de margo de 2021, p.01, secdo 02, e a empresa

, inscrita no CNPJ/MF n° , sediada
na Rua , n° , ,
Estado do , CEP , doravante, denominada

CESSIONARIA, representada neste ato pelo seu representante legal,
conforme poderes expressos constantes do Processo n.° 23083.021158/2022/60, resolvem celebrar
o presente Termo, resultante do Pregdo Eletrébnico n° 81/2023, realizado com fundamento no
disposto da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, sujeitando-se as normas das demais legislagcbes
correlatas, mediante as seguintes clausulas e condigdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O presente Termo tem como objeto a CESSAO DE USO dos EQUIPAMENTOS, MOVEIS
E UTENSILIOS do Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal Rural do
Rio de Janeiro (UFRRJ), Campus de Seropédica 8 CESSIONARIA para aprestagido de
servigos continuados de producdo e distribuicdo de refeicdes, conforme
especificagdes e condigbes constantes no Edital e seus anexos.

1.1.1. Quando da assinatura do Contrato de Prestacdo de Servicos e do presente Termo de
Cesséao de Uso, a CEDENTE ira fornecer um termo de recebimento dos equipamentos,
moveis e utensilios pertencentes ao Restaurante Universitario (R.U). Termo este que
fara parte integrante do processo, de forma que a CESSIONARIA tenha conhecimento
da relagdo dos bens cedidos, garantindo, durante todo o periodo de vigéncia do
Contrato de Prestagéo de Servigos, o uso e gozo de tais bens.

1.2. A CESSIONARIA declara expressamente neste ato ter conhecimento de que a cessdo de
uso dos equipamentos, moéveis e utensilios pela CEDENTE sao os descritos no Apéndice
IV do Termo de Referéncia do Edital.
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CLAUSULA SEGUNDA — DA VINCULAGAO DO TERMO

2.1. O presente Termo de Cessao de Uso vincula-se ao Edital de Pregao Eletrénico n° 81/2023
e seus anexos e ao Contrato de n° | __, constantes do processo

23083.021158/2022-60.

CLAUSULA TERCEIRA - DA CESSAO DOS BENS

3.1 Todos os equipamentos, méveis e utensilios a serem cedidos pela UFRRJ estao listados no
APENDICE IV do Termo de Referéncia.

3.2 A cesséao dos equipamentos, moveis e utensilios se dara a partir do inicio da execugao dos
servicos no Restaurante Universitario (R.U) da UFRRJ — Campus Seropédica, apds a assinatura do
Contrato de Prestacéo de Servigos.

3.3 A CESSIONARIA reconhece expressamente que recebeu da CEDENTE os equipamentos em
funcionamento, e providos de todos os seus pertences e acessorios, assim como todas as
orientagdes de manuseio, utilizagdo e conservagdao dos mesmos.

3.3.1 A CESSIONARIA devera assinar recibo, assim que iniciar a prestacdo do servico, de
todo o material disponibilizado pela CEDENTE: mobiliario, equipamentos, utensilios e
memorial descritivo das instalagdes prediais, conforme discriminagdo do inventario
elaborado pela CESSIONARIA.

3.4 Em raz&o da cess&o que ora lhes é feito pela UFRRJ, tera a CESSIONARIA a posse direta dos
referidos equipamentos, méveis e utensilios ora cedidos, os quais continuam a ser de Unica e
exclusiva propriedade da UFRRJ.

3.5 Os equipamentos, moéveis e utensilios serdo supervisionados, exclusivamente, pela
Coordenacao do Restaurante Universitario, do campus Seropédica — UFRRJ.

CLAUSULA QUARTA — DA RESPONSABILIDADE PELA GUARDA DOS BENS

4.1 Os equipamentos, moéveis e utensilios ora cedidos & CESSIONARIA, que por eles se
responsabiliza como seu Fiel Depositario, ndo poderao ser cedidos, alienados, vendidos ou
sublocados, sob qualquer forma ou Titulo.

4.2 Nas hipéteses de roubo, furto ou extravio dos equipamentos, moveis e utensilios cedidos,
ocorridos no periodo de vigéncia do Termo, fica a CESSIONARIA obrigada a substituir
imediatamente o equipamento por outro de igual modelo e valor, conforme descrito e
caracterizado no APENDICE IV do Termo de Referéncia, ou em estado de conservacdo e
funcionamento equivalente, mediante avaliagao e aprovagao da equipe de fiscalizagdo do Termo.
Ao final do Termo de Cessédo de Uso este equipamento sera incorporado ao patriménio da
CEDENTE.

4.3 Na hipotese de danos irreparaveis ocorridos no periodo de vigéncia do Termo de Cesséo, fica a
CESSIONARIA obrigada a substituir imediatamente o equipamento por outro de igual modelo e
valor, conforme descrito e caracterizado no APENDICE IV do Termo de Referéncia, ou em estado
de conservacgao e funcionamento equivalente, mediante avaliacdo e aprovacido da equipe de
fiscalizagdo do contrato de Prestacdo de Servigos. Ao final do Termo de Cessdo de Uso, este
equipamento sera incorporado ao patriménio da CEDENTE.

CLAUSULA QUINTA — DA RESPONSABILIDADE PELA UTILIZAGAO,
CONSERVACAO,MANUTENCAO E REPARO DOS BENS

5.1 Por se tratar de cessdo de bens, caberd & CESSIONARIA o uso e gozo dos respectivos
equipamentos, moveis e utensilios ficando como Unica e exclusivamente responsavel:

5.1.1 Pela conservacdo dos equipamentos, méveis e utensilios como se seus proprios
fossem utilizando-os adequadamente, de acordo com a orientagao recebida da CEDENTE.
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5.1.2 Fica estabelecido que, na hipétese de serem detectados defeitos nos equipamentos,

moveis e utensilios, danos irreparaveis decorrentes do uso indevido e malversagéo pela
CESSIONARIA, esta ficara responsavel pelo reparo dos mesmos, ou a substituicdo imediatamente
do bem por outro de igual modelo e valor, conforme descrito e caracterizado no APENDICE IV do
Termo de Referéncia, ou em estado de conservacdo e funcionamento equivalente, mediante
avaliagao e aprovacgao da equipe de fiscalizagao.

5.2

53

54

5.1.3 Pelo ndo emprestar ou sublocar os equipamentos, méveis e utensilios.

A manutencgao dos diversos equipamentos sera de inteira responsabilidade da CESSIONARIA,
correndo as suas expensas toda e qualquer despesa decorrente. A retirada de qualquer
equipamento ou material da CEDENTE para conserto devera ser comunicada por escrito,
previamente, ao Gestor do Contrato que se incumbira dos controles e registros necessarios.

5.2.1A A manutencdo preventiva e corretiva dos bens sera de inteira responsabilidade da
CESSIONARIA e devera ser realizada sem prejuizo da perfeita execugéo dos servigos
e sem afetar a segurancga, correndo as suas expensas toda e qualquer despesa
decorrente.

A CEDENTE providenciara a contagem e verificagdo do estado de conservagado dos mesmos,
bem como do imével cedido, na presenga do preposto da CESSIONARIA, em até 05 (cinco)
dias apos o término do Termo de Cesséo, para verificar os reparos, substituicdes ou reposicoes
necessarias. Neste mesmo prazo, a CESSIONARIA devera retirar os equipamentos e utensilios
de sua propriedade que estiverem nas dependéncias da CEDENTE.

Em caso de qualquer dano ou avaria nos equipamentos, a CESSIONARIA devera comunicar,
por escrito, ao fiscal designado pela CEDENTE, que se incumbira dos controles e registros
necessarios, e fica a CESSIONARIA obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

CLAUSULA SEXTA — DA DEVOLUGAO DOS BENS

6.1 Fica convencionado que a CESSIONARIA devera devolver imediatamente os equipamentos,

moveis e utensilios em cessdo em perfeito estado de conservagéo e funcionamento findo
prazo do contrato ou na hipétese de rescisao contratual.

6.1.1 Fica estabelecido que sera assegurado a CEDENTE o acesso a area onde
se encontram os equipamentos, moveis e utensilios cedidos para averiguagédo das
condi¢des de funcionamento e conservagao destes.

6.1.2 Com o término do contrato, os equipamentos, méveis e utensilios cedidos
pela CEDENTE deverao ser restituidos pela CESSIONARIA em perfeito estado de
conservagao, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deterioragéo
irreparavel, devendo a CESSIONARIA efetuar a substituicdo dos equipamentos
avariados pelo mau uso em até 15 (quinze) dias uteis a data do encerramento do
contrato.

6.2 Fica certo que o presente Termo de Cessao de Uso servira de titulo executivo extrajudicial

para a devida persecugdo de todos os valores devidos pela CESSIONARIA & UFRRJ
originados pelo descumprimento de quaisquer clausulas do presente pacto.

CLAUSULA SETIMA - DO PRAZO DE VIGENCIA

7.1 O prazo de vigéncia do presente Termo de Cesséo de Uso dos bens seguira 0 mesmo prazo
de vigéncia do Contrato de Prestagdo de Servigos do Restaurante Universitario (R.U) —
Campus Seropédica- UFRRJ.
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CLAUSULA OITAVA- DAS DISPOSIGOES GERAIS

8.1

8.2

8.3

Qualquer omissao ou tolerancia por uma das partes com relagdo a qualquer obrigagédo
estipulada no presente Termo ndo criara novas obrigagdes, nem podera ser interpretada
como novacdo ou modificacdo deste Termo, devendo ser interpretada como mera
liberalidade das partes.

O presente Termo somente podera ser alterado, em qualquer de suas clausulas mediante a
celebracao, por escrito, de Termo Aditivo.

O presente Termo obriga as partes e seus sucessores em todos os seus termos e
obrigagoes.

CLASULA NONA - DA PUBLICAGAO

9.1 O presente Termo sera publicado juntamente ao Contrato de Prestacao de Servigos, no Portal

Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021,
bem como no respectivo sitio oficial na Internet, em atencdo ao art. 91, caput, da Lei n.°
14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2° da Lei n. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V,do
Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA - DO FORO

10.1 Nos Termos do art.109, Inciso | da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, € competente

o Foro da Justica Federal — Se¢ao Judiciaria Federal do Rio de Janeiro, para dirimir questbes
relativas ao presente Edital, ndo resolvidas na esfera administrativa.

E, por estarem de pleno acordo com as clausulas e condi¢cbes expressas neste instrumento, as
partes citadas firmam o presente Termo em 02 (duas) vias de igual teor e forma, na presenca das
testemunhas abaixo identificadas.

Seropédica-RJ, de de 20__.

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
CNPJ: 29.427.465/0001-05
CEDENTE

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ N XXXXXXXXXXXXXXXXX
CESSIONARIA

Testemunhas:

Assinatura:

CPF:

Assinatura:

CPF:
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Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro

ANEXO IV

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

PREGAO ELETRONICO N° 81/2023

1. IDENTIFICAGAO DA EMPRESA:

Razo social e CNPJ:

Telefone:

Pessoa para contato:

2. ESPECIFICAGAO DOS PRODUTOS OFERTADOS E PREGOS

DESCRICAO/ ESPECIFICACAO

Contratacdo de empresa especializada no preparo e distribuicdo de refeicées (café da manh3,
almoco e jantar dos tipos padrao normal e vegana) associada a concessao administrativa onerosa
de uso de espaco fisico do imével denominado Restaurante Universitario (RU) da Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), com a cessao de uso dos utensilios e equipamentos de

propriedade da UFRRJ durante a execucgao dos servigcos, Campus de Seropédica.

Grupo | Item

DESCRICAO/ ESPECIFICACAO CATSERV VALOR UNITARIO VALOR ANUAL
1 Refeicdes: Almogo R$ R$
1 2 Refeigbes: Jantar R$ R$
3 Refeigbes: Desjejum R$ R$
TOTAL ANUAL.:

Valor Mensal da Concessao Administrativa Onerosa de Uso. Devera ser adotado o valor fixo de:
R$ 6.636,76 (Seis mil seiscentos e trinta e seis reais e setenta e seis centavos.




PLANILHA DE CUSTOS E FORMAGAO DE PREGOS

Componentes do prego de vendas

Valor (R$)

1. CUSTOS DE PRODUCAO
1.1. CUSTOS VARIAVEIS

Géneros alimenticios

Material descartavel

Manutencgao predial do RU

Manutencgao corretiva e preventiva dos equipamentos do RU

Reposicao de equipamentos e de utensilios

Depreciagao de equipamentos

Gas

Agua (a partir da instalagao de medidores individuais)

Lenha para caldeira geradora de vapor

Energia elétrica (a partir da instalagdo de medidores individuais)

Mao de obra operacional e administrativa

Combustivel para trator (6leo diesel), motosserra (gasolina) e rogadeira (gasolina)

Oleo lubrificante para trator, motosserra, rachador de lenha e caldeira

Subtotal 1

0S

Encargos sociais

Valor mensal da cessdo onerosa dos espacos fisicos do RU (Aluguel)

Equipamento de Protegao Individual (EPI)

Contratagao de seguro (danos ao imoével, efeitos da natureza, quebra de vidros, incéndios,
exploséo e furto qualificado).

Subtotal 2

Total dos Custos de Produgao (subtotal 1 + Subtotal 2).

2. DESPESAS OPERACIONAIS

Telefone

Controle de pragas

Materiais de limpeza

Contador

Coleta e descarte de 6leo de cozinha usado

Coleta e descarte do lixo organico e inorganico

Recarga e substituicao de extintores de incéndio

Substituicdo de elementos filtrantes dos filtros industriais (copa e entrada)

Limpeza dos dutos de exaustao

Limpeza do reservatério de agua potavel

Inspec¢éo anual do Boiler

Limpeza das caixas de gordura

Analise laboratorial de amostras de alimentos

Calibragao de balangas

Inspegao dalinha de gas

Inspecdo em aparelhos de ar condicionados

Tratamento quimico da agua da caldeira

Inspecao anual da caldeira

Calibracao anual das valvulas de aeragao das caldeiras

Total das despesas operacionais

3. BASE DO LUCRO PREVISTO

Lucro

CUSTO

Componentes do prego de vendas Valor (R$)

TOTAL

4. IMPOSTOS

Impostos Estaduais

Impostos Federais

Total 3 (custo total + impostos)




5. PRECO DE VENDA

Custo/Més

Custo/Ano (1 ano)

3. VALIDADE DA PROPOSTA

Nao inferior a 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data de sua apresentagao.

4. COMPOSIGAO DOS PREGOS

Nos pregos propostos acima estao incluidas todas as despesas, frete, tributos e demais encargos de qualquer
natureza incidentes sobre o objeto deste Pregéo.

Esta empresa declara estar ciente de que a apresentacao da presente proposta implica na plena aceitagao das
condi¢cbes estabelecidas no Edital e seus Anexos.

(Local e data)

Ass.:
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Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro

ANEXOV
MODELO DE DECLARAGAO DE SUSTENTABILIDADE

PREGAO ELETRONICO N°81/2023

PROPONENTE:
ENDEREGO:
CNPJ:
FONE/FAX:

Declaro, sob as penas da Lei n° 6.938/1981, na qualidade de proponente do procedimento licitatério, sob a modalidade
Pregao Eletrénico n° 81/2023, que atendemos aos critérios de qualidade ambiental e sustentabilidade socioambiental,
respeitando as normas de protecdo ao meio ambiente.

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentacéo das declaragdes e certidées pertinentes dos 6rgdos competentes quando
solicitadas e da obrigatoriedade do cumprimento integral ao que estabelece o art. 5° e seus incisos, da Instru¢do Normativa
n° 01, de 19 de janeiro de 2010, do Ministério do Planejamento, Orgcamento e Gestdo — MPOG (e suas demais atualizagbes).

Estou ciente da obrigatoriedade da apresentagédo do registro no Cadastro Técnico Federal de Atividades Potencialmente
Poluidoras ou Utilizadoras de Recursos Ambientais caso minha empresa se enquadre nesta condigao (Instru¢do Normativa
n° 6, de 24 de margo de 2014; Instrugdo Normativa n° 13, de 23 de agosto de 2021 e Instrugdo Normativa n°® 12, de 20 de
agosto de 2021).

Por ser a expressao da verdade, firmamos a presente.

de de 20

Nome:

RG/CPF:




Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro6-Reitoria de Assuntos Financeiros
Comissao de Licitacao

ANEXO VI
ATESTADO DE VISITA TECNICA

Atesto, para fins de participagao no Pregao n° 81/2023, que a Empresa identificada no quadro abaixo compareceu
a Visita Técnica nos locais onde sera realizada a Cessdo Onerosa do Espaco Fisico e Equipamentos do
Restaurante Universitario - Seropédica, para Empresa Especializada em Producgéao e Distribuicdo de Refeigcbespara
Coletividade, objeto desta licitacdo, tomando conhecimento de todas as peculiaridades (dificuldade de acesso,
condi¢cdes dos equipamentos, rede de forga, etc.), condigbes em que serdoexecutados os servicos, demais
informacdes e condi¢des do local, nao sendo admitidas, em hipotese alguma, alegagdes de desconhecimento de
dificuldades técnicas nao previstas.

Seropédica, de de 2023.

(Servidor responsavel pela visita técnica)

DECLARACAO DE CONCORDANCIA

Concordamos com os termos da declaragdo acima, dando-nos por satisfeitos com as informacoes obtidas e
plenamente capacitados a elaborar nossa proposta para a licitacéo.

RAZAO SOCIAL:

CNPJ:

NOME DO TECNICO RESPONSAVEL PELA VISITA TECNICA:

N° DO REGISTRO NO CREA e/ou CAU:

Assinatura do Técnico Responsavel pela Visita Técnica
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Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pré-Reitoria de Assuntos Financeiros

ANEXO VII

MODELO DE DECLARACAO DE CONCORDANCIA E DISPENSA DE VISTORIA

(razdo social), inscrita no CNPJ n.°
, com sede no enderego , n°_,
cidade

]

Estado , por intermédio do seu representantelegal, Sr(a)
portador(a) da Carteira de Identidade n.°

e inscrito no CPF sobon.°
DECLARA, sob as penas da lei, para fins de participagdo no Pregdo n° 81/2023 da Universidade Federal Rural do RIO

de Janeiro, que concorda com os termos do Edital e seus anexos, dando-se por satisfeita com as informagdes obtidas

ndo entendendo como necessaria a realizagao de vistoria nos locais especificados, estando plenamente capacitada a
elaborar proposta comercial para a licitagdo. DECLARA, ainda, sob as penas da lei, de que tem pleno conhecimento

das condigbes e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse fato e
informando que n&o o utilizara para quaisquer questionamentos futuros.

(Local), de de 2023.

(Representante Legal)
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Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Proé- Reitoria de Assuntos Financeiros
Coordenacdo de Contratos e Gestao de Espaco Fisico

ANEXO VI

MODELO DE DECLARAGAO DE NAO VINCULO COM AUFRRJ

Declaro para fins de participagdo no Pregao Eletronico n° 81/2023 da UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE

JANEIRO, em atendimento ao Edital, que a empresa , inscrita no CNPJ sob o n°
, instalada no endereco: , n° , bairro
, cidade , estado , CEP: , hdo

possui vinculo contratual com a Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRRJ), estando, portanto, dispensada de
apresentar DECLARACAO DE ADIMPLENCIA COM A UFRRJ.

Assumo inteiramente a responsabilidade perante o Art.299, do Cdédigo Penal, que versa sobre declaragbes falsas,
documentos forjados ou adulterados, constituindo em crime, além disso, declaro que estou ciente de que a inveracidade das
informagdes prestadas poderao ensejar a inabilitagdo do certame licitatorio.

de de 20__.

Assinatura do (a) responsavel



ANEXO IX
TERMO DE RESPONSABILIDADE PARA EXECUGAO DE SERVICOS
POR EMPRESAS SUBCONTRATADAS

Pregdao 81/2023
I) Como CONTRATANTE - UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO - UFRRJ
II) Como CONTRATADA - Razao Social:
Enderego:
CEP: Cidade/Estado
CNPJ no
Inscrigdo Estadual n®
III) Como SUBCONTRATADA - Razdo Social
Enderego:
CEP: Cidade/Estado
CNPJ n©
Inscrigdo Estadual n°
Servigo a ser executado pela empPresa SUBCONTRATADA: (.....oiiiiiiieiieeieeeeeeteeeteesteesteeeseeaseeesseesaeesseeasseesseesseeasseessseanseasseeenseesaeeaseeenseesnseans )
A empresa contratada acima identificada declara, pelo presente documento:

a) ndo dispor de recursos préprios (m3o-de-obra, equipamentos e/ou materiais) necessérios a realizacdo dos servicos especificados acima, motivo
pelo qual necessita utilizar a empresa SUBCONTRATADA para cumprir com as obrigagdes técnicas /operacionais assumidas através do contrato
estabelecido junto a CONTRATANTE;

b) que a SUBCONTRATADA possui todas as condi¢des técnicas, de seguranca, administrativas e operacionais para realizacdo dos servigos descritos;

c) estarciente de que esta subcontratacio tem carater exclusivo para realizacdo do servico especificado acima;

d) estar ciente de que esta subcontratacio n3o isenta, diminui ou limita, em nenhuma hipédtese, as condicdes contratuais estabelecidas entre a
CONTRATANTE e a CONTRATADA e que todas as condigGes assinadas junto a CONTRATADA prevalecem sobre uUnica e incondicional
responsabilidade;

e) assumir total e incondicional responsabilidade pelos atos da empresa SUBCONTRATADA, qualquer que seja a natureza (técnica, operacional,
seguranga, medicina do trabalho, trabalhista juridica, fiscal, etc.), inclusive por prejuizos que a SUBCONTRATADA por ventura venha causar junto
a CONTRATANTE, desde que tenha sido devidamente comprovada a culpa da SUBCONTRATADA,;

f) quetodos os empregados da SUBCONTRATADA, envolvidos na execucdo dos servicos estdo com as documentacdes legais/trabalhistas totalmente
em ordem e que os mesmos somente poderdo adentrar as dependéncias da CONTRATANTE depois de concluido todo o processo de integracdo
estabelecido pela CONTRATANTE;

g) estar ciente e de acordo que, por conta da subcontratacdo, inexiste qualquer responsabilidade solidaria e/ou subsididria, em qualquer sentido,
para a CONTRATANTE;

h) estar ciente e de acordo que, todas as condi¢des estabelecidas no presente contrato envolvendo os seus empregados e/ou recursos operacionais
(equipamentos, veiculos, ferramentas, etc.) também sdo validas para os empregados e/ou recursos operacionais (equipamentos, veiculos,
ferramentas, etc.) da SUBCONTRATADA;

i) estar ciente e de acordo com o presente documento, bem como a subcontratacdo aqui referida, tem validade t3o somente durante o periodo de
vigéncia contratual estabelecido entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA;

j) todososempregados da SUBCONTRATADA estdo cientes das disposi¢des, politicas, diretrizes e procedimentos estabelecidos no presente contrato,

responsabilizando-se por qualquer inobservancia dessas condigdes por parte dos mesmos.

Por fim, a CONTRATADA assume total responsabilidade pela veracidade das declaragdes aqui contidas, bem como pelas implicagdes juridicas,

operacionais e de seguranga que possam recair sobre a mesma em decorréncia destas declaragdes.

(Cidade) , (Dia) de (més) de (ano)

CONTRATADA
ASSINATURA E NOME COMPLETO (OU CARIMBO) DOS REPRESENTANTES LEGAIS (OU PROCURADORES)



UFRR)

Ministério da Educagao
Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro
Pro-reitoria de Assuntos Financeiros
Departamento de Materiais e Servigos Auxiliares

ANEXO X
DECLARAGAO DE EXECUGAO SEM SUBCONTRATAGAO
OBEJETO: CESSAO ONEROSA DO ESPAGO FiSICO E EQUIPAMENTOS DO RESTAURANTE
UNIVERSITARIO - SEROPEDICA, PARA EMPRESA ESPECIALIZADA EM PRODUGAO E DISTRIBUIGAO DE
REFEIGOES PARA COLETIVIDADE.

Processo n° 23083.021158/2022-60
Ref.: Pregao 81/2023

A Empresa , inscrita no CNPJ sob o n° , por
intermédio do seu representante legal o Sr(a) : portador da carteira de identidade n°
e do CPF n° DECLARA para fins de participacao no Pregao 81/2023,

que executara em sua totalidade os servigos apresentados no Termo de Referéncia, deste edital, sem realizar a
subcontratacao para execugao de quaisquer de suas atividades relacionadas com o objeto da contratacao.

Seropédica, de de 2023.

Assinatura, nome e cargo do Representante Legal
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