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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPAGO FiSICO

Edital de Pregio Eletronico N2 71/2018

A Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, mediante o(a) Pregoeiro(a) Sandro Valerio Gongalves
Martins , designado(a) pela Portaria n? 1226/GR, publicada no D.0.U no dia 29 de setembro de 2017,
torna publico para conhecimento dos interessados que na data, horario e local indicados, fara realizar
licitagio na modalidade Pregio Eletronico, do tipo MAIOR DESCONTO, para a CONCESSAO
ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO FiSICO, A TITULO ONEROSO, destinado a prestacio de
servico de restaurante e lanchonete, no quiosque localizado no Instituto de Agronomia (IA), no
campus da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRR]), localizado na Rodovia BR 465 -
Km 07. Seropédica - R], CEP 23.890-000, conforme as condi¢des estabelecidas neste edital e seus
anexos. O procedimento licitatério observara integralmente as disposi¢des da Lei n® 10.520/2002, do
Decreto n? 3.555/2000, do Decreto n® 5.450/2005, , do Decreto n® 7.746/2012, do Decreto n2
2.271/1997, da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n? 02/2008 e suas alteragdes posteriores, da Lei
Complementar n® 123/2006, do Decreto n? 8.538/2015, da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG N2
3/2011, e, subsidiariamente, da Lei n® 8.666/1993.

DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO:

DATA: 27 de agosto de 2018.

HORARIO: 10 h (horario de Brasilia/DF)

ENDERECO ELETRONICO: www.comprasgovernamentais.gov.br

DO OBJETO

A presente licitagdo tem como objeto a CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO FiSICO, A
TITULO ONEROSO, destinado a prestagio de servico de restaurante e lanchonete, no quiosque
localizado no Instituto de Agronomia (IA), no campus da Universidade Federal Rural do Rio de
Janeiro (UFRR]), localizado na Rodovia BR 465 - Km 07. Seropédica - R}, CEP 23890-000, conforme
especificagdes constantes no Termo de Referéncia - Anexo L.

Em caso de divergéncia entre as especificagdes do objeto descritas no comprasgovernamentais e as
especificagdes técnicas constantes no Termo de Referéncia - Anexo I, o licitante devera obedecer a este
ultimo.
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2.1

2.2

2.3

DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, por meio do sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br.

Como requisito para participagdo neste Pregdo, o licitante devera manifestar, em campo préprio do

sistema eletronico, que esta ciente e concorda com as condig¢des previstas neste edital e seus anexos

e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos na Se¢io “DA HABILITAGAO”.

2.2.1 Adeclaragio falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagdo e proposta sujeitara
o licitante as san¢des previstas no Termo de Referéncia deste Edital.

Nao poderdo participar deste Pregio:

2.3.1 Empresas cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel com o objeto deste Pregdo;
2.3.1.1  Excepciona-se o disposto acima, nos casos em que tais sociedades apresentem

autorizagdo especifica dos socios para contratar com a Administracdo objeto
diverso do previsto no contrato social ou estatuto.
2.3.1.2 A autorizagdo assemblear devera observar as regras de convocag¢do e de quérum
para instauragdo e deliberagdo previstas em lei para cada tipo de sociedade.
2.3.1.3  Para fins de comprovacdo, o licitante deverd apresentar a ata da assembleia ou o
documento equivalente.

2.3.2  Empresas ou sociedades estrangeiras que ndo funcionem no pais;

2.3.3  Empresas impedidas de licitar ou contratar com a Unido (art. 7° da Lei n® 10.520/02 e art.
28 do Decreto n2 5.450/05) ou suspensas temporariamente de participar de licitagdo ou
impedidas de contratar com a UFRR]J;

2.3.4  Empresas proibidas de contratar com o Poder Publico, nos termos do art. 72, § 82, V da Lei
n?9.605/98;

2.3.5 Empresas declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade;

2.3.6  Empresas em processo falimentar, em processo concordatario, em recuperagdo judicial ou
extrajudicial;

2.3.7 Empresas de que sejam proprietarios, controladores ou diretores Deputados ou Senadores
(cfr. art. 54, I da Constitui¢do);

2.3.8 Empresas proibidas de contratar com o Poder Publico nos termos do art. 12 da Lei n®
8.429/92 (Lei de Improbidade Administrativa);

2.3.9 Empresas cujos diretores, responsaveis legais ou técnicos, membros de conselho técnico,
consultivo, deliberativo ou administrativo, ou sdcios que sejam funcionarios, empregados
ou ocupantes de cargo comissionado na UFRR], ou ainda, sejam cénjuges, companheiro(a)
ou parentes em linha reta colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de funcionarios
desta Instituicdo;

2.3.10 Empresas inadimplentes em obriga¢des assumidas com a Universidade Federal Rural do
Rio de Janeiro, assim como aqueles que se encontrem em atraso na entrega de materiais ou
servigos;

2.3.11 Cooperativa de mao de obra, conforme art. 52 da Lei n2 12.690, de 19 de julho de 2012;

2.3.12 Quaisquer interessados que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 92 da Lei n®
8.666/93.
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S6 participardo da reabertura da sessio publica, prevista na Secio “DA REABERTURA DA SESSAOQ
PUBLICA”, os licitantes que informarem seus enderegos eletrénicos em campo préprio disponibilizado
pelo sistema, apds a fase de aceitagdo, caracterizando rentincia a esta possibilidade a auséncia de
manifestagdo neste momento.

0 descumprimento de qualquer condi¢do de participagdo acarretard a inabilitagio do licitante.

DO TRATAMENTO DAS MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E
EQUIPARADOS

No caso de participacdo de microempresas, empresas de pequeno porte ou equiparados, serd observado o

disposto na Lei Complementar n® 123/06, notadamente os seus arts. 42 a 49.

3.1.1 O enquadramento como microempresa - ME ou empresa de pequeno porte - EPP dar-se-4 nas
condigdes do Estatuto Nacional da Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, instituido pela Lei
Complementar n2 123/06.

3.1.2 No caso de participagido de sociedade cooperativa com receita bruta igual ou inferior a R$
3.600.000,00, em conformidade com as disposi¢des do art. 34 da Lei n® 11.488/07 e do art. 32, §
42, VI da Lei Complementar n? 123/06, a sociedade cooperativa receberd o mesmo tratamento
concedido pela Lei Complementar n? 123/06 as ME/EPP.

3.1.3 A pessoa fisica ou o empresario individual enquadrados nos limites definidos pelo art. 32 da Lei
Complementar n2 123/06 recebera o mesmo tratamento concedido pela Lei Complementar n®
123/06, as ME/EPP.

A fruicdo dos beneficios licitatérios determinados pela Lei Complementar n® 123/06 independe da
habilitacdo da ME/EPP ou equiparado para a obten¢do do regime tributario simplificado.

Os licitantes que se enquadrarem nas situagdes previstas no art. 32 da Lei Complementar n® 123/06, e niao

possuirem quaisquer dos impedimentos do § 42 do artigo citado deverdo apresentar declaragdo em campo

préprio do sistema que cumprem os requisitos legais para a qualificagdo como microempresa, empresa de

pequeno porte ou equiparado, estando aptos a usufruir do tratamento favorecido estabelecido nos arts. 42

a 49 da referida Lei Complementar (Art. 11 do Decreto n? 6.204/07).

3.3.1 Caso inexistente campo préprio no sistema eletronico, a declaragdo devera ser enviada ao
pregoeiro até a data e horario marcados para abertura da sessao.

A ndo apresentacdo da declaragio de ME/EPP e equiparado importard na renuncia ao tratamento
consagrado na Lei Complementar n? 123/06.

A identificagdo das ME/EPP ou equiparados na sessdo publica do pregdo eletronico sé devera ocorrer

ap6s o encerramento dos lances, de modo a impedir a possibilidade de conluio ou fraude no
procedimento.

DA HABILITAGAO

4.1 Para habilitacdo na licitagdo, exigir-se-a dos interessados documentagdo relativa a:

4.1.1 Habilitagio Juridica;
4.1.2  Qualificagdo econdmico-financeira;
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4.1.3
4.1.4
4.1.5

Regularidade fiscal e trabalhista;
Qualificagdo técnica;
Documentagdo complementar.

4.2 Documentos relativos a habilitagdo juridica:

4.2.1
4.2.2
4.2.3

4.2.4

Cédula de identidade, no caso de licitante pessoa fisica;

Registro comercial, no caso de empresa individual;

Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades empresarias e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de
documentos de eleigio de seus administradores;

Decreto de autorizagdo, no caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento
no pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgao
competente, quando a atividade assim o exigir.

4.3 Documentos relativos a qualificagdo econémico-financeira:

4.3.1

4.3.4

Certiddo negativa de faléncia, insolvéncia, concordata, recuperagao judicial ou extrajudicial,

expedida pelo distribuidor judicial da sede do licitante pessoa juridica ou empresario

individual;

Certiddes negativas de execugdes patrimoniais expedidas pelos distribuidores das justicas

estadual e federal do domicilio do licitante pessoa fisica;

Balango patrimonial e demonstra¢des contdbeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e

apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa,

vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados

por indices oficiais quando encerrado ha mais de 03 (trés) meses da data de apresentagdo

da proposta;

No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacdo de

balan¢o patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da

sociedade.

A comprovagdo exigida no item anterior devera ser feita da seguinte forma:

4.3.5.1 No caso de sociedades andnimas, copia autenticada do balango patrimonial e
demonstragdes contabeis, publicados no Diario Oficial do Estado/ Distrito
Federal ou, se houver, do Municipio da sede da empresa;

4.3.5.2 No caso de empresas de responsabilidade limitada, cépia autenticada das paginas
do Livro Diario, contendo Termo de Abertura, Balango Patrimonial,
Demonstragdes Contabeis e Termo de Encerramento, com o respectivo registro
na Junta Comercial e, no caso de sociedades simples (cooperativas), no cartério
competente.

4.4 O licitante deverd apresentar os seguintes indices contadbeis, extraidos do ultimo balango
patrimonial ou do balango patrimonial referente ao periodo de existéncia da sociedade, atestando a
boa situagao financeira:

LG= Liquidez Geral - superiora 1
SG= Solvéncia Geral - superiora 1
LC= Liquidez Corrente - superior a 1
Sendo,

LG= (AC+RLP) / (PC+PNC)

SG= AT / (PC+PNC)

LC=AC/PC
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Onde:

AC= Ativo Circulante

RLP= Realizavel a Longo Prazo
PC= Passivo Circulante

PNC= Passivo nio Circulante
AT= Ativo Total

Certiddo negativa de feitos sobre faléncia, recuperagdo judicial ou recuperagdo extrajudicial, expedida
pelo distribuidor da sede do licitante.

O balango patrimonial e as demonstragdes contabeis deverdo estar assinados por contador ou outro
profissional equivalente, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade.

Documentos relativos a regularidade fiscal e trabalhista:

4.7.1
4.7.2

4.7.3

Prova de inscri¢do do licitante no Cadastro Nacional de pessoa juridica (CNPJ);

Prova de inscri¢cdo do licitante no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), no caso de licitante pessoa

fisica;

Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao

domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto

contratual;

4.7.3.1 Caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto
licitatério, deverd comprovar tal condigdo mediante a apresenta¢do de declaragdo da
Fazenda Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

Prova de regularidade perante:

4741 A Fazenda Federal, mediante certiddo conjunta, emitida pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional, quanto aos
demais tributos federais e a divida ativa da Unido, por elas administrados;

4.7.4.2  As Fazendas Estadual e Municipal, ambas do domicilio ou sede do licitante, SEM
PREJUiZO DO COMPROMISSO CONSTANTE NO ITEM 10.1 DO INSTRUMENTO
CONTRATUAL.

Certiddo especifica, emitida pela Secretaria da Receita Federal do Brasil, quanto as contribui¢cdes
sociais previstas nas alineas "a", "b" e "c" do paragrafo inico do art. 11 da Lei n? 8.212/91, as
contribui¢des instituidas a titulo de substitui¢do e as contribui¢des devidas, por lei, a terceiros,
inclusive inscritas em divida ativa do Instituto Nacional do Seguro Social e da Unido, por ela
administradas;

Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS) por meio de
apresentacdo do Certificado de Regularidade do FGTS - CRF, emitido pela Caixa Econdmica
Federal;

Caso o licitante pessoa fisica ndo seja empregador, deverd, em substituicdo ao CRF, declarar tal
fato;

Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacgdo de certiddo negativa de débitos trabalhistas;

Quando o contrato for executado por filial da empresa, o licitante devera comprovar a
regularidade fiscal e trabalhista da matriz e da filial;

4.7.10 As certiddes de comprovagdo da regularidade fiscal e trabalhista dos licitantes deverdo
ser apresentadas dentro do prazo de validade estabelecido em lei ou pelo 6rgao
expedidor, ou, na hipdtese de auséncia de prazo estabelecido, deverdo estar datadas dos
altimos 180 dias contados da data da abertura da sessao publica;
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4.8

4.7.11 As ME/EPP e seus equiparados deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para
efeito de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restri¢do
(art. 43 da LCn° 123/06);
4.7.11.1 Havendo alguma restricdo na comprovagdo da regularidade fiscal, sera

assegurado o prazo de 05 (cinco) dias tteis, cujo termo inicial correspondera ao
momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame,
prorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragdo, para a regulariza¢do
da documentacio, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais
certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa (art. 43, §1¢, da
LCn?123/06);

4.7.11.2 A ndo regularizacdo fiscal no prazo previsto no subitem anterior acarretara a

inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das san¢des previstas neste Edital, sendo
facultada a convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo.
Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restri¢do na documentagio
fiscal, sera concedido o mesmo prazo para regularizacao;

4.7.11.3 A declaragdo do vencedor do certame acontecera no momento imediatamente

posterior a fase de habilitacdo, aguardando-se os prazos de regularizagdo fiscal
para a abertura da fase recursal (art. 42, § 22, do Decreto 6.204/07);

4.7.114 A ndo regularizagio da documentagdo, no prazo previsto acima, implicara

decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sang¢des previstas no art.
81 da Lei n? 8.666/93, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, nos termos da Secdo “DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA”,
para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagdo.

Qualificagdo técnica:
4.8.1 Comprovacdo de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto desta licitagdo, por meio da apresentacdo

de:

48.1.1
4.8.1.2

4.8.1.3

Registro ou inscrigdo no Conselho Regional de Nutrigdo (CRN) de sua jurisdi¢do;
Apresentagdo de um ou mais atestado(s) e /ou declaracdo(des) de capacidade
técnica, expedido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, em
nome da licitante que comprove(m) aptidio para desempenho de atividade
pertinente e compativel em caracteristicas e quantidades com o objeto desta
licitagdo;
4.8.1.2.1 Sera aceito o somatdrio de atestados e/ou declaragdes de periodos
concomitantes para comprovar a capacidade técnica.
O(s) atestados(s) ou declaragdo(Ges) de capacidade técnica devera(do) se referir a
servigos prestados, no dmbito de sua atividade econémica principal e/ou secundaria,
especificada no contrato social, devidamente registrado na junta comercial
competente, bem como no cadastro de Pessoas Juridicas da Receita Federal do Brasil
- RFB.

4.8.1.4 Experiéncia minima de 02 (dois) anos na prestagdo de servigos no ramo do objeto da
licitagdo, ininterruptos ou ndo, até a data da sessdo publica de abertura deste pregdo.

A licitante, mediante solicitagdo do Pregoeiro, deve disponibilizar todas as informagdes necessarias

a comprovagcdo da legitimidade dos atestados solicitados, apresentando, dentre outros documentos,

copia do contrato de prestagdo de servicos do ramo do objeto da licitagdo, enderego atual da

contratante e local em que foram prestados os servigos.
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4.8.3 Somente serdo aceitos atestados expedidos apés um ano do inicio de sua execugdo, exceto se
houver sido firmado para ser executado em prazo inferior.

4.8.4 O Pregoeiro podera consultar sitios oficiais de 6rgdos e entidades emissores de certiddes, para
verificar as condi¢oes de habilitagdo das licitantes.

4.8.5 O licitante PODERA apresentar declaragio, conforme modelo anexo ao Edital, de que, por
intermédio de representante legal devidamente qualificado para esse fim, vistoriou os locais onde
serdo realizados os servigos e de que é detentor de todas as informagdes relativas a sua execugio.
Sendo a vistoria opcional. Caso abra mio da vistoria, o licitante PODERA apresentar declaragio
proépria de que concorda com as condi¢des estipuladas pela UFRR] no espago objeto da presente
licitagdo. Alternativamente, uma das declaracbes DEVERA ser apresentada, sob pena de
desclassificacdo da licitante.
4.8.5.1 A vistoria sera acompanhada por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-
feira, das 08:30 as 11:30 horas e das 13:00 as 16:30 horas, devendo ser previamente
agendada pelos telefones (21) 2682-1466 e 2681-4996 ou pelo e-mail:
gefisico.ufrrj@outlook.com.

4.8.5.2 O prazo para vistoria iniciar-se-d& no dia util seguinte ao da publicagio do Edital,
estendendo-se até o dia tutil anterior a data prevista para abertura da licitagdo.

4.8.5.3 As empresas que apresentarem a declaracdo de vistoria na fase preliminar ao certame
licitatorio estardo destituidas de nova apresentagdo na fase de habilitagdo.

4.8.5.4 A ndo realizagdo de vistoria ndo admitira a licitante qualquer futura alegacdo de dbice,
dificuldade ou custo ndo previsto para execu¢do do objeto ou decorrente desta licitagdo.
Caso ndo realizada a vistoria, o atestado de visita devera ser substituido por declaragdo
formal assinada pelo responsavel técnico da licitante, sob as penas da lei, de que tem pleno
conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes ao espago licitado, assumindo total
responsabilidade por esse fato e informando que ndo o utilizard para quaisquer
questionamentos futuros.

4.8.5.5 A UFRR]J sugere aos licitantes interessados em participar deste Pregdo, a vistoriar o local
onde serdo executados os servigos, examinando as areas, caracteristicas e eventuais
dificuldades para execugdo dos servigos, posto que ndo serdo aceitas alegagdes posteriores
quanto ao desconhecimento da situac¢do existente.

4.9  Documentagdo complementar:
49.1 O licitante devera declarar, em campo préprio do sistema eletronico, NAO HAVENDO mais a
necessidade do envio desses documentos por meio de fax, e-mail ou correios:
4.9.1.1 Que cumpre todos os requisitos de habilitagdo e que sua proposta estd em conformidade
com as exigéncias deste Edital;
4.9.1.2 Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo

emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao;

4.9.1.3 Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instru¢do Normativa
SLTI/MPOG n° 02/09;

4.9.1.4 O enquadramento como microempresa, empresa de pequeno porte ou equiparado, nos
termos da Lei Complementar n® 123/06;
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4.9.1.5 Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores (art. 32, § 22 da Lei n?
8.666/93);
4.9.1.6 A pessoa que assinar os documentos exigidos na documenta¢do complementar
prevista neste item devera comprovar que detém poderes para agir em nome do
licitante.
4.9.2 Ao licitante regularmente inscrito no SICAF sera dispensada a apresentacdo dos
documentos de habilitagdo referentes aos niveis de cadastro em que tenha obtido o
registro regular.

4.9.3  Nao serdo aceitos documentos rasurados ou ilegiveis.

4.9.4 Para fins de habilitagdo, serdo aceitas certiddes expedidas pelos 6rgdos da administragao
fiscal, tributaria e trabalhista emitidas pela internet, nos termos do art. 35 da Lei n®
10.522/02.

4.9.5 Sob pena de inabilitagio, todos os documentos deverio ser apresentados:

4.9.5.1 Na forma prevista em lei, e quando nido houver regulamentagio especifica,
deverao sempre ser apresentados em nome do licitante e com o niimero do CNPJ
ou CPF, se pessoa fisica;

4.9.5.2 Em nome da matriz, se o licitante for a matriz;

4.9.5.3 Em nome da filial, se o licitante for a filial, exceto aqueles documentos que, pela
proépria natureza, forem emitidos somente em nome da matriz;

49.5.4 Em original, em publicacdo da imprensa oficial ou em cépia autenticada por
cartoério ou por servidor qualificado da UFRR].

4.10 Constatado o atendimento as exigéncias previstas neste Edital, o licitante sera declarado habilitado.

V. DAS BOAS PRATICAS AMBIENTAIS

5.1 As boas praticas de otimizagdo de recursos, redugio de desperdicios e menor poluigdo se pautam em

alguns pressupostos e exigéncias, que deverio ser observados pela CONCESSIONARIA, que devera:

5.1.1 Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados para redugio
dos consumos de energia elétrica e de agua e reducdo de producio de sélidos, observadas
as normas ambientais vigentes.

5.1.2 Entregar formuldrio de ocorréncia, por meio de seu gerente, quando houver, para
manutengdo constante das instalagdes (a ser executada por funcionarios designados pela
Administragdo).

5.1.3 A CONCESSIONARIA devera fazer uso racional de 4gua, adotando medidas para evitar o
desperdicio de 4gua tratada e mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisi¢do e
uso de equipamentos e complementos que promovam a redu¢do do consumo.

5.1.4 O gerente deve atuar como facilitador das mudang¢as de comportamento dos empregados
da CONCESSIONARIA.

5.2 Quando implantado pela CONCEDENTE Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos, a
CONCESSIONARIA deverd colaborar de forma efetiva no desenvolvimento das atividades do
programa interno de separagdo de residuos sélidos, em recipientes para coleta seletiva nas cores
internacionalmente identificadas, disponibilizados pela CONCEDENTE.
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5.3  No Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos, a CONCESSIONARIA devera observar as seguintes
regras:
a) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS:
Materiais para os quais ainda ndo sdo aplicadas técnicas de reaproveitamento, os quais sdo denominados
REJEITOS, tais como: lixo de banheiro; papel higiénico; lenco de papel e outros como: ceramicas, pratos,
vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos (que deverdo ser segregados
e acondicionados separadamente para destinagdo adequada); acrilico; lampadas fluorescentes
(acondicionadas em separado); papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono e
fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas
(acondicionadas em separado e enviadas para o fabricante).
b) MATERIAIS RECICLAVEIS:
Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizacdo internacional para a identificagdo,
por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal,
VERMELHO para pléstico e BRANCO para lixo néo reciclavel).

VI. DO CREDENCIAMENTO

6.1 O licitante deverad estar previamente credenciado no sistema “Pregdo Eletronico”, no sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br.

6.2 O credenciamento far-se-& mediante a atribuicdo de chave de identificacdo e de senha pessoal e
intransferivel, obtidas junto ao provedor do sistema, onde também devera informar-se a respeito do seu
funcionamento e regulamento e receber instru¢des detalhadas para sua correta utilizagdo.

6.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal do licitante e a
presungdo de sua capacidade técnica para a realizagdo das transacdes inerentes ao Pregdo na forma
eletronica.

6.4 O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de responsabilidade exclusiva do licitante, incluindo
qualquer transagdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema
ou a UFRR] responsabilidade por eventuais danos decorrentes do uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

6.5 A chave de identificagdo e a senha poderdo ser utilizadas em qualquer pregdo eletronico, salvo quando
cancelada por solicitagdo do credenciado ou em virtude de descredenciamento no SICAF.

6.6 A perda ou a quebra de sigilo deverdo ser comunicadas imediatamente ao provedor do sistema para
imediato bloqueio de acesso.

VII. DA IMPUGNACAO E PEDIDO DE INFORMAGOES SOBRE O EDITAL

7.1 Até 02 (dois) dias tuteis antes da data fixada para abertura da sessdo publica, qualquer pessoa podera
impugnar, por meio do sistema, o ato convocatério do pregao.

7.1.1 A impugnacdo poderd ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail
pregao_dmsa@ufrrj.br, pelo Tel.-Fax: (21)2682-1241, ou por peticdo dirigida ou
protocolada no enderego BR 465, Km 07 - Seropédica / R], CEP: 23.897-000 - Secdo de
Pregdo - Sala 21 do Prédio Principal.


G://Processo%20Administrativo/Licitação/Registro%20de%20Preços/AGU/Registro%20preços-Decreto%20novo/www.comprasnet.gov.br
mailto:pregao_dmsa@ufrrj.br
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7.1.2  Caberd ao pregoeiro decidir sobre a impugnacio no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas.
7.1.3  Acolhida a impugnacdo contra o ato convocatério, sera definida e publicada nova data para
realizagdo do certame.

Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério deverdo ser enviados ao pregoeiro
até 03 (trés) dias tteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica, por meio eletronico
via internet, por escrito a se¢do de pregio ou por telefone/fax.

As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

As respostas as impugnagdes e os esclarecimentos prestados pelo pregoeiro serdo autuados no
processo licitatério e estardo disponiveis para consulta por qualquer interessado.

DA PROPOSTA

O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletronico até a data e hora
marcadas para abertura da sessdo, quando entdo, encerrar-se-d automaticamente a fase de
recebimento de propostas.

8.1.1 O licitante devera, na forma expressa no sistema eletronico, apresentar os valores
EXPRESSOS EM MOEDA CORRENTE NACIONAL, EM ALGARISMO E POR EXTENSO,
considerando o valor da refeigio por quilograma e o valor do “LANCHE UNIVERSITARIO”,
devendo ser informado o PERCENTUAL DE DESCONTO GERAL - PDG, apresentados
conforme Planilhas de Custos e Formacio de Precos, no Anexo II deste Edital, e detalhamento
da execugdo dos servigos, conforme discriminado no Termo de Referéncia, no Anexo I deste
Edital.

8.1.2 Havendo discordancia entre os pregos por extenso e em algarismos, prevalecera o primeiro e
havendo incoeréncia entre o pre¢o unitario e o total, prevalecera o primeiro.

8.1.3 Juntamente a proposta de precos devera ser apresentada, conforme modelo do Anexo III do
Edital, a listagem de pregos e o percentual de desconto de cada item do “Lanche
Universitario” indicado no subitem 9.1.4 do Termo de Referéncia, Anexo I do Edital;

8.1.4 O licitante devera observar o valor maximo especificado no Termo de Referéncia, sob pena
de desclassifica¢do de sua proposta.

8.1.5 A apresentacdo da proposta implica na plena aceitagdo, por parte do licitante, das condigoes
estabelecidas neste Edital e seus Anexos, bem como a obrigatoriedade do cumprimento das
disposi¢cdes nele contidas, assumindo o proponente o compromisso de executar os servigos
nos seus termos, bem como fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidade e qualidades adequadas a perfeita execugdo
contratual, promovendo, quando requerido, sua substituigdo.

Nos precos ofertados ja deverdo estar inclusos os custos e despesas decorrentes da execugio do
objeto.

A (s) Planilha (s) de Custos e Formagdo de Pregos, somente para a licitante vencedora de cada item,
objeto deste Edital, a ser encaminhada por meio eletrdnico ou fax durante a sessdo, devera estar de
acordo com o modelo do Anexo II.
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8.4  Aspropostas terdo validade de 60 dias, contados da data de sua apresentagdo.
8.4.1 Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocagdo para contratagdo, ficam os
licitantes liberados dos compromissos assumidos.

Qualquer elemento que possa identificar o licitante importa a desclassificagdo da proposta.

0 valor do lance do tipo maior desconto deve incluir os custos e despesas que incidam ou venham a incidir
sobre o projeto licitado constante desta proposta.

Até a abertura da sessio, o licitante podera retirar ou substituir a proposta anteriormente encaminhada.

DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

A abertura da sessdo publica deste Pregao, conduzida pelo Pregoeiro, ocorrera na data e na hora indicadas
no preambulo deste Edital, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

A comunicagdo entre o Pregoeiro e os licitantes ocorrerd exclusivamente mediante troca de mensagens
em campo proéprio do sistema eletrdnico.

Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do
pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexdo (Art. 132, inciso IV, Decreto 5.450 /
2005).

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

A sessdo publica podera ser reaberta:

10.1.1 Quando o licitante detentor do lance mais vantajoso for inabilitado, , ndo assinar o contrato ou
ndo retirar o instrumento equivalente, ou, ainda, quando houver erro na aceita¢do do preco;

10.1.2 Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da
sessdo publica precedente ou em que seja anulada a proépria sessio publica.

Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.

10.2.1 O licitante subsequente, sendo respeitada a ordem de classificacdo, e observadas as regras de
desempate da Se¢do “DAS REGRAS GERAIS DE DESEMPATE”, serd convocado tendo por base o
proprio precgo que ofereceu na sessdo de lances;

10.2.2 O direito de preferéncia previsto na Segio “DO DIREITO DE PREFERENCIA DAS
MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E EQUIPARADOS” devera ser recalculado
levando-se em consideragdo o lance apresentado pelo licitante subsequente;

10.2.3 Existindo ME/EPP ou equiparado dentro do novo critério de preferéncia, prosseguir-se-3,
normalmente, nos termos da Se¢do “DO DIREITO DE PREFERENCIA DAS MICROEMPRESAS,
EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E EQUIPARADOS”;

10.2.4 Finalizado o procedimento previsto na Secio “DO DIREITO DE PREFERENCIA DAS
MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E EQUIPARADOS”, ou inexistindo
direito de preferéncia de ME/EPP ou equiparado, sera realizada a negociagdo prevista na
Secdo “DA NEGOCIACAQ”;
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10.2.5 Declarado o vencedor, o procedimento devera ser registrado em ata e abrir-se-a novo
prazo recursal, nos termos da Seg¢do “DOS RECURSOS”, prosseguindo-se, normalmente, com
as demais fases previstas neste Edital.

A convocagdo poderd ser por meio do “chat”, e-mail, ou, ainda, fac-simile, de acordo com a fase do
procedimento licitatério.

A convocagdo feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF,
sendo da responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

DA CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

Aberta a sessdo, o pregoeiro verificara as propostas apresentadas e desclassificara aquelas que ndo
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos no edital.

A desclassificagdo de proposta serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

O sistema ordenard, automaticamente, as propostas classificadas pelo pregoeiro, sendo que
somente estas participardo da fase de lance.

DA FORMULAGAO DE LANCES

Aberta a etapa competitiva, os licitantes com propostas classificadas poderdo encaminhar lances
exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados do recebimento e
respectivo horario de registro e valor.

O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que ndo

estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, forem omissas ou

apresentarem irregularidades insanaveis.

12.2.1 A desclassificacio serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

12.2.2 A nédo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sentido
contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.

O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.
12.5.1 Os lances deverdo ser do tipo maior desconto nas refeicdes a quilo e no “Lanche
Universitario”, calculado conforme item 16.4.2 do Termo de Referéncia do presente
Edital.
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12.5.2 O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a 20 (vinte)
segundos e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior a 03 (trés) segundos.

12.5.3 Os lances enviados em desacordo com o item 12.5.2 serdo descartados automaticamente pelo
sistema conforme consta na IN SLTI/MPOG n2? 3/2013.

Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na hipdtese de desisténcia
de apresentar outros lances, valera o ultimo lance por ele ofertado, para efeito de ordenagdo das
propostas.

Os licitantes poderio oferecer lances sucessivos, ndo sendo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor,
prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar pelo sistema.

0 licitante somente podera oferecer lance superior ao dltimo por ele ofertado e registrado no sistema.

Durante o transcurso da sessdo, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do maior lance
registrado, vedada a identificagdo do ofertante.

Os lances apresentados serdo de exclusiva e total responsabilidade do licitante, ndo lhe cabendo o direito
de pleitear qualquer alteragdo.

Ao formularem seus lances os fornecedores participantes deverdo oferecer lances nos valores unitarios
para o item, observando-se que o VALOR UNITARIO nio extrapole o niimero de DUAS CASAS DECIMAIS
apds a virgula (casa dos centavos). Caso isto ocorra, o pregoeiro estard autorizado a adjudicar os itens
fazendo-se ARREDONDAMENTOS A MENOR, de forma que o valor unitario (com no maximo duas casas
decimais apds a virgula - casa dos centavos), resulte num valor, no maximo, igual ao valor do tltimo lance
ofertado.

O sistema eletrénico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, ap6s o que transcorrerd
periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado pelo sistema, findo o qual sera
automaticamente encerrada a recepgdo de lances.

Neste momento, o Pregoeiro acrescera 15% sobre o valor das propostas apresentada por cooperativas, em
virtude do disposto no art. 22, inciso IV, da Lei n? 8.212/91, procedendo, apds esta etapa, a classificagdo
dos lances.

O pregoeiro poderd suspender a sessdo de lances caso seja imprescindivel a realizagdo de eventual

diligéncia.

12.14.1 Realizada a diligéncia, o pregoeiro notificara os licitantes sobre a data, horario e local onde sera
dado prosseguimento a sessdo publica.

DA DESCONEXAO DO PREGOEIRO

Se ocorrer a desconexdo do Pregoeiro no decorrer da etapa de lances, e o sistema eletrénico permanecer
acessivel aos licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

13.2 No caso da desconexdo do Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do
Pregdo sera suspensa automaticamente e tera reinicio somente apdés comunica¢do expressa aos
participantes no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

13
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Todos os licitantes deverdo permanecer conectados até que o Pregoeiro possa verificar a

ocorréncia de um possivel empate, pois, caso acontega, serdo tomadas as seguintes providéncias:

14.1.1 A ME/EPP ou equiparado considerado empatado e mais bem classificado devera ser
convocado, apds o término dos lances, para apresentar nova proposta de preco inferior
aquela considerada vencedora do certame em até 05 (cinco) minutos da convocagio, sob
pena de preclusdo (Art. 45, inciso I ¢/c § 32, da LCn? 123/06);

14.1.2 A ME/EPP ou equiparado acima indicado que efetivamente apresente nova proposta de
preco inferior aquela considerada vencedora do certame, desde que em tempo habil, e
atenda as demais exigéncias previstas neste Edital, tera adjudicado em seu favor o objeto
licitado (Art. 45,1, da LCn® 123/06);

14.1.3 Ndo ocorrendo contratagdo de ME/EPP ou equiparado na forma do subitem anterior, serdo
convocadas as ME/EPP e equiparados remanescentes considerados empatados na ordem
classificatéria para o exercicio do direito de ofertar proposta de preco inferior aquela
considerada vencedora do certame (Art. 45, II, da LC n® 123/06).

Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pelas ME/EPP e

equiparados sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores ao lance mais vantajoso (Art. 44,

§§ 12 e 22,da LCn2123/06).

14.2.1 O critério de empate (5%) devera ser aferido segundo o prego obtido antes da negociagdo
prevista na Segdo “DA NEGOCIAGAO”.

Nao serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e registrado
primeiro. No caso de ndo haver lances e verificada equivaléncia dos valores constantes das
propostas de ME/EPP e equiparados que se encontrem em situacdo de empate, sera realizado
sorteio para que se identifique a primeira que podera apresentar melhor oferta.

Somente se a contratagdo de ME/EPP ou equiparado que esteja dentro do critério de empate falhar
é que o objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora, atendidas as
demais disposi¢des deste Edital (§ 12 do art. 45 da LC n2 123/06).

O disposto nesta Segdo somente serd aplicivel quando a melhor oferta inicial ndo tiver sido
apresentada por ME/EPP ou equiparado (Art. 45, § 32, da LCn2 123/06).

DAS REGRAS GERAIS DE DESEMPATE

Se depois de realizado o procedimento previsto na Secdo “DO DIREITO DE PREFERENCIA DAS
MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE E EQUIPARADOS", restarem duas ou mais
propostas em igualdade de condi¢des, como critério de desempate, sera assegurada preferéncia:[

|

15.1.1 Sucessivamente, aos servigos:

15.1.2 Produzidos no Pais;

15.1.3 Produzidos ou prestados por empresas brasileiras;

15.1.4 Produzidos ou prestados por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de
tecnologia no Pais.

Comentado [J1]: Critérios estabelecido pela Lei 8666 para todos
os tipos de licitagao.
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15.1.5 Ao licitante pessoa fisica, que tenha exercido o mtnus publico de jurado, na condi¢do do
art. 439 do Coédigo de Processo Penal.

15.1.6 Na auséncia das hipdteses de preferéncia acima enumeradas ou no caso de concurso entre
as hipodteses previstas nos itens 15.1.1 e 15.1.2, a classificagdo far-se-4, obrigatoriamente,
por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados, vedado
qualquer outro processo.

DA NEGOCIACAO

Apés o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro poderd encaminhar contraproposta diretamente ao
licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado
o critério de julgamento e o valor estimado para a contratagdo, ndo se admitindo negociar condigdes
diferentes das previstas neste Edital.

A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a

compatibilidade do preco em relagido ao estimado pela Administra¢do para a contratagio e verificara a

habilitacdo da LICITANTE, conforme disposi¢des contidas neste Edital.

17.1.1 O critério de julgamento serd tipo maior desconto nas refei¢des a quilo e no “Lanche

Universitario”, calculado conforme item 16.4.2 do Termo de Referéncia do presente
Edital.

O licitante detentor do tipo maior desconto nas refeicées a quilo e no “Lanche Universitario”,

calculado conforme item 16.4.2 do Termo de Referéncia do presente Edital, devera imediatamente

encaminhar a planilha de custos e de formacdo de precos, com os respectivos valores readequados ao

lance vencedor, por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro,

sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletrdnico.

O pregoeiro solicitara, via chat, apés a fase de lances, o envio da planilha de formacgdo de pregos e a
proposta de precos para ser efetuada a andlise detalhada da especificagio e a documentagdo de
habilitagdo. A Proposta de precos, planilha e documentos de habilitagdo solicitados devem ser
encaminhados pelo Sistema Comprasnet ou fax ou email, conforme determinagido do pregoeiro na sessdo
do Pregdo.

Caso julgue necessario o pregoeiro podera solicitar a licitante com o maior desconto que efetue correcoes
da planilha de formagédo de precos, para que fique adequada a legislagdo vigente.

Sera desclassificada a proposta final que:
17.5.1 Contenha vicios ou ilegalidades;
17.5.2 Nao apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Edital ou Termo de Referéncia;
17.5.3 Apresentar pregos finais superiores ao valor maximo estabelecido neste Edital;
17.5.4 Apresentar pre¢os que sejam manifestamente inexequiveis;
17.5.4.1 Consideram-se precos manifestamente inexequiveis aqueles que, comprovadamente,
forem insuficientes para a cobertura dos custos decorrentes da contratagdo pretendida.
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17.5.4.2 A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da planilha de custos, desde
que ndo contrariem instrumentos legais, ndo caracteriza motivo suficiente para a
desclassificagdo da proposta.

Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pregos, ou em caso da necessidade de

esclarecimentos complementares, podera ser efetuada diligéncia, na forma do § 32 do art. 43 da Lei

n.2 8.666/93, para efeito de comprovagdo de sua exequibilidade, podendo-se adotar, dentre outros,

os seguintes procedimentos:

17.6.1 Questionamentos junto a proponente para a apresentacdo de justificativas e comprovagdes
em relagdo aos custos com indicios de inexequibilidade;

17.6.2 Verificagdo de acordos coletivos, convengdes coletivas ou sentengas normativas em
dissidios coletivos de trabalho;

17.6.3 Levantamento de informagdes junto ao Ministério do Trabalho e Emprego, e junto ao
Ministério da Previdéncia Social;

17.6.4 Consultas a entidades ou conselhos de classe, sindicatos ou similares;

17.6.5 Pesquisas em 6rgdos publicos ou empresas privadas;

17.6.6 Verificagdo de outros contratos que a proponente mantenha com a Administra¢do ou com a
iniciativa privada;

17.6.7 Estudos setoriais;

17.6.8 Consultas as Secretarias de Fazenda Federal, Distrital, Estadual ou Municipal;

17.6.9 Anadlise de solugdes técnicas escolhidas e/ou condigdes excepcionalmente favoraveis que a
proponente disponha para a prestagio dos servigos;

17.6.10 Demais verificagdes que por ventura se fizerem necessarias.

0 Pregoeiro poderd solicitar parecer de técnicos pertencentes ao quadro de pessoal da UFRR] para
orientar sua decisdo. Caso o Orgéo nio possua, no seu quadro de pessoal, profissionais habilitados
para emitirem parecer técnico, podera ser formulado por pessoa fisica ou juridica qualificada.

Ndo se admitira proposta que apresente valores simbdlicos, irrisérios ou de valor zero,
incompativeis com os pre¢os de mercado, exceto quando se referirem a materiais e instala¢des de
propriedade da licitante, para os quais ela renuncie a parcela ou a totalidade de remuneragio.

Se a proposta ndo for aceitavel, o Pregoeiro examinara a subsequente, e assim prosseguindo até a
apuragdo de uma proposta que atenda a este Edital.

No julgamento das propostas, o pregoeiro poderd sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos os licitantes, atribuindo-lhes validade e
eficicia para fins de habilitagdo e classificagdo (art. 26, § 32, do Decreto n® 5.450/05).

Apbs o encerramento da etapa competitiva, os licitantes poderdo aumentar seus lances ao

percentual da proposta do licitante mais bem classificado.

17.11.1 A apresentagdo de novas propostas nesta fase do certame ndo prejudicara o resultado do
certame em relagdo ao licitante mais bem classificado.

XVIIL. DA VERIFICACAO DAS CONDIGOES DE PARTICIPACAO E DA DOCUMENTAGAO DE
HABILITAGAO

16



18.2

18.3

18.4

18.5

18.6

18.7

18.8

DGCC/CCGEF
Pagina:
Rubrica:

18.1 Havendo aceitagdo da proposta classificada em primeiro lugar quanto as especificagdes do
produto e compatibilidade do prego, o pregoeiro verificard, como condi¢do prévia ao exame da
documentagdo de habilitagdo, o eventual descumprimento das condi¢oes de participagdo,
especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a participagdo no certame ou a futura
contrata¢do, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

18.1.1 SICAF;

18.1.2 Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da

Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);
18.1.3 Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo

Conselho Nacional de Justiga (www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de eventual matriz ou
filial (cfr. Acérddo TCU n2 1.793/11) e de seu s6cio majoritario (cfr. art. 12 da Lei n° 8.429/92, que prevé,
dentre as sang¢des impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibigdo
de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio
majoritario).

Constatada a existéncia de vedagdo a participagdo no certame, o pregoeiro reputara o licitante inabilitado.

Ainda como condigdo prévia a habilita¢do, para os itens ou grupos de participagdo exclusiva para ME/EPP
ou equiparados, ou na hipétese de exercicio da prerrogativa de efetuar o lance de desempate previsto Lei
Complementar n? 123/2006, o Pregoeiro podera consultar o Portal da Transparéncia do Governo Federal
(www.portaldatransparencia.gov.br), na se¢do “Despesas - Gastos Diretos do Governo - Favorecido
(pessoas fisicas, empresas e outros)”, para verificar se o somatério dos valores das ordens bancarias
recebidas pelo licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar no exercicio anterior ou
corrente extrapola o faturamento maximo permitido como condigdo para esse beneficio.

18.4.1 Constatada a ocorréncia de qualquer das situagdes de extrapolamento do limite legal, o Pregoeiro
indeferira a aplicagdo do tratamento diferenciado em favor do licitante, conforme artigo 3°, §§ 9°,
9°-A, 10 e 12, da Lei Complementar n° 123, de 2006, com a consequente inabilitagdo, sem prejuizo
das penalidades incidentes.

A empresa que possui ou que ja possuiu contrato firmado com a Universidade devera apresentar
declaragio de ADIMPLENCIA COM A UFRR]J, emitida pelo setor responsavel pela gestido dos espagos
fisicos em até 02 (dois) dias Uuteis antes da abertura do pregdo eletronico, sob pena de inabilitacdo da
licitante.

Nao ocorrendo inabilitagdo de que tratam os itens anteriores, o pregoeiro solicitara do respectivo licitante
o encaminhamento dos documentos de habilitagdo que ndo tiverem sido previamente encaminhados por
meio do sistema eletrdnico.

No julgamento da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a substdncia das
propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificagdo (art. 26, § 32,
do Decreto n? 5.450/05).

Se o licitante ndo atender as exigéncias de habilitacdo, o Pregoeiro procedera na forma prevista na Se¢do
“DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA”.
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18.9

XIX.

19.1

19.2

19.3

19.4

XX.

20.1

20.2
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Quando todos os licitantes forem inabilitados, o pregoeiro podera fixar-lhes o prazo de 08 (oito)
dias tteis para a apresentagdo de novos documentos, escoimados das causas referidas no ato de
inabilitagdo.

DO ENCAMINHAMENTO DA DOCUMENTACAO

A proposta e os documentos exigidos para habilitacdo relacionados nos subitens 4.1 a 4.10, deverao
ser apresentados pelos licitantes, via Tel.-Fax: 21 2682-1241 ou via e-mail pregao_dmsa@ufrrj.br,
até as 17:00h do dia de realizagdo do pregdo, apés solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico.
Posteriormente, serdo remetidos em original, por qualquer processo de coépia reprografica,
autenticada por tabelido de notas, ou por servidor da Administracao, desde que conferido(s) com o
original, ou publicagdo em 6rgdo da imprensa oficial, para ser analisado, no minimo, em 48
(quarenta e oito) horas, apds solicitagdo do pregoeiro via chat, telefone ou e-mail.

A documentagdo original, em cépia autenticada por cartério competente ou por servidor da
Administra¢do, ou por meio de publicagdo em 6rgdo da imprensa oficial, devera ser entregue no
PRAZO MAXIMO DE 03 (trés) dias tteis, a contar da formalizagio e defini¢io da proposta vencedora
na sessao do pregao.

A sessdo do pregdo serd suspensa para aguardar o recebimento da documentagio original, no prazo
determinado no chat, para habilitacdo da(s) licitante(s).

A Proposta de Pregos escrita contendo as especificagdes técnicas detalhadas do objeto ofertado

devera ser formulada e enviada, contendo os seguintes dados:

19.4.1 Prazo de validade da proposta, ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
aceitagdo.

19.4.2 A especificagdo clara, completa e minuciosa do servigo ofertado, em conformidade com o
Anexo I deste Edital.

19.4.3 Declaragdo de que nos precos acordados estdo inclusas todas as despesas, de qualquer
natureza, incidentes sobre o objeto deste Pregdo.

19.4.4 Razdo Social, endereco, telefone/fax, nimero do CNP]J/MF, endereco eletronico (e-mail),
banco, agéncia, nimero da conta-corrente e praca de pagamento, telefone e celular do
representante da empresa.

19.4.5 Valor unitario e total do item;

19.4.6 Declaragdo de total conhecimento e concordancia com os termos deste Pregdo

19.4.7 Os licitantes classificados em segundo e/ou subsequentes que forem convocados pelo
Pregoeiro no sistema eletrénico, terdo o prazo de 24h para envio da proposta e
documentos de habilitagdo no sistema comprasnet ou via e-mail: pregao_dmsa@ufrrj.br.

DOS RECURSOS

Declarado o vencedor, o Pregoeiro abrird prazo, durante o qual qualquer licitante podera, de forma
imediata e motivada, em campo proéprio do sistema, manifestar sua inten¢do de recorrer.

Durante o prazo para manifestacdo da intengio de recorrer, os licitantes interessados poderdo
solicitar ao Pregoeiro o envio através do e-mail: pregao_dmsa@ufrrj.br dos documentos de
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habilitagdo apresentados pelo licitante declarado vencedor do certame ou de qualquer outro
documento dos autos.

As razdes do recurso deverdo ser registradas em campo proprio do sistema, no prazo de 03 (trés) dias,
ficando os demais licitantes, desde logo, intimados a apresentar contra-razdes, também via sistema, em
igual prazo, que comecara a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurado vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

A falta de manifestagdo imediata e motivada da inteng¢do de interpor recurso, no momento da sessdo
publica deste Pregdo, implica decadéncia desse direito, ficando o Pregoeiro autorizado a adjudicar o
objeto ao licitante vencedor.

Durante o prazo de apresentagdo do recurso, serd garantido o acesso do licitante aos autos do processo

licitatério ou a qualquer outra informagdo necessdria a instrugio do recurso.

20.5.1 Caso os autos do processo nio estejam disponiveis para vista dos licitantes interessados, o prazo
para recurso sera suspenso.

Manifestado o interesse de recorrer, o pregoeiro podera:

20.6.1 Negar admissibilidade ao recurso, quando interposto sem motivacgdo ou fora do prazo
estabelecido;

20.6.2 Motivadamente, reconsiderar a decisao;

20.6.3 Manter a decisdo, encaminhando o recurso para autoridade julgadora.

0 acolhimento do recurso importara na invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

Ndo havendo recurso, o pregoeiro adjudicard o objeto ao licitante vencedor e encaminhard o
procedimento a autoridade superior para homologacio.

Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatério e adjudicara o objeto ao licitante vencedor.

Previamente a formalizagdo da contrata¢do, a UFRR] realizard consulta ao SICAF para identificar possivel
proibicdo de contratar com o Poder Publico e verificar a manuten¢do das condigdes de habilitagdo.

Constatada a irregularidade no SICAF, ou quando o licitante vencedor recusar-se a assinar o contrato ou
retirar o instrumento equivalente, a UFRR] podera convocar o licitante subsequente na ordem de
classificagdo, para assinar o contrato ou retirar o instrumento equivalente.

A convocagdo do licitante subsequente sera realizada de acordo com as regras previstas na Se¢do “DA

REABERTURA DA SESSAO PUBLICA”.

XXII. DO INSTRUMENTO DO CONTRATO
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22.1

22.7

A contratagido sera formalizada através de contrato Administrativo, estabelecendo em suas
clausulas as condigdes para sua execugdo, os direitos e obrigagdes entre as partes, conforme o caput
do 57 da Lei n®8.666/93.

Depois de homologado o resultado deste Pregdo, a licitante vencedora serd convocada para
assinatura do contrato, dentro do prazo de 10 (dez) dias tteis, sob pena de decair o direito a
contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

22.2.1 Podera ser acrescentada ao contrato a ser assinado qualquer vantagem apresentada pela
licitante vencedora em sua proposta, desde que seja pertinente e compativel com os termos
deste Edital.

22.2.2 Alicitante convocada deve apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contado da
data da entrega da via do contrato assinada, comprovante de prestacdo de garantia no
valor e nas condi¢des descritas em anexo.

22.2.3 A garantia, inclusive na modalidade seguro-garantia, podera ser executada para fins de
ressarcimento, indenizagdo e pagamento de multas contratuais de qualquer natureza.

O prazo para a assinatura do contrato podera ser prorrogado uma unica vez, por igual periodo,
quando solicitado pela licitante vencedora durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela UFRR].

Por ocasido da assinatura do contrato, verificar-se-a por meio do SICAF e de outros meios se a
licitante vencedora mantém as condig¢des de habilitagio.

Se a licitante vencedora ndo apresentar situagdo regular no SICAF, apresentar débitos inadimplidos
perante a Justica do Trabalho, ndo apresentar a documentacio exigida para celebragdo do Contrato,
ou recusar-se injustificadamente em firmar o instrumento de Contrato, no prazo de 5 (cinco) dias
consecutivos, contados da devida convocagio, é facultado a administracdo da Universidade Federal
Rural do Rio de Janeiro convocar as licitantes remanescente, observada a ordem de classificagdo,
para celebrar o Contrato, para depois de comprovados os requisitos habilitatérios e feita a
negociagdo, assinar o Contrato, sem prejuizo da aplica¢do das sang¢des cabiveis.

A licitante vencedora se obriga a manter, durante toda a execugao do Contrato, em compatibilidade
com as obriga¢des por ela assumidas, as mesmas condi¢des da habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitagdo.

0 inicio da execug¢do dos servigos devera ser em até 21 dias tteis subsequente ao inicio da vigéncia
do Contrato, em conformidade com a proposta de preco e com as especificagdes técnicas minimas
constantes do Edital.

A execucdo dos servigos serd objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagdo por
representante da CONCEDENTE, com atribuigdes especificas, devidamente designadas pela
administragdo da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro, em cumprimento ao disposto no
artigo 67 da Lei n? 8.666, de 21/06/1993 e da Resolugdo-RDC Anvisa n® 216/04.

XXIII. DA VIGENCIA DO CONTRATO

231
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A concessdo de uso sera de 12 (doze) meses, e podera ser renovada a critério da Administragdo
desde que fique caracterizado interesse das partes.
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A prorrogagdo da concessao sera vinculada a adimpléncia da concessiondria para com a concedente.

Caso haja débitos pendentes, a prorrogacdo da vigéncia ficara condicionada a quitagdo dos referidos

débitos pela concessionaria, devendo esta fazé-lo e apresentar os comprovantes de pagamento em até 40
(quarenta) dias antes do prazo de vigéncia contratual.

XXIV. DA GARANTIA DO CONTRATO

24.1

24.2

24.3

24.4

24.5

24.6

24.7

24.8

A CONCESSIONARIA, fica obrigada a apresentar no prazo de 10 (dez) dias uteis, a apresentagio da caugio
garantia no valor de 5% (cinco por cento) do valor do global do Contrato, em conformidade com art. 19,
Inciso XIX da IN 02/08 SLTI/MPOG, com as alteragdes incluidas pela IN 06/13 e IN 04/15. A
CONCESSIONARIA podera optar por uma das seguintes modalidades:

24.1.1 caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, devendo estes ter sido emitido sob a
forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia
autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econdmicos,
conforme definido pelo Ministério da Fazenda;

24.1.2 seguro garantia;

24.1.3 fianga bancaria.

No caso de caugdo em dinheiro é de obrigatoriedade fazer depdsito na Caixa Economica Federal consoante
art. 19, inciso IV, do Decreto Lein® 1.737/79.

Em caso de apresentagdo de fianga bancaria, na carta de fianca devera constar expressa rentncia, pelo
fiador, dos beneficios do Art. 827 do Cédigo Civil Brasileiro de 2002.

A apresentagdo do comprovante de garantia devera ser feita no prazo maximo de 10 (dez) dias tteis,
contados a partir do recebimento da notificagdo por parte da CONCEDENTE.

Ainobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretara a aplicacdo de multa
0,07%(sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado o maximo de 2%/(dois
por cento).

0 atraso superior a 25 (vinte cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdes os incisos I e Il do art. 78
da Lein® 8.666, de 1993.

Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, pela CONCEDENTE, para compensagao de
prejuizo causado no decorrer da execugio contratual por conduta da CONCESSIONARIA, esta devera
proceder a respectiva reposi¢do no prazo de 5 (cinco) dias tteis, contados da data em que tiver sido
notificada.

No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagdo de sua vigéncia, a garantia devera ser

readequada ou renovada pela CONCESSIONARIA no prazo maximo de 5 (cinco) dias tteis a contar da data
da alteragdo do valor contratual ou da prorrogacdo de sua vigéncia.
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24.9 Ap6ds a execugdo do contrato, constatado o regular cumprimento de todas as obrigagdes a cargo da
CONCESSIONARIA, a garantia por ela prestada serd liberada ou restituida no prazo de até 7 (sete)
dias consecutivos e, quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais
valores devidos a CONCEDENTE.

24.10  Asgarantias efetuadas, em carta fianga bancaria e seguro-garantia, deverdo abranger o prazo de
vigéncia do Contrato.

24.11 A garantia prestada pela empresa CONCESSIONARIA sera liberada ou restituida apés a execugdo
do contrato, desde que:

24.11.1 Nao existam pendéncias com a UFRR] e/ou outros encargos;

24.11.2 A ndo prestagdo de garantia no prazo determinado sujeitard o contratado as penalidades
legalmente estabelecidas, sem prejuizo da rescisdo do contrato.

24.11.3 Para a prestacio da garantia contratual fica vedado a empresa CONCESSIONARIA pactuar
com terceiros (seguradoras, institui¢des financeiras, etc), clausulas de nio ressarcimento
ou ndo liberagdio do valor dado a garantia para o pagamento de multas por
descumprimento contratual.

24.11.4 A garantia apresentada na modalidade seguro-garantia ou fian¢a bancaria devera ter prazo
de validade que abranja todo o prazo de execu¢do do contrato e por mais trés meses e
devera ser acompanhado por documentos que atestem o poder de representagdo do
signatario da apdlice ou carta-fianga.

24.12 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurard o pagamento de:

24.12.1 Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

24.12.2 Prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo durante a
execucdo do contrato;

24.12.3 Multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracio 8 CONCESSIONARIA; e

24.12.4 Obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela
CONCESSIONARIA, quando couber;

24.13 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo CONCEDENTE
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes 8 CONCESSIONARIA;

24.14 A garantia sera considerada extinta:
24.14.1 Com a devolugdo da apdlice, carta fianca ou autorizagdo para o levantamento de
importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da
Administragio, mediante termo circunstanciado, de que a CONCESSIONARIA cumpriu

todas as clausulas do contrato; e

24.14.2 Ap6s o término da vigéncia do contrato, que podera ser estendido em caso de ocorréncia de
sinistro.

24.15 O CONCEDENTE executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
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XXV. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE E DA CONCESSIONARIA

25.1 As obrigagdes da CONCEDENTE e da CONCESSIONARIA sio as estabelecidas no Termo de Referéncia.

XXVL EXECUCAO DOS SERVICOS E SEU RECEBIMENTO

26.1 As condigdes de execucdo dos servigos e seu recebimento estdo estabelecidas no Termo de Referéncia.

XXVIIL DA RESPONSABILIDADE DO CONTRATADO

27.1 O contratado é responsavel pelos danos causado a Administragdo ou a terceiros, decorrentes de sua culpa
ou dolo na execucio do contrato.

27.2 Aresponsabilidade pela guarda e utilizagdo adequados do imével a ser utilizado na prestagdo dos servigos
ficara a cargo da empresa, devendo o seu uso ser acompanhado pela UFRR].

XXVIIIL. DO VALOR DA CONCESSAO DE ESPACO
28.1 Ataxareferente a Concessdo de Espaco esta estabelecida no Termo de Referéncia.

XXIX. DAS SANCOES

29.1 As sangdes sdo estabelecidas no Termo de Referéncia.

XXX. DA RESCISAO DO CONTRATO
30.1 Constituem motivo para rescisio do contrato:

30.1.1 O ndo cumprimento de clausulas contratuais, especificagdes, projetos ou prazos;

30.1.2 O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes, projetos e prazos;

30.1.3 O atraso injustificado no inicio do servigo;

30.1.4 A paralisagdo do servigo, sem justa causa e prévia comunicagdo a Administragdo;

30.1.5 A subcontratagdo total do seu objeto, a associagdo do contratado com outrem, a cessdo ou
transferéncia, total ou parcial, bem como a fusdo, cisdo ou incorporagio, ndo admitidas neste
edital e no contrato;

30.1.6 A subcontratagio parcial do seu objeto, sem que haja prévia aquiescéncia da Administracio, e
autorizagdo expressa no Edital ou contrato;

30.1.7 O desatendimento das determinagdes regulares da autoridade designada para acompanhar e
fiscalizar a sua execugdo, assim como as de seus superiores;
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30.2

30.3

30.4

24

30.1.8 O cometimento reiterado de faltas na sua execugdo, anotadas na forma do § 12 do art. 67
da Lein®8.666/93;

30.1.9 A decretagio de faléncia ou a instauragdo de insolvéncia civil;

30.1.10 A dissolugdo da sociedade ou o falecimento do contratado;

30.1.11 A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que
prejudique a execugio do contrato;

30.1.12 Razdes de interesse publico de alta relevancia e de amplo conhecimento justificadas e
determinadas pela maxima autoridade da esfera administrativa a que esta subordinado o
CONCEDENTE e exaradas no processo administrativo a que se refere o contrato;

30.1.13 A suspensio de sua execug¢do, por ordem escrita da Administragdo, por prazo superior a
120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbacdo da
ordem interna ou guerra, ou ainda por repetidas suspensdes que totalizem o mesmo
prazo, independentemente do pagamento obrigatério de indenizagdes pelas sucessivas e
contratualmente imprevistas desmobilizacbes e mobilizacdes e outras previstas,
assegurado ao contratado, nesses casos, o direito de optar pela suspensdo do
cumprimento das obriga¢des assumidas até que seja normalizada a situagdo;

30.1.14 O atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela Administragdo
decorrentes do servigo, ou parcelas deste, ja recebidas, salvo em caso de calamidade
publica, grave perturbacdo da ordem interna ou guerra, assegurado ao contratado o
direito de optar pela suspensdo do cumprimento de suas obrigagdes até que seja
normalizada a situagéo;

30.1.15 A ndo liberagdo, por parte da Administracdo, de area, local ou objeto para execu¢do do
servi¢o, nos prazos contratuais;

30.1.16 A ocorréncia de caso fortuito ou de for¢a maior, regularmente comprovada, impeditiva da
execucdo do contrato;

30.1.17 Descumprimento do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n? 8.666/93, sem prejuizo das
sang¢des penais cabiveis;

30.1.18 A inexecugdo total ou parcial do objeto enseja a sua rescisdo, se houver uma das
ocorréncias prescritas no artigo 78 da Lei n® 8.666/93.

A rescisdo, devidamente motivada nos autos, serd precedida de procedimento administrativo,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

Os procedimentos de rescisdo, tanto os amigaveis, como os determinados por ato unilateral da
CONCEDENTE, serdo formalmente motivados, asseguradas, a CONCESSIONARIA, na segunda
hipédtese, a produgio de contraditério e dedugido de ampla defesa, mediante prévia e comprovada
intimagio da intengdo da Administracio para que, se o desejar, a CONCESSIONARIA apresente
defesa no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados de seu recebimento e, em hipétese de
desacolhimento da defesa, interponha recurso hierarquico no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados
da intimagdo comprovada da deciséo rescisoria.

Quanto a sua forma a rescisdo podera ser:

30.4.1 Por ato unilateral e escrito da Administragdo, nos casos enumerados nos incisos [ a XII e
XVII do artigo 78 da Lei n? 8.666/93;

30.4.2 Amigavel, por acordo entre as partes, reduzidas a termo no processo da licitagdo, desde que
haja conveniéncia para a Administragio;

30.4.3 Judicial, nos termos da legislacdo.
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XXXI. DA REVOGAGAO DO PROCEDIMENTO

311

31.2

A Administragdo poderd revogar a licitacio por razdes de interesse publico decorrente de fato
superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta.

A revogacdo serd precedida de procedimento administrativo, assegurado o contraditério e a ampla defesa,
e formalizada mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

XXXII. DA ANULACAO DO PROCEDIMENTO

32.1

32.2

32.3

32.4

325

32.6

32.7

A Administragdo, de oficio ou por provocacdo de terceiros, devera anular o procedimento quando eivado
de vicio insanavel.

A anulagio serd precedida de procedimento administrativo, assegurado o contraditério e a ampla defesa, e
formalizada mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

A nulidade do procedimento de licitagdo nio gera obrigacio de indenizar pela Administragdo.

A declaragdo de nulidade de algum ato do procedimento somente resultard na nulidade dos atos que
diretamente dependam ou sejam consequéncia do ato anulado.

Quando da declaragido de nulidade de algum ato do procedimento, a autoridade competente indicara
expressamente os atos a que ela se estende.

A nulidade do contrato administrativo opera efeitos retroativamente, impedindo os efeitos juridicos que o

contrato, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os ja produzidos.

32.6.1 A nulidade do contrato ndo exonera a Administragdo do dever de indenizar o contratado pelo que
este houver executado até a data em que ela for declarada e por outros prejuizos regularmente
comprovados, contanto que ndo lhe seja imputavel, promovendo-se a responsabilidade de quem
lhe deu causa.

Nenhum ato sera declarado nulo se do defeito ndo resultar prejuizo ao interesse publico ou aos demais
interessados.

XXXIIIL DAS DISPOSICOES FINAIS

33.1 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento do licitante,
desde que seja possivel a aferigdo da sua qualificagdo e a exata compreensdo da sua proposta.

33.2 As normas que disciplinam este Pregdo Eletronico serdo sempre interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa entre os interessados, sem comprometimento da seguran¢a da futura
contratagdo.

33.3 E facultada ao Pregoeiro ou a autoridade competente, em qualquer fase da licitagdo, a promogio de

diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, inclusive fixando prazo
para resposta dos licitantes quando lhes for solicitada qualquer informagdo ou documento, vedada
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33.10

33.11

33.12

33.13

26

a inclusido posterior de documento ou informagdo que deveria constar do processo desde a
realizagdo da Sessdo Publica.

Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento.

Os prazos somente se iniciam e vencem em dias de expediente na UFRR].

Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunica¢do do
pregoeiro em contrario.

Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais dividas na interpretagdo do presente
Edital e seus Anexos devera ser encaminhado, por escrito, ao pregoeiro, na Se¢do do Pregdo, sala 21
do prédio Principal da UFRR], Rod. BR 465 Km 07 - Seropédica / R], CEP: 23897-000, ou por meio
do Tel/Fax: (21) 2682-1241.

A homologagéo do resultado desta licitagdo ndo implicard em direito a contrata¢do do servigo pela
Administragdo.

Os empregados da empresa CONCESSIONARIA nio terdo qualquer vinculo empregaticio com a
CONCEDENTE, correndo por conta exclusiva da primeira, todas as obriga¢des decorrentes da
legislagio trabalhista, previdenciaria, fiscal e comercial, as quais a empresa CONCESSIONARIA se
obriga a saldar na época devida.

Todos os Onus ou encargos referentes a execu¢do do Contrato que se destinem a realizagdo dos
servicos, locomogdo de pessoal, seguros de acidentes, impostos, taxas, contribui¢des
previdenciarias, encargos trabalhistas e outros que forem devidos, ficam totalmente a cargo da
empresa CONCESSIONARIA.

A autoridade competente podera revogar a licitagdo por razdes de interesse publico decorrentes de
fatos supervenientes devidamente comprovados, pertinente e suficiente para justificar tal conduta,
devendo anula-la por ilegalidade de oficio ou por provocagéo de terceiros, mediante parecer escrito
e devidamente fundamentado.

A empresa devera fornecer aos empregados, gratuitamente, equipamentos de prote¢do individual
(luva de borracha, cinto de seguranga, mascara, e outros) adequados ao risco, em perfeito estado de
conservagdo e funcionamento, sempre que as medidas de ordem geral ndo oferecam completa
protecdo contra riscos de acidentes e danos a satide dos empregados, nos termos do Art. 166,da
Portaria n® 3.214, de 08/06/1978.

Os licitantes, apds a publicagdo oficial deste Edital, ficardo responsaveis pelo acompanhamento,
mediante o acesso ao sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, das eventuais republicagdes
e/ou retificacdes de edital, respostas a questionamentos e impugnagdes ou quaisquer outras
ocorréncias que porventura possam ou nio implicar em mudangas nos prazos de apresentagdo da
proposta e da abertura da sessdo publica.
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Nos casos omissos aplicar-se-do as disposi¢des constantes da Lei n? 10.520/02, do Decreto n2 5.450/05,
do Decreto n° 3.555/00, do Decreto n? 3.722/01, da Lei Complementar n? 123/06, e da Lei n? 8.666/93,
subsidiariamente.

Para fins de aplicagdo da san¢do administrativa constante do Termo de Referéncia, o lance é considerado
proposta.

O Edital esta disponibilizado, na integra, no enderego eletrénico www.comprasgovernamentais.gov.br, e
também poderao ser lidos e/ou obtidos no enderego Rod. BR 465 Km 07 - Seropédica / R], CEP: 23897-
000, nos dias uteis, no horario das 08:00 horas as 16:00 horas, mesmo endereco e periodo no qual os
autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

XXXIV. DOS ANEXOS

34.1

Constituem anexos do presente Edital, dele fazendo parte integrante:

34.1.1 ANEXOI- Termo de Referéncia

34.1.2 ANEXO II - Modelo de Planilha de Custos e Formagdo de Pregos;

34.1.3 ANEXO IIl - Modelo de Planilha do “LANCHE UNIVERSITARIO”;

34.1.4 ANEXO IV - Modelo de Declaragio de Vistoria;

34.1.5 ANEXO V- Modelo de Atestado (ou Declaragio) de Capacidade Técnica;

34.1.6 ANEXO VI- Modelo de Declaragdo de Contratos Firmados com a Iniciativa Privada e com a
Administrag¢do Publica;

34.1.7 ANEXO VII -Contrato.

XXXV. DO FORO

35.1

Nos termos do art. 109, Inciso I da Constituicdo da Reptblica Federativa do Brasil, é competente o Foro da
Justica Federal - Secdo Judiciaria Federal do Rio de Janeiro, para dirimir questdes relativas ao presente
Edital, ndo resolvidas na esfera administrativa.

O presente Edital foi elaborado pela Pro-Reitoria de Assuntos Financeiros da Universidade Federal Rural
do Rio de Janeiro, estando em consonancia com as disposi¢des legais e normativas aplicaveis, com o

interesse e a conveniéncia da Administragéo, parte integrante deste processo.

Seropédica, de de

Ana Claudia da Silveira Aleixo
Assistente em Administragio
Mat. SIAPE 2278260

Aprovo o presente, sendo este elaborado de acordo com a legislacdo vigente. Lembrando que a referida
licitagdo esta em consonancia com a legislacdo pertinente, que autoriza a sua realizagdo, em especial a Lei
10.520/02, o Decreto 5.450/05 e a Lei 8.666/93.

Pro-Reitor de Assuntos Financeiros
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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPACO FiSICO

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N2 71/2018

PROCESSO N2: 23083.029609/2017-40

TIPO DE LICITACAO: MAIOR DESCONTO
DATA: 27 de agosto de 2018.

HORARIO: 10 h (horario de Brasilia/DF)
LOCAL: www.comprasgovernamentais.gov.br

1 DO OBJETO

1.1 CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO FiSICO, A TITULO ONEROSO, destinado a
prestacio de servico de restaurante e lanchonete, no quiosque localizado no Instituto de
Agronomia (IA), no campus da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRR]), localizado na
Rodovia BR 465 - Km 07. Seropédica - R}, CEP 23890-000, conforme especificagdes constantes neste
Termo de Referéncia e demais anexos do Edital.

2. DASINFORMAGOES PRELIMINARES

2.1 Deverdo ser consideradas, juntamente com o que se estipula neste Termo de Referéncia, todas as
disposi¢des normativas inerentes as concessdes, bem como as Normas relativas aos servigos de
industrializagdo e a preparagio de alimentos, compreendendo entre outras:

a) Resolugdo CNNPA (Comissdo Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos) n2 33, de 09 de novembro
de 1977;

b) Cédigo de Defesa do Consumidor (LEI N2 8.078 DE 11.09.1990);

c) Resolugdo - RDC (Resolugdo da Diretoria Colegiada) N2 216, de 15 de setembro de 2004 da ANVISA
(Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria), que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas
para Servicos de Alimentagéo;

d) CFN (Conselho Federal de Nutricionistas) n® 378/05;

e) Normas do INMETRO afetas a matéria.

3. DA]JUSTIFICATIVA

23.1 A realizacdo dessa concessdo, é necessaria devidepara atender a demanda existente por servicos de<
alimentacdo de qualidade, -aeconsiderando o grande niimero pessoas que circulam no Campus Seropédica
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da UFRRJ. Sdo estudantes, servidores técnico-administrativos e docentes, trabalhadores terceirizados
visitantes que diariamente exercem atividades no Instituto e naa Universidade. \ Formatado: Cor da fonte: Preto
13 <

+4—0@ espaco a ser concedido é préprio e adequado para prestagdo do servigo de restaurante e lanchonet¢,«
com as condic¢des de qualidade necessarias.
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4. DISPOSICOES GERAIS

4.1  Ossignificados dos termos utilizados na presente especificagdo sdo os seguintes:
4.1.1 CONCEDENTE: a Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro;
4.1.2  CONCESSIONARIA: Licitante vencedora do certame licitatério, a quem sera adjudicado o objeto
desta licitagdo, ap6s a assinatura do contrato;
4.1.3  FISCALIZACAO: Servidor ou Comissio designados formalmente para representar a CONCEDENTE,
responsavel pela fiscalizagdo dos servigos.

5. DA AREA DE LOCACAO
5.1 0O espago fisico a ser explorado possui as seguintes caracteristicas, conforme planta em anexo:
a) Pré-preparo: 9,00m?

b) Bar: 7,05m?
c) Saldo: 68,21m?

5.2 A darea total do quiosque localizado no Instituto de Agronomia (IA) da Universidade Federal Rural do Rio de
Janeiro é de 98,80 m?.

6. EXECUCAO DOS SERVICOS

6.1 A CONCESSIONARIA devera executar o servico com observancia das especificagdes previstas neste Termo
de Referéncia.

6.2  Os servigos serdo prestados no quiosque do Instituto de Agronomia (IA), localizado na Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro, localizado na Rodovia BR 465 - Km 07- Seropédica / R].

7. DAS CONDICOES GERAIS
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A CONCESSIONARIA implantard de forma adequada, com base nas informacdes disponibilizadas, a
planificacdo, execucdo e supervisdo permanente dos servigos de fornecimentos de refei¢des, visando obter
uma operagdo correta e eficaz, realizando um servico de maneira meticulosa e constante, mantendo
sempre em perfeita ordem as instalagdes disponibilizadas.

0 servigo de refeicdes a quilo devera ser do tipo self service, devendo o CONCESSIONARIA disponibilizar
os balcdes préprios para o servigo.

O cardapio, a ser servido no refeitério, deverd ser apresentado MENSALMENTE, devendo a
CONCESSIONARIA encaminhar a CONCEDENTE com 10 (dez) dias de antecedéncia ao fechamento do més
para que seja disponibilizado na intranet e por e-mail, devendo ser comunicado ao Fiscal do Contrato

quaisquer alteragdes no cardapio com no minimo 24 (vinte e quatro) horas tteis de antecedéncia;

Os cardapios deverdo ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que fazem
parte da receita das preparagdes compostas;

O cardapio deverd ser elaborado pelo(a) nutricionista ou pelo(a) Economista Doméstico do
CONCESSIONARIA considerando que as refeigées deverio ser de boa qualidade, com cardapio variado.

0O(a) nutricionista, devidamente registrado(a) no CRN - Conselho Regional de Nutri¢do ou o Economista
Doméstico, devidamente registrado(a) no Conselho de Economistas Domésticos, sera responsavel pela

qualidade da alimentagédo fornecida.

0 documento que comprove o vinculo do(a) nutricionista ou do(a) Economista Doméstico com a empresa
licitante devera ser: CTPS ou contrato de trabalho ou contrato de prestagio de servigos ou contrato social

DA AVALIACAO DOS SERVICOS

A CONCESSIONARIA devera disponibilizar urnas para que os usuarios do restaurante/ lanchonete possam
fazer criticas ou elogios em relagdo aos servigos prestados.

A urna deverd ser lacrada com cadeado, sendo que o fiscal do contrato ficara de posse da chave, e devera
ser aberta ao final de cada més;

A CONCESSIONARIA se atentara as reclamagdes, buscando, sempre que possivel, acatar as sugestdes que
sejam pertinentes e plausiveis.

Os meios eletronicos e projetos institucionais também constituem meios de avaliagdo dos servigos.

A avaliagdo dos servigos podera impactar na renovagio do contrato.

9. ESPECIFICAGCAO DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES, LANCHES E
BEBIDAS
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0 servigo a ser executado no restaurante/lanchonete sera:

a)

b)
5
)
B)
G|

Fornecimento de almogo no sistema de autosservigo (self service), por quilograma, conforme
especificado neste Termo de Referéncia;

Fornecimento de lanche conforme descrito neste Termo de Referéncia;

Fornecimento de “Lanche Universitario” conforme descrito neste Termo de Referéncia;
Fornecimento de servigo “a la carte”, conforme especificado neste Termo de Referéncia;
Fornecimento de bebidas conforme descrito neste Termo de Referéncia.

Fornecimento de “prato feito” conforme descrito neste Termo de Referéncia.

9.1.1 As refei¢des fornecidas pela CONCESSIONARIA durante o almogo autosservico (self service), “a la

carte” e “prato feito”, deverao incluir diariamente, no minimo:

ITEM COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

Tomate (devera ser servidos todos os dias)
1 tipo de vegetal folhoso (alface, alcega, chicéria, agrido, etc.)

2 tipos de vegetais crus ndo folhoso (pepino, cenoura ralada,
beterraba ralada, rabanete, nabo, etc.)

2 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, etc. )
um deles podera ser um tubérculo (batata, mandioca)

1 tipo de bréassica (couve-flor, brécolis, etc.)

SALADAS

Arroz branco

Arroz Integral

GUARNIGOES FIXAS 1 Tipo de Massa

Feijdo Carioca

Feijdo Preto (exceto quando tiver feijoada)

GUARNIGOES VARIADAS Deverdo ser servidas diariamente no minimo 3 tipos de
guarni¢des variadas (sugestdo: arroz elaborado, puré, batata
frita, suflé, farofa, feijao tropeiro, etc.)

Opcdo de carne vermelha bovina (sem osso e de primeira)
PRATOS PRINCIPAIS (3 tipos | Opgdo de pescado ou fruto do mar (2 vezes na semana)
diariamente) Opcdo de carne de aves (todos os dias)

Opgdo de carne suina (1 vez por semana)

9.1.1.1 As guarni¢des devem estar sempre claramente identificadas e as saladas devem estar
refrigeradas e dispostas em primeiro lugar.

9.1.1.2 O servigo de almogo devera ser do tipo self-service, cobrado por quilograma de refeigao
servida. A CONCESSIONARIA, devera oferecer aos usuérios, um servigo de “prato feito”, a
prego fixo, mantendo o sistema principal self-service, e desde que o prego do prato feito ndo
ultrapasse a 50% (cinquenta por cento) do prego fixado para o quilograma da refeigdo fixada.
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9.1.1.3 Todos os alimentos expostos no balcio de distribuicio deverdo ser mantidos em
temperaturas adequadas ao consumo imediato até o término no horario previsto para as
refei¢ces e identificados por meio de placas etiquetas ou similares.

9.1.1.4 Temperos e complementos como molhos, azeites, pimenta, farinha, vinagre, etc., que deverao
ficar a disposi¢do dos usudrios durante as refeigdes.

9.1.1.4.1 Se estes estiverem condicionados em recipiente alheio, deverao constar as informacoes
e data de validade do respectivo produto.

9.1.1.5 Sal e temperos no preparo das refeicdes. A CONCEDENTE sugere que os temperos
industrializados sejam evitados. Temperos prontos possuem 70% da ingestdo diaria
recomendada de sédio. Assim, é recomendado o uso de temperos naturais, como ervas,
temperos frescos como, alho, cebola, salsinha, cebolinha, orégano, manjericio, etc. e evitar ao
maximo o uso de temperos industrializados.

9.1.2  Somente serdo servidas bebidas ndo alcodlicas, dentre as quais se incluem:

Extraidos da polpa e néctar das frutas, que podem ser
produzidos diretamente no local a partir de frutas in natura
ou a partir de polpas comerciais congeladas e embaladas
SUCOS DE FRUTAS NATURAIS | €™ porg¢des individuais, assim como as industrializadas e
disponibilizadas em embalagens one-way ou tetra-pack de
200 e 300 ml;

Sucos de frutas naturais acrescidos ou nio de conservantes,
para maior durabilidade no armazenamento, envasados em
embalagens comerciais;

SUCOS CONCENTRADOS DE
FRUTAS INDUSTRIALIZADOS

Bebidas a base de xaropes industrializados envasados em

BEBIDAS A BASE DE XAROPES embalagens comerciais individuais;

Sucos diluidos em agua. Neste caso, além das opgdes de
embalagens industrializadas deverdo ser disponibilizados
refrescos de frutas por meio de refresqueira e distribuidos
ao cliente em copos descartaveis de 200 ou 300 ml.

Com ou sem gas e aromatizadas;

REFRESCOS DE FRUTAS

AGUA
REFRIGERANTES Bebidas car‘bona‘das de sabor doce, apresentando opg¢des
de marcas diversificadas;
Desnatado, semidesnatado ou integral, achocolatados,
LEITE aromatizados, bebidas lacteas, iogurte;
Café puro, cappuccino ou café com leite;
CAFE
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CHAS Quentes ou gelados e aromatizados;
Mistura entre bebidas ndo-alcodlicas e outros elementos
COQUETEIS NAO como suco de frutas, refrigerantes, leite, iogurtes, ervas,
ALCOOLICOS sorvetes, creme de leite, ovos, etc.

9.1.2.1

9.1.2.2

9.1.2.3

9.1.2.4

O refresco para distribui¢do em refresqueira podera ser obtido a partir de sucos de frutas
naturais (de preferéncia as de safra), de concentrados de frutas industrializados, podendo
também ter a utiliza¢do de xaropes diluidos, desde que aprovados pela CONCEDENTE,
ndo sendo facultado o uso de xaropes de groselha, e, no caso do xarope de guarang, s6
podera ser utilizado de forma alternada com sucos de frutas naturais;

0 servi¢o de bebidas tanto podera ser por autoatendimento, como por servico de mesa.
Independente disso, obedecera a existéncia permanente de pessoal para manuten¢ido da
higiene do ambiente, controle e destino dos restos, lougas sujas e outros, durante todo o
periodo de funcionamento do estabelecimento.

E terminantemente proibida a venda de bebidas alcodlicas;

Oferecer agticar e adogante em saches ou recipientes similares;

Para o servigo de lanchonete, além da oferta permanente das bebidas citadas no anterior (9.1.2),
deverdo ser disponibilizados os alimentos:

Pao Francés com manteiga, na chapa ou ndo
PAES P3o de Queijo
Pdo com linguica
SANDUICHES COM Queijo quente, misto quente, em pdo de forma ou em péao
FRIOS francés
B Sanduiches tipo “natural” provenientes de fornecedores
SANDUICHES FRIOS devidamente registrados nos 6rgiaos competentes.
NATURAL
; Hamburger, cheeseburger, cheese salada, cheeseegg, etc
SANDUICHES
Biscoitos industrializados, salgados ou doces, recheados ou
BISCOITOS ndo, salgadinhos industrializados tipo chips, snack food;
muffins; barra de cereiais;
Sugestdes: formigueiro, milho, fuba, mandioca, banana,
BOLOS SIMPLES laranja, limao.
TORTAS SALGADAS Sugestdes: torta de pao de forma, frango, palmito
Sugestdes: tortas doces geladas diversos sabores
TORTAS DOCES
SALGADOS ASSADOS Sugestdes: Folheado, enroladinho, pastel, croissant
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SALGADOS FRITOS Sugestdes: coxinha, rissole, pastel
Frutas in natura. Dar preferéncia a frutas da época.

FRUTAS
Salada de frutas

OUTROS Sugestdes: - Ba}as, bombons, doces industrializados,
sorvetes e picolés.

9.1.3.1 Sanduiches tipo hambtirguer, cheeseburger, cheesesalada, cheeseegg, etc., que dependem
de maior elaboragdo e processo de frituras; somente poderdo ser servidos se os
componentes crus forem devidamente higienizados conforme norma sanitaria (RDC

216/2014);

9.1.4 Deverdo ser disponibilizados uma cesta de produtos na forma de “LANCHE UNIVERSITARIO”,
que terd um preco menor que os demais lanches ofertados pela empresa. Os produtos que

compdem o “LANCHE UNIVERSITARIO” sdo:

PAO NA CHAPA

Pao Francés com manteiga, na chapa ou ndo

QUEIJO QUENTE

Queijo quente: em pdo de forma, manteiga e duas fatias de
queijo mugarela (30 gramas cada fatia).

MISTO QUENTE

Misto quente: em pdo de forma, manteiga uma fatia de
presunto (20 gramas) e uma fatia de queijo mugarela (30
gramas).

SALGADOS ASSADOS Sugestoes: Folheado, enroladinho, pastel, croissant

REFRESCO DE FRUTAS Refresc? de. frutas: sucos diluidos em 4gua em copos
descartaveis de 200ml

SUCO NATURAL Suco natural de laranja em copos descartaveis de 300 ml.

CAFE COM LEITE Café com Leite (copo de 200 ml)

Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboragido de bebidas e
lanches deverdo ser obrigatoriamente de fornecedor registrado, de boa qualidade e estar em perfeitas
condi¢des de conservacdo, higiene e apresentagdo. Os molhos e ou condimentos disponibilizados ao

consumidor deverdo ser apresentados obrigatoriamente em embalagens individuais (sachés).

A CONCESSIONARIA devera disponibilizar guardanapos e palitos de dente nas mesas dispostas no

refeitério.
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Os talheres deverao ser embalados individualmente em sacos plasticos ou de papel descartaveis.

A cozinha do restaurante/lanchonete objeto desta licitagdo devera ser equipada com sistema de exaustdo
que permita a adaptacdo de coifa, de forma a possibilitar o preparo dos alimentos. A adaptacdo dos
espacos e instalagdo dos equipamentos, em conformidade com as normas sanitdrias em vigor, é de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

A CONCESSIONARIA devera observar rigorosamente as normas da UFRR], no que se refere as instalagdes,
conservacgdo e limpeza, segundo o Termo de Referéncia para contratagdo de empresa especializada na
prestagdo de servicos de restaurante e lanchonetes nas dependéncias da UFRR].

A CONCESSIONARIA compromete-se ainda a:

9.7.1 Assegurar o acesso livre ao espaco aos servidores da UFRR], no exercicio da fiscalizagdo do
contrato, bem como aos servidores das entidades de fiscalizagdo, notadamente os da Vigilancia
Sanitaria;

9.7.2  Cobrir prejuizos decorrentes de incéndio, furto e acidentes

Nio afixar, e ndo permitir que qualquer pessoa afixe cartazes, folders, ou qualquer tipo de propaganda
nas paredes externas do estabelecimento. Sera permitido ao CONCEDENTE a instalagdo de um mural de
dimens&es ndo superiores a 3m? (trés metros quadrados) para afixagdo de avisos e cartazes.

ESPECIFICACAO DE HIGIENE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS E PROCEDIMENTOS
DE SANGCOES RELACIONADAS

10.1 O servigo de higienizagdo completa e eficiente da area de distribuicdo de refei¢des, da cozinha e dos

equipamentos, sera executado em conformidade com a legislagdo vigente (RDC 216/2004, MS).

10.2 A periodicidade da limpeza pode variar de acordo com a necessidade, entretanto, devera obedecer a um

minimo de frequéncia como o descrito no quadro a seguir:

DIARIAMENTE SEMANALMENTE OUTRAS FREQUENCIAS
1- Paredes na altura das bancadas. |1- Paredes até o teto. 1- Prateleiras do Estoque (quinzenal)
2- Pisos e rodapés. 2- Bancadas e mesas 2- Estrados (quinzenal)

(partes inferiores).

3- Ralos. 3- Ralos (retirar grelhas). [3- Interruptores e Tomadas (quinzenal)
4- Area Externa. 4- Portas. 4- Tetos (conforme a necessidade).

5- Utensilios. 5- Janelas. 5- Telas (mensal).

6- Maganetas. 6- Prateleiras da Cozinha. |6- Caixa de Gordura (mensal).

7- Lavatorios (pias). 7- Armarios da Cozinha. |7- Luminarias (mensal).

8- Sanitarios e Vestiario. 8- Coifa e Filtros. 8- Ductos de Exaustdo (trimestral).
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P- Monoblocos. 9- Refrigeradores. 9- Tubulagdes Externas (trimestral).
10- Recipientes de lixo. 10- Camaras Frigorificas. (10- Tubulagdes Internas (semestral).
11- Balcdo Térmico (inclusive|ll- Freezeres. 11- Caixa d’agua (semestral)

trocar agua).

12- Balcdo Refrigerado. 12- Equipamentos (a cada uso).

13- Forno e Fogdo. 13- Borrifadores de desinfetantes

(a cada reabastecimento).

14- Mesas e Cadeiras do Refeitorio. 14- Saboneteiras (a cada|
reabastecimento).

15. Superficies de trabalho, placas de|
altileno, utensilios (antes e depois de
cada tarefa).

Adaptada a partir de: ABERC - ASSOCIACAO BRASILEIRA DAS EMPRESAS DE REFEICOES COLETIVAS.
Manual ABERC de Préticas de Elaboragdo e Servigo de Refeigdes para Coletividades. 82 ed. Sdo Paulo,
2003, p.84

10.3 Para as etapas da limpeza e sanitizagdo, considerar: remog¢do dos residuos/pré-
lavagem/lavagem/sanitiza¢do/enxagiie.

10.4 O lixo produzido deverd ser diariamente separado em Organico, Inorganico e envasado em sacos plasticos
resistentes e apropriados, e depositados em locais adequados, livres de animais, a qual sera recolhido
diariamente sob a responsabilidade da UFRR].

10.5 Quanto ao Programa de coleta seletiva de residuos sélidos, a CONCESSIONARIA devera:

10.5.1 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa
interno de separagdo de residuos soélidos, quando implantados nas dareas da
CONCEDENTE, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente
identificadas;

10.5.2 Quando implantado pela CONCEDENTE, o Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Sélidos devera observar as seguintes regras:

a) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS: Sio todos os materiais que ainda nio apresentam técnicas de
reaproveitamento e estes sdo denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higiénico;
lengo de papel e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas
sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados e acondicionados
separadamente para destinagdo adequada; acrilico; lampadas fluorescentes - sdo
acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel carbono
e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros planos,
cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para o fabricante.

b) MATERIAIS RECICLAVEIS: Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a
padronizagdo internacional para a identificagdo, por cores, nos recipientes coletores
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(VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e
BRANCO para lixo ndo reciclavel). Deverdo ser disponibilizados pelo CONCEDENTE
recipientes adequados para a coleta seletiva:

evidro (recipiente verde)
eplastico (recipiente vermelho)
epapéis secos (recipiente azul)
emetais (recipiente amarelo)

10.6 Residuos produzidos dentro do estabelecimento deverdo:

10.6.1 Estar acondicionados em recipiente préprio, provido de tampa, pedal, de material de facil
limpeza;

10.6.2 As garrafas descartaveis deverdo ser armazenadas em contéiner, dispostas de forma a
ndo armazenar agua de chuva e posteriormente encaminhadas para reciclagem;

10.6.3 O residuo organico devera ser colocado em recipiente rigido, com tampa até o momento
da coleta;

10.6.4 0 lixo ndo poderd sair da area de producdo pelo mesmo local por onde entram as
matérias-primas. Na total impossibilidade de areas distintas, devera determinar horarios
diferenciados;

10.6.50 lixo de fora da area de manipulagdo/producdo deverd ficar em area revestida com
material de facil limpeza, provida de pontos de agua, de ralo, protegida da chuva, do sol,
insetos, roedores, outros tipos de animais e pessoas estranhas;

10.6.6 O lixo ndo podera provocar odores e incomodos as pessoas que utilizam o espago.

10.7 Na preparagdo dos alimentos, devera ser garantido:
10.7.1 Os manipuladores devem higienizar as maos:

- Utilizar o sanitario
- Tossir, espirrar ou assoar o nariz.
DEPOIS DE: - Usar esfregdes, panos e materiais de limpeza.
- Fumar.
- Recolher lixo ou outros residuos.

- Tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos, tocar em dinheiro.

- Iniciar um novo servigo.
ANTES DE: - Tocar em utensilios higienizados.

- Colocar luvas.

-Manipular alimentos ou as maos estiverem sujas.

SEMPRE QUE: - Antes de tocar em qualquer alimento, durante os diferentes estagios do
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processamento e a cada mudangca de tarefa de manipulagdo.

10.8 Procedimento para nio ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os varios géneros de alimentos durante
a manipulagdo, no pré-preparo e preparo final. Se tiver que usar o mesmo local para manipulagido de
carnes, higienizar verduras, lavar utensilios, etc. deve-se lava-lo com agua e sabdo e desinfeta-lo com
solucgdo clorada 200 ppm entre uma atividade e outra.

10.9 Protecdo dos alimentos em preparagdo ou prontos, observando para que estejam sempre cobertos com
tampas, filmes plasticos, ou papeis impermeaveis, os quais ndo devem ser reutilizados.

10.10 Cuidados para que produtos pereciveis expostos a temperatura somente permanegam o tempo minimo
(30 minutos) necessario para a preparagdo do alimento.

10.11 Transferéncia do contetido nido consumido dos enlatados abertos para recipientes proprios, onde
deverdo permanecer devidamente protegidos, tampados e identificados, armazenando-o sob
refrigeragdo ou sob congelamento, conforme as caracteristicas do produto e as recomendagdes da
embalagem.

10.12 E proibido o recongelamento de alimentos crus ou prontos, que tenham sido descongelados.

10.13 Apods o descongelamento de carnes em geral, as mesmas devem ser consumidas em até 72 horas e no
caso especifico de pescados, o descongelamento deve completar-se no dia do consumo (até 24 horas).

10.14 A CONCESSIONARIA devera assegurar que o alimento atinja 742 C no seu interior ou combinagdes
conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga, tais como: 652C por 15 minutos e
70°C por 2 minutos.

10.15 Alimentos preparados armazenados sob refrigeragdo ou congelamento, devem possuir invélucro
contendo no minimo as seguintes informagdes: designagdo data de preparo e prazo de validade.

10.16 Os alimentos prontos devem ser mantidos em condi¢des de tempo e temperatura que ndo favorecam a
contaminagdo. Para conservagdo quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a
65 °C (sessenta e cinco graus celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas. Para conservagio sob refrigeracdo
ou congelamento, os alimentos devem previamente passar por um processo de resfriamento.

10.17 Atemperatura dos alimentos prontos deve estar sempre fora da Zona de Perigo (entre 102 a 652C).

10.18 Devem ser consideradas medidas que garantam que 6leos e a gorduras utilizados na fritura nio
constituam uma fonte de contaminag¢do quimica do alimento preparado:

10.18.1 Nao devem ser aquecidos a temperaturas superiores a 1802C;

10.18.2 Devem ser substituidos imediatamente sempre que houver alteragdo evidente das
caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma, sabor e formagédo intensa
de espuma e fumaga.

10.19 Utilizar os procedimentos de higiene e sanitizagdo para hortifrutigranjeiros, que inclua:

10.19.1 A desinfec¢do do local onde sera realizada a higienizagdo dos alimentos (bancadas,
cubas, panelas, etc.).
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10.19.2 A triagem das folhas, legumes e frutas, com posterior lavagem em agua potavel.
10.19.3 Imersdo dos hortifrutigranjeiros em solugdo clorada de acordo com legislagdo e/ou
recomendacdes do fabricante.

10.20 Os manipuladores de alimentos deverao:

10.20.1 Lavar as mdos ao chegar ao trabalho, antes e ap6s da manipula¢do de alimentos,
principalmente apds qualquer interrup¢do; quando tocarem materiais contaminados,
depois do uso de sanitarios e sempre que se fizer necessario.

10.20.2 Somente desenvolver suas atividades com uniforme completo, de tecido resistente e cor
branca cujas condi¢des incluem:

a) Bom estado de conservagdo, sem rasgos, manchas, partes descosturadas ou furos, limpos e
trocados diariamente.

b) Adogido do uso de avental plastico quando o trabalho em execugdo propiciar que os
uniformes se sujem ou se molhem rapidamente, ndo devendo ser utilizado préximo ao calor;

c¢) Nao utilizagdo de panos ou sacos plasticos para prote¢do do uniforme e manipulacdo de
alimentos;

d) Garantia de que o uniforme seja usado apenas nas dependéncias internas do servigo.

e) Adocdo de calcados fechados, em perfeitas condigdes de higiene e conservagdo, ndo sendo
permitidos cal¢ados de tecidos ou lonas.

f)  Proibicdo do uso de acessérios ou aderegos tais como: anéis, colares, relégios, correntes,
amuletos, pulseiras, fitinhas, brincos, maquiagem.

g) Manter cabelos totalmente cobertos e protegidos, através de rede prépria, touca, gorro ou
similar, ndo utilizando grampos para fixa¢do das redes, toucas e gorros.

10.20.3 Ser submetidos a exames clinicos e analises laboratoriais: hemograma, coprocultura,
VDRL: na admissdo e anualmente, cujos laudos deverdo ficar disponiveis para
fiscalizacdo.
10.21 Todo manipulador de alimentos a servico da CONCESSIONARIA devera passar por treinamento para
manipulagio de alimentos, oferecido pelo Responsavel Técnico da CONCESSIONARIA.

10.22 A Fiscalizagdo instituida pela CONCEDENTE inclui os procedimentos de BPF (Boas Praticas de
Fabricagdo), vigilancia sanitaria, instalagdes prediais ou arquitetonicas, equipamentos e utensilios,
cardapios, fluxos de produgdo, recep¢do, manipulagdo, armazenamento e distribuicdo de alimentos e
bebidas, nos quais a¢cdes para prevencdo e controle de riscos, informacio e formacgdo para a busca da
qualidade higiénico-sanitaria e nutricional das refeicdes disponibilizadas pela CONCESSIONARIA,
deverdo estar definidas.

10.23 A Fiscalizagdo realizara avaliagdes periddicas do servigo, a partir do primeiro més de sua implantagéo,
considerando o disposto neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente e cujas solicitagdes de
adequagdes deverdo ser atendidas, considerando as etapas:

10.23.1 Adverténcia (a critério da Comissdo de Avaliagdo): consistira em requisi¢des de adequagio feitas
a partir da avaliagdo pela fiscalizagdo e cujos prazos para o cumprimento estardo sujeitos ao
julgamento da Fiscalizagdo de acordo com os riscos epidemioldgicos de satide relacionados. Note-se
que mesmo nestes casos, a fiscalizagdo mantera registros da avaliagdo efetuada.

39



DGCC/CCGEF
Pagina:
Rubrica:

10.23.2 Notificagdo: constituido de trés registros de infragdo por escrito que sera instituida a partir de
situagdes de irregularidades consideradas graves para as quais o prazo de cumprimento também
estard sujeito aos riscos epidemiolégicos relacionados. Expirado o prazo estipulado inicialmente,
este podera ser prorrogado desde que nido exceda duas vezes o periodo inicial contando a data de
entrega da adverténcia. Este registro de adverténcia também podera ser utilizado no acaso de nio
atendimento ao disposto no item anterior. Apos trés notificacdes poderd ensejar a abertura de
processo sancionador.

10.24 Sdo circunstancias atenuantes: as acdes da CONCESSIONARIA nio terem sido fundamentais para a

consecucdo de evento; a errada compreensdo da norma sanitaria, admitida como desnecessaria; quando
patente a incapacidade da CONCESSIONARIA para entender o carater ilicito de fato; a CONCESSIONARIA,
por espontanea vontade, imediatamente, procurar reparar ou minorar as consequéncias do ato lesivo a
satide publica que lhe for imputado; ter a CONCESSIONARIA sofrido coagio a que nio podia resistir a
pratica do ato; a irregularidade cometida ser pouco significativa.

10.25 Sio circunstancias agravantes: ter a CONCESSIONARIA agido com dolo, eventual fraude ou ma fé; ter a

11

CONCESSIONARIA cometido a infragdo para ter vantagem pecuniaria decorrente de agio ou omissio que
contrarie o disposto na legislacdo sanitaria; tendo conhecimento do ato ou fato lesivo a satde publica, a
CONCESSIONARIA deixar de tomar as providéncias de sua algada, tendentes a evita-lo ou sana-lo; A
CONCESSIONARIA coagir outrem para a execugio material da infragdo; ter infragio consequéncias
calamitosas a satide ptblica; ser a CONCESSIONARIA reincidente (quando o infrator comete nova
infragdo do mesmo tipo ou permanecer em infracdo continuada).

DAS OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA sera obrigada a disponibilizar para os usudrios as seguintes formas de pagamento:
dinheiro, cartdo de crédito e cartdo de débito.

A CONCESSIONARIA se obriga a efetuar os pagamentos devidos 8 CONCEDENTE observando as condi¢des
e prazos estabelecidos no contrato.

Conservar em perfeitas condi¢des de higiene, limpeza e funcionamento a area a ser concedida, correndo
por sua conta todas e quaisquer despesas, inclusive as relativas a manutengdo e conservagdo do imével.

Cumprir e fazer cumprir por seus funciondrios, agentes e prepostos, as Leis, Regulamentos e Regimentos
atinentes aos servicos, mantendo seus empregados devidamente uniformizados e asseados.

A CONCESSIONARIA se obriga a manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

Responder exclusiva e integralmente pelos encargos fiscais, tributdrios, trabalhistas e patrimoniais
relativos ao objeto da presente concessao de uso.

E vedada a subconcessio total ou parcial do espago objeto da presente concessio.

A CONCESSIONARIA devera fazer a cada 15 dias a limpeza das caixas de gorduras.
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Cabe a CONCESSIONARIA fornecer toalhas descartiveis ou de tecido em suas mesas, devendo ser
substituidas imediatamente quando necessarias.

Colocar depésitos de lixos nas dependéncias internas e externas, devendo manter as mesmas fechadas e
limpas.

Serd obrigatdrio o uso de alcool a 702GL para uso de manipuladores e usuario.

Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do campus da UFRR],
pessoal especializado e em quantidade necessaria a perfeita execu¢do dos servigos, em todos os niveis,
cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na Legislagdo Trabalhista,
providenciaria e fiscal, seguro e quaisquer outros ndo mencionados em decorréncia da sua condi¢do de
entregador.

Nido permitir a circulagio e a permanéncia de pessoas estranhas ao quadro de funciondrios da
CONCESSIONARIA no espago destinado a manipulagdo e preparo dos alimentos do restaurante e
lanchonete, sem a devida autorizagdo.

Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus empregados
acidentados ou com mal stbito, por meio dos seus responsaveis.

Instruir seus funcionarios quanto a prevencio de incéndios e outras intempéries nas areas do campus da
UFRR]. Cabe a CONCESSIONARIA instalar no seu estabelecimento extintores de incéndio de CO2 e H20.

Responsabilizar-se pela colocagdo e substituigdo de sabdo liquido, papel toalha, guardanapos, toalheiro,
saboneteira, lixeira e etc. regularmente nas dependéncias do restaurante e lanchonete, incluindo area
externa.

Utilizar materiais de limpeza de boa qualidade de modo a proporcionar condi¢des adequadas de higiene,
com agdes bactericidas para cada caso, ou seja, para equipamentos, utensilios, pisos, paredes e etc.

Fica o imével destinado ao uso de restaurante e lanchonete, sendo vedado a CONCESSIONARIA subloca-lo,
cedé-lo ou empresta-lo, no todo ou em partes, a que titulo for.

Quaisquer modificagdes, reformas, acréscimos, todas as benfeitorias sejam voluntarias, tuteis ou
necessdarias, realizadas pela CONCESSIONARIA, ficardo definitivamente incorporadas ao imével de

propriedade da CONCEDENTE, independente de indenizagdo e sem direito a retengdo da coisa locada.

Sem prévia autorizagdo da CONCEDENTE por escrito, ndo podera ser introduzida qualquer modificagio
estrutural no imével, ainda que necessario.

Cumprir além dos postulados legais vigentes de ambito Federal, Estadual ou Municipal, as normas de
seguranca da CONCEDENTE.

Facilitar todas as atividades de fiscalizagdo dos servigos que serdo exercidos por técnicos da fiscalizagdo
da CONCEDENTE.
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Responsabilizar-se pela qualidade dos servigos a serem oferecidos a comunidade, cabendo-lhe indenizar a
qualquer cliente da comunidade da CONCEDENTE, por danos causados em consequéncia da ingestdo de
alimentos deteriorados.

Arcar com despesas decorrentes de infra¢do, seja qual for, desde que praticada por seus funcionarios
durante execuc¢do dos servigos, ainda que no recinto do campus da UFRR].

A CONCESSIONARIA fica obrigada a apresentar no ato de assinatura do contrato a documentagio
referente ao Referencial Técnico por suas atividades, habilitado e devidamente registrado por sua
categoria profissional, conforme exigido pela legislacdo em vigor (Portaria 1428/1993). Deve apresentar
também a proposta de mapa de cardapios assinado pelo mesmo, juntamente com planilha de proposi¢do
de pregos do Kg do alimento e do “LANCHE UNIVERSITARIO”.

A CONCESSIONARIA devers, obrigatoriamente, no periodo de férias escolares realizar o controle de
pragas e vetores urbanos (dedetizagdo, desratiza¢do, descupinizagdo). A terceirizagdo sé sera admitida
com a comprovagio de que a(s) empresa(s) CONCESSIONARIA(s) tenha(m) a capacidade técnica
compativel com o objeto a executar, devendo para tanto:
11.26.1 Dispor de licenga para funcionamento para funcionamento, em cumprimento ao Artigo
29 do Decreto n2 98.816/90 e registro no Conselho Regional de Quimica (CRQ), para
desempenho de sua atividade;
11.26.2 Dispor de todos os documentos exigidos em lei, que por ventura ndo estejam
especificados neste Termo de Referéncia.

A CONCESSIONARIA devera encaminhar ao Fiscal do Contrato a relagio nominal da (s) empresa (s)
habilitada(s) para a execugdo dos servigos, que deverdo preencher os requisitos minimos exigidos em Lei
e neste Termo de Referéncia.

A CONCESSIONARIA devers, obrigatoriamente, oferecer treinamento para todos os seus funcionarios de
acordo com este Termo de Referéncia, apresentando a fiscalizagdo da CONCEDENTE, quando solicitado, o
correspondente comprovante do cumprimento dessa exigéncia.
11.28.1 A CONCESSIONARIA devera iniciar o servigo a ser executado no prazo de 21 (vinte e
um) dias Uteis apds a assinatura do contrato. O ndo cumprimento acarretara em
pagamento de multas por dia de atraso e, consequentemente, rescisdo de contrato.

Cabe a CONCESSIONARIA que durante o periodo de férias, seja feita uma limpeza na caixa de dgua.

Utilizar-se de recursos que visem a diminui¢do do impacto ambiental, de acordo com o disposto na
Instrugdo Normativa n°1, IN SLTI/MPOG n°001/2010, atendendo aos critérios de sustentabilidade
ambiental, considerando os processos de extra¢do ou fabricagdo, utilizagdo e descarte dos produtos e
matérias-primas.

A CONCESSIONARIA devera fornecer: méveis (mesas e cadeiras), equipamentos (filtro de &4gua,
microondas, freezer, geladeira, maquina de café expresso, fogdo, forno, estufa para salgados), talheres
(garfos, colheres e facas para refeicdo e sobremesa), pratos de louga, copos de vidro, copos descartaveis
para agua e café, garrafas de café e chd, vasilhames, panelas, frigideiras e demais utensilios de cozinha,
lixeiras com tampas acionadas por pedal e outros materiais necessarios para o adequado funcionamento
do restaurante e lanchonete.
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11.32 A CONCESSIONARIA obriga-se a afixar a Tabela de Precos dos itens oferecidos pelo
Restaurante/Lanchonete, em local visivel e de facil acesso.

11.33 O contrato firmado com o vencedor da licitagdo devera ser executado obedecendo-se as condig¢des Edital e
de seus anexos.

11.34 A licitante vencedora comecard suas atividades com as condi¢des atuais do espaco a ser concedido,
conforme a visita anteriormente feita pelo mesmo.

12 OBRIGACOES DA CONCEDENTE

12.1 Designar equipe técnica responsavel, conforme preceitua o artigo 67 da lei 8.666/93 através de portaria
da Administracdo Superior da UFRR], para fiscalizar o contrato.

12.2 Notificar 2 CONCESSIONARIA por escrito toda e qualquer ocorréncia que por ventura venha existir
durante a vigéncia do contrato, para que a mesma possa no periodo de 48 horas tomarem as providéncias

necessarias.

12.3 Permitir o acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA as dependéncias do campus da UFRR] para
execucdo dos servigos referentes ao objeto da concessao.

12.4 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONCESSIONARIA.

12.5 Assegurar-se da boa execug¢do do contrato de concessdo, verificando sempre o seu bom desempenho.

12.6 Fiscalizar o cumprimento das obrigagdes assumidas pela CONCESSIONARIA, inclusive quanto a
continuidade dos servicos que, ressalvados os casos de for¢a maior, justificados e aceitos pelo

CONCEDENTE, ndo deve der interrompida.

12.7 Tornar disponivel fornecimento de energia elétrica e agua potavel nas dependéncias da CONCESSIONARIA
para o desempenho das atividades inerentes a finalidade do objeto da concessao.

12.8 Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato, através de representantes do Setor Técnico competente.

12.9 Providenciar a publicagdo resumida do instrumento de contrato, ou de seus aditamentos, no Diario Oficial
da Unido.

13 DA DESOCUPACAO

13.1 Devolver a area, findo o prazo estipulado no contrato, nas condi¢des em que a recebeu ou nas condi¢des
cujas alteragdes foram consentidas.

14 DAS SANCOES

14.1 Comete infragéo contratual, nos termos da Lei n® 8.666/93 e da Lei n® 10.520/02, a CONCESSIONARIA que:
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14.1.1 Inexecutar total ou parcialmente quaisquer obriga¢des assumidas em decorréncia da
contrata¢do, bem como executa-las irregularmente;

14.1.2 Ensejar o retardamento ou a interrupg¢io da execugdo do objeto, ainda que no inicio da
vigéncia;

14.1.3 Falhar ou fraudar na execugio do contrato;

14.1.4 Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal;

14.1.5 Nao mantiver a proposta;

14.1.6 Deixar de entregar documentagio exigida ou apresentar documentagio falsa;

14.1.7 Nao celebrar o contrato ou seus eventuais termos aditivos no prazo estabelecido.

14.2 Na hipétese da CONCEDENTE identificar alguma infragdo contratual, poderdo ser aplicadas a
CONCESSIONARIA as seguintes sangdes, em conformidade com o art. 87 da Lei n® 8.666/93 e o art. 7 da
Lein? 10.520/02:

14.2.1 Adverténcia, para contratos oriundos de concorréncia, tomada de pregos, convite,
concurso ou leildo;

14.2.2 Multa, na forma prevista no instrumento convocatério ou no contrato, aplicivel a
contratos oriundos de qualquer modalidade de licitagdo;

14.2.3 Suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, para contratos oriundos de
concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo;

14.2.4 Impedimento de licitar e contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, para
contratos oriundos de pregdo ou pregdo eletronico;

14.2.5 Declaragio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica, por
prazo superior a 2 (dois anos) e ndo superior a 5 (cinco) anos, para contratos oriundos
de concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo.

14.3 Sera configurada inexecugdo total das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratagdo quando a
CONCESSIONARIA:

14.3.1 Se recusar injustificadamente a assinar, aceitar ou retirar o contrato, ou instrumento
equivalente, dentro do prazo estabelecido pela CONCEDENTE;

14.3.2 Ndo iniciar injustificadamente em, no maximo, 21 (vinte e um) dias corridos, contados a
partir da assinatura do contrato, ou outro prazo estipulado pela CONCEDENTE a
prestagdo dos servigos contratados, sendo tal ato considerado desisténcia e abandono
por parte da CONCESSIONARIA;

14.3.3 Executar todos os servigos contratados em desacordo com o pactuado, ndo sendo estes
aceitos pela gestdo e fiscalizagdo nos primeiros 30 (trinta) dias corridos contados do
inicio da execu¢do do contrato;

14.3.4 Paralisar injustificadamente a prestagdo dos servigos contratados por mais de 15
(quinze) dias corridos;

14.4 Nenhuma san¢do administrativa sera aplicada sem o devido processo administrativo, com a garantia do
direito de apresentacdo de defesa prévia, exercicio do contraditério e impetragio de recurso
administrativo pela CONCESSIONARIA, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, contados da data de recebimento
da notificagdo ou da publicagdo na Imprensa Oficial, quando necessaria, conforme art. 87, §22 da Lei
8.666/93.

14.4.1 Na hipdtese da aplicagdo da sang¢do de declaracdo de inidoneidade, o prazo para
apresentagido de defesa prévia e exercicio do contraditério serd de 10 (dez) dias
corridos, conforme art. 87, §32 da Lei 8.666/93.

14.4.2 A defesa prévia eventualmente apresentada serd analisada e julgada pela autoridade
impositiva da sangdo, podendo esta requerer assessoria administrativa e juridica.
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14.4.30 recurso administrativo eventualmente impetrado serd analisado e julgado pela
autoridade superior aquela impositiva da san¢do, podendo esta requerer assessoria
administrativa e juridica, exceto quando a autoridade impositiva for a representante
maxima da institui¢do.

14.5 As sangdes de adverténcia, multa, suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de
contratar com a CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, e impedimento de licitar e
contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos serdo aplicadas pelo(a) Pré-reitor(a) de Assuntos
Financeiros, ou seu adjunto, podendo outros setores notificarem previamente quanto as infragdes
cometidas e aos prazos de defesa prévia.

14.6

14.7

A sangdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica, por prazo
ndo superior a 5 (cinco) anos, sera aplicada pelo(a) Magnifico(a) Reitor(a), ou seu vice, podendo outros
setores notificarem previamente quanto as infragdes cometidas e aos prazos de defesa prévia.

Pelo descumprimento de obrigagdes e cometimento de infragdes contratuais, a CONCEDENTE aplicara
sangdes 2 CONCESSIONARIA, conforme os art. 86 e 87 da Lei n? 8.666/93 e art. 7 da Lei 10.520/02,
considerando os seguintes pardmetros:

14.7.1 Adverténcia, para contratos oriundos de concorréncia, tomada de pregos, convite,
concurso ou leildo, nos casos de infragdes leves e que ndo acarretaram prejuizos a
CONCEDENTE;

14.7.2 Multa moratoria de 0,1% (um décimo por cento) ao dia, aplicavel a contratos oriundos de
qualquer modalidade de licitagdo, para atrasos no cumprimento de obrigagdes
contratuais, nos seguintes termos:

14.7.2.1

14.7.2.2

14.7.2.3

14.7.2.4

Sobre o valor global do contrato em casos de atraso na assinatura do contrato ou
seus termos aditivos, inicio da execu¢do do contrato e interrupg¢do da execugdo,
no limite dos prazos que ndo configurem inexecugao total, previstos no item 14.3;
Sobre o valor global do contrato em casos de atraso na entrega ou na execugdo do
servigco contratado, ou ainda na desocupagido do espago concedido;

Sobre eventuais valores inadimplidos, ou adimplidos com atraso, pela
CONCESSIONARIA, acrescidos de 5% (cinco por cento), podendo a CONCEDENTE
rescindir o contrato unilateralmente em casos de atrasos superiores a 90 dias;
Sobre o valor global ou parcial do contrato em casos omissos, seguindo os
critérios de dosimetria internos;

14.7.3 Multa compensatoria, aplicivel a contratos oriundos de qualquer modalidade de licitagdo,
por descumprimento total ou parcial de obriga¢des contratuais, nos seguintes termos:

14.7.3.1

14.7.3.2

14.7.3.3

20% (vinte por cento) sobre o valor global do contrato em casos de inexecu¢do
total das obrigag¢des assumidas em decorréncia da contratagdo, previstos no item
14.3;

Percentual parcial do item anterior sobre o valor global do contrato em casos de
inexecu¢do parcial das obriga¢des assumidas em decorréncia da contratagdo,
calculado com proporcionalidade direta a parcela do servico ndo executada,
seguindo os critérios de dosimetria internos;

5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de inexecug¢io
parcial das obriga¢des assumidas em decorréncia da contratagdo, por ocorréncia;

45



14.8

14.9

14.10

14.11

14.12

15

DGCC/CCGEF
Pagina:
Rubrica:

14.7.3.4 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de ma prestacdo
dos servigos contratados, apontados e fundamentados pelo gestor ou fiscal do
contrato, ou ainda pela comunidade usuaria, por ocorréncia;

14.7.3.5 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de reincidéncia
de infragdo penalizada com adverténcia;

14.7.3.6 10% (dez por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de reincidéncia
de infragdo penalizada com multa compensatdria;

14.7.3.7 10% (dez por cento) sobre o valor global ou parcial do contrato em casos
omissos, seguindo os critérios de dosimetria internos;

14.7.4 Suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, para contratos oriundos de
concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo, proporcionalmente a
gravidade da infragdo cometida e aos danos causados, seguindo os critérios de

dosimetria internos;

14.7.5 Impedimento de licitar e contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, para
contratos oriundos de pregdo ou pregio eletronico, proporcionalmente a gravidade da
infragdo cometida e aos danos causados, bem como a identificagdo ou ndo de ma fé, dolo
ou ilicitude na conduta do infrator, seguindo os critérios de dosimetria internos;

14.7.6 Declaragio de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica, por
prazo superior a 2 (dois anos) e ndo superior a 5 (cinco) anos, para contratos oriundos
de concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo, quando for identificada
ma fé, dolo ou ilicitude na conduta do infrator, seguindo os critérios de dosimetria
internos.

Nos casos de inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia, sera a aplicada multa de 0,07%
(sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado o maximo de 2% (dois por
cento), conforme art. 19, inciso XIX da IN 02/2008 SLTI/MPOG.

As multas aplicadas pela CONCEDENTE poderdo ser descontadas dos pagamentos eventualmente devidos
por ela, ou ainda da garantia prestada pela CONCESSIONARIA, podendo inclusive perdé-la totalmente e
responder por eventuais diferencas, conforme orienta o art. 80, inciso IV e art. 87, § 12 da Lei 8.666/93.

Fica a CONCESSIONARIA obrigada a recolher a importancia de multa devida no prazo de 30 (trinta) dias
corridos, contados da data do recebimento ou publicag¢do da notificagdo de imposicdo de penalidade,

exceto em casos onde haja anuéncia da CONCEDENTE com relacdo a prazo distinto deste.

Esgotados os meios administrativos de cobranga, o valor devido pela CONCESSIONARIA sera encaminhado
para cobranga judicial e inscri¢do na divida ativa.

Nao serdo aplicadas san¢des motivadas por atos ou omissdes decorrentes de casos fortuitos ou de for¢a
maior, devidamente fundamentados e comprovados pela CONCESSIONARIA e aceitos pela CONCEDENTE,
com autorizagdo expressa do Pro-reitor(a) de Assuntos Financeiros, ou de seu adjunto.

DA FISCALIZAGAO
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Os servigos eventualmente contratados serdo fiscalizados através de representantes credenciados pela
CONCEDENTE, daqui por diante denominado FISCALIZAGCAO, independentemente de qualquer outra
supervisdo, assessoramento ou acompanhamento, que venham a ser determinados pela CONCEDENTE, a
seu exclusivo Juizo.

A FISCALIZACAO de que trata esta cldusula ndo exclui, nem reduz a responsabilidade da
CONCESSIONARIA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, e na sua ocorréncia nio
implica a corresponsabilidade da CONCEDENTE.

A Fiscalizagdo cabe acompanhar a execugio contratual, incluindo:

15.3.1 Fiscalizar e supervisionar todas as atividades previstas para prestagdo do servico, realizando
avaliagdes periddicas;

15.3.2 Notificar, por escrito, 3 CONCESSIONARIA, qualquer falha ou deficiéncia do servigo, fixando-lhe
prazos para sua corre¢do, bem como encaminhar as devidas sang¢des previstas conforme item 14
(Das Sangdes).

A Comissdo Fiscalizadora também realizard monitoramento do reajuste de pregos.

Ouvida a Comissao Fiscalizagdo, as penalidades serdo impostas administrativamente pela Sra. Pré-Reitora
de Assuntos Financeiros, cabendo recursos a Magnifica Reitora.

A CONCESSIONARIA devera facilitar, por todos os meios ao seu alcance, a ampla agio da FISCALIZAGAO,
permitindo livre acesso aos servigos em execugdo, bem como atendendo prontamente as solugdes que lhe
forem efetuadas.

A agdo ou omissao, total ou parcial, da FISCALIZACAO nio eximira a eventual CONCESSIONARIA da total
responsabilidade pelos encargos e servigos de sua atribuicdo e competéncia, na forma da legislagdo em
vigor.

A Fiscalizagao instituida pela CONCEDENTE inclui os procedimentos de Boas Praticas de Fabricacio,
vigilancia sanitaria, instalagdes prediais/arquiteténicas, equipamentos/utensilios, cardapios, fluxos de
produgdo, recep¢do, manipulagdo, armazenamento e distribuicdo de alimentos e bebidas, nos quais a¢des
para prevengdo e controle de riscos, informacdo e formagao para a busca da qualidade higiénico-sanitaria
e nutricional das refei¢des disponibilizadas pela CONCESSIONARIA, deverio estar definidas.

DA PROPOSTA

A concorréncia para a exploragdo da area destinada ao servigo de restaurante/lanchonete previstos no
objeto deste Termo de Referéncia se refere aos custos do:

- Valor da refeigdo por quilograma;

- Valor do “LANCHE UNIVERSITARIO”

A validade da proposta devera ser de no minimo de 60 (sessenta) dias;

Os valores apresentados serdo de exclusiva e total responsabilidade do licitante, ndo lhe cabendo qualquer
alteragio, seja para mais ou para menos;

A empresa participante do certame deverd apresentar a sua proposta de acordo com as especifica¢des,
conforme tabelas abaixo apresentadas:
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TABELA 01
Valor Base | Percentual de
ITEM E ificacdo d i Valor Final (R
specificacdo dos Servicos Estipulado | Desconto em (%) alor Final (R$)
01 Servigo de fornecimento refeicao/KG R$ 36,60
02 Servico de Fornecimento do “Lanche R$ 24,46
Universitario”
PERCENTUAL DE DESCONTO GERAL - PDG % R$ 61,06
16.4.1 O critério para julgamento das propostas de pregos sera de “MAIOR PERCENTUAL DE
DESCONTO GERAL".
16.4.2 O PERCENTUAL DE DESCONTO GERAL devera observar a média conforme descrito abaixo:
2(PDQR) + 1 (PDLU)/3 = PDG
PDQR - Percentual de Desconto no Quilo da Refei¢do
PDLU - Percentual de Desconto do “LANCHE UNIVERSITARIO”
PDG - Percentual de Desconto Geral
16.4.3 A empresa participante no certame deverd, obrigatoriamente, indicar o mesmo percentual de
desconto do “Lanche Universitario” (PDLU) para cada item que compde o “LANCHE
UNIVERSITARIO” e demonstrar o valor final de cada produto com o desconto, conforme modelo:
TABELA 02
Valor Base Percentual de
ITEM “Lanche Universitario” . Desconto em Valor Final (R$)
Estipulado
(%)
01 Café com Leite (copo de 200 ml) R$ 2,50
02 Pao na. chapa (pdo tipo francés e com R$ 2,30
manteiga)
03 Quei.jo quente”(péo de forma, manteiga, R$ 4,50
e fatia de queijo mugarela)
Misto quente: em pédo de forma,
04 manteiga uma fatija\ de pres?nto (20 RS$ 4,83
gramas) e uma fatia de queijo mugcarela
(30 gramas).
05 Suco natural de laranja (copo de 300 R$ 5,00
ml)
06 Salgados assados (croissant, pastel de R$ 3,83
forno e etc)
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07 ]lkefresco de frutas: succfs d.iluidos em R$ 1,50
agua em copos descartaveis de 200ml.

VALOR FINAL R$ 24,46

17

17.1

17.2

17.3

18

18.1

18.2

18.3

DA TAXA REFERENTE A CONCESSAO DA AREA

A taxa de concessdo de uso mensal serd de R$ 475,42 (quatrocentos e setenta e cinco reais e quarenta e
dois centavos).

No periodo de recesso determinado no calendério académico e paralisagdes superiores a 15 (quinze) dias
a taxa de concessdo de uso mensal sera reduzida em 50% (cinquenta por cento) do valor acordado.

Quando ndo houver necessidade de prestacdo dos servicos no local e o estabelecimento permaneca
fechado, em periodos de recesso determinado no calendario académico e/ou paralisa¢des superiores a 15
(quinze) dias, a taxa de concessdo de uso mensal serd reduzida em 75%(setenta e cinco por cento) do
valor acordado.

17.3.1 A interrupg¢io dos servigos nos casos mencionados acima, devera ser autorizada pela
dire¢do do Instituto ou responsavel pelo espaco, mediante memorando a Coordenagédo de
Contratos e Gestdo de Espaco Fisico atestando que no periodo informado nio havera a
necessidade de prestagdo dos servigos.

17.3.2 A redugdo da taxa ficara vinculada ao documento citado.

DAS CONDIGCOES DE PAGAMENTO

A CONCESSIONARIA ficara responsavel por todos os pagamentos de impostos, de taxas, contas de luz,
agua, gas, recolhimento de lixo, condominio e outras que forem criadas referentes ao imével ocupado.

Quando nio houver medidor especifico para o espago ocupado, a CONCESSIONARIA pagara a UFRR] o
valor de 30% (trinta por cento) da taxa de concessdo de uso mensal, para cobrir despesas referentes a
gastos com luz, 4gua e recolhimento de lixo.

18.2.1 O percentual acima poder4, a qualquer tempo, ser revisto pela UFRR], a fim de adequa-lo
ao consumo real.

0 pagamento sera realizado por meio de Guia de Recolhimento da Unido fornecida pela Coordenacgio de
Contratos e Gestdo de Espaco Fisico, devendo ser efetuado até o 52 (quinto) dia util do més subsequente

ao més vencido.

18.3.1 0 ndo pagamento da taxa de concessdo até o 52(quinto) dia util, implicara multa de 2%
(dois por cento) mais juros de 0,1%(zero virgula um por cento) por dia de atraso
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injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, a ser recolhida mediante Guia de
Recolhimento da Unido a favor da Concedente.

DO REAJUSTE DE PRECOS

A taxa de cessdo de area serd reajustada, ap6s o interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da data
de assinatura do contrato.
19.1.1 0 valor seré reajustado como base, no indice IGP-M (indice Geral de Precos do Mercado),
divulgado pela Fundagdo Gettlio Vargas (FGV), acumulado no periodo de 12 meses, ou,
em caso de falta deste indice, por outro que venha substitui-lo.

Os pregos do servico de fornecimento de refeicdo/Kg e do “Lanche Universitario” serdo reajustados, apés
o interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura do contrato, de acordo com IPCA
(indice de Pregos ao Consumidor Amplo) divulgado pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica);
19.2.1 O licitante vencedor da licitagdo podera reduzir os pregos acordados a qualquer tempo, se
for de seu interesse.

A CONCESSIONARIA podera exercer, perante a CONCEDENTE, seu direto ao reajuste dos precos da taxa de
concessdo por razdo de prorrogar o CONTRATO. Sem pleitear o respectivo reajuste, ocorrera a preclusio

de seu direito de reajustar. (Acérdao n°® 1.828/2008 - TCU/Plenario);

O preco reajustado também podera sofrer correcdo desde que reste comprovada a ocorréncia de
quaisquer das hipéteses previstas na alinea “d”, do inciso I, do art. 65, da Lei n° 8.666/93.

DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

O horario de funcionamento dos servigos contratados para o estabelecimento comercial objeto desta
licitagdo, sera das 07h00min as 21h de segunda a sexta feira, podendo ser alterado por ocasido de eventos
académicos, por meio de comunicado formal com no minimo 3 (trés dias) de antecedéncia a
CONCESSIONARIA, em acordo com o dirigente da Unidade.

DO PRAZO DE VIGENCIA CONTRATUAL

A concessdo de uso serad de 12 (doze) meses, e podera ser renovada a critério da Administra¢do desde que
fique caracterizado interesse das partes.

A prorrogacdo da concessdo serd vinculada a adimpléncia da concessionaria para com a concedente.
Caso haja débitos pendentes, a prorrogacdo da vigéncia ficara condicionada a quitagdo dos referidos

débitos pela concessionaria, devendo esta fazé-lo e apresentar os comprovantes de pagamento em até 40
(quarenta) dias antes do prazo de vigéncia contratual.
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22 DO INICIO DA EXECUCAO DO CONTRATO

22.1 A CONCESSIONARIA devera iniciar o servigo a ser executado no prazo de 21 (vinte e um) dias tteis ap6s a
assinatura do contrato. O ndo cumprimento acarretard em pagamento de multas por dia de atraso e,
consequentemente, rescisdo de contrato.

O presente Termo de Referéncia foi elaborado pela Pré-Reitoria de Assuntos Financeiros da Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro, estando em consondncia com as disposi¢des legais e normativas
aplicaveis, com o interesse e a conveniéncia da Administragdo, parte integrante deste processo.

Seropédica, de de 20___.

Ana Claudia da Silveira Aleixo
Assistente em Administragio
Mat. SIAPE 2278260

Aprovo o presente Termo de Referéncia, sendo este elaborado de acordo com a legislagdo vigente.
Lembrando que a referida licitagdo esta em consondncia com a legislagdo pertinente, que autoriza a sua
realizacdo, em especial a Lei 10.520/2002, o Decreto 5.450/2005 e a Lei 8.666/93.

Pré-Reitor de Assuntos Financeiros
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UFRR)
MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPAGO FISICO
ANEXO II - MODELO DE PLANILHA DE CUSTOS E FORMACAO DE PRECOS
TABELA 01
I . Valor Base | Percentual de )
ITEM Especificaciao dos Servigos Estipulado | Desconto em (%) Valor Final (R$)
01 Servigo de fornecimento refeicio/KG R$ 36,60
02 Ser.vn;o de l~?o’1,‘nec1ment0 do “Lanche RS 24,46
Universitario
PERCENTUAL DE DESCONTO GERAL - PDG % R$ 61,06

O PERCENTUAL DE DESCONTO GERAL (PDG) deverad observar a média conforme descrito

abaixo:

2(PDQR) + 1 (PDLU)/3 = PDG
PDQR - Percentual de Desconto no Quilo da Refeigio

PDLU - Percentual de Desconto do “LANCHE UNIVERSITARIO”

PDG - Percentual de Desconto Geral
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UFRR)
MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPAGO FiSICO
ANEXO III - MODELO DE PLANILHA DO LANCHE UNIVERSITARIO
TABELA 02
Percentual de
. . s Valor Base .
ITEM “Lanche Universitario” . Desconto em Valor Final (R$)
Estipulado
(%)
01 Café com Leite (copo de 200 ml) R$ 2,50
02 Pao na. chapa (péo tipo francés e com R$ 2,30
manteiga)
03 Quel.]o quent(?.(pao de forma, manteiga R$ 4,50
e fatia de queijo mucarela)
Misto quente: em pédo de forma,
04 manteiga uma fatlfa de pres‘l?nto (20 RS 4,83
gramas) e uma fatia de queijo mugarela
(30 gramas).
05 Suco natural de laranja (copo de 300 R$ 5,00
ml)
06 Salgados assados (croissant, pastel de R$ 3,83
forno e etc)
Refresco de frutas: sucos diluidos em
7 R$ 1,5
0 agua em copos descartaveis de 200ml $1,50
VALOR FINAL R$ 24446
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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPACO FiSICO

ANEXO IV- MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA

DECLARACAO DE VISTORIA

DECLARAMOS, para fins de participagdo no Pregio Eletronico ne 71/2018, da UNIVERSIDADE
FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO, que a empresa inscrita no CNPJ sob
o ne instalada no enderego , na cidade de

, estado , compareceu nesta data nas areas onde sera realizada CONCESSAOQ
ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO FiSICO, A TITULO ONEROSO, destinado a prestacio de
servico de restaurante e lanchonete, no quiosque localizado no Instituto de Agronomia (IA), no
campus da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRR]), localizado na Rodovia BR 465 -
Km 07. Seropédica - RJ, CEP 23890-000, objeto desta licitagdo, onde tomou conhecimento dos aspectos
técnicos relativos as atividades especificas, inteirando-me das peculiaridades relativas aos servigos a
serem executados e tomando ciéncia das reais condi¢cdes dos mesmos, para atender as necessidades
da UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO, conforme descri¢do no Anexo I deste Edital,
efetuando-se o exame das areas, esclarecendo todas as demais ddvidas pertinentes ao objeto desta
licitagdo.

(local e data)

Assinatura e carimbo - SERVIDOR RESPONSAVEL

DECLARACAO DE CONCORDANCIA

Concordamos com os termos da declaragdo acima, dando-nos por satisfeitos com as

informagdes obtidas e plenamente capacitados a elaborar nossa proposta para a licitagdo.

(local e data)

(carimbo e assinatura do Técnico Responsavel da empresa)
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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPACO FiSICO

ANEXO V - MODELO DE ATESTADO (OU DECLARAGAO) DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos (ou declaramos) que a empresa , inscrita no
CNPJ] (MF) n® , inscrigdo estadual n® , estabelecida no (a)
administra (administrou) servigo especializado de para este

6rgdo (ou para esta empresa).

Atestamos (ou declaramos), ainda, que os compromissos assumidos pela empresa foram cumpridos
satisfatoriamente, nada constando em nossos arquivos que a desabone comercial ou tecnicamente.

Local e data

Assinatura e carimbo do emissor

Observacgdes:
1. Este atestado (ou declaragdo) devera ser emitido em papel que identifique o 6rgdo (ou empresa)
emissor; e

2. 0 atestado devera estar visado pelo respectivo 6rgao fiscalizador.
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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPACO FiSICO

ANEXO VI - MODELO DE DECLARACAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A INICIATIVA
PRIVADA E COM A ADMINISTRACAO PUBLICA

Declaramos que a empresa , inscrita no
CNPJ (MF) n° , inscricdo estadual n° , estabelecida em
, possui 0s seguintes contratos firmados com a iniciativa privada e a administragcao
publica:
Nome do Orgdo/Empresa Vigéncia do Contrato Valor total do contrato
Valor total dos Contratos R$
Local e data
Assinatura e carimbo do emissor
Observagao:
Além dos nomes dos drgdos/empresas, o licitante devera informar também o endereco completo dos
orgaos/empresas, com 0s quais tem contratos vigentes.
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UFRR)

MINISTERIO DA EDUCACAO
UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
PRO-REITORIA DE ASSUNTOS FINANCEIROS
DEPARTAMENTO DE GESTAO DE CONTRATOS E CONVENIOS
COORDENADORIA DE CONTRATOS E GESTAO DO ESPAGO FiSICO

ANEXO VII

CONTRATONS. ___/

Contrato que entre si celebram a Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro e a empresa

instrumento este regido nos termos da Lei
Federal n° 8.666/93 e posteriores alteragdes.

A UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO, Autarquia Federal, vinculada ao
Ministério da Educagdo, com sede na BR 465 km 07 Seropédica, Estado do Rio de Janeiro, doravante
denominada CONCEDENTE, inscrita no CNP]J/MF sob o n2 29.427.465/0001-05, neste ato representada
pelo seu Magnifico Reitor, Professor Ricardo Luiz Louro Berbara, CPF n? 483.564.257-00 RG n?

024127086 IFP/R], e a empresa inscrita no CNPJ/MF n®
sediada na Rua , n? , , Estado do
CEP doravante, denominada CONCESSIONARIA, representada neste ato pelo seu
representante legal, identidade n® expedida pelo CPF
n® conforme poderes expressos constantes do Processo n.2 23083.029609/2017-40,

resolvem celebrar o presente Contrato, resultante do Pregdo Eletronico n® 71/2018, realizado com
fundamento no disposto na Lei 8.666/93, Lei n® 10.520/2002 e no Decreto n2 5.450/2005, IN SLTI/MPOG
n? 02, de 30/04/2008, IN 06/2013 e IN 04 de 20 de margo de 2015, e demais legislagdes correlatas,
mediante as seguintes clausulas e condigoes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1  CONCESSAO ADMINISTRATIVA DE USO DE ESPACO FiSICO, A TITULO ONEROSO, destinado a
prestacio de servigo de restaurante e lanchonete, no quiosque localizado no Instituto de
Agronomia (IA), no campus da Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro (UFRR])
localizado na Rodovia BR 465 - Km 07. Seropédica - RJ, CEP 23890-000, conforme
especificagdes e condigdes constantes no Edital e seus anexos.
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CLAUSUSLA SEGUNDA - DA VINCULAGAO DO CONTRATO

2.1 O presente contrato vincula-se ao Edital de Pregdo Eletronico n® 71/2018 e seus anexos, constante

do processo 23083.029609/2017-40, bem como a proposta da CONCESSIONARIA.

CLAUSULA TERCEIRA - DA EXECUCAO DO CONTRATO

3.1

3.2

3.2

As condigdes de execugdo dos servigos estdo estabelecidas no Termo de Referéncia.
0 prazo para inicio da execug¢do do servico sera de até 21 dias apds a assinatura do contrato.

0 horério de funcionamento dos servigos contratados para o estabelecimento comercial objeto deste
contrato, sera das 07h00min as 21h, de segunda a sexta feira, podendo ser alterado por ocasido de
eventos académicos, por meio de comunicado formal com no minimo 3 (trés dias) de antecedéncia
3 CONCESSIONARIA, em acordo com o dirigente da Unidade.

CLAUSULA QUARTA - DAS ESPECIFICACAO DOS SERVICOS DE FORNECIMENTO DE REFEICOES,
LANCHES E BEBIDAS

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

58

A CONCESSIONARIA implantara de forma adequada, com base nas informagdes disponibilizadas, a
planificacdo, execugdo e supervisdo permanente dos servigos de fornecimentos de refei¢cdes, visando
obter uma operagdo correta e eficaz, realizando um servigo de maneira meticulosa e constante,
mantendo sempre em perfeita ordem as instalagdes disponibilizadas.

0 servico de refeicdes a quilo deverd ser do tipo self service, devendo o CONCESSIONARIA
disponibilizar os balcdes préprios para o servigo.

O cardapio, a ser servido no refeitdrio, deverd ser apresentado MENSALMENTE, devendo a
CONCESSIONARIA encaminhar a CONCEDENTE com 10 (dez) dias de antecedéncia ao fechamento do
més para que seja disponibilizado na intranet e por e-mail, devendo ser comunicado ao Fiscal do
Contrato quaisquer alteragdes no cardapio com no minimo 24 (vinte e quatro) horas uteis de
antecedéncia;

Os cardapios deverdo ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que
fazem parte da receita das preparagdes compostas;

O cardapio devera ser elaborado pelo(a) nutricionista ou pelo(a) Economista Doméstico do
CONCESSIONARIA considerando que as refeicdes deverdo ser de boa qualidade, com cardapio
variado, ndo sendo exigido que o profissional encarregado de elaborar o cardapio mantenha vinculo
efetivo com a empresa.

O(a) nutricionista, devidamente registrado(a) no CRN - Conselho Regional de Nutricdo ou o
Economista Doméstico, devidamente registrado(a) no Conselho de Economistas Domésticos, sera

responsavel pela qualidade da alimentacio fornecida.

0 servigo a ser executado no restaurante/lanchonete sera:
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a) Fornecimento de almogo no sistema de autosservico (self service), por quilograma, conforme
especificado no Termo de Referéncia;

b) Fornecimento de lanche conforme descrito no Termo de Referéncia;

c¢) Fornecimento de “Lanche Universitario” conforme descrito no Termo de Referéncia;

d) Fornecimento de servigo “a la carte”, conforme especificado no Termo de Referéncia;

e) Fornecimento de bebidas conforme descrito no Termo de Referéncia;

f)  Fornecimento de “prato feito” conforme descrito no Termo de Referéncia.

4.7.1 As refeicoes fornecidas pela CONCESSIONARIA durante o almogo autosservico (self
service), “a la carte” e “prato feito”, deverio incluir diariamente, no minimo:

ITEM

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

SALADAS

Tomate (devera ser servidos todos os dias)

1 tipo de vegetal folhoso (alface, alcega, chicéria, agrido, etc.)

2 tipos de vegetais crus ndo folhoso (pepino, cenoura ralada,
beterraba ralada, rabanete, nabo, etc.)

2 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, etc. )
um deles podera ser um tubérculo (batata, mandioca)

1 tipo de bréssica (couve-flor, brécolis, etc.)

GUARNIGOES FIXAS

Arroz branco

Arroz Integral

1 Tipo de Massa

Feijdo Carioca

Feijdo Preto (exceto quando tiver feijoada)

GUARNICOES VARIADAS

Deverdo ser servidas diariamente no minimo 3 tipos de
guarni¢des variadas (sugestdo: arroz elaborado, puré, batata
frita, suflé, farofa, feijdo tropeiro, etc.)

PRATOS PRINCIPAIS (3 tipos
diariamente)

Opgdo de carne vermelha bovina (sem osso e de primeira)

Opcdo de pescado ou fruto do mar (2 vezes na semana)

Opgao de carne de aves (todos os dias)

Opgdo de carne suina (1 vez por semana)

4.8.1.1 As guarni¢es devem estar sempre claramente identificadas e as saladas devem
estar refrigeradas e dispostas em primeiro lugar.

4.8.1.2 O servico de almogo deverd ser do tipo self-service, cobrado por quilograma de

refeicdo servida. A CONCESSIONARIA, devera oferecer aos usuarios, um servigo de

“prato feito”, a preco fixo, mantendo o sistema principal self-service, e desde que o
preco do prato feito ndo ultrapasse a 50% (cinquenta por cento) do preco fixado
para o quilograma da refeigdo fixada.

4.8.1.3 Todos os alimentos expostos no balcdo de distribuicdo deverdo ser mantidos em

temperaturas adequadas ao consumo imediato até o término no horario previsto

para as refei¢cdes e identificados por meio de placas etiquetas ou similares.
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4.8.1.4 Temperos e complementos como molhos, azeites, pimenta, farinha, vinagre, etc., que
deverdo ficar a disposi¢do dos usuarios durante as refeigdes.

4.8.1.4.1 Se estes estiverem condicionados em recipiente alheio, deverdo constar as

informagdes e data de validade do respectivo produto.

4.8.1.5 Sal e temperos no preparo das refeicdes. A CONCEDENTE sugere que os temperos

industrializados sejam evitados. Temperos prontos possuem 70% da ingestdo diaria

recomendada de sdédio. Assim, é recomendado o uso de temperos naturais, como

ervas, temperos frescos como, alho, cebola, salsinha, cebolinha, orégano, manjericio,

etc. e evitar ao maximo o uso de temperos industrializados.

4.9 Somente serdo servidas bebidas ndo alcoélicas, dentre as quais se incluem:

Extraidos da polpa e néctar das frutas, que podem ser
produzidos diretamente no local a partir de frutas in natura
ou a partir de polpas comerciais congeladas e embaladas
SUCOS DE FRUTAS NATURAIS | €™ porgdes individuais, assim como as industrializadas e
disponibilizadas em embalagens one-way ou tetra-pack de
200 e 300 ml;

Sucos de frutas naturais acrescidos ou nio de conservantes,
para maior durabilidade no armazenamento, envasados em
embalagens comerciais;

SUCOS CONCENTRADOS DE
FRUTAS INDUSTRIALIZADOS

Bebidas a base de xaropes industrializados envasados em

BEBIDAS A BASE DE XAROPES embalagens comerciais individuais;

Sucos diluidos em agua. Neste caso, além das opg¢des de
embalagens industrializadas deverdo ser disponibilizados
refrescos de frutas por meio de refresqueira e distribuidos
ao cliente em copos descartaveis de 200 ou 300 ml.

Com ou sem gas e aromatizadas;

REFRESCOS DE FRUTAS

AGUA
REFRIGERANTES Bebidas car‘bona‘das de sabor doce, apresentando opgdes
de marcas diversificadas;
Desnatado, semidesnatado ou integral, achocolatados,
LEITE aromatizados, bebidas lacteas, iogurte;
Café puro, cappuccino ou café com leite;
CAFE
CHAS Quentes ou gelados e aromatizados;
Mistura entre bebidas ndo-alcodlicas e outros elementos
COQUETEIS NAO como suco de frutas, refrigerantes, leite, iogurtes, ervas,
ALCOOLICOS sorvetes, creme de leite, ovos, etc.
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4.9.1 O refresco para distribui¢do em refresqueira podera ser obtido a partir de sucos de frutas
naturais (de preferéncia as de safra), de concentrados de frutas industrializados, podendo
também ter a utilizagdo de xaropes diluidos, desde que aprovados pela CONCEDENTE, ndo
sendo facultado o uso de xaropes de groselha, e, no caso do xarope de guarana, sé podera ser
utilizado de forma alternada com sucos de frutas naturais;

4.9.1 O servigo de bebidas tanto podera ser por autoatendimento, como por servico de mesa.

Independente disso, obedecerd a existéncia permanente de pessoal para manutenc¢do da
higiene do ambiente, controle e destino dos restos, loucas sujas e outros, durante todo o

periodo de funcionamento do estabelecimento.

4.9.2 Eterminantemente proibida a venda de bebidas alcodlicas;

4.9.3 Oferecer agticar e adogante em saches ou recipientes similares;

4.10 Para o servigo de lanchonete, além da oferta permanente das bebidas citadas no anterior (4.9),

deverdo ser disponibilizados os alimentos:

Pao Francés com manteiga, na chapa ou ndo

PAES Pio de Queijo

Pao com linguica
SANDUICHES coM | Queijo quente, misto quente, em pdo de forma ou em pao
FRIOS francés

SANDUICHES FRIOS

Sanduiches tipo “natural” provenientes de fornecedores
devidamente registrados nos 6rgios competentes.

NATURAL
3 Hamburger, cheeseburger, cheese salada, cheeseegg, etc
SANDUICHES
Biscoitos industrializados, salgados ou doces, recheados ou
BISCOITOS ndo, salgadinhos industrializados tipo chips, snack food;
muffins; barra de cereiais;
Sugestdes: formigueiro, milho, fuba, mandioca, banana,
BOLOS SIMPLES laranja, limo.
TORTAS SALGADAS Sugestdes: torta de pdo de forma, frango, palmito

TORTAS DOCES

Sugestdes: tortas doces geladas diversos sabores

Sugestdes: Folheado, enroladinho, pastel, croissant

SALGADOS ASSADOS
SALGADOS FRITOS Sugestdes: coxinha, rissole, pastel
Frutas in natura. Dar preferéncia a frutas da época.
FRUTAS
Salada de frutas
OUTROS Sugestdes: Balas, bombons, doces industrializados,
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sorvetes e picolés.

4.10.1 Sanduiches tipo hambtrguer, cheeseburger, cheesesalada, cheeseegg, etc., que dependem de
maior elaboragdo e processo de frituras; somente poderdo ser servidos se os componentes
crus forem devidamente higienizados conforme norma sanitaria (RDC 216/2014);

4.10.2 Deverio ser disponibilizados uma cesta de produtos na forma de “LANCHE UNIVERSITARIO”, que
tera um prego menor que os demais lanches ofertados pela empresa. Os produtos que compdem o
“LANCHE UNIVERSITARIO” sio:

PAO NA CHAPA Pao Francés com manteiga, na chapa ou ndo

Queijo quente: em pao de forma, manteiga e duas fatias de
QUEIJO QUENTE queijo mugarela (30 gramas cada fatia).

Misto quente: em pdo de forma, manteiga uma fatia de

presunto (20 gramas) e uma fatia de queijo mugcarela (30
MISTO QUENTE gramas).

SALGADOS ASSADOS Sugestoes: Folheado, enroladinho, pastel, croissant

Refresco de frutas: sucos diluidos em 4gua em copos

REFRESCO DE FRUTAS

¢ descartaveis de 200ml

SUCO NATURAL Suco natural de laranja em copos descartaveis de 300 ml.
CAFE COM LEITE Café com Leite (copo de 200 ml)

4.11 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros ingredientes utilizados na elaboragdo de
bebidas e lanches deverdo ser obrigatoriamente de fornecedor registrado, de boa qualidade e
estar em perfeitas condi¢des de conservacdo, higiene e apresentacdo. Os molhos e ou
condimentos disponibilizados ao consumidor deverdo ser apresentados obrigatoriamente em
embalagens individuais (sachés).

412 A CONCESSIONARIA devera disponibilizar guardanapos e palitos de dente nas mesas dispostas no
refeitério.

4.13  Os talheres deverdo ser embalados individualmente em sacos plasticos ou de papel descartaveis.

4.14 A cozinha do restaurante/lanchonete objeto desta licitagdo devera ser equipada com sistema de
exaustdo que permita a adaptagdo de coifa, de forma a possibilitar o preparo dos alimentos. A
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adaptagdo dos espagos e instalagio dos equipamentos, em conformidade com as normas
sanitarias em vigor, é de responsabilidade da CONCESSIONARIA.

4.15 A CONCESSIONARIA devera observar rigorosamente as normas da UFRR], no que se refere as
instalagdes, conservagdo e limpeza, segundo o Termo de Referéncia para contratagdo de empresa

especializada na prestagdo de servigos de restaurante e lanchonetes nas dependéncias da UFRR].

4.16 A CONCESSIONARIA compromete-se ainda a:
4.16.1 Assegurar o acesso livre ao espago aos servidores da UFRR], no exercicio da fiscalizagdo do
contrato, bem como aos servidores das entidades de fiscalizagdo, notadamente os da

Vigilancia Sanitaria;

4.16.2 Cobrir prejuizos decorrentes de incéndio, furto e acidentes;
4.16.3 Naio afixar, e ndo permitir que qualquer pessoa afixe cartazes, folders, ou qualquer tipo de
propaganda nas paredes externas do estabelecimento. Sera permitido ao CONCEDENTE a

instalacdo de um mural de dimensdes nio superiores a 3m? (trés metros quadrados) para

afixacdo de avisos e cartazes.

CLAUSULA QUINTA - DA ESPECIFICACAO DE HIGIENE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS E
PROCEDIMENTOS DE SANCOES RELACIONADAS

5.1 O servigo de higienizagdo completa e eficiente da area de distribui¢do de refeigdes, da cozinha e dos

equipamentos, serd executado em conformidade com a legislagdo vigente (RDC 216/2004, MS).

5.2 A periodicidade da limpeza pode variar de acordo com a necessidade, entretanto, devera obedecer
a um minimo de frequéncia como o descrito no quadro a seguir:

DIARIAMENTE

SEMANALMENTE

OUTRAS FREQUENCIAS

1- Paredes na altura das bancadas.

1- Paredes até o teto.

1- Prateleiras do Estoque (quinzenal)

2- Pisos e rodapés.

2- Bancadas e mesas

(partes inferiores).

2- Estrados (quinzenal)

3- Ralos.

3- Ralos (retirar grelhas).

3- Interruptores e Tomadas (quinzenal)

4- Area Externa.

4- Portas.

4- Tetos (conforme a necessidade).

5- Utensilios.

5- Janelas.

5- Telas (mensal).

6- Macganetas.

6- Prateleiras da Cozinha.

6- Caixa de Gordura (mensal).

7- Lavatorios (pias).

7- Armarios da Cozinha.

7- Luminarias (mensal).

8- Sanitarios e Vestiario.

8- Coifa e Filtros.

8- Ductos de Exaustdo (trimestral).

P- Monoblocos.

9- Refrigeradores.

9- Tubulagdes Externas (trimestral).
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10- Recipientes de lixo. 10- Camaras Frigorificas. (10- Tubula¢des Internas (semestral).

11- Balcdo Térmico (inclusive|ll- Freezeres. 11- Caixa d’agua (semestral)

trocar agua).

12- Balcdo Refrigerado. 12- Equipamentos (a cada uso).

13- Forno e Fogdo. 13- Borrifadores de desinfetantes
(a cada reabastecimento).

14- Mesas e Cadeiras do Refeitorio. 14- Saboneteiras (a cadal
reabastecimento).
15. Superficies de trabalho, placas de|
altileno, utensilios (antes e depois de
cada tarefa).

Adaptada a partir de: ABERC - ASSOCIACAO BRASILEIRA DAS EMPRESAS DE REFEICOES COLETIVAS.
Manual ABERC de Préticas de Elaboragdo e Servigo de Refeigdes para Coletividades. 82 ed. Sdo Paulo,
2003, p.84

5.3

5.4

5.5
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Para as etapas da limpeza e sanitizagdo, considerar: remog¢do dos residuos/pré-
lavagem/lavagem/sanitiza¢do/enxagiie.

0 lixo produzido devera ser diariamente separado em Organico, Inorganico e envasado em sacos
plasticos resistentes e apropriados, e depositados em locais adequados, livres de animais, a qual
sera recolhido diariamente sob a responsabilidade da UFRR].

Quanto ao Programa de coleta seletiva de residuos sélidos, a CONCESSIONARIA devera:

5.5.1 Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa
interno de separagdo de residuos solidos, quando implantados nas areas da
CONCEDENTE, em recipientes para coleta seletiva nas cores internacionalmente
identificadas;

5.5.2 Quando implantado pela CONCEDENTE, o Programa de Coleta Seletiva de Residuos
Sélidos devera observar as seguintes regras:

c) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS: Sio todos os materiais que ainda ndo apresentam
técnicas de reaproveitamento e estes sio denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro;
papel higiénico; lenco de papel e; outros como: ceramicas, pratos, vidros pirex e similares;
trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos - que deverdo ser segregados e
acondicionados separadamente para destina¢do adequada; acrilico; ldmpadas fluorescentes -
sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou parafinados; papel
carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel; espelhos, vidros
planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado e enviadas para o fabricante.

d) MATERIAIS RECICLAVEIS: Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a
padronizagdo internacional para a identificagdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE
para vidro, AZUL para papel, AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para
lixo ndo reciclavel). Deverdo ser disponibilizados pelo CONCEDENTE recipientes adequados
para a coleta seletiva:
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evidro (recipiente verde)
eplastico (recipiente vermelho)
epapéis secos (recipiente azul)
emetais (recipiente amarelo)

5.6  Residuos produzidos dentro do estabelecimento deverao:

5.6.1 Estar acondicionados em recipiente préprio, provido de tampa, pedal, de material de facil
limpeza;

5.6.2 As garrafas descartaveis deverdo ser armazenadas em contéiner, dispostas de forma a
ndo armazenar agua de chuva e posteriormente encaminhadas para reciclagem;

5.6.3 O residuo orgéanico devera ser colocado em recipiente rigido, com tampa até o momento
da coleta;

5.6.4 O lixo ndo poderd sair da area de producdo pelo mesmo local por onde entram as
matérias-primas. Na total impossibilidade de areas distintas, devera determinar horarios
diferenciados;

5.6.5 O lixo de fora da drea de manipulagdo/producdo devera ficar em area revestida com
material de facil limpeza, provida de pontos de 4gua, de ralo, protegida da chuva, do sol,
insetos, roedores, outros tipos de animais e pessoas estranhas;

5.6.6 0 lixo ndo podera provocar odores e incdmodos as pessoas que utilizam o espago.

5.7 Na preparagio dos alimentos, devera ser garantido:
5.7.1  Os manipuladores devem higienizar as maos:

- Utilizar o sanitario
- Tossir, espirrar ou assoar o nariz.

DEPOIS DE: - Usar esfregdes, panos e materiais de limpeza.
- Fumar.
- Recolher lixo ou outros residuos.
- Tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos, tocar em dinheiro.
- Iniciar um novo servigo.

ANTES DE: - Tocar em utensilios higienizados.
- Colocar luvas.
-Manipular alimentos ou as maos estiverem sujas.

SEMPRE QUE: - Antes de tocar em qualquer alimento, durante os diferentes estigios do
processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulagao.

5.7.2 Procedimento para nio ocorréncia de contaminagdo cruzada entre os varios géneros de

alimentos durante a manipulagdo, no pré-preparo e preparo final. Se tiver que usar o
mesmo local para manipulagio de carnes, higienizar verduras, lavar utensilios, etc. deve-
se lava-lo com agua e sabdo e desinfeta-lo com solugdo clorada 200 ppm entre uma
atividade e outra.
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5.7.3

5.7.4

5.7.5

5.7.6

5.7.7

5.7.8

5.7.9

5.7.10

5.7.11

5.7.12

Protecdo dos alimentos em preparagdo ou prontos, observando para que estejam sempre
cobertos com tampas, filmes plasticos, ou papeis impermeaveis, os quais ndo devem ser
reutilizados.

Cuidados para que produtos pereciveis expostos a temperatura somente permane¢am o
tempo minimo (30 minutos) necessario para a preparagdo do alimento.

Transferéncia do conteido ndo consumido dos enlatados abertos para recipientes
préprios, onde deverdo permanecer devidamente protegidos, tampados e identificados,
armazenando-o sob refrigeracdo ou sob congelamento, conforme as caracteristicas do
produto e as recomendagdes da embalagem.

E proibido o recongelamento de alimentos crus ou prontos, que tenham sido
descongelados.

Ap6s o descongelamento de carnes em geral, as mesmas devem ser consumidas em até 72
horas e no caso especifico de pescados, o descongelamento deve completar-se no dia do
consumo (até 24 horas).

A CONCESSIONARIA devera assegurar que o alimento atinja 742 C no seu interior ou
combinagdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma seguranga, tais
como: 652C por 15 minutos e 702C por 2 minutos.

Alimentos preparados armazenados sob refrigeracdo ou congelamento, devem possuir
involucro contendo no minimo as seguintes informagdes: designacdo data de preparo e
prazo de validade.

Os alimentos prontos devem ser mantidos em condi¢des de tempo e temperatura que
ndo favorecam a contaminagdo. Para conservagdo quente, os alimentos devem ser
submetidos a temperatura superior a 65 °C (sessenta e cinco graus celsius) por, no
maximo, 6 (seis) horas. Para conservagdo sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos
devem previamente passar por um processo de resfriamento.

A temperatura dos alimentos prontos deve estar sempre fora da Zona de Perigo (entre
102a 652C).

Devem ser consideradas medidas que garantam que o6leos e a gorduras utilizados na
fritura ndo constituam uma fonte de contaminag¢do quimica do alimento preparado:

5.7.12.1  Nio devem ser aquecidos a temperaturas superiores a 180°C.
5.7.12.2  Devem ser substituidos imediatamente sempre que houver alteracdo evidente

5.7.13

das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma, sabor e formagio
intensa de espuma e fumaga.

Utilizar os procedimentos de higiene e sanitizacdo para hortifrutigranjeiros, que inclua:

a) A desinfecdo do local onde serd realizada a higienizacdo dos alimentos
(bancadas, cubas, panelas, etc.);
b) Atriagem das folhas, legumes e frutas, com posterior lavagem em agua potavel;



5.8

5.9

DGCC/CCGEF
Pagina:
Rubrica:

c¢) Imersdo dos hortifrutigranjeiros em solugdo clorada de acordo com legislagdo
e/ou recomendagdes do fabricante;

5.7.14 Os manipuladores de alimentos deverao:
5.7.14.1 Lavar as mdos ao chegar ao trabalho, antes e apds da manipulagdo de alimentos,
principalmente apés qualquer interrup¢do; quando tocarem materiais
contaminados, depois do uso de sanitarios e sempre que se fizer necessario.
5.7.14.2 Somente desenvolver suas atividades com uniforme completo, de tecido
resistente e cor branca cujas condi¢des incluem:
a) Bom estado de conservagdo, sem rasgos, manchas, partes descosturadas ou
furos, limpos e trocados diariamente.

b) Adogdo do uso de avental plastico quando o trabalho em execuc¢io propiciar
que os uniformes se sujem ou se molhem rapidamente, ndo devendo ser
utilizado préximo ao calor;

c) Nao utilizagdo de panos ou sacos plasticos para prote¢do do uniforme e
manipula¢do de alimentos;

d) Garantia de que o uniforme seja usado apenas nas dependéncias internas do
servigo.

e) Adogdo de calcados fechados, em perfeitas condi¢des de higiene e
conservagdo, ndo sendo permitidos calgados de tecidos ou lonas.

f) Proibigdo do uso de acessérios ou aderegos tais como: anéis, colares, relégios,
correntes, amuletos, pulseiras, fitinhas, brincos, maquiagem.

g) Manter cabelos totalmente cobertos e protegidos, através de rede prépria,
touca, gorro ou similar, ndo utilizando grampos para fixacdo das redes, toucas
e gorros.

5.7.14.3 Ser submetidos a exames clinicos e andlises laboratoriais: hemograma, coprocultura,
VDRL: na admissdo e anualmente, cujos laudos deverdo ficar disponiveis para
fiscalizagdo.
5.7.15 Todo manipulador de alimentos a servico da CONCESSIONARIA devera passar por
treinamento para manipulacdo de alimentos, oferecido pelo Responsavel Técnico da
CONCESSIONARIA.

A Fiscalizagao instituida pela CONCEDENTE inclui os procedimentos de BPF (Boas Praticas de
Fabricagdo), vigilancia sanitaria, instalagdes prediais ou arquiteténicas, equipamentos e utensilios,
cardapios, fluxos de producdo, recep¢do, manipula¢do, armazenamento e distribui¢do de alimentos
e bebidas, nos quais a¢des para prevengao e controle de riscos, informagao e formacgdo para a busca
da qualidade higiénico-sanitaria e nutricional das refeigdes disponibilizadas pela
CONCESSIONARIA, deverio estar definidas.

A Fiscalizagdo realizara avaliagdes periddicas do servigo, a partir do primeiro més de sua
implantagdo, considerando o disposto no Termo de Referéncia e na legislacdo vigente e cujas
solicitagdes de adequagdes deverdo ser atendidas, considerando as etapas:

5.9.1 Adverténcia (a critério da Comissdo de Avaliagdo): consistird em requisi¢des de adequagdo

feitas a partir da avaliagdo pela fiscalizagdo e cujos prazos para o cumprimento estardo
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sujeitos ao julgamento da Fiscalizagdo de acordo com os riscos epidemioldgicos de satde
relacionados. Note-se que mesmo nestes casos, a fiscalizagdo mantera registros da avaliagdo
efetuada.
5.9.2 Notificagdo: constituido de trés registros de infragdo por escrito que sera instituida a partir de

5.10

5.11

situagdes de irregularidades consideradas graves para as quais o prazo de cumprimento
também estara sujeito aos riscos epidemioldgicos relacionados. Expirado o prazo estipulado
inicialmente, este podera ser prorrogado desde que ndo exceda duas vezes o periodo inicial
contando a data de entrega da adverténcia. Este registro de adverténcia também podera ser
utilizado no acaso de ndo atendimento ao disposto no item anterior. Apds trés notificagdes
podera ensejar a abertura de processo administrativo sancionador.

Sio circunstancias atenuantes: as agdes da CONCESSIONARIA nio terem sido fundamentais para a
consecucdo de evento; a errada compreensio da norma sanitaria, admitida como desnecessaria;
quando patente a incapacidade da CONCESSIONARIA para entender o carater ilicito de fato; a
CONCESSIONARIA, por espontinea vontade, imediatamente, procurar reparar ou minorar as
consequéncias do ato lesivo a satide ptiblica que lhe for imputado; ter a CONCESSIONARIA sofrido
coacdo a que ndo podia resistir a pratica do ato; a irregularidade cometida ser pouco significativa.

Sdo circunstancias agravantes: ter a CONCESSIONARIA agido com dolo, eventual fraude ou ma fé;
ter a CONCESSIONARIA cometido a infragdo para ter vantagem pecuniaria decorrente de agio ou
omissdo que contrarie o disposto na legislagdo sanitaria; tendo conhecimento do ato ou fato lesivo a
satide publica, a CONCESSIONARIA deixar de tomar as providéncias de sua al¢ada, tendentes a
evita-lo ou sana-lo; A CONCESSIONARIA coagir outrem para a execugdo material da infragio; ter
infragdo consequéncias calamitosas a satide publica; ser a CONCESSIONARIA reincidente (quando o
infrator comete nova infragdo do mesmo tipo ou permanecer em infragdo continuada).

CLAUSULA SEXTA - DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

6.1

6.2

6.3

6.4
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A CONCESSIONARIA, responsavel pelo restaurante/lanchonete, devera pagar mensalmente o valor
da taxa de concessio de area, levando em consideragdio a drea ocupada pelo
restaurante/lanchonete;

0 valor da taxa de concessdo da area é R$ 475,42 (quatrocentos e setenta e cinco reais e quarenta e
dois centavos) por més, pago até o quinto dia util subsequente ao més vencido.

No periodo de recesso determinado no calendario académico e paralisagdes superiores a 15 dias a
taxa de concessdo de uso mensal serd reduzida em 50% do valor acordado.

Quando nio houver necessidade de prestacdo dos servigos no local e o estabelecimento permaneca
fechado, em periodos de recesso determinado no calendario académico e/ou paralisagdes
superiores a 15 (quinze) dias, a taxa de concessdo de uso mensal sera reduzida em 75%(setenta e
cinco por cento) do valor acordado.

6.4.1 Ainterrupgio dos servicos nos casos mencionados acima, devera ser autorizada pela dire¢io
do Instituto ou responsavel pelo espago, mediante memorando a Coordenagdo de Contratos
e Gestdo de Espaco Fisico atestando que no periodo informado ndo havera a necessidade de
prestagdo dos servigos.
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6.4.2 Areducdo da taxa ficard vinculada ao documento citado.

6.5 A CONCESSIONARIA ficara responsavel por todos os pagamentos de impostos, de taxas, contas de
luz, agua, gas, recolhimento de lixo, condominio e outras que forem criadas referentes ao espago
fisico ocupado.

6.6  Quando nio houver medidor especifico para o espago ocupado, a CONCESSIONARIA pagara a UFRR]
o valor de 30% (trinta por cento) da taxa de concessdo de uso mensal, para cobrir despesas
referentes a gastos com luz, agua e recolhimento de lixo.

6.6.1 O percentual acima poder4, a qualquer tempo, ser revisto pela UFRR], a fim de adequa-lo
ao consumo real

6.7 O pagamento sera realizado por meio de Guia de Recolhimento da Unido fornecida pela
Coordenacdo de Contratos e Gestdo de Espaco Fisico, devendo ser efetuado até o 52 (quinto) dia util
do més subsequente ao més vencido.

6.7.1 0 ndo pagamento da taxa de concessdo até o 52(quinto) dia util, implicara multa de 2%
(dois por cento) mais juros de 0,1%(zero virgula um por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, a ser recolhida mediante Guia de
Recolhimento da Unido a favor da Concedente.

CLAUSULA SETIMA - DA VIGENCIA DO CONTRATO

7.1 A concessdo de uso sera de 12 (doze) meses, e podera ser renovada a critério da Administragdo desde
que fique caracterizado interesse das partes.

7.2 Aprorrogacgdo da concessdo sera vinculada a adimpléncia da concessiondria para com a concedente.

7.3 Caso haja débitos pendentes, a prorrogacio da vigéncia ficara condicionada a quitagdo dos referidos
débitos pela concessiondria, devendo esta fazé-lo e apresentar os comprovantes de pagamento em
até 40 (quarenta) dias antes do prazo de vigéncia contratual.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES

8.1 Comete infragdo contratual, nos termos da Lei n® 8.666, de 1993 e da Lei n? 10.520, de 2002, a
CONCESSIONARIA que:

8.1.1 Inexecutar total ou parcialmente quaisquer obriga¢des assumidas em decorréncia da
contratagdo, bem como executa-las irregularmente;

8.1.2 Ensejar o retardamento ou a interrup¢do da execugdo do objeto, ainda que no inicio da
vigéncia;

8.1.3 Falhar ou fraudar na execugdo do contrato

8.1.4 Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal;

8.1.5 Nao mantiver a proposta;

8.1.6 Deixar de entregar documentacgdo exigida ou apresentar documentacgdo falsa;

8.1.7 Naio celebrar o contrato ou seus eventuais termos aditivos no prazo estabelecido;

8.1.8 Naio celebrar o contrato ou seus eventuais termos aditivos no prazo estabelecido.
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8.2 Na hipétese da CONCEDENTE identificar alguma infragdo contratual, poderdo ser aplicadas a
CONCESSIONARIA as seguintes sang¢des, em conformidade com o art. 87 da Lei n® 8.666/93 e o art.
7 da Lein® 10.520/02:

8.2.1 Adverténcia, para contratos oriundos de concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso
ou leildo;

8.2.2 Multa, na forma prevista no instrumento convocatdrio ou no contrato, aplicavel a contratos
oriundos de qualquer modalidade de licitagio;

8.2.3 Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, para contratos oriundos de
concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo;

8.2.4 Impedimento de licitar e contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, para
contratos oriundos de pregdo ou pregdo eletrdnico;

8.2.5 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, por prazo
superior a 2 (dois anos) e ndo superior a 5 (cinco) anos, para contratos oriundos de
concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou leildo.

8.3  Sera configurada inexecucdo total das obrigagdes assumidas em decorréncia da contrata¢do quando

a CONCESSIONARIA:

8.3.1 Se recusar injustificadamente a assinar, aceitar ou retirar o contrato, ou instrumento
equivalente, dentro do prazo estabelecido pela CONCEDENTE;

8.3.2 Ndo iniciar injustificadamente em, no maximo, 21 (vinte e um) dias corridos, contados a
partir da assinatura do contrato, ou outro prazo estipulado pela CONCEDENTE a prestagio
dos servigos contratados, sendo tal ato considerado desisténcia e abandono por parte da
CONCESSIONARIA;

8.3.3 Executar todos os servigos contratados em desacordo com o pactuado, ndo sendo estes
aceitos pela gestdo e fiscalizagdo nos primeiros 30 (trinta) dias corridos contados do inicio
da execugdo do contrato;

8.3.4 Paralisar injustificadamente a prestagdo dos servigos contratados por mais de 15 (quinze)
dias corridos;

8.4 Nenhuma san¢do administrativa sera aplicada sem o devido processo administrativo, com a garantia
do direito de apresentagido de defesa prévia, exercicio do contraditério e impetracdo de recurso
administrativo pela CONCESSIONARIA, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, contados da data de
recebimento da notificagdo ou da publicagdo na Imprensa Oficial, quando necessaria, conforme art. 87,
§22da Lei 8.666/93.

8.4.1 Na hipétese da aplicagdo da sang¢do de declaragdo de inidoneidade, o prazo para
apresentacgdo de defesa prévia e exercicio do contraditério sera de 10 (dez) dias corridos,
conforme art. 87, §32 da Lei 8.666/93.

8.4.2 A defesa prévia eventualmente apresentada serd analisada e julgada pela autoridade
impositiva da san¢do, podendo esta requerer assessoria administrativa e juridica.

8.4.3 O recurso administrativo eventualmente impetrado serd analisado e julgado pela autoridade
superior aquela impositiva da sang¢do, podendo esta requerer assessoria administrativa e
juridica, exceto quando a autoridade impositiva for a representante maxima da instituicdo.

8.5 As sang¢oes de adverténcia, multa, suspensdo tempordaria de participacdo em licitacdo e impedimento
de contratar com a CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, e impedimento de licitar e
contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos serdo aplicadas pelo(a) Pré-reitor(a) de
Assuntos Financeiros, ou seu adjunto, podendo outros setores notificarem previamente quanto as
infragdes cometidas e aos prazos de defesa prévia.

8.6 A sancdo de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica, por

prazo ndo superior a 5 (cinco) anos, sera aplicada pelo(a) Magnifico(a) Reitor(a), ou seu vice, podendo
outros setores notificarem previamente quanto as infragdes cometidas e aos prazos de defesa prévia.
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8.7 Pelo descumprimento de obrigagdes e cometimento de infragdes contratuais, a CONCEDENTE aplicara
sangdes 3 CONCESSIONARIA, conforme os art. 86 e 87 da Lei n? 8.666/93 e art. 7 da Lei 10.520/02,
considerando os seguintes parametros:

8.7.1

8.7.2

Adverténcia, para contratos oriundos de concorréncia, tomada de pregos, convite, concurso ou
leildo, nos casos de infragdes leves e que ndo acarretaram prejuizos a CONCEDENTE;

Multa moratéria de 0,1% (um décimo por cento) ao dia, aplicadvel a contratos oriundos de
qualquer modalidade de licitacdo, para atrasos no cumprimento de obriga¢des contratuais, nos
seguintes termos:

8.7.2.1 Sobre o valor global do contrato em casos de atraso na assinatura do contrato ou seus termos

aditivos, inicio da execug¢do do contrato e interrupg¢do da execugdo, no limite dos prazos que
ndo configurem inexecugdo total, previstos no item 8.3;

8.7.2.2 Sobre o valor global do contrato em casos de atraso na entrega ou na execu¢do do servigo

contratado, ou ainda na desocupagio do espago concedido;

8.7.2.3 Sobre eventuais valores inadimplidos, ou adimplidos com atraso, pela CONCESSIONARIA,

acrescidos de 5% (cinco por cento), podendo a CONCEDENTE rescindir o contrato
unilateralmente em casos de atrasos superiores a 90 dias;

8.7.2.4 Sobre o valor global ou parcial do contrato em casos omissos, seguindo os critérios de

8.7.3

dosimetria internos;

Multa compensatoria, aplicavel a contratos oriundos de qualquer modalidade de licitagdo, por
descumprimento total ou parcial de obriga¢des contratuais, nos seguintes termos:

8.7.3.1 20% (vinte por cento) sobre o valor global do contrato em casos de inexecugdo total das

obrigagdes assumidas em decorréncia da contratagdo, previstos no item 8.3;

8.7.3.2 Percentual parcial do item anterior sobre o valor global do contrato em casos de

inexecugdo parcial das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratagio, calculado
com proporcionalidade direta a parcela do servigo nio executada, seguindo os critérios de
dosimetria internos;

8.7.3.3 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de inexecugdo parcial das

obrigac¢des assumidas em decorréncia da contratagdo, por ocorréncia;

8.7.3.4 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de ma prestagdo dos

servigos contratados, apontados e fundamentados pelo gestor ou fiscal do contrato, ou
ainda pela comunidade usuaria, por ocorréncia;

8.7.3.5 5% (cinco por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de reincidéncia de

infracdo penalizada com adverténcia;

8.7.3.6 10% (dez por cento) sobre o valor mensal do contrato em casos de reincidéncia de infragdo

penalizada com multa compensatoria;

8.7.3.7 10% (dez por cento) sobre o valor global ou parcial do contrato em casos omissos,

8.7.4

8.7.5

8.7.6

seguindo os critérios de dosimetria internos;

Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a
CONCEDENTE, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, para contratos oriundos de concorréncia,

tomada de pregos, convite, concurso ou leildo, proporcionalmente a gravidade da infracdo
cometida e aos danos causados, seguindo os critérios de dosimetria internos;

Impedimento de licitar e contratar com a Unido pelo prazo de até 5 (cinco) anos, para contratos
oriundos de pregdo ou pregdo eletronico, proporcionalmente a gravidade da infragdo cometida e
aos danos causados, bem como a identificagdo ou ndo de ma fé, dolo ou ilicitude na conduta do
infrator, seguindo os critérios de dosimetria internos;

Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administra¢do Publica, por prazo
superior a 2 (dois anos) e nio superior a 5 (cinco) anos, para contratos oriundos de concorréncia,
tomada de pregos, convite, concurso ou leildo, quando for identificada ma fé, dolo ou ilicitude na
conduta do infrator, seguindo os critérios de dosimetria internos.
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8.8

8.9

8.10

8.11

8.12

Nos casos de inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia, sera a aplicada multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado o maximo de
2% (dois por cento), conforme art. 19, inciso XIX da IN 02/2008 SLTI/MPOG.

As multas aplicadas pela CONCEDENTE poderdo ser descontadas dos pagamentos eventualmente
devidos por ela, ou ainda da garantia prestada pela CONCESSIONARIA, podendo inclusive perdé-la
totalmente e responder por eventuais diferencas, conforme orienta o art. 80, inciso IV e art. 87, § 1°
da Lei 8.666/93.

Fica a CONCESSIONARIA obrigada a recolher a importancia de multa devida no prazo de 30 (trinta)
dias corridos, contados da data do recebimento ou publicagdo da notificagdo de imposicdo de
penalidade, exceto em casos onde haja anuéncia da CONCEDENTE com relagdo a prazo distinto
deste.

Esgotados os meios administrativos de cobranga, o valor devido pela CONCESSIONARIA sera
encaminhado para cobranca judicial e inscri¢do na divida ativa.

N3ao serdo aplicadas san¢des motivadas por atos ou omissdes decorrentes de casos fortuitos ou de
forca maior, devidamente fundamentados e comprovados pela CONCESSIONARIA e aceitos pela
CONCEDENTE, com autoriza¢do expressa do Proé-reitor(a) de Assuntos Financeiros, ou de seu
adjunto.

CLAUSULA NONA - DA RESCISA0 DO CONTRATO

9.1 Constituem motivo para rescisdo do contrato:
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9.1.1 O ndo cumprimento de clausulas contratuais, especifica¢des, projetos ou prazos;

9.1.2 O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagdes, projetos e prazos;

9.1.3 0 atraso injustificado no inicio do servigo;

9.1.4 A paralisagdo do servigo, sem justa causa e prévia comunica¢do a Administragdo;

9.1.5 A subcontratagio total do seu objeto, a associagdo do contratado com outrem, a cessdo ou
transferéncia, total ou parcial, bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo, nao admitidas no
edital e no contrato;

9.1.6 A subcontratagdo parcial do seu objeto, sem que haja prévia aquiescéncia da
Administragdo, e autorizacdo expressa no Edital ou contrato;

9.1.7 O desatendimento das determinagdes regulares da autoridade designada para acompanhar
e fiscalizar a sua execugdo, assim como as de seus superiores;

9.1.8 0 cometimento reiterado de faltas na sua execugio, anotadas na forma do § 12 do art. 67 da
Lein?8.666/93;

9.1.9 Adecretacdo de faléncia ou a instauragdo de insolvéncia civil;

9.1.10 A dissolugdo da sociedade ou o falecimento do contratado;

9.1.11 A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa, que
prejudique a execugdo do contrato;

9.1.12 Razdes de interesse publico de alta relevancia e de amplo conhecimento justificadas e
determinadas pela maxima autoridade da esfera administrativa a que esta subordinado o
CONCEDENTE e exaradas no processo administrativo a que se refere o contrato;

9.1.13 A suspensdo de sua execugdo, por ordem escrita da Administragdo, por prazo superior a
120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidade publica, grave perturbagdo da ordem
interna ou guerra, ou ainda por repetidas suspensdes que totalizem o mesmo prazo,
independentemente do pagamento obrigatério de indeniza¢bes pelas sucessivas e
contratualmente imprevistas desmobilizagdes e mobilizacdes e outras previstas,
assegurado ao contratado, nesses casos, o direito de optar pela suspensdo do cumprimento
das obriga¢des assumidas até que seja normalizada a situagao;
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9.1.14 O atraso superior a 90 (noventa) dias dos pagamentos devidos pela Administragdo
decorrentes do servigo, ou parcelas deste, ja recebidas, salvo em caso de calamidade
publica, grave perturbagdo da ordem interna ou guerra, assegurado ao contratado o direito
de optar pela suspensdo do cumprimento de suas obrigacdes até que seja normalizada a
situagao;

9.1.15 A ndo liberagdo, por parte da Administragdo, de area, local ou objeto para execugdo do
servigo, nos prazos contratuais;

9.1.16 A ocorréncia de caso fortuito ou de for¢a maior, regularmente comprovada, impeditiva da
execuc¢do do contrato;

9.1.17 Descumprimento do disposto no inciso V do art. 27 da Lei n® 8.666/93, sem prejuizo das
sangdes penais cabiveis;

9.1.18 A inexecugdo total ou parcial do objeto enseja a sua rescisdo, se houver uma das
ocorréncias prescritas no artigo 78 da Lei n? 8.666/93.

9.2 A rescisdo, devidamente motivada nos autos, sera precedida de procedimento administrativo,
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

9.3 Os procedimentos de rescisdo, tanto os amigaveis, como os determinados por ato unilateral da
CONCEDENTE, serdo formalmente motivados, asseguradas, & CONCESSIONARIA, na segunda
hipdtese, a producdo de contraditério e dedugdo de ampla defesa, mediante prévia e comprovada
intimagio da intengio da Administragio para que, se o desejar, a CONCESSIONARIA apresente
defesa no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados de seu recebimento e, em hipdtese de
desacolhimento da defesa, interponha recurso hierarquico no prazo de 5 (cinco) dias uteis contados
da intimagdo comprovada da decisdo resciséria.

9.4 Quanto a sua forma a rescisio podera ser:

9.4.1 Por ato unilateral e escrito da Administragio, nos casos enumerados nos incisos I a XII e XVII
do artigo 78 da Lei n® 8.666/93;

9.4.2 Amigavel, por acordo entre as partes, reduzidas a termo no processo da licitacdo, desde que
haja conveniéncia para a Administragdo;

9.4.3 Judicial, nos termos da legislagdo.

9.5 Quando a rescisdo ocorrer com base nos itens Erro! Fonte de referéncia niao encontrada. a Erro!
Fonte de referéncia nio encontrada., sem que haja culpa do contratado, sera este ressarcido dos
prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, tendo ainda direito a:

9.5.1 Devolugio de garantia;

9.5.2  Pagamentos devidos pela execugdo do contrato até a data da rescisdo;

9.5.3 Pagamento do custo da desmobilizagdo.

9.6 Ocorrendo impedimento, paralisagdo ou sustagdo do contrato, o cronograma de execu¢do serd

prorrogado automaticamente por igual tempo.

9.7 A rescisdo de que trata do item Erro! Fonte de referéncia ndo encontrada. acarreta as seguintes

consequéncias, sem prejuizo das sang¢des previstas na Lei 8.666/93:

9.7.1 Assuncdo imediata do objeto do contrato, no estado e local em que se encontrar, por ato préprio
da Administragio;

9.7.2 Ocupagdo e utilizagdo do local, instalagdes, equipamentos, material e pessoal empregados na
execuc¢do do contrato, necessarios a sua continuidade, na forma do inciso V do art. 58 da Lei
8.666/93;

9.7.3  Execugdo da garantia contratual, para ressarcimento da Administracdo, e dos valores das multas e
indenizagoes a ela devidos;

9.7.4 Retengdo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a
Administragao.
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9.8 A aplicagdo das medidas previstas nos itens 9.7.1 e 9.7.2 fica a critério da Administra¢io, que podera
dar continuidade a obra ou ao servigo por execugdo direta ou indireta.

9.9 E

permitido a Administracdo, no caso de concordata do contratado, manter o contrato, podendo

assumir o controle de determinadas atividades de servigos essenciais.

9.10

Na hipétese do item 9.7.2, o ato devera ser precedido de autorizagdo expressa do Ministro de

Estado competente, ou Secretario Estadual ou Municipal, conforme o caso.

CLAUSULA DECIMA - DAS OBRIGACOES DAS CONCESSIONARIA

10.1

10.5

10.10

10.11

10.12

10.13
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A CONCESSIONARIA que possua domicilio ou sede da Empresa em local diverso do Municipio de
Seropédica e/ou Estado do Rio de Janeiro terd prazo de 30 (trinta) dias corridos a partir da
assinatura do instrumento contratual, para inscrever-se perante as referidas fazendas.

A CONCESSIONARIA serad obrigada a disponibilizar para os usuarios as seguintes formas de
pagamento: dinheiro, cartdo de crédito e cartdo de débito.

A CONCESSIONARIA se obriga a efetuar os pagamentos devidos 8 CONCEDENTE observando as
condigdes e prazos estabelecidos no contrato.

Conservar em perfeitas condi¢des de higiene, limpeza e funcionamento a area a ser concedida,
correndo por sua conta todas e quaisquer despesas, inclusive as relativas a manutengdo e
conservagdo do imével.

Cumprir e fazer cumprir por seus funciondrios, agentes e prepostos, as Leis, Regulamentos e
Regimentos atinentes aos servigcos, mantendo seus empregados devidamente uniformizados e
asseados.

A CONCESSIONARIA se obriga a manter durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade
com as obrigacdes por ele assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
licitagdo.

Responder exclusiva e integralmente pelos encargos fiscais, tributarios, trabalhistas e patrimoniais
relativos ao objeto da presente concessao de uso.

£ vedada a subconcessio total ou parcial do espago objeto da presente concessao.
A CONCESSIONARIA devera fazer a cada 15 dias a limpeza das caixas de gorduras.

Cabe a CONCESSIONARIA fornecer toalhas descartaveis ou de tecido em suas mesas, devendo ser
substituidas imediatamente quando necessarias.

Colocar depdsitos de lixos nas dependéncias internas e externas, devendo manter as mesmas
fechadas e limpas.

Sera obrigatério o uso de alcool a 702GL para uso de manipuladores e usudrio.

Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do campus da
UFRR], pessoal especializado e em quantidade necessaria a perfeita execug¢do dos servigos, em
todos os niveis, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na
Legislacdo Trabalhista, providenciaria e fiscal, seguro e quaisquer outros ndo mencionados em
decorréncia da sua condigdo de entregador.
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10.14 N&o permitir a circulacdo e a permanéncia de pessoas estranhas ao quadro de funciondrios da
CONCESSIONARIA no espago destinado a manipulagio e preparo dos alimentos do restaurante e
lanchonete, sem a devida autorizagio.

10.15 Assumir todas as responsabilidades e tomar as medidas necessarias ao atendimento dos seus
empregados acidentados ou com mal stibito, por meio dos seus responsaveis.

10.16 Instruir seus funciondrios quanto a prevencdo de incéndios e outras intempéries nas areas do
campus da UFRR]. Cabe a CONCESSIONARIA instalar no seu estabelecimento extintores de incéndio
de CO2 e H20.

10.17 Responsabilizar-se pela colocagdo e substituicio de sabdo liquido, papel toalha, guardanapos,
toalheiro, saboneteira, lixeira e etc. regularmente nas dependéncias do restaurante e lanchonete,
incluindo area externa.

10.18 Utilizar materiais de limpeza de boa qualidade de modo a proporcionar condi¢des adequadas de
higiene, com agdes bactericidas para cada caso, ou seja, para equipamentos, utensilios, pisos,
paredes e etc.

10.19 Fica o imével destinado ao uso de restaurante e lanchonete, sendo vedado a CONCESSIONARIA
subloca-lo, cedé-lo ou empresta-lo, no todo ou em partes, a que titulo for.

10.20 Quaisquer modificagdes, reformas, acréscimos, todas as benfeitorias sejam voluntarias, tteis ou
necessdrias, realizadas pela CONCESSIONARIA, ficardo definitivamente incorporadas ao imével de
propriedade da CONCEDENTE, independente de indeniza¢do e sem direito a retengdo da coisa
locada.

10.21 Sem prévia autorizagdo da CONCEDENTE por escrito, ndo podera ser introduzida qualquer
modificagdo estrutural no imével, ainda que necessario.

10.22 Cumprir além dos postulados legais vigentes de ambito Federal, Estadual ou Municipal, as normas
de seguranca da CONCEDENTE.

10.23 Facilitar todas as atividades de fiscalizagdo dos servicos que serdo exercidos por técnicos da
fiscalizagdo da CONCEDENTE.

10.24 Responsabilizar-se pela qualidade dos servigos a serem oferecidos a comunidade, cabendo-lhe
indenizar a qualquer cliente da comunidade da CONCEDENTE, por danos causados em
consequéncia da ingestdo de alimentos deteriorados.

10.25 Arcar com despesas decorrentes de infracdo, seja qual for, desde que praticada por seus
funcionarios durante execugdo dos servigos, ainda que no recinto do campus da UFRR].

10.26 A CONCESSIONARIA fica obrigada a apresentar no ato de assinatura do contrato a documentagio
referente ao Referencial Técnico por suas atividades, habilitado e devidamente registrado por sua
categoria profissional, conforme exigido pela legislacdo em vigor (Portaria 1428/1993). Deve
apresentar também a proposta de mapa de cardapios assinado pelo mesmo, juntamente com planilha
de proposigio de precos do Kg do alimento e do “LANCHE UNIVERSITARIO”.

10.27 A CONCESSIONARIA dever, obrigatoriamente, no periodo de férias escolares realizar o controle de
pragas e vetores urbanos (dedetizagdo, desratizacdo, descupinizagdo). A terceirizagdo sé serd
admitida com a comprovagio de que a(s) empresa(s) CONCESSIONARIA(s) tenha(m) a capacidade
técnica compativel com o objeto a executar, devendo para tanto:
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10.28

10.29

10.30

10.31

10.32

10.33

10.34

10.35

10.27.1 Dispor de licenga para funcionamento para funcionamento, em cumprimento ao Artigo 29
do Decreto n® 98.816/90 e registro no Conselho Regional de Quimica (CRQ), para
desempenho de sua atividade;

10.27.2 Dispor de todos os documentos exigidos em lei, que por ventura nio estejam especificados
no Termo de Referéncia.

A CONCESSIONARIA devera encaminhar ao Fiscal do Contrato a relagio nominal da (s) empresa (s)
habilitada(s) para a execugdo dos servigos, que deverdo preencher os requisitos minimos exigidos em
Lei e no Termo de Referéncia.

A CONCESSIONARIA devera, obrigatoriamente, oferecer treinamento para todos os seus funcionarios
de acordo com o Termo de Referéncia, apresentando a fiscalizagdo da CONCEDENTE, quando
solicitado, o correspondente comprovante do cumprimento dessa exigéncia.

10.29.1 A CONCESSIONARIA dever4 iniciar o servigo a ser executado no prazo de 21 (vinte e um)
dias udteis ap6s a assinatura do contrato. O ndo cumprimento acarretara em pagamento de
multas por dia de atraso e, consequentemente, rescisdo de contrato.

Cabe a CONCESSIONARIA que durante o periodo de férias, seja feita uma limpeza na caixa de dgua.

Utilizar-se de recursos que visem a diminui¢do do impacto ambiental, de acordo com o disposto na
Instrugdo Normativa n21, IN SLTI/MPOG n2001/2010, atendendo aos critérios de sustentabilidade
ambiental, considerando os processos de extragdo ou fabricagdo, utilizagdo e descarte dos produtos e
matérias-primas.

A CONCESSIONARIA devera fornecer: méveis (mesas e cadeiras), equipamentos (filtro de 4gua,
microondas, freezer, geladeira, maquina de café expresso, fogdo, forno, estufa para salgados),
talheres (garfos, colheres e facas para refeigdo e sobremesa), pratos de louga, copos de vidro, copos
descartaveis para agua e café, garrafas de café e cha, vasilhames, panelas, frigideiras e demais
utensilios de cozinha, lixeiras com tampas acionadas por pedal e outros materiais necessarios para o
adequado funcionamento do restaurante e lanchonete.

A CONCESSIONARIA obriga-se a afixar a Tabela de Pregos dos itens oferecidos pelo
Restaurante/Lanchonete, em local visivel e de facil acesso.

O contrato firmado com o vencedor da licitagdo devera ser executado obedecendo-se as condi¢des do
Edital e de seus anexos.

A licitante vencedora comegard suas atividades com as condig¢des atuais do espago a ser concedido,
conforme a visita anteriormente feita pelo mesmo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

111

11.2
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Designar equipe técnica responsavel, conforme preceitua o artigo 67 da lei 8.666/93 através de
portaria da Administracdo Superior da UFRR], para fiscalizar o contrato.

Notificar 8 CONCESSIONARIA por escrito toda e qualquer ocorréncia que por ventura venha existir
durante a vigéncia do contrato, para que a mesma possa no periodo de 48 horas tomarem as
providéncias necessarias.

Permitir o acesso dos funcionarios da CONCESSIONARIA as dependéncias do campus da UFRR] para
execucdo dos servigos ao objeto da concessao.

Prestar as informagées e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONCESSIONARIA.
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11.5 Assegurar-se da boa execugdo do contrato de concessdo, verificando sempre o seu bom
desempenho.

11.6 Fiscalizar o cumprimento das obrigacdes assumidas pela CONCESSIONARIA, inclusive quanto a
continuidade dos servigos que, ressalvados os casos de for¢a maior, justificados e aceitos pelo
CONCEDENTE, néo deve der interrompida.

11.7 Tornar disponivel fornecimento de energia elétrica e agua potadvel nas dependéncias da
CONCESSIONARIA para o desempenho das atividades inerentes a finalidade do objeto da concessao.

11.8 Acompanhar e fiscalizar a execu¢do do contrato, através de representantes do Setor Técnico
competente.

11.9 Providenciar a publicagdo resumida do instrumento de contrato, ou de seus aditamentos, no Diario
Oficial da Uni3o.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA DESOCUPACAO

12.1 Devolver a area, findo o prazo estipulado no contrato, nas condi¢des em que a recebeu ou nas
condigdes cujas alteragdes foram consentidas.

CLAUSUSLA DECIMA TERCEIRA - DO REAJUSTE DE PRECOS

13.1 Ataxa de cessdo de area sera reajustada, apds o interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da
data de assinatura do contrato.
13.1.1 O valor sera reajustado como base, no indice IGP-M (indice Geral de Precos do Mercado),
divulgado pela Fundagdo Getulio Vargas (FGV), acumulado no periodo de 12 meses, ou,
em caso de falta deste indice, por outro que venha substitui-lo.

13.2 Os pregos do servigo de fornecimento de refeicio/Kg e do “Lanche Universitario” serdo reajustados,
ap6s o interregno de 12 (doze) meses, contados a partir da data de assinatura do contrato, de
acordo com IPCA (indice de Precos ao Consumidor Amplo), divulgado pelo IBGE (Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica);

13.2.1 O licitante vencedor da licitagdo podera reduzir os pregos acordados a qualquer tempo, se
for de seu interesse.

13.3 A CONCESSIONARIA podera exercer, perante a CONCEDENTE, seu direto ao reajuste dos pregos da
taxa de concessdo por razdo de prorrogar o CONTRATO. Sem pleitear o respectivo reajuste,
ocorrera a preclusdo de seu direito de reajustar. (Acérdao n° 1.828/2008 - TCU/Plenario);

13.4 O prego reajustado também podera sofrer correcdo desde que reste comprovada a ocorréncia de
quaisquer das hipéteses previstas na alinea “d”, do inciso II, do art. 65, da Lei n° 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DA GARANTIA DO CONTRATO

14.1 A CONCESSIONARIA fica obrigada a apresentar no prazo de 10 (dez) dias uteis, a apresentacio da
caugdo garantia no valor de 5% (cinco por cento) do valor do global do Contrato, em conformidade
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com art. 19, Inciso XIX da IN 02/2008 SLTI/MPOG, com as alteragdes incluidas pela IN 06/2013 e IN
04/2015. A CONCESSIONARIA podera optar por uma das seguintes modalidades:

a) Caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, devendo este ter sido emitido a forma

escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagio e de custédia autorizado pelo
Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo
Ministério da Fazenda;

b) Seguro garantia;
¢) Fianga bancaria.

14.2

14.3

144

14.5

14.6

14.7

14.8

14.9

No caso de caugdo em dinheiro é de obrigatoriedade fazer depésito na Caixa Econdmica Federal
consoante art. 12, inciso IV, do Decreto Lei n21.737/79.

Em caso de aprensentagio de fianga bancaria, na carta de fianga devera constar expressa rentncia,
pelo fiador, dos beneficios do Art.827 do Cédigo Civil Brasileiro de 2002.

A apresentagdo do comprovante de garantia devera ser feita no prazo maximo de 10 (dez) dias
Uteis, contados a partir do recebimento da notificagdo por parte da CONCEDENTE.

A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicagdo de multa
0,07%(sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado o maximo de
2% (dois por cento).

O atraso superior a 25 (vinte cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisio do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdes os
incisos I e Il do art. 78 da Lei n° 8.666, de 1993.

Se o valor da garantia for utilizado, total ou parcialmente, pela CONCEDENTE, para compensagdo de
prejuizo causado no decorrer da execucdo contratual por conduta da CONCESSIONARIA, esta
devera proceder a respectiva reposi¢do no prazo de 5 (cinco) dias tteis, contados da data em que
tiver sido notificada.

No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorroga¢do de sua vigéncia, a garantia devera ser
readequada ou renovada pela CONCESSIONARIA no prazo maximo de 5 (cinco) dias tteis a contar
da data da alteragdo do valor contratual ou da prorrogagio de sua vigéncia.

Apos a execugdo do contrato, constatado o regular cumprimento de todas as obrigagdes a cargo da
CONCESSIONARIA, a garantia por ela prestada serd liberada ou restituida no prazo de até 7 (sete)
dias consecutivos e, quando em dinheiro, atualizada monetariamente, deduzidos eventuais valores
devidos a CONCEDENTE.

14.10 As garantias efetuadas, em carta fianca bancaria e seguro-garantia, deverdo abranger o prazo de

vigéncia do Contrato.

14.11 A garantia prestada pela empresa CONCESSIONARIA ser4 liberada ou restituida apés a execugio do
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contrato, desde que:
14.11.1 Nio existam pendéncias com a UFRR] e/ou outros encargos;

14.11.2 A ndo prestagdo de garantia no prazo determinado sujeitara o contratado as penalidades
legalmente estabelecidas, sem prejuizo da rescisdo do contrato.

14.11.3 Para a prestacio da garantia contratual fica vedado 4 empresa CONCESSIONARIA pactuar
com terceiros (seguradoras, institui¢des financeiras, etc), clausulas de ndo ressarcimento
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ou ndo liberagdo do valor dado a garantia para o pagamento de multas por
descumprimento contratual.

14.11.4 A garantia apresentada na modalidade seguro-garantia ou fian¢a bancaria devera ter
prazo de validade que abranja todo o prazo de execugdo do contrato e por mais trés
meses e devera ser acompanhado por documentos que atestem o poder de representacdo
do signatario da apdlice ou carta-fianca.

14.11.5 A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, assegurara o pagamento de :

14.11.5.1Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

14.11.5.2Prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante
a execugdo do contrato;

14.11.5.3Multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragio 8 CONCESSIONARIA; e

14.11.5.40brigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo adimplidas
pela CONCESSIONARIA, quando couber;

14.12 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados nos
itens 14.11.4, observada a legislagdo que rege a matéria.

14.13 O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo CONCEDENTE
com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes 3 CONCESSIONARIA;

14.14 A garantia sera considerada extinta:

14.14.1Com a devolugdo da apdlice, carta fiangca ou autorizagdo para o levantamento de
importincias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de delaragdo da
Administra¢do, mediante termo circunstanciado, de que a CONCESSIONARIA cumpriu
todas as clausulas do contrato; e

14.14.2 Apds o término da vigéncia do contrato, que podera se estendido em caso de ocorréncia de

sinistro.

14.15 O CONCEDENTE executara a garantia na forma prevista na legislacdo que rege a matéria.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO INiCIO DA EXECUCAO DO SERVICO
15.1 A CONCESSIONARIA deveri iniciar o servigo a ser executado no prazo de 21 (vinte e um) dias tteis

apo6s a assinatura do contrato. O ndo cumprimento acarretara em pagamento de multas por dia de
atraso e, consequentemente, rescisio de contrato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

16.1 O horario de funcionamento dos servigos contratados para o estabelecimento comercial objeto
desta licitacdo, serd das 07h30min as 21h de segunda a sexta feira, podendo ser alterado por
ocasido de eventos académicos, por meio de comunicado formal com no minimo 3 (trés dias) de
antecedéncia 3 CONCESSIONARIA, em acordo com o dirigente da Unidade.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DA LEGISLACAO APLICAVEL
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17.1 O presente contrato, bem como os casos nele omissos, reger-se-do pelas disposi¢des dos diplomas
normativos citados no preambulo do Edital e do Contrato, pela Lei n? 8.666/1993 e suas alteragoes,
e pelos preceitos de Direito Publico, aplicando-se subsidiariamente os principios da Teoria Geral
dos contratos, as disposi¢des de Direito Privado e demais normas aplicaveis a espécie.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - DAS DISPOSICOES GERAIS
18.1  Ossignificados dos termos utilizados na presente especificagdo sdo os seguintes:

18.1.1 CONCEDENTE: a Universidade Federal Rural do Rio de Janeiro;

18.1.2 CONCESSIONARIA: Licitante vencedora do certame licitatério, a quem sera adjudicado o
objeto desta licitagdo, apds a assinatura do contrato;

18.1.3 FISCALIZACAO: Servidor ou Comissio designados formalmente para representar a
CONCEDENTE, responsavel pela fiscalizagdo dos servigos.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA ALTERAGAO CONTRATUAL

19.1 Este contrato pode ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei n? 8.666/93, desde que haja
interesse da CONTRATANTE, com a apresentacdo das devidas justificativas.

CLAUSULA VIGESIMA - DO FORO

20.1 Nos termos do art. 109, Inciso I da Constituicdo da Republica Federativa do Brasil, é competente o
Foro da Justica Federal - Secdo Judiciaria Federal do Rio de Janeiro, para dirimir questdes relativas
ao Edital, ndo resolvidas na esfera administrativa.

Seropédica, de de

UNIVERSIDADE FEDERAL RURAL DO RIO DE JANEIRO
CNPJ N229.427.465/0001-05
CONCEDENTE

Empresa:

CNPJ Ne

CONCESSIONARIA

TESTEMUNHAS
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